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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2468 de 24 de abril@48 4

Cdd. 395
N.° DO PEDIDO: BR402014000011-5 Data de Deposito:  24/11/2014
PAIS: BR
REQUERENTE: Associacdo dos Produtores de Cacau do Sul da Bahia
ESPECIE: Indicacdo de Procedéncia
NATUREZA: Produto
NOME DA AREA GEOGRAFICA: Sul da Bahia
DELIMITAQAO: Situada entre os paralelos 13°03’ e 18°21’ sul e 0os meridianos 38°51’ e

40°49' a oeste de Greenwich, fazendo parte da area geogréafica da
Indicagdo de Procedéncia Sul da Bahia os seguintes municipios:
Aiquara. Alcobaca, Almadina, Apuarema, Arataca. Aurelino Leal, Barra
do Rocha, Barro Preto, Belmonte, Boa Nova, Buerarema, Caatiba,
Camacan, Camam, Canavieiras, Coaraci, Cravolandia, Dario Meira,
Eunapolis, Firmino Alves, Floresta Azul, Gandl, Gongogi, Guaratinga,
Ibicarai, lbicui, lbirapitanga, Ibirataia, Igrapitna, Iguai, Ilhéus, Ipiad.
Itabela, Itabuna, ltacaré, Itagi, ltagiba, Itagimirim, Itaju do Coldnia,
Itajuipe, Itamaraju, ltamari, Itambé, ltanhém, Itapé, ltapebi, ltapitanga,
Itorord, ltubera, Jaguaquara, lequié, Jiquirica, Jitatna, Jucurugu,
Jussari, Laje, Marau, Mascote, Mucuri, Mutuipe, Nilo Pecanha, Nova
Canad, Nova lbia, Nova Vigosa, Pau Brasil, Pirai do Norte, Porto
Seguro, Potiragua, Prado, Presidente Tancredo Neves, Santa Cruz
Cabrdiia, Santa Cruz da Vitéria, Santa Luzia, Sdo José da Vit6ria,
Taperoa, Teolandia, Ubaira, Ubaitaba, Ubatd, Una, Uruguca, Valenga,
Wenceslau Guimaraes.

PRODUTO: Améndoas de Cacau (Theobroma cacao L.)
REPRESENTACAO:
@‘@’@
INDICACAO DE PROCEDENCIA
SulwBahia
PROCURADOR: Durbal Libanio Netto Mello

COMPLEMENTO:

Comunicagdo de CONCESSAO DE REGISTRO de reconhecime nto de
Indicacdo Geogréfica. O Certificado do Registrofic arhd a disposicdo do
requerente na recepcao do INPI, em até 60 dias. Pod era, a pedido, ser remetido a
qgualquer Representacdo Regional do INPI/MDIC.

Acompanha o despacho de concessdo os documentos: Re latorio de
exame, Regulamento de Uso e Instrumento Oficial que Delimita a Area
Geogréfica.
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MINISTERIO DA INDUSTRIA, COMERCIO EXTERIOR E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL i
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICAGOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

N. ° DO PEDIDO:
PAIS:
REQUERENTE:
ESPECIE:
NATUREZA:

NOME DA AREA GEOGRAFICA:

DELIMITAGAO:

PRODUTO:

REPRESENTAGAO:

PROCURADOR:

BR402014000011-5 Data de Depdsito: 24/11/2014
BR

Associagao dos Produtores de Cacau do Sul da Bahia
Indicagao de Procedéncia

Produto

Sul da Bahia

Situada entre os paralelos 13°03' e 18°21" sul e os

meridianos 38°51’ e 40°49’ a oeste de Greenwich, , fazendo
parte da area geografica da Indicagao de Procedéncia Sul da Bahia os
seguintes municipios: Aiquara. Alcobaga, Almadina, Apuarema,
Arataca. Aurelino Leal, Barra do Rocha, Barro Preto, Belmonte, Boa
Nova, Buerarema, Caatiba, Camacan, Camamu, Canavieiras, Coaraci,
Cravoladndia, Dario Meira, Eundpolis, Firmino Alves, Floresta Azul,
Gandu, Gongogi, Guaratinga, Ibicarai, Ibicui, Ibirapitanga, Ibirataia,
Igrapitina, Iguai, llhéus, Ipiad. /tabela, ltabuna, Iltacaré, Iltagi, ltagiba,
ltagimirim, ltaju do Colénia, [ltajuipe, Itamaraju, Ilfamari, Iltambé,
ltanhém, ltapé, ltapebi, ltapitanga, Iltorord, ltuberd, Jaguaquara, lequié,
Jiquirica, Jitadna, Jucurugu, Jussan, Laje, Maral, Mascote, Mucuri,
Mutuipe, Nilo Pecanha, Nova Canad, Nova Ibia, Nova Vigosa, Pau
Brasil, Pirai do Norte, Porfo Seguro, Potiragua, Prado, Presidente
Tancredo Neves, Santa Cruz Cabréiia, Santa Cruz da Vitéria, Santa
Luzia, Sdo0 José da Vitéria, Taperoa, Teoldndia, Ubaira, Ubaitaba,
Ubatd, Una, Uruguca, Valenga, Wenceslau Guimarées..

Améndoas de Cacau (Theobroma cacao L.)

1@“
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INDICACAD DE PROCEDENCIA

SulwBahia

Durbal Libanio Netto Mello
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RELATORIO DE EXAME

1. HISTORICO

O presente pedido de registro de indicacio geografica foi publicado para manifestacdo
de terceiros na RPI 2456 de 30/01/2018. Findo o prazo de 60 dias previsto no art. 17

da IN 25/2013, verificou-se nao ter havido interposicdo de manifestacdes de terceiros.

Conforme disposto no art. 18 da IN 25/2013:

“Decorrido o prazo fixado no art. 17 sera efetuado o exame do pedido
e proferida a decisdo deferindo ou indeferindo o pedido de
reconhecimento a Indicagéo Geografica.”

2. EXAME DO PEDIDO
Examinando o conjunto de documentos apresentados no presente pedido de registro e
as retificagbes ocorridas ao longo do exame, verificou-se que o pedido apresenta os
elementos que comprovam ter o nome geografico SUL DA BAHIA se tornado
conhecido como centro de producdo de améndoas de cacau, conforme definido no art.
177 da Lei n°® 9279/96 — LPI/96, tendo atendido aos requisitos de registro para a
natureza de indicacao de procedéncia - IP, conforme disposto no art. 8° da IN 25/2013,

identificados no relatério de exame anterior.

3. CONSIDERACOES

De acordo com entendimento desta divisao técnica de exame no que se refere ao art.
182 da LPI/96, o uso da indicacdo geografica - IG na natureza de indicagdo de
procedéncia é restrito aos produtores e prestadores de servigos estabelecidos no
local, ndo havendo outros condicionantes que nado seja estar no local e ser
produtor/prestador de servico em efetivo exercicio da atividade distinguida pela IG.
Segundo o art. 1° da IN 25/2013, o registro das Indicagbes Geograficas no INPI é de
natureza declaratoria, implicando no reconhecimento da Indicagao geografica, sendo o
Requerente do pedido de registro um substituto processual da coletividade legitimada

ao uso do nome geografico, conforme estabelecido no art. 5° da IN 25/2013.

Desta forma, as condicdes de uso estabelecidas no documento intitulado
“Regulamento de Producdo do Cacau e Uso da Indicagdo de Procedéncia Sul da
Bahia”, se referem unicamente ao uso do Selo de Origem e Qualidade emitido pelo
Conselho Regulador da IP SUL DA BAHIA e ndo ao uso do nome geografico que é de
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direito de todos os produtores estabelecidos na regido delimitada conforme
estabelecido no art. 182 da LPI1/96.

4. PARECER TECNICO

Face ao acima exposto, tendo sido atendidos os requisitos de registro e com base no
art. 18 da IN25/2013, sugerimos o deferimento do pedido de registro e a simulténea
concessao e expedicao do certificado de registro de reconhecimento de indicacao
geografica “SUL DA BAHIA" na espécie de INDICACAO DE PROCEDENCIA para o
produto “AMENDOAS DE CACAU’.

A publicacé@o de concessao (cdd. 395) na RPI devera estar acompanhada de:
Instrumento oficial que delimita a area geografica — fls. 706 a 708;

Regulamento de uso do nome geografico - fls. 676 a 683 e alteracdo no Regulamento
de Uso da IG - fls. 1190 a 1191.

Ressalva-se neste parecer técnico a informacéo de que o uso da indicacdo geografica
na natureza de Indicagéo de procedéncia SUL DA BAHIA é restrito aos produtores de
améndoas de cacau estabelecidos no local delimitado conforme estabelecido no art.
182 da Lei 9279 de 14 de maio de 1996 — LPI/96.

Cabe mencionar que, conforme determina o Art. 19 da IN n°® 25/2013, o INPI
examinara eventuais recursos interpostos pelas partes quanto ao deferimento ou
indeferimento do pedido de registro nos termos do art. 212 e seguintes da Lei n°
9279/96.

Rio de Janeiro, 9 de abril de 2018.

Ol (s <o the By 2

Luiz Claudio de Oliveira Dupim = Agﬂré\‘[jbéu Campos
Pesquisador em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 3284606 SIAPE 2357106

De acordo.
,/ - /

= oy e

Pablo Ferreira Regalado Marcelo Luiz Soares Pereir
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X Coorderador-Geral dedarcas, Indicagdes
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Geograficas e Desenhos Industriais
SIAPE 1473339 SIAPE 1285263
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l/\vﬁ MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO - MAP@ \3’
‘ Superintendéncia Federal de Agricultura no Estado da Bahia — SFA/BA """41 “\0

‘L‘, Divisdo de Politica, Produgdo e Desenvolvimento Agropecuario - DPDAG
"O.J" :
SN

Instrumento Oficial n° 03/2014-DPDAG/SFA-BA

Referéncia: Delimitagdo Geografica da Indicagio de Procedéncia Sul da Bahia para o Produto
Cacau.

Interessado: Associagio Cacau Sul da Bahia.

Por solicitagdo da Associagdo Cacau Sul da Bahia. junto a este Ministério. com vistas a
compor a documentagdo exigida para registro_ da referida Indicagdo de Procedéncia junto ao
Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPI e em conformidade com o inciso 1V, do
Artigo 6° e Artigo 7° da Instrugdo Normativa INPI n°® 23/2013. passamos a emissdo do

Instrumento Oficial.

A Associagio Cacau Sul da Bahia utilizou como referéncia para delimitagdo da area. o
levantamento bibliografico sobre a cultura do cacau na Bahia e sua influéncia na formagado da
regido conhccida como Regido Sul da Bahia. A Associagdo requerente realizou o levantamento

” historico e promoveu discussdes sobre o tema com a comunidade produtora e atores envolvidos.
contando com a participagdo de técnicos da regido e pesquisadores da Comissdo Executiva do

Plano da Lavoura Cacaueira— CEPLAC-BA/MAPA.

Outro aspecto demonstrado no estudo. que serve como embasamento para a delimitagdo da
area, refere-se ao Levantamento Historico o qual demonstra a notoriedade do cacau que. ao
longo dos anos. teve uma expansio significativa da drea plantada na regido delimitada. tendo
sido cultivado. inicialmente, no municipio de Canavieiras no ano de 1746. notadamente nos
vales e tabuleiros. adentrando pelos outeiros e serras, permeando os rios: Una. Buranhém.
Jucurugu. ltanhém e Peruibe (Fonte: Bondar, G. G. — Terras de Cacau no Estado da Bahia).

surgindo assim. diversas cidades em fungao da cultura do cacau.

I d
e

Largo dos Aflitos, S/N — Ed. CERES - Centro — 40.060-030 — Salvador / BA — Tel.: (71) 3444 - 7465 — Fax: (61) 3444-7464 6
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Superintendéncia Federal de Agricultura no Estado da Bahia — SFA/BA
Divis@o de Politica, Produgédo e Desenvolvimento Agropecuario — DPDAG

Para delimitagdo da drea da IG. os produtores de cacau. através da Associacdo Cacau Sul
da Bahia, sugerem aquela estabelecida nos limites territoriais dos seguintes municipios
localizados na Regido Sul da Bahia: ao Norte com os municipios de Jaguaripe. Sdo Miguel das
Matas e Brejoes: ao Sul com o estado do Espirito Santo: ao sudeste com o estado de Minas
Gerais: ao oeste com Pog¢des. Planalto e ltapetinga; ao noroeste com Coutinho. Maracas e
Manuel Vitorino e ao leste com 0 Oceano Atlantico. conforme mapa em anexo. Situam-se entre

os paralelos 13° 03" ¢ 18° 217 Sul e os meridianos 38° 51° ¢ 40° 49" a Oeste de Greenwich.

Vale ressaltar que apesar da Bahia contar com 107 municipios produtores de cacau. a
drea delimitada ¢ composta por 83 municipios, por serem citados historicamente como
pertencentes a Regido Sul da Bahia (Fonte: Santos. M. A — Zona do Cacau. Introducio ao Estudo
Geogralico) por possuirem notoriedade devido ao seu reconhecimento histérico. cobrindo uma

area de aproximadamente 61.460 km?=.

Assim. os municipios que fazem parte da drea geografica da Indicacio de Procedéncia
Sul da Bahia. a seguir descritos: Aiquara. Alcobaga. Almadina. Apuarema. Arataca. Aurelino
Leal. Barra do Rocha. Barro Preto. Belmonte, Boa Nova. Buerarema. Caatiba. Camacan.
Camam. Canavieiras. Coaraci, Cravolandia. Dario Meira. Eunapolis. Firmino Alves. Floresta
Azul, Gandi. Gongogi. Guaratinga, Ibicarai. Ibicui. Ibirapitanga. Ibirataia. Igrapitna. lguai.
Ithéus, Ipial. Itabela. Itabuna. ltacaré, Itagi. Itagibd. ltagimirim. Itaju do Coldnia, Itajuipe.
ltamaraju. ltamari. Itambé, ltanhém. Itapé. Itapebi. ltapitanga. ltorord. Itubera. Jaguaquara.
Jequié. Jiquirigd. Jitaina, Jucurugu. Jussari, Laje. Maral. Mascote. Mucuri. Mutuipe. Nilo
Peganha. Nova Canad. Nova Ibia. Nova Vigosa. Pau Brasil. Pirai do Norte. Porto Seguro.
Potiragua. Prado. Presidente Tancredo Neves. Santa Cruz Cabralia, Santa Cruz da Vitoria. Santa
Luzia. Sdo José da Vitoria. Taperod, Teoldndia, Ubaira., Ubaitaba., Ubatd. Una. Uruguca.

Valenca, Wenceslau Guimaraes.

Diante do exposto e apds andlise da documentagdo apresentada. concluimos que a

delimitagdo proposta atende ao previsto na legislagiio pertinente.

Salvador. 07/04/2016 - Y 4 ,/’Z\‘

Antonio Fortes de Faria Filho / Luiz Rogério Barreto Nascimento
Agente de Atividade Agropecuaria-CEPLAC Chefe da DPDAG/SFA-BA A
4
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Ialvador/ BBF Tel.: (71) 3444 - 7465 - Fax: (61) 3444-7464
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REGULAMENTO DE PRODUGAO DO CACAU E USO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA SUL DA BAHIA

Este regulamento de uso e produgdo tem a finalidade de estabelecer normas
e condigdes para a produgao, obtengdo e uso do Selo de Origem e Qualidade
da Indicagdo Geografica de Procedéncia (IP) Sul da Bahia para améndoas de
cacau produzidas em unidades produtivas, demarcadas na Delimitagdo
Geografica da IP Sul da Bahia.

A adeséo e o uso do Selo de Origem e Qualidade IP Sul da Bahia é de
carater espontaneo e de direito aos produtores de cacau cuja produgéo seja
originada de propriedades localizadas na regido demarcada como Indicagédo
Geografica de Procedéncia (IP) Sul da Bahia, que cumpram na integra com o
presente regulamento e que sejam associados em situagéo regular, a uma
das Associagdes ou Cooperativas filiadas a Associagdo Cacau Sul Bahia.

A Associagdao Cacau Sul Bahia, através dos membros do Conselho
Regulador, visando o enquadramento da Indicagdo de Procedéncia (IP) Sul
da Bahia, segundo a Lei no 9.279 de 14 de maio de 1996 — Art. 177 institui o
presente regulamento, conforme segue:

CAPITULO | - ORIGEM

Requisitos e Procedimentos para garantir a Origem do Cacau produzido
na Indicacao Geografica de Procedéncia (IP) Sul da Bahia.

Artigo 1°. Da Delimitagdo da Area de Produgdo do Cacau da IP Sul da
Bahia.

A unidade produtiva deve estar dentro da area da Indicagdo Geogréfica IP
Sul da Bahia e ser georreferenciada e credenciada pela Associagdo Cacau
Sul Bahia.

§ 10. Para delimitagdo da area da Indicacdo Geografica IP Sul da Bahia, por
intermédio da Associagdo Cacau Sul Bahia, estabelece os limites territoriais
dos seguintes municipios localizados no Sul da Bahia, ao Norte com os
municipios de Jaguaripe, Sdo Miguel das Matas e Brejdes; Sul com o estado
do Espirito Santo; ao Sudeste com o estado de Minas Gerais; ao Oeste com
Pogdes, Planalto e Itapetinga; ao Noroeste com Coutinho, Maracas e Manoel
Vitorino e ao Leste com o Oceano Atlantico. Situam-se entre os paralelos
13°03’ e 18°21’ Sul e os meridianos 38°51’ e 40°49’ a oeste de Greenwich.

§ 20. Na delimitagado, da area geografica, estdo a area total dos 83 (Oitenta e
trés) municipios a seguir identificados:

Aiquara, Alcobaga, Almadina, Apuarema, Arataca, Aurelino Leal, Barra do 7
Rocha, Barro Preto, Belmonte, Boa Nova, Buerarema, Caatiba, Camacan, \*
Camamu Canavieiras, Coaraci, Cravolandia, Dario Meira, Eunapolis, Firmino ** }e(
Alves, Floresta Azul, Gandu Gongogi, Guaratinga, Ibicarai, Ibicui, Ibirapitanga, ?7 Mﬁt'

Jor”” ’
6"
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Ibirataia, Igrapitina, Iguai, llhéus, Ipiau, Itabela, ltabuna, Itacaré, Itagi, ltagi’bél,‘”"?'4,;’Z O
Itagimirim, Itaju do Colénia, Itajuipe, ltamaraju, Itamari, Itambé, Itanhém, Itapé, e - o
ltapebi, Itapi}aﬁga, lto;@fb, ltupera, Jaguaquara, Jequie, Jiquirica, Jitatina, =~
Jucurugu, Jussari, Laje, Marau, Mascote, M‘uﬂcu’ri, Mutuipe, Nilo Peganha, Nova ¢’

Canaa, Nova 1bia, Nova Vigosa, Pau Brasil, Pirai do Norte, Porto-Seguro, ¢
Potiragud, Prado, Presidente Tancredo Neves, Santa Cruz Cabralia, Santa Cruz <%

da Vitéria, Santa Luzia, Sao_José da Vitéria, Taperoa, Teolandia, Ubaira,

Ubaitgba, Ubata, Una, Uruguca, Valenga, Wenceslau Guimardes -7

Artigo 2°. Do Processo de Producio e Produto

As améndoas de cacau devem ser produzidas por meio de um processo
tradicional que acentue os atributos organolépticos, fisicos e quimicos das
améndoas. O produto e o processo de producdo devem seguir os requisitos
determinados pelo Conselho Regulador da Associagao Cacau Sul Bahia a fim
de garantir sua origem certificada IP Sul da Bahia.

Artigo 3°. Do Produto: Espécie e Variedades

As variedades exigidas para a produgdo de cacau na area demarcada da IP
Sul da Bahia devem ser todas da espécie Theobroma cacao L. Das
variedades tradicionais de cacau Forastero, trinitarios introduzidos e hibridos
desenvolvidos pela CEPLAC. Com excecao de variedades transgénicas.

Artigo 4°. Do Sistema de Producio

Os sistemas de produgdo do cacau para garantir a obtencdo do Selo de
Origem e Qualidade IP Sul da Bahia deverao ser os baseados em sistemas
agroflorestais do tipo: Cacau - Cabruca, Cacau com Erytrina, Cacau com
Seringueira e outros sistemas agroflorestais, desde que O cacau seja a
cultura principal.

Para ser autorizado o imével rural deve ter no minimo 50 % em sistema de
produgéo Cacau - Cabruca da area total de cacau do mesmo, e 30 % em
cacau da area total produtiva, salvo as situagdes previstas no paragrafo 1 e 2
deste artigo. O sistema de produgdo cacau cabruca e outros sistemas
agroflorestais deveréo ser classificados conforme Decreto Florestal do estado
da Babhia.

§ 1° Os proprietarios que quiserem manter suas areas de cacau com
seringueira ou com erytrina, s6 serdo autorizados, desde que tenham reserva
legal averbada e as 4areas de preservagao permanente legalmente
regularizadas.

§ 2°. Os agricultores familiares portadores de declaracdo de aptiddo ao
PRONAF serdo autorizados desde que tenham o cacau plantado em
sistemas agroflorestais ou policulturas. '

www.smartpi.com.br




Artigo 5°. Do Beneficiamento das améndoas de cacau

Ficam previstos os seguintes processos para fim de comercializagao de
améndoas de cacau:

I. Colheita dos frutos;

ll. Fermentagdo da massa de cacau;
lll. Secagem das améndoas;

IV. Armazenamento das améndoas

CAPITULO Il - Qualidade

Requisitos e Procedimentos para garantir a Qualidade do Cacau da IP
Sul da Bahia

Artigo 7°. Da Classificagdo das améndoas de cacau quanto a qualidade

A determinagdo da qualidade das améndoas de cacau da IP Sul da Bahia,
depende da classificagdo minima estabelecida por uma analise a qual todos
0s lotes de améndoas de cacau da unidade produtiva, deverdo ser
submetidos. Esta andlise seguird os critérios estabelecidos no Anexo I. A
metodologia de classificagdo prevé uma avaliaggo fisica, sensorial de aroma
e prova de corte de améndoas de cacau. Esta metodologia de avaliagao sera
realizada por técnicos classificadores da CEPLAC, ou por profissionais de
empresas publicas, privadas ou pessoas que tenham capacidade técnica,
desde que credenciados pelo Conselho Regulador. Estes técnicos seguem a
metodologia do teste de corte longitudinal por amostragem de 300 améndoas
de cacau que permite uma descrigdo quantitativa do perfil de qualidade do
produto, assegurando a qualidade minima do cacau da IP Sul da Bahia.

§ 1°. Para serem submetidas para avaliagdo de qualidade as améndoas de
cacau deverao ser do ano safra.

§ 2° O cacau da IP Sul da Bahia devera apresentar, no minimo, de 65 %
(sessenta e cinco por cento) de améndoas totalmente fermentadas, com
umidade final de seis a oito por cento, livre de impurezas, matérias estranhas,
com boa apresentagéo externa, e aroma natural.

§ 3°% A avaliagdo devera ser realizada por técnicos classificadores de
instituicbes e empresas credenciados pelo Conselho Regulador.

§ 4°. A validade do cadastro dos técnicos classificadores sera de 01 ano,
apos vencido este prazo os mesmos dever&o passar por um recadastramento
a ser realizado pelo Conselho Regulador, com o objetivo de garantir a
atualizagéo dos profissionais.

§ 5°. Os Laudos de aprovagéo do Selo de Origem e Qualidade do produto s6
serdo oportunizados apés avaliagéo dos requisitos e da classificagdo minima
como estabelecido nesse Regulamento.

www.smartpi.com.br
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§ 6°. A classificagéo fisica e sensorial do cacau, seguindo metodologia de oy - o

avaliacdo da qualidade de cacau, esta contida no Anexo | deste
Regulamento.

CAPITULO il - Dos Requisitos e Procedimentos para obter o Selo de
Origem e Qualidade do Cacau IP Sul da Bahia.

Artigo 8°. Do Selo de Origem e Qualidade

' O Selo de Origem e Qualidade do Cacau IP Sul da Bahia é uma certificagdo
de produto. Sua norma esta registrada no INPI (Instituto Nacional de
Propriedade Industrial) como Regulamento de Uso da Indicagdo de
Procedéncia Sul da Bahia. Esta certificagdo se fundamenta:

N l. No controle da area oficial demarcada da regido produtora;

Il. Nas normas e condigbes de uso da terra, produgdo padronizadas,
homogéneas e codificadas;

lll. Na classificagdo fisica, sensorial de aroma e prova de corte das
- améndoas de qualidade superior;

V. No credenciamento de armazéns e processos de rastreabilidade;

Artigo 9°. Obtencao do Selo de Origem e Qualidade

Para obter o Selo de Origem e Qualidade do Cacau IP Sul da Bahia é
- necessario o cumprimento de requisitos e procedimentos especificados pelo
Conselho Regulador.

c § 1°. Séo requisitos para obtencao do Selo de Origem e Qualidade do Cacau
B IP Sul da Bahia:

\ I. A propriedade deve estar inserida na area da IP Sul da Bahia, atendendo
- ao disposto no Art. 1° neste Regulamento;

Il. Obrigatoriamente a propriedade deve ser associada a uma das
cooperativas ou associag¢des vinculadas a Associagdo Cacau Sul Bahia,

[ll. Ter o Lote produzido na area da IP Sul da Bahia, atendendo as
- especificagdes de origem do produto conforme o que é disposto no Capitulo |
neste Regulamento;

- IV. A qualidade das améndoas de cacau deve ser classificada com indice de
" fermentagdao minimo de 65% (sessenta e cinco por cento), obedecendo ao
que é previsto no Capitulo Il e anexo | neste Regulamento;

, § 2°. Dos Procedimentos para a obtengao do Selo de Origem e Qualidade do <
-~ Cacau IP Sul da Bahia: Al
| N
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l. Solicitar o georreferenciamento e o credenciamento da unidade produtiva
para a Associagdo Cacau Sul Bahia, para preencher o (Anexo |l) com os
dados da unidade produtiva, bem como a area de produgéo;

ll. Devera ser solicitado a visita de um classificador da Associagdo Cacau Sul
Bahia para retirar uma amostra do lote a ser certificado, juntamente com o
credenciamento do imovel, com as informacdes do mesmo;

lll. Os Lotes de cacau que estiverem no imével rural, deverdo estar
devidamente identificados, uma vez avaliados e obtido o padrao de qualidade
definido no Capitulo | e Anexo |, serdo lacrados e estardo qualificados para
serem enviados a armazéns credenciados;

IV. Os Lotes de cacau, apos avaliagédo de classificacdo da qualidade deverao
ser depositados em um armazém de uma das cooperativas associadas a
Associag@o Cacau Sul Bahia conforme as seguintes condigdes e requisitos
para deposito:

a. Estar devidamente preparado;

b. Ter sua identidade preservada, podendo dar acesso as informagdes como:
imével onde for produzido, processos agronémicos, processo de secagem e
outras informacodes relevantes:

c. O armazém deve estar localizado dentro da area demarcada (art. 1°) como
parte da Indicacédo de Procedéncia;

V. O armazém envia amostra de cada saco do lote depositado (o qual ja teve
pré-amostra avaliada e classificada) para a Associagdo Cacau Sul Bahia, a
fim de fazer a prova oficial e emitir o Selo de Origem e Qualidade do Cacau
IP Sul da Bahia;

VI. A Associagdo Cacau Sul Bahia emitira o Cédigo de Barras de Logistica e
o Lacre correspondente ao nimero de sacos do lote que obteve o Selo,
garantindo a rastreabilidade de cada saco certificado e sua inviolabilidade;

CAPITULO IV - Embalagem
Artigo 10°. - Normas de Embalagem

Os produtos com o Selo de Origem e Qualidade do Cacau IP Sul da Bahia
terdo identificagdo na sacaria, conforme normas da Associagdo Cacau Sul
Bahia;

§ 1°. Norma de identificagdo para a embalagem de sacaria com direito a
Indicagdo de Procedéncia: Identificacdo do nome do produtor ou fazenda
produtora e o nome geografico seguido da expressdo Indicacdo de
Procedéncia, conforme modelo:
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NOME DO PRODUTOR OU FAZENDA
CACAU SUL DA BAHIA

Indicagao de Procedéncia

§ 2°. O modelo referido sera objeto de protecdo junto ao INPI (Instituto
Nacional da Propriedade Industrial) conforme facultado pelo Art. 179 da Lei
no 9.279.

§ 3°. Norma de embalagem para o Selo de Controle: o selo de controle sera
colocado na embalagem do produto, fixado na sacaria e fornecido pela
Associagdo Cacau Sul Bahia. Todo produto comercializado utilizando-se da
IP Sul da Bahia, devera estar com a marca estampada nas embalagens.

§ 4° Of(s) lote(s) de cacau devera(do) estar beneficiado(s) em sacaria
personalizada, nova, contendo 60,5 quilos aprovada pela Associacdo Cacau
Sul Bahia e que signifique melhoria na preservagao e visualizagdo do Cacau
da Sul da Bahia- IP.

CAPITULOV - A Normatizacdao do Conselho Regulador
Artigo 11°. Da atuagao do Conselho Regulador

A IP Sul da Bahia é normatizada e regida por um Conselho Regulador
designado nos moldes estatutarios da Associagdo Cacau Sul Bahia.

Artigo 12°. Dos Registros

Os instrumentos e a operacionalizagdo dos registros cadastrais serdo
definidos através da normatizagdo do Conselho Curador.

§ 1° O Conselho Regulador devera manter atualizados os seguintes
registros:

I.Registro de inscricdo das propriedades produtoras de cacau;

Il. Registro do produto credenciado para uso da Indicagéo de Procedéncia.

Artigo 13°. Dos Controles de Produgao

O Conselho Regulador deve controlar a operacionalizagdo de producéo e o
produto final no sentido de assegurar a garantia da origem e qualidade dos
produtos da Indicagéo de Procedéncia Sul da Bahia.

§ 1°. O controle do processo de produgéo inclui:

I. As fichas de inscrigdo dos produtores;
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ll. A avaliagcdo das condigdes de uso da terra, produgdo e pos - colheita
conforme Capitulo II;

[ll. Os laudos de avaliagéo fisica e sensorial;

IV. A rastreabilidade, codificacdo, inviolabilidade e credenciamento de
armazéns;

Artigo 14°. Dos Direitos e Deveres

Os inscritos na Indicag&o de Procedéncia Sul da Bahia tem direitos e deveres
a cumprir estipulados pelo Conselho Regulador.

§ 1°. Sao Direitos:

|. Fazer uso da Indicagédo de Procedéncia Sul da Bahia:
[l. Usufruir dos beneficios resultantes das atividades da Associagdo Cacau
Sul Bahia e seus afiliados;

§ 20. Sao Deveres:

| Zelar pela imagem da Indicagio de Procedéncia Sul da Bahia;

Il. Prestar as informagdes previstas neste Regulamento;

lll. Adotar medidas normativas necessarias ao controle da produgéo por parte
do Conselho Regulador.

Artigo 15°. Das Infragdes
S&o consideradas infragdes a Indicagdo de Procedéncia Sul da Bahia:

l. O n&o cumprimento das normas de produgéo, preparagdo e embalagem
das améndoas de cacau da Indicagéo de Procedéncia Sul da Bahia;

ll. O descumprimento dos principios da Indicagédo de Procedéncia do Cacau
da Sul da Bahia.

Artigo 16°. Das Penalidades

As infragbes & Indicagdo de Procedéncia Sul da Bahia serdo penalizadas
conforme as seguintes medidas:

I. Adverténcia por escrito;

Il. Suspensao temporaria da Indicagao de Procedéncia Regiso do Sul da
Bahia;

ll. Suspenséo definitiva da Indicagdo de Procedéncia Sul da Bahia.
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. CAPITULO VI - Disposi¢des Gerais
Artigo 17°. Dos principios da Indicacdo de Procedéncia Sul da Bahia

o Séo principios dos inscritos na Indicagdo de Procedéncia Sul da Bahia, o
respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas internacionalmente. Nao
podendo utilizar em seus produtos, o nome das indicagées reconhecidas em
outros paises ou mesmo no Brasil.

: | § 10. Os produtos somente recebersio o Selo de Origem e Qualidade do
' Cacau IP Sul da Bahia se atendido ao disposto neste Regulamento.

Francisco Correia da Silva Neto

) Presidente Associagédo Cacau Sul Bahia

b
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NOTA TECNICA

Objeto: Proposta de alteragio do Anexo I do Regulamento de Uso da IP - Sul da@)
BA. EX
1

Nota: Diante de analises técnicas realizadas pelo Centro de Inovagio do Cacau -
CIC, em amostras de cacau de produtores da regido, associados a Associagdo Cacau
Sul- Bahia (ACSB), durante a safra principal de 2016/2017 foram avaliados
critérios de qualidade intrinsecos da améndoa de cacau, tais como fndiee de
defeitos, Os resultados destas analises demonstraram que a regra discutida na IG
é muito restritiva e est4 acima dos padrdes internacionais exigidos na ISO 2451:
2014 para comercializagio de améndoas de cacau. Isto podera dificultar o acesso
dos produtores ao selo da IG.

Diante disto foi realizada uma nova discussio técnica com o grupo produtivo local
e o conselho regulador da IG, sobre o limite do fndice de defeitos desejaveis para
as amostras de cacau que receberdo o selo da IP - Sul Bahia. Sendo estabelecido
com relagéo aos defeitos admitidos pela avaliacdo através do teste de corte em
300 améndoas de cacau serdo aceitos:

- Maxima de 3% de defeitos (mofadas; danificadas por insetos; germinadas;
achatadas; quebradigas; dupla) conforme preconizada na ISO 2451/2014.
- E méxima de 1% para ardésia.

E importante concluir que esta alteragdo no Regulamento de Uso da IG ndo ird
comprometer a qualidade do produto améndoas de cacau com o selo da IP - Sul
da Bahia, uma vez que, esta de acordo com a normativa internacional para
comercializagdo de améndoas de cacau.

Atenciosamente,

y ﬁum QMG QQM lm?ww/

driana Reis - CRBio-BA 10362
Gerente de Qualidade do CIC

Ithéus, 13 de abril de 2017.
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- Amostragem retirada de um minimo de 10% do volume que possa contemplar
1kg de cacauy;

- Média de 300 améndoas;

- Ndo apresentar teor de umidade superior a 8%:;

- Aroma natural livre de odores estranhos:

- Livre de matérias estranhas;

- Fermentacdo de no minimo 65% (de améndoas totalmente marrons);

- Ndo tenha maximo de 15% de sub-fermentadas, respeitando percentagem
maxima de 3% para mofo interno, inseto, germinadas, achatadas e 1% mdxima de

ardésia;
l/% 1!’/«
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2468 de 24 de abril@48 21

N. °do Pedido:
Pais:
Requerente :
Espécie:
Natureza:

Nome da Area Geogréfica:

Delimitacao:

Produto:

Representacéo:

Procurador:

COMPLEMENTO:

Cod. 395

BR 40 2015 000010-0  Data de Deposito:  04/11/2015
BR

Cooperativa Mista Agropecuaria Witmarsum Ltda
Indicacao de Procedéncia

Produto

Col6nia Witmarsum

A Colbnia Witmarsum corresponde a delimitagcdo da antiga
Fazenda da Cancela no Municipio de Palmeira no Estado do
Parana. A Colbnia Witmarsum se encontra na parte oriental do
segundo planalto paranaense, ndo muito distante da escarpa
conhecida regionalmente pela denominacdo Serrinha, Serra do
Puruna e Serra das Almas. A Colbnia é cortada pela Rodovia do
Café (BR 376) e a BR 277 esta a margem direita, entre os km 50
e 60. E constituida por um territorio de 7.800 hectares. Em uma
latitude 25°25'46” sul e a uma longitude 50°00'23" oeste, e
altitude de 865 metros.

Queijo

Comunicacdo de CONCESSAO DE REGISTRO de reconhecime nto de

Indicacdo Geogréfica. O Certificado do Registrofic arhd a disposicdo do

requerente na recepcao do INPI, em até 60 dias. Pod era, a pedido, ser remetido a

qgualquer Representacdo Regional do INPI/MDIC.

Acompanha o despacho de concessdo os documentos: Re latério de

exame, Regulamento de Uso e Instrumento Oficial que Delimita a Area

Geografica.
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MINISTERIO DA INDUSTRIA, COMERCIO EXTERIOR E SERVIGOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICAGOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS

N. ° do Pedido:
Pais:
Requerente:
Espécie:
Natureza:

Nome da Area Geografica:

Delimitagao:

Produto:

Representacgao:

Procurador:

1. HISTORICO

DIVISAO DE EXAME TECNICO X

BR 40 2015 000010-0 Data de Depésito: 04/11/2015
BR

Cooperativa Mista Agropecuaria Witmarsum Ltda
Indicaga@o de Procedéncia

Produto

Colbnia Witmarsum

A Colénia Witmarsum corresponde a delimitacdo da antiga
Fazenda da Cancela no Municipio de Palmeira no Estado do
Parana. A Coldnia Witmarsum se encontra na parte oriental do
segundo planalto paranaense, nao muito distante da escarpa
conhecida regionalmente pela denominagéo Serrinha, Serra do
Puruna e Serra das Aimas. A Coldnia & cortada pela Rodovia do
Café (BR 376) e a BR 277 estd a margem direita, entre os km
50 e 60. E constituida por um territério de 7.800 hectares. Em
uma latitude 25°25'46” sul e a uma longitude 50°00°'23" ceste, e
altitude de 865 metros.

Queijo

RELATORIO DE EXAME

O presente pedido de registro de indicagdo geografica foi publicado para manifestacéo
de terceiros na RPI 2456 de 30/01/2018. Findo o prazo de 60 dias previsto no art. 17

da IN 25/2013, verificou-se ndo ter havido interposicao de manifestacdes de terceiros.
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Conforme disposto no art. 18 da IN 25/2013:

“Decorrido o prazo fixado no art. 17 sera efetuado o exame do pedido
e proferida a decisdo deferindo ou indeferindo o pedido de
reconhecimento a Indicacdo Geografica.”

2. EXAME DO PEDIDO

Examinando o conjunto de documentos apresentados no presente pedido de registro
verificou-se que o mesmo apresenta os elementos que comprovam ter o nome
geografico COLONIA WITMARSUM se tornado conhecido como centro de produgéo
de QUEIJO, conforme definido no art. 177 da Lei n® 9279/96 — LP1/96, tendo atendido
aos requisitos de registro para a natureza de indicagédo de procedéncia - IP, conforme
disposto no art. 8° da IN 25/2013 e identificados no relatério de exame publicado na
RPI 2456 de 30/01/2018.

3. CONSIDERAGOES

De acordo com o entendimento desta divisdo técnica de exame no que se refere ao
art. 182 da LP1/96, o uso da indicagdo geografica - IG na natureza de indicacao de
procedéncia - IP é restrito aos produtores e prestadores de servigos estabelecidos no

local, em efetivo exercicio da atividade distinguida pela IG.

Segundo o art. 1° da IN 25/2013, o registro das Indicagdes Geograficas no INPI & de
natureza declaratéria, implicando no reconhecimento da indicagdo geografica, sendo o
Requerente do pedido de registro um substituto processual da coletividade legitimada

ao uso do nome geografico, conforme estabelecido no art. 5° da IN 25/2013.

4. PARECER TECNICO

Face ao acima exposto, tendo sido atendidos os requisitos de registro e com base no
art. 18 da IN25/2013, sugerimos o deferimento do pedido de registro e a simultanea
concess3o e expedicdo do certificado de reconhecimento da indicagao geografica
COLONIA WITMARSUM na espécie de INDICACAO DE PROCEDENCIA para o
produto QUEIJO.

A publicacdo de concess&o (cod. 395) na RPI devera estar acompanhada de:
Instrumento oficial que delimita a area geografica - fls. 468 a 470 e fls. 56 a 57;
Regulamento de uso do nome geografico - fls. fls. 53 a 69.

Ressalva-se neste parecer técnico a informacg&o de que o uso da indicagao geografica,
na natureza de Indicacdo de Procedéncia, COLONIA WITMARSUM é restrito aos
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produtores de queijo estabelecidos no local delimitado conforme estabelecido no art.
182 da Lei 9279 de 14 de maio de 1996 — LPI/96.

Cabe mencionar que, conforme determina o Art. 19 da IN n°® 25/2013, o INPI
examinara eventuais recursos interpostos pelas partes quanto ao deferimento ou

indeferimento do pedido de registro nos termos do art. 212 e seguintes do capitulo | —
dos recursos da Lei n°® 9.279/96.

Rio de Janeiro, 09 de abril de 2018.

Qdm_ Uews et Iy 2o

Luiz Claudio de Oliveira Dupim «—— André Fibau Canjpos
Pesquisador em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial

Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 3284606 SIAPE 2357106

— Hp =

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divis&o de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

De acordo.
P o

S/ :
%’ 7//!' ('/L’I,:L;, y K’--(}/

i
“Marcelo Luiz Soares Pereira
Coordenador-Geral de Marcas,
Indicacbes Geograficas e Desenhos Industriais
SIAPE 1285263
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INSTITUTO PARANAENSE DE GOVERN® DO ESTAR oy
ASSISTENCIA TECNICA E EXTENSAO RURAL GOVERNG DO ES AL“QT

Secretaria da:Agricultura;®”
e Abastecimento '~

DECLARACAO

Eu, Richard Golba, portador da Carteira de Identidade, n° 19.211.568, Diretor
Administrative do Instituto Emater - EMATER, designado pelo Decreto n® 180, abaixo
assinado, declaro para os devidos fins e efeitos junto ao Instituto Nacional de Propriedade
Industrial - INPI, que o Institutc de Terras Cartografia e Geociéncias-ITCG, € uma
autarquia, criada pela Lei 14889, de 04 de novembro de 2005, sendo estruturado por um
Conselho de Administracdo e apoiado por quatro Diretorias: Terras, Geociéncias,
Administrativo-Financeira e Juridica. Executa a politica fundiaria no Parana, tendo por
finalidade a colonizagdo e o desenvolvimento rural do Estado, a execugdo de servicos
cartograficos, a elaboracdo do cadastro territorial rural e de sua estatistica imobiliaria, bem
como a pesquisa nas areas fundiéria, agraria e de geociéncias.

O Instituto pauta suas agdes pelas demandas publicas e privadas relativas & ocupagdo
territorial do Parana e pelas questdes fundidrias dai decorrentes, orientando-se por uma
politica de democratizagdo do uso da terra, de forma ambientalmente sustentavel e
socialmente justa, que amplie o acesso as informacdes cartogréficas e cadastrais e aos
instrumentos de intervengdo fundidria e gestéo territorial.

Todo o arcabouco de terras do Estado do Parana, contendo os histéricos de delimitagcdes
de areas, tanto publicas quanto privadas estdo armazenadas na Instituicdo. Assim, para a
Indicacdo de Procedéncia da “Colénia Witmarsum” foi solicitade o mapa (abaixo) da
Fazenda Cancela de 1952, data da venda, pelo Senador Roberto Glaser para os
produtores.
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Rua da Bandeira, 500 | Cabral | 80035 270 | Curitiba | Parand | [41] 3250 2166 | www.emater.pr.gov.br | sac@emater.ptgov.br
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EM/AZER

INSTITUTO PARANAENSE DE
ASSISTENCIA TECNICA E EXTENSAQ RURAL

GOVERNG D@ I;STAQCI;’“

Secretaria da AgrlcuTtura
e Abastecimento

Orientando-se por este mapa, o ITCG, utilizando-se de softwares pertinentes, transpds
este mapa para um formato KLM, especifico para mapas, contendo toda a geolocalizaczo.
Este arquivo permite que possa ser aberto em diversos programas, inclusive o Google
Earth, ferramenta bastante difundida e gratuita, para identificacdo de éareas.

Transposicéo da area do mapa da Fazenda Cancela para sistema de identificacdo de
areas.

Colbna Witmarsum
ALLarR4 B0 A (ARt A8 ATins fasenda
Cancein
S— R p———"
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~ Comada samitule
T Estiimn indlsunss
Q adonins Cardoss de Lims
Aot Bnen
@ Amo Botar
[ erR—
@ rinnion | sasst Nty
© tinoren Rl brrst Visin
9 Foon knigw
@ Femnic Mitrtin Ciewar
@ rriedneh penner
Q@ rars kangor

Identifi cagao de area e dos produtores fomeoedores de Iente para 0 queuo “Coloma
Witmarsum®.

Rua da Bandeira, 500 | Cabral | 80035 270 | Curitiba | Parana | [41] 3250 2166 | www.emater.pr.gov.br | sac@emater.pr.gov.or
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EM/ZER

INSTITUTO PARANAENSE DE
ASSISTENCIA TECNICA E EXTENSAO RURAL

GOVERNO*‘DO ESTAD@‘

Secretaria da Agrrcu)tura
e Abastecimento

Fundamentando-se nas informacOes geradas pelo ITCG e do Escritdrio Regional da
EMATER de Ponta Grossa, que atua na Regido ao longo dos ultimos 20 anos, declaro que
essa drea da antiga Fazenda Cancela é conhecida no Municipio e no Estado pela

denominagéo Colénia Witmarsum.

Curitiba, 21 de outubro de 2016.

~7 Richard Golba
Diretor Administrativo

Rua da Bandeira, 500 | Cabral | 80035 270 | Curitiba | Parand | [41] 3250 2166 | www.emater.pr.gov.br | sac@emater.pr.gov.br
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Este regulamento tem como fungdo compilar os requisitos necessarios para a garantia
e controle de Indicagdo Geografica do Leite de Witmarsum. O presente regulamento foi
elaborado de acordo com os procedimentos e documentos existentes na Cooperativa
Witmarsum e legislacdo em vigor. O regulamento especifica a delimitagdo da drea geografica
da I.P., as propriedades rurais que fornecem leite para o Leite de Witmarsum, os sistemas de
producdo de leite, a produtividade dos animais e a qualidade do leite, bem como a drea de
producio autorizada, do mesmo modo a industria que processa o leite. Também especifica os
produtos autorizados, a drea geografica de elaboragdo, os padrdes de identidade e qualidade
quimica dos produtos e os padrdes de identidade e qualidade organoléptica dos produtos.

Do mesmo modo, que este regulamento caracteriza as especificagdes de produgao e
|
processamento da IP “Colénia Witmarsum”, o faz para o uso do nome geografico, assim como
a utilizagdo da representacdo grafica.

\ .
O uso do selo “Colbnia Witmarsum” estd intrinsicamente restrito a queijos

|
denominados colénias (com ou sem pimenta), que sejam produzidos e processados sob as
condigdes estabelecidas neste regulamento.

Conil’orme a legislagdo brasileira de Propriedade Industrial brasileira - Lei n® 9.279, de 14 de
maio de 1996 (BRASIL, 1996), ha a defini¢do de duas categorias de indicagdes geograficas: a
Indicagdo de Procedéncia e a Denominagdo de Origem:

¥v" Considera-se a Indicagdo de Procedéncia o0 nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territério, que tenha se tornado conhecido como centro de extragao,
producdo ou fabricaciio de determinado produto ou de prestacdo de determinado
servigo.

v Considera-se Denominacéo de Origem o nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territério, que designe produto ou servigo cujas qualidades ou
caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geogréfico, incluidos
fatores naturais e humanos.

A drea geogréfica, delimitada da Indicagdo de Procedéncia Coldnia Witmarsum, localiza-se
na regido dos Campos Gerais, no Municipio de Palmeira no Estado do Parana. A Col6nia
Witmarsum se encontra na parte oriental do segundo planalto paranaense, ndo muito distante
da escarpa conhecida regionalmente pela denominaggo Serrinha, Serra do Purund e Serra das
Almas. A Colénia é cortada pela Rodovia do Café (BR 376) e a BR 277 estd a margem direita,
entre os km 50 e 60. E constituida por um territério de 7.800 hectares. Em uma latitude
25"25‘4@" sul e a uma longitude 50°00'23" oeste, e altitude de 865 metros.
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Fig. 1 Mapa da Col6nia Witmarsum

A Colénia Witmarsum, por estar localizada no segundo planalto paranaense, o planalto
paleozoiv!:o ou planalto dos Campos Gerais, desenvolve-se em terrenos da Era Paleozdica,
assim, é constituida, principalmente, por rochas sedimentares da Bacia do Parana, com
proeminéncia para os arenitos, folhelhos, betuminosos e o carvdo mineral.

CP planalto paleozéico exibe topografia suave, chega a alcangar 1.200m de altura. Ha
areas de origem glacial, havendo estrias provenientes do arraste de material pesado, visiveis
na drea da Colénia Witmarsum e, também, em outros locais da regido. Os solos derivados sdo
de baix4 fertilidade, geralmente Neossolos Litélicos, Neossolos Regoliticos, Cambissolos e
Argissolc!»s. O relevo é caracteristicamente de escarpas, suave, entretanto com quedas
abruptaﬁ, interflivios mais estreitos e vales encaixados.

Palmeira, municipio na qual a Colénia Witmarsum estd inserida, é conhecida como
“Cidade Clima do Brasil”, por possuir o clima ameno no verdo e frio no inverno, em que a
temperatura oscila entre 32,42 C e 0,52 C, com um clima temperado e seco, e médias anuais na
Colénia Witmarsum em torno de 18° C. A precipitagdo anual é de cerca de 1.350 a 1.650 mm,
sendo de modo geral bem distribuidos.
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Este regulamento tem como fungdo compilar os requisitos necessarios para a garantia
e controle de Indicacdo Geogréfica do Leite de Witmarsum. O presente regulamento foi
elaborado de acordo com os procedimentos e documentos existentes na Cooperativa
Witmarsum e legislacdo em vigor. O regulamento especifica a delimitaco da drea geogréfica
da I.P., as propriedades rurais que fornecem leite para o Leite de Witmarsum, os sistemas de
producdo de leite, a produtividade dos animais e a qualidade do leite, bem como a drea de
produgﬁb autorizada, do mesmo modo a indGstria que processa o leite. Também especifica os
produtos autorizados, a drea geogréfica de elaboragdo, os padroes de identidade e qualidade
quimica dos produtos e os padrdes de identidade e qualidade organoléptica dos produtos.

Do mesmo modo, que este regulamento caracteriza as especificacbes de produgdo e
processamento da IP “Colonia Witmarsum”, o faz para o uso do nome geografico, assim como
a utilizagéo da representagao gréfica.

O uso do selo “Colénia Witmarsum” estd intrinsicamente restrito a queijos
denominados coldnias (com ou sem pimenta), que sejam produzidos e processados sob as
condigGes estabelecidas neste regulamento.

Conforme a legislag&o brasileira de Propriedade Industrial brasileira - Lei n® 9.279, de 14 de
maio de 1996 (BRASIL, 1996), ha a definicdo de duas categorias de indicagdes geograficas: a
Indicagdo de Procedéncia e a Denominagao de Origem:

¥"  Considera-se a Indicacdo de Procedéncia 0 nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territério, que tenha se tornado conhecido como centro de extragao,
producdo ou fabricagdo de determinado produto ou de prestacdo de determinado
servigo.

¥" Considera-se Denominac¢3o de Origem o nome geogréfico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territério, que designe produto ou servigo cujas qualidades ou
caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluidos

fatores naturais e humanos.

A drea geogréfica, delimitada da Indicagdo de Procedéncia Colonia Witmarsum, localiza-se
na regido dos Campos Gerais, no Municipio de Palmeira no Estado do Parand. A Colonia
Witmarsum se encontra na parte oriental do segundo planalto paranaense, ndo muito distante
da escarpa conhecida regionalmente pela denominagao Serrinha, Serra do Purund e Serra das
Almas. A Colénia é cortada pela Rodovia do Café (BR 376) e a BR 277 estd a margem direita,
entre os km 50 e 60. E constituida por um territério de 7.800 hectares. Em uma latitude
25°25’46” sul e a uma longitude 50°00'23" oeste, e altitude de 865 metros.
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Fig. 1 Mapa da Colonia Witmarsum

A Coldnia Witmarsum, por estar localizada no segundo planalto paranaense, o planalto
paleozoico ou planalto dos Campos Gerais, desenvolve-se em terrenos da Era Paleozdica,
assim, & constituida, principalmente, por rochas sedimentares da Bacia do Parana, com
proeminéncia para os arenitos, folhelhos, betuminosos e o carvio mineral.

O planalto paleozdico exibe topografia suave, chega a alcangar 1.200m de altura. Ha
dreas de origem glacial, havendo estrias provenientes do arraste de material pesado, visiveis
na area da Col6nia Witmarsum e, também, em outros locais da regido. Os solos derivados sdo
de baixal| fertilidade, geralmente Neossolos Litélicos, Neossolos Regoliticos, Cambissolos e

Argissolos. O relevo é caracteristicamente de escarpas, suave, entretanto com quedas

abruptas, interflivios mais estreitos e vales encaixados.

Palmeira, municipio na qual a Colénia Witmarsum estd inserida, é conhecida como
“Cidade Clima do Brasil”, por possuir o clima ameno no verdo e frio no inverno, em que a
temperatura oscila entre 32,42 C e 0,52 C, com um clima temperado e seco, e médias anuais na
Colénia Witmarsum em torno de 18° C. A precipitacdo anual é de cerca de 1.350 a 1.650 mm,

sendo de modo geral bem distribuidos.
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A vegetagdo da regido é composta de herbdceo-arbustiva da subformacio da Estepe,
alterada pelo uso agropecuario realizado na Colénia.

2. Histdrico das Versodes
Data Vers3o Resumo das alteracoes

02-08-2015 1 Versao Inicial.

3. Termos e Abreviaturas

Acdo Corretiva- Agdo implementada para eliminar as causas de uma n3o-conformidade, de um
defeito ou de outra situagdo indesejavel existente, a fim de prevenir sua repetico.

Agdo Preventiva- A¢do implementada para eliminar as causas de uma possivel ndo-
conformidade, defeito ou outra situagdo indesejavel, a fim de prevenir sua ocorréncia.

Ambiente- CondicGes externas (ndo genéticas) que influenciam determinada caracteristica.

Amostra de Verificagdo de Certificacdo — Amostra de leite com direito a IGP Witmarsum, com
destino a verificagdo fisico-quimica e organoléptica da certificacdo de um lote de depésitos.

APCBRH- Associag@o Paranaense dos Criadores de Bovinos da Raca Holandesa. Entidade sem
fins lucrativos, fundada em 1953, possui o laboratério da RBQL.

Auditoria- Exame sistematico e independente, para determinar se as atividades da qualidade e
seus resultados estdo de acordo com as disposicdes planejadas, se estas foram implementadas
com eficdcia e se sdo adequadas a consecucdo dos objetivos.

Avaliacdo- Exame sistematico do grau em que um produto, processo ou servigo atende aos
requisitos especificados.

v Avaliagdo de Terceira Parte ou Independente;
v Avalia¢do feita por pessoa ou organismo reconhecido como independente das

partes envolvidas.

CCS- Contagem de células brancas realizada em laboratério.

Contra-rétulo — Parte da rotulagem constituida, nos termos deste procedimento, onde ndo se
encontram reunidas as mengdes obrigatorias e ou facultativas, que deverdo estar dispostas
noutro campo visual.

Cruzamento- Acasalamento de animais de racas (linhagens) diferentes. Normalmente, do
cruzamento resulta a heterose ou vigor hibrido.

DAS — Documento de Acompanhamento Simplificado.
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DCP - Declaracdo de Produgdo. .
DE - Declaragdo Existéncias

Desclassificacdo — ato pelo qual o queijo ndo é classificado como “Colénia Witmarsum”

ECC — Estrutura de Controle e Certificagao.

Embalagem — Invélucros de protecdo, nomeadamente cartdes e caixas utilizados para o
transporte de um ou vérios recipientes e ou para a sua apresentacao, tendo em vista a venda
ao consumidor final.

Indicacdo geogréfica- E 0o nome dado ao tipo de protegdo, no dmbito da propriedade industrial,
que se refere a produtos que sdo origindrios de uma determinada drea geogréfica (pais,
cidade, regido ou localidade de seu territério) e se tornaram conhecidos por possuirem
qualidades ou reputacdo relacionadas a sua forma de extragdo, produgdo ou fabricacdo.
Também se refere a prestagédo de determinados servigos.

Indicacdo de procedéncia- Considera-se indicagdo de procedéncia (IP) o nome geogréfico de
pais, cidade, regido ou localidade de seu territério que se tenha tornado conhecido como
centro de extracdo, producdo ou fabricagdo de determinado produto ou de prestagdo de
determinado servico, mas ndo ha caracteristicas especificas naturais (clima, geografia etc.) ou
humanas envolvidas na producéo do produto.

IGP — Indicagdo Geogréfica Protegida.
INPI - Instituto Nacional da Propriedade Industrial

Rotulagem — conjunto de designagdes e outras mengdes, sinais, ilustragdes, marcas ou outra
matéria descritiva que caracteriza o produto e que consta do mesmo recipiente, incluindo no
dispositivo de fecho ou em etiquetas presas a embalagem.

Rétulo — Parte da rotulagem constituida por indicagdes dispostas num mesmo campo visual e
que identifica e individualiza 0 produto no mercado e permite a sua identificacdo pelo
consumidor.

4. Inscricao

Produtores rurais integrados 2 Cooperativa Witmarsum que fornecam leite segundo os
critérios estabelecidos por este regulamento, e seus documentos complementares, e a
producdo seja dentro dos limites originais da Colénia Witmarsum.
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As instalagbes de produgdo, de ordenha, sistema de  criagdo e

resfriamento/armazenagem, dos fornecedores de leite para a IG Witmarsum estdo inscritas no

comité de acordo:

Com o Regulamento Interno da IP Col6nia Witmarsum:

A inscrigdo é efetuada por meio do envio dos seguintes documentos:

v

RN N N NN

Ficha de admissdo da Cooperativa Witmarsum

Descri¢do dos equipamentos disponiveis;

Controles sanitarios;

Condigdes de Higiene e Seguranga do alimento;

Manutencdo de um sistema de rastreabilidade animal e de produgao;
Evidéncia de cumprimento de BPAs

Exige-se, dos produtores que sdo fornecedores de leite para a IP “Col6nia Witamarsum”,
instalacdes com local préprio e especifico para o tanque de refrigeragdo e armazenagem do
leite, que sdo mantido sob condi¢des adequadas de limpeza e higiene, atendendo, ainda, o

seguinte:

Coberto, arejado, pavimentado e de facil acesso ao veiculo coletor, recomendando-se
isolamento por paredes;

lluminagdo natural e artificial adequadas;

Ponto de dgua corrente de boa qualidade, para lavagem de utensilios de coleta, que
devem estar reunidos sobre uma bancada de apoio as operacbes de coleta de
amostras;

Registros de anélise de dgua evidenciando o cumprimento de requisitos de qualidade.

Os equipamentos de refrigeracdo possuem capacidade minima de armazenar a

produgdo de acordo com a estratégia de coleta. Em se tratando de tanque de refrigeragdo por
expansio direta, ele é dimensionado de modo tal que permita refrigerar o leite até
temperatura igual ou inferior a 4°C (quatro graus Celsius) no tempo méximo de 3h (trés horas)
apés o término da ordenha. O motor do refrigerador sempre estd instalado em local arejado.
Os tanques de expansdo direta s3o construidos e operados de acordo com o manual do

fabricante.

5. Caracterizacio da Producio e de Animais
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5.1 Caracterizacao da Producao \\/

A Declaracdo de Existéncias (DE) é uma declaracdo anual obrigatéria para todos os
Agentes Econdmicos, que produzam leite para a IP Witmarsum.

Para a prevencdo de doengas nos rebanhos as propriedades adotam as seguintes
medidas: reposicdo dos animais, mortos ou descartados, somente com animais nascidos na
“Coldnia Witmarsum”; restricdo do acesso de animais domésticos a criagdo e manutengdo e
subordinac¢do do Plano de Saude Veterinario.

Também para auxiliar no controle de disseminagdo de doengas, realiza-se o
monitoramento e controle de pragas e roedores, indicado no plano de satde veterindria, para
manter e monitorar o processo, com a utilizagdo de produtos especificos para os devidos fins.

Os animais devem estar em propriedades inseridas na Col6nia Witmarsum, dentro do
perimetro original da Fazenda Cancela.

O gado apto para fornecer leite com destino a Indicagdo de Procedéncia “Coldnia
Witmarsum” é de origem, Unica e exclusivamente, de ragas bovinas de aptidao leiteira.

A alimentacdo dos animais, amparados por esta indicagdo geografica, realiza-se em
pastagens, podendo também ser alimentagdo conservada, concentrada, etc., mas sempre sob
supervisdo de um nutricionista, que realiza a formulagdo da dieta de modo a garantir todos os
nutrientes necessérios a produgéo e qualidade do leite. '

A rastreabilidade da procedéncia do leite “Col6nia Witmarsum” e seus derivados séo
indispensdveis para garantia da seguranga do alimento. A rastreabilidade do leite é a parte
fundamental de todo processo de produgdo e elaboragdo do leite da ILP. “Coldnia
Witmarsum”.

A rastreabilidade é obrigatdria para todos os animais que fazem parte da IP “Col6nia
Witmarsum” e suas normas estio regulamentadas em documentos internos da Cooperativa.
Os registros sio realizados conforme a planilha de controle da Cooperativa.
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O transporte dos animais descarte é realizado sempre com a emisséo de GTA (G‘kﬁ_’, :
transporte animal). g

As coletas de leite s3o realizadas diariamente, sendo os controles de volume e
armazenamento feitos no laticinio. O leite, proveniente de rebanhos da IP Colénia Witmarsum,
é segregado em compartimento identificado no caminhdo. No laticinio o leite é segregado em
silo especifico até o processamento.

Antes do carregamento do leite no caminh&o de coleta da cooperativa, 0 motorista
afere a temperatura do tanque de expansdo, verifica o volume de leite, e realiza o teste do
Alizarol 78, por pistola especifica. Caso seja detectada acidez no leite, ele realiza nova coleta e
ndo carrega o caminhdo. Esta amostra é processada no laboratério do laticinio para
comprovacdo/exclusdo da ndo conformidade.

Caso seja comprovada a acidez acima dos indices legais, o leite ndo é coletado do
produtor. Em resultado contrario, ou seja, 0 leite n3o apresentando a acidez, ele é carregado
normalmente e processado no laticinio.

Os animais, para adentrarem nos rebanhos pertencentes a IP “Colénia Witmarsum”,
devem ser provenientes da mesma drea e estarem em status sanitario equivalente ou superior
ao rebanho a ser inserido.

S3o exigidas as respectivas caracteristicas nos animais para originarem o produto final
da IP “Colénia Witmarsum”:

* Caracteristicas dos animais: bovinos de ragas leiteiras.

* Qualidade do leite: em aderéncia a legislagao pertinente.

6 - Obtencio da matéria prima

O leite destinado ao consumo amparado pela Indicagdo de procedéncia “Coldnia
Witmarsum” procede de propriedades rurais inscritas nos registros correspondentes do
Conselho Regulador — Ficha de admissdo e que cumprem as condicdes descritas de
alimentacdo, sanidade animal, qualidade de leite, ordenha e bem estar animal.

Os produtores inscritos na IP “Colénia Witmarsum” deverdo informar ao Conselho
Regulador, por meio de registro especifico, o tamanho do rebanho pertencente ao programa e
qual a previsdo de produgio.
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Os animais em lacta¢cdo sdo ordenhados, a0 menos, duas vezes ao dia, em sala de
ordenha com sistema mecanizado e leite canalizado ou sistema balde ao pé, sendo a sala
mantida livre de animais e sujidades.

As salas de ordenha possuem piso e demais instalages que proporcionam seguranca
bem estar aos animais e dos trabalhadores e, dgua corrente potavel, para limpeza e higiene.
Os insumos utilizados para a limpeza sdo permitidos para a atividade e especificos para os
equipamentos. E atendem as exigéncias legais.

Os equipamentos de ordenha sdo verificados e testados periodicamente pela
assisténcia técnica, seguindo as recomendagdes técnicas. Os processos de higienizagdo e
manuten¢do do equipamento, assim como a substituicdo de materiais descartdveis, sdo
realizados de acordo com as instrucdes dos fabricantes dos equipamentos.

As salas de ordenha sdo construidas de modo a facilitar a eficécia do trabalho e o bem
estar dos colaboradores; a garantir aos animais seguranga ao caminhar, e facilidade de
manejo. Possuem iluminagbes adequadas para permitir perfeita visdo, tanto por parte dos
colaboradores, quanto dos animais.

As salas de leite s30 mantidas limpas e localizadas de forma a manter a temperatura
adequada aos animais, a ergonomia do trabalhador e facilidade de manejo.

O resfriamento do leite até 4°C ocorre em, no méaximo, 3 horas apos a ﬁhalizagéo da
ordenha. Os sistemas sdo fechados, sendo os equipamentos calibrados e mantidos de forma a
atender aos requisitos legais. Ap6s as ordenhas os sistemas sdo higienizados conforme a
indicagdo do fabricante.

As entregas do leite sdo realizadas no prazo maximo de 24 horas. O caminhdo tem
acesso facilitado, distinto de animais, até o local de estocagem do produto durante o ano todo.
O procedimento de higienizacdo do tanque de resfriamento é realizado conforme indicagdo do
fabricante.

Em todas as propriedades fornecedoras para IP “Coloénia Witmarsum”, o leite
proveniente de vacas em tratamento com antibiéticos é descartado. A fémea em tratamento
fica sob supervisdo, identificada durante o periodo de caréncia do medicamento. O leite é

p p
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segregado em recipiente especifico para este fim. Os prazos de caréncias dos medicar;i‘entos

s3o seguidos conforme instrugdo do fabricante ou num periodo superior. \__,/

Amostras de leite, que sdo realizadas pela cooperativa, sdo encaminhadas ao
Laboratério de Andlise de Leite, acreditado pela RBQL. Sdo realizada coletas semanais, sendo a
amostragem realizada sob responsabilidade do laticinio. Sdo realizados ensaios de CCS, CBT,
proteina, gordura, entre outros.

Para eventuais analises, como cultura de leite e antibiograma, sdo realizadas coletas de
leite individuais. N3o sdo utilizados produtos ndo permitidos para bovinocultura leiteira e os
medicamentos sdo aplicados seguindo a prescrigao do médico veterinario.

Os colaboradores séo submetidos a exames médicos no ato da contratagao, além de
exames periédicos anuais, e recebem orientacdo verbal sobre higiene pessoal. Os
trabalhadores recebem os equipamentos de protegdo individual recomendados conforme a
funcdo realizada na propriedade fornecedora do IP “Colénia Witmarsum”.

Os colaboradores pertencentes as propriedades fornecedoras de leite para a IP
“Coldnia Witmarsum” recebem orientagdo quanto & preparagdo e ao uso correto de produtos
quimicos e agentes de limpeza. Os produtos utilizados sdo armazenados em local seguro, com
acesso restrito ao pessoal treinado. Somente sdo utilizados produtos permitidos para o uso.

Todos os animais em lactacdo, das propriedades pertencentes ao IP “Col6nia
Witmarsum”, sdo inspecionados anualmente, pela equipe técnica da Cooperativa Witmarsum
e sdo realizadas avaliagdes de Brucelose e Tuberculose. Munido destas informacgdes, o
Conselho Regulador faz a conferéncia dos animais, aptos a fazerem parte da IP, por meio do
Registro de Solicitac3o, a fazerem parte da Indicagdo de Procedéncia.

0O leite da IP Coldnia Witmarsum deve apresentar médias mensais:
Contagem Bacteriana Total — CBT, abaixo de 100.000 UFC/ml.

Gordura: acima de 3,1%

Proteina: acima de 2,9%

CCS: abaixo de 360.000/ml
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Crioscopia: Maior que -0,530H2

Caseina: minimo de 2,2%

0 queijo, quando finalizada sua producgo, apresenta-se de coloragdo amarela, massa
semi-mole, fechada, podendo ocorrer pequenas oleaduras. Externamente apresenta uma
casca, de coloracdo amarela intensa, devido ao tratamento do urucum. Sabor suave, massa
semi-mole, fechado e muito saboroso.

O leite é amostrado na entrada do laticinio, sendo realizados os ensaios de acidez,
alizarol, cloretos, crioscopia e testes rapidos para detecgdo de betalactamicos e tetraciclinas.
Apbs aprovacio dos resultados, o leite é direcionado para o processamento. Qutras amostras
do leite sdo analisadas para redutase, densidade, gordura e pH.

Diariamente s3o realizados ensaios para detec¢do de fraudes no leite. As amostras sdo
compostas por compartimento, sendo que, em havendo deteccdo de violagSes, ha amostras
individuais que permitem que seja identificada a origem do leite ndo conforme. Leite que seja
qualificado como nédo conforme é descartado.

E realizada amostragem semanal, do tanque de leite, de cada propriedade para andlise
de CBT, CCS, ureia, proteina, gordura, lactose e sélidos; sendo os ensaios realizados pelo
laboratério da RBQL. Mensalmente é realizada andlise de caseina, também pelo mesmo
laboratério.

No dia seguinte ao recebimento, apds a amostragem e aprovagao dos testes, o leite €
processado pelo sistema de pasteurizacdo rapida.

O leite é enviado diretamente do pasteurizador para os tanques de fabrica¢do, onde
passa por aquecimento até atingir a temperatura de 36°C. Em seguida, ocorre a adicao de
cloreto de célcio, corante urucum e fermentos lacticos. Apés a pré-maturagdo, adiciona-se o
coalho (quimosina) e, sequencialmente a coagulagdo, a coalhada é cortada com liras para
obter a granulometria padrdo. Concluido o corte, dé-se a mexedora, realizando-se intervalos
para repouso. A massa passa por mais um processo de aquecimento, até atingir 392C. Quando
se atinge o ponto desejado o soro é escoado. Nesta etapa, é adicionada a pimenta verde em
salmoura, (ou dispensa-se esta etapa no caso de produgdo de Queijo Colonial natural). A
massa é colocada em formas, onde ocorre a acidificagdo até o dia seguinte. A evolugdo desse
processo é controlada através da medigdo dos valores de pH, que sdo registrados nas Planilhas
de Controle de Producdo. Durante as primeiras duas horas os queijos sdo virados trés vezes.

. No segundo dia de processamento, 0s queijos permanecem na salmoura por um
periodo de 2 horas. Em seguida, sdo acomodados sobre tdbuas na camara de maturagdo.
Nesta etapa, o numero do lote é marcado em plaquetas que sdo afixadas nas prateleiras,
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identificando os queijos, mantendo-se assim a rastreabilidade do produto.

Diariamente, cada queijo tem a sua posicdo invertida, e sdo tratados, nos\chls&-/'
primeiros dias com o corante urucum. Apods este periodo até o final da maturagdo, sdo
escovados cinco dias na semana com solugdo salmoura. A maturagdo ocorre por um periodo
minimo de 20 dias, e maximo de 28, em camara que mantém a temperatura entre 9 e 10°C,
entre 95 a 98% de umidade. Apds a conclusdo do processo de maturagdo, os queijos sdo
lavados e secados.

A avaliagdo do produto final é sensorial. Finalizado o processo de lavagem os queijos
sdo embalados em saco de polietileno e fechados a vacuo.

Os queijos embalados sdo mantidos em cdmara fria em temperatura de 5°C, onde s3o
mantidos em caixas pldsticas com identificagdo do nimero de lote.

Apos a solicitacdo do pedido, o queijo é rotulado constando nimero de lote, data de
fabricacdo e data de validade. Na sequéncia, sdo acomodados em caixas de papeldo ondulado
com a identificacdo do cliente e retornam para a cdmara de estocagem onde permanecem até
o dia seguinte, quando serdo transportados. O transporte é realizado em veiculos isotérmicos,
dotados de refrigera¢cdo em temperatura de até 5°C.

Todas as etapas do processo e suas caracteristicas estdo contempladas no Manual de
Boas Praticas de Fabricacdo e a higienizacdo de equipamentos, utensilios, ambiente de
produgdo e veiculo transportador é inspecionado pelo PPHO.
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O laticinio da Cooperativa Witmarsum, que processo o queijo “Colénia Witmarsum”, é
fiscalizado pelo Servico de Inspegdo Federal, também conhecido pela sigla S.I.F. Este é um
sistema de controle do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento-MAPA, que avalia
a qualidade na produgdo de alimentos de origem animal.

O MAPA realiza Inspegdes de rotina, SupervisGes e Auditorias nos estabelecimentos
registrados junto ao SIF. Durante as fiscalizagbes sdo verificados o recebimento de matéria
prima, o beneficiamento, a produgao e a expedigado de produtos, bem como coletada amostras
de produtos para realizacdo de analises oficiais visando verificar a conformidade dos produtos
fabricados.

Na constatacdo de irregularidades durante as fiscalizagbes ou na constatagdo de
resultados de andlises em desacordo a legislagdo vigente sao adotadas medidas previstas em
legislacdo vigente. Este sistema garante que os produtos processados, em estabelecimentos
sob fiscalizagdo do SIF, estdo de acordo com a legislagdo vigente, atendendo aos critérios de
sanidade e qualidade dos lacteos.

As reclamacdes sdo realizadas por meio do SAC (0800-6431147), do correio eletrénico
e pela equipe de vendas (contato direto com o cliente).

Elas sdo recebidas no setor de atendimento ao cliente e encaminhadas ao gerente
comercial. Este analisa as reclamacdes, classifica e identifica as possiveis causas. O tratamento
destas reclamacbes é realizado conforme a classificagdo. Sdo relativas ao atendimento ao
cliente e a qualidade do produto. Caso seja consideradas procedentes sdo registradas no
formulario PCO 801.00.

Qualquer colaborador do comité pode receber ou reportar uma reclamacéo.

A reclamacdo é registada, devendo ser recolhida a identificagdo e necessérios elementos
adicionais do reclamante, para efeitos de resposta.

Face a reclamacdo apresentada, é desencadeado o processo de tratamento da
reclamacdo, que inclui uma andlise de causas, definigdo das agdes imediatas e propbe as
medidas corretivas a implementar, sempre que necessario.
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Das decisdes parciais hd possibilidade de recurso.

No caso de o recurso ser referente aos resultados dos ensaios fisico-
quimicos/sensoriais, deverdo ser dirigidos por escrito no prazo méximo de 10 dias Gteis apds a
notificagdo dos resultados ao Presidente da Direcéo.

 VOoU WU OCIU © WU 1AVIILTC S CU S = | LU AU

Somente produtos que atendam estritamente aos requisitos deste regulamento,
dentro dos limites originais da Colénia Witmarsum, poderdo utilizar o nome geografico e/ou o
selo.

Versdo prévia do selo.
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De conformidade com a Lei n° 5.648 de 11 de dezembro de 1970, esta € a publicacdo oficial do Instituto
Nacional da Propriedade Industrial, érgdo vinculado ao Ministério da Industria, Comércio Exterior e
Servicos, Republica Federativa do Brasil, que publica todos os seus atos, despachos e decisdes relativos
ao sistema de propriedade industrial no Brasil, compreendendo Marcas e Patentes, bem como os
referentes a contratos de Transferéncia de Tecnologia e assuntos correlatos, além dos que dizem
respeito ao registro de programas de computador como direito autoral.

As established by Law n° 5.648 of december 11, 1970, this is the official publication of the National Institute of
Industrial Property, an office under the Ministry of Industry, Foreign Trade and Services, Federative Republic of
Brazil, which publishes all its official acts, orders anddecisions regarding the industrial property system in Brazil,
comprising Trademarks and Patents, as well as those refering to Technology Transfer agreements and related
matters, besides those regarding software registering as copyright.

D aprés la Loi n° 5.648 du 11 décembre 1970, cellesi est la publication officielle de I'Institut National de la
Propriété Industrielle, unoffice lié au Ministere de I'Industrie, du Commerce Extérieur et des Services, République
Fédérative du Brésil, qui publie tous ses actes,ordres et décisions concernant le systéeme de la propriété
industrielle au Brésil, y compris marques et brevets, aussi que ceuxréférents aux contracts de transfert de
technologie et des sujets afférents, en outre que ceux se rapportant a l'enregistrement desprogrammes d
“ordinateur comme droit d'auteur.

Segun estabelece la Ley n° 5.648 de 11 diciembre 1970, esta es la publicacion oficial del Instituto Nacional de la
Propiedadindustrial, oficina vinculada al Ministerio dela Industria, Comercio Exterior y Servicios, Republica
Federativa del Brasil, que publica todossus actos, ordenes y decisiénes referentes al sistema de propiedad
industrial en Brasil, comprendendo marcas y patentes asi quelos referentes a contractos de transferencia de
tecnologia y asuntos corelacionados, ademas de los referentes al registro deprogramas de ordenador como
derecho de autor.

Laut Gezets Nr. 5.648 vom 11. dezember 1970, ist dies das Amtsblatt des Nationalen Instituts flr
gewerbliches Eigentum (INPI), eines Organs des Bundesministerium fur Industrie, Handel und
Dienstleistungen, der Bundesrepublik Brasilien, welches alleAmtshandlungen, Beschlisse und
Entscheidungen uber gewerbliches Eigentum in Brasilien, einschliesslich Warenzeichen und Patente,
ebenso wie auch Ubertragunsvertrage von Technologie und Computerprogramme als Urheberrecht
veroffentlicht.
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