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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2592 de 08 de setembro de 2020

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402018050007-0
INDICACAO GEOGRAFICA: Maraj6
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Queijo
REPRESENTACAO:

MARAIO

OIS EIEEIEEIS]

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Compreende 0s municipios de Chaves
(0°09°50” de latitude sul e 49°59°13” de longitude oeste), Soure (0°43°49” de latitude sul e
48°30°05” de longitude oeste), Salvaterra (0°45°30” de latitude sul e 48°30°50” de longitude
oeste), Santa Cruz do Arari (0°39°39” de latitude sul e 49°10°37” de longitude oeste), Ponta
de Pedras (1°23°45” de latitude sul e 48°51°57” de longitude oeste), Muana (1°32°21” de
latitude sul e 49°13°20” de longitude oeste) e Cachoeira do Arari (1°0°16” de latitude sul e
48°57°27” de longitude oeste), que fazem parte da base territorial do Arquipélago do Marajo,
mais especificamente nos chamados Campos do Marajo, Microrregido do Arari, Mesorregido
Marajo, no Estado do Para.

DATA DO DEPOSITO: 29/12/2018
REQUERENTE: Associacdo dos Produtores de Leite e Queijo do Marajo — APLQMarajo
PROCURADOR: Sonia Iracy Lima Tapajos

COMPLEMENTO DO DESPACHO
O pedido nédo atende ao disposto no art. 13 da IN n.° 95/18. A ndo manifestagédo no prazo de

60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(1G) “MARAJO” para o produto QUEIJO, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA
(IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de
Propriedade Industrial — LPI), e na Instru¢cdo Normativa n.° 95, de 28 de dezembro de 2018
(IN n.° 95/2018).

Este relatdrio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da petigdo n.° 020190000015, de 29 de dezembro de 2018,
recebendo o n° BR 402018050007-0.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de meérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 16 de junho de 2020, sob o c6digo 304, na RP1 2580.

Em 14 de agosto de 2020, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870200102588 em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncia 1
E o teor da exigéncia 1:

Estabeleca de forma precisa a area geografica delimitada da IG “Marajo”,
uniformizando-a em toda a documentacgéo apresentada nos autos, a fim de se
manter a coeréncia ao longo do texto, evitando, assim, inconsisténcias entre
a documentacdo apresentada e a area delimitada a ser protegida. Reveja 0s
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documentos apresentados no processo de modo que o territorio descrito na
delimitacdo geogréafica corresponda exatamente aquele da IG. No caso de se
definir que a area geografica da IG corresponde aos 7 (sete) municipios da
Microrregido do Arari, reapresente o Instrumento Oficial de Delimitagdo da
Area e 0 “Memorial Descritivo da Area Delimitada da Indicagio Geografica
de Marajo para o Queijo”, conforme alteragdo proposta.

Em resposta, foram apresentados os seguintes documentos:

Instrumento Oficial - Memorial Descritivo da Area Delimitada da Indicagéo
Geografica de Marajé para Queijo - IG Marajo - Indicacdo de Procedéncia -
Paré - PA, fls. 12 a 19;

Memorial Descritivo da Delimitacdo Geogréfica da IG Marajo - Indicacdo de
Procedéncia, fls. 20 a 49;

Memorial Descritivo do Territério, fls. 50 a 109.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia 2

E o teor da exigéncia 2:

2) Reapresente o caderno de especificacdes técnicas (antigo Regulamento de
Uso), atentando-se para que o documento apresente a estrutura prevista no
art. 7°, incisos 1l, da IN n.° 95/2018, observando, ainda, as orientacdes a
sequir:

2.1) Reescreva as previsdes dos arts. 11, alinea “a”, 14 e 26, de modo a
eliminar a ambiguidade existente entre a necessidade de “registro” e
“associagdo”;

2.2) Preveja no art. 19 que tanto a aprovacao do Conselho Regulador quanto
sua composicao serdo definidas por associados e ndo associados;

2.3) Defina como se dara o custo do controle para os ndo associados, nos
termos do art. 23 e 24;

2.4) Estabeleca um prazo minimo para a suspensdo temporéria e exclua a
possibilidade de suspensdo definitiva previstas, respectivamente, nas alineas
“c” e “d” do art. 29. Alternativamente, substitua a “suspensao definitiva” por
“suspensdo temporaria”, podendo o seu prazo ser maior do que aquele
previsto para a terceira incidéncia de irregularidade, mas sem ser abusivo ou
discrepante em severidade das sancdes ja propostas;

2.5) Reuna as previsdes do Regulamento de Uso e do Regimento Interno no
novo caderno de especificacBes técnicas, observando os principios que
norteiam o instituto da 1G, presentes em normas que possam ser cumpridas
por todos os produtores das localidades abarcadas no instrumento oficial,
2.6) Apresente a ata registrada da Assembleia Geral que aprovou o caderno
de especificacdes técnicas, com as alteracfes propostas anteriormente,
acompanhada da lista de presenca indicando quais dentre os presentes séo
produtores de queijo, conforme determina o art. 7°, inciso V, alinea “d”, da
IN n.° 95/2018.

Em resposta, foram apresentados os seguintes documentos:

Caderno de EspecificacBes Técnicas, fls. 110 a 129;
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e Estatuto Social da APLQMarajo, fls. 130 a 138;
e Ata da Assembleia Geral Extraordindria APLQMarajé e lista de presenca; fls.
139 a 141.

Em que pese ter sido reapresentado o caderno de especificacBes técnicas, esse
documento ainda apresenta algumas inconsisténcias, expostas a seguir.

O art. 6° prevé que o produtor que descumprir o disposto no caderno de
especificagbes técnicas e as resolucdes dos Orgéos Gestores podera ser excluido do programa
IG Marajo. E certo que para se fazer uso da IG os produtores devem observar o previsto no
caderno de especificacdes técnicas, o que justifica que o uso indevido ou em desconformidade
com tais regras sejam coibidos. Entretanto, a pena de exclusao enseja a proibicdo definitiva de
uso mesmo depois de sanadas as inconformidades do produtor irregular. Assim, tal previsdo
estd em desacordo com o proposito desse instrumento de Pl, devendo, portanto, ser retirada do
caderno de especificagdes técnicas, uma vez que as sangdes ja estdo previstas no art. 37 do
mesmo documento, ou substituida pela suspensdo temporéria, desde que ndo seja abusiva ou
discrepante em severidade em relagdo as outras penalidades ja propostas (ver exigéncia 1.1).

Ja o Capitulo IV (arts. 7° ao 10) trata do topico “Do Patriménio”. Nesse sentido,
cumpre dizer que a IG é um ativo de Pl a que fazem jus todos os produtores estabelecidos na
area delimitada, desde que cumpram com o disposto no caderno de especificacfes técnicas e
se submetam ao controle definido, independentemente de serem ou ndo associados a entidade
requerente do registro. Ela se difere de outros instrumentos de PIl, como marcas e patentes,
cuja titularidade é de quem os requereu. Nota-se, assim, uma confusao entre os resultados que
podem ser auferido como a IG e patrim6nio da APLQMarajé. Necessario, portanto, que essa
secdo seja integralmente retirada do caderno de especificacdes técnicas (ver exigéncia 1.2).

No que diz respeito ao art. 26, alinea “j”, fala-se em caderno de especificagdes
técnicas do Conselho Regulador. Ora, o caderno de especificacdes técnicas, além de ser unico,
refere-se a IG e ndo ao Conselho Regulador. Cabe, sim, ao Conselho Regulador a elaboracao,
a implementagéo e a execucdo das normas internas de controle da IG, podendo detalhar como
se dardo tais procedimentos em um documento a parte. Ressalta-se que o caderno de
especificacfes teécnicas € o documento norteador da IG, devendo ser observado por todos
aqueles que queiram fazer uso do sinal, logo, deve ser um documento completo. O documento
a parte que pode ser elaborado pelo Conselho Regulador da IG, com a Unica finalidade de
exercer o controle, deve receber outro nome, a exemplo de “Normas Internas de Controle”,

mas ndo “caderno de especificacdes técnicas do Conselho Regulador” (ver exigéncia 1.3).
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No que tange & estrutura do caderno de especificacbes técnicas, percebe-se que ha
um intervalo na numeracdo entre os arts. 37 e 40, sendo necessario fazer essa correcdo (ver
exigéncia 1.4).

Vale dizer que toda alteracdo do caderno de especificacdes técnicas precisa ser
aprovada pelos produtores estabelecidos na area geogréfica, que terdo direito ao uso da IG, e
constar em ata, a qual deve ser anexada aos autos juntamente com a lista de presenca
indicando quem dentre os presentes sdo produtores de queijo, conforme dispde o art. 7°, inciso
V, alinea “d”, da IN n.° 95/2018 (ver exigéncia 1.5).

A respeito do Estatuto Social da APLQMarajo, o seu Capitulo IV trata do Conselho
Regulador da IG Marajo, trazendo previsdes que divergem do disposto no caderno de
especificacbes técnicas. Exemplo disso é o caput do art. 31 que prevé que a composicdo do
Conselho Regulador sera definida pela Assembleia Geral — constituida apenas por associados,
de acordo com o art. 36 do mesmo documento —, enquanto que o art. 27 do caderno de
especificacbes técnicas dispde que tal composicdo sera definida por associados e nao
associados. Nota-se que o disposto no caderno de especificacdes técnicas, no que diz respeito
ao Conselho Regulador, ja é suficiente. Logo, é necessario que o Capitulo IV do Estatuto
Social seja reescrito observando o disposto no Capitulo VII do caderno de especificacdes
técnicas, que trata do Conselho Regulador. Alternativamente, tal capitulo pode ser excluido
do Estatuto Social, sem qualquer prejuizo. Em todo caso, a ata que aprova a alteracdo no
Estatuto Social deve ser apresentada com a respectiva lista de presenca (exigéncia 2).

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.3 Exigéncia 3
E o teor da exigéncia 3:

Apresente documentos que comprovem que o nome geografico “Marajd” se
tornou conhecido como centro produtor de queijo. Preferencialmente,
apresente documentacdo advinda de diferentes fontes, e ndo de apenas uma
origem, considerando o disposto no 8§4° do art. 2° da Instrugdo Normativa n°
95/18. Entende-se por diferentes fontes documentos de diferentes autores,
dentre os quais: obras literarias (livros, coletaneas, enciclopédias), artisticas
(musicas, quadros, ilustracGes) e cientificas (artigos, trabalhos académicos e
cientificos publicados em diferentes veiculos); publicagdes em jornais,
revistas e sitios eletrdnicos; matérias veiculadas por meio de radiodifuséo
(televisdo, radio); fontes iconograficas (fotografias, roétulos, andncios),
dentre outros. A documentacdo comprobatoria apresentada deve ser
especifica para 0 nome geogréfico a ser protegido (Maraj6), relacionado com
0 respectivo produto assinalado (queijo).

Em resposta, foram apresentados:
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e Documentos que buscam comprovar a notoriedade de Marajé como produtor
de queijo artesanal de bdfala, fls. 142 a 379 e 388 a 459.

Embora tenham sido apresentados pela Requerente diversos documentos nesse
sentido, advindos de varias fontes, dentre os quais trechos de livros, arquivos historicos
(fotografias, registros contabeis, documento de acervo institucional), trabalhos académicos e
reportagens, € necessario que seja apresentada documentacdo suplementar comprovando que
Marajo se tornou conhecido como centro produtor de queijo.

Isso porque o documento intitulado “Introducdo de Bufalos no Brasil e sua Aptidao
Leiteira” (fls. 170 a 175 da peticdo de cumprimento de exigéncia) ndo faz referéncia ao
queijo. Além disso, a tese intitulada “Melhoramento de Tecnologia na Produgdo e
Conservagdo do Queijo Marajoara” (fls. 176 a 300 da peticdo de cumprimento de exigéncia),
embora faca um estudo a respeito do queijo de Marajd, destacando suas propriedades, ndo
aborda o vinculo do produto com a regido. Por se tratar de um pedido de IP, é importante que
sejam anexados aos autos documentos que comprovem gue o local se tornou conhecido, e ndo
apenas estudos sobre o produto da IG para a qual se requer protecdo. Por sua vez, as fotos
apresentadas as fls. 301 e 302 da peti¢do de cumprimento de exigéncia ndo possuem qualquer
legenda. Quanto a reportagem “Queijo centendrio do Marajé é renda para pequenos
produtores” (fls. 303 e 304 da peticdo de cumprimento de exigéncia), ela ja havia sido
apresentada anteriormente, ndo sendo considerado documento novo. O mesmo vale para a
matéria “O fim do queijo ilhado” (fls. 367 a 378 da peticdo de cumprimento de exigéncia) e
para a “Revista Rural” (fls. 388 a 459), que j& constavam nos autos. Por ultimo, os
documentos as fls. 357 a 361 e 365 a 366 sdo de dificil compreenséo.

Logo, devem ser apresentados outros documentos, advindos de diversas fontes, que
comprovem que o nome geografico “Maraj6” se tornou conhecido como centro produtor de
queijo, conforme dispdem os 881° e 4° do art.2° da IN n.° 95/2018. Dentre tais documentos,
destacam-se: obras literarias (livros, coletaneas, enciclopédias), artisticas (musicas, quadros,
ilustracdes) e cientificas (artigos, trabalhos académicos e cientificos publicados em diferentes
veiculos); publicagfes em jornais, revistas e sitios eletronicos; matérias veiculadas por meio
de radiodifusao (televiséo, radio); fontes iconogréaficas (fotografias, rotulos, anincios), dentre
outros (ver exigéncia 3).

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia anteriormente formulada.
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2.4 Exigéncia 4

E o teor da exigéncia 4:

Reapresente a declaracdo de que os produtores de queijo estdo estabelecidos
na area geografica delimitada da IG “Marajo”, conforme dispde o art. 7°,
inciso V, alinea “f”, da IN n.° 95/2018.

Em resposta, foi apresentado o seguinte documento:
e Declaracio de Estabelecimento na Area Delimitada (Formulario Modelo 11),

fls. 380 a 387.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

3. CONCLUSAO

Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 13 da IN

n.° 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1)

2)

Em relacdo ao caderno de especificagdes técnicas:

1.1) Exclua o art. 6° ou substitua a previsdo de exclusdo do programa da I1G pela
“suspensdo temporaria”, desde que essa ndo seja abusiva ou discrepante em
severidade em relacdo as outras penalidades ja propostas;

1.2) Exclua a segdo “Do Patrimonio” (arts. 7° ao 10);

1.3) Reescreva a alinea “j” do art. 26, substituindo a expressdo “caderno de
especificagdes técnicas do Conselho Regulador” por outra mais adequada, a
exemplo de “Normas Internas de Controle”;

1.4)  Renumere correta e sequencialmente os seus artigos, com especial atencdo ao
intervalo existente entre os arts. 37 e 40;

1.5) Apresente a ata que aprova as alteracbes no documento, juntamente com a lista
de presenca indicando quem dentre os presentes sdo produtores de queijo,
conforme dispde o art. 7°, inciso V, alinea “d”, da IN n.° 95/2018.

Em relagdo ao Estatuto Social da APLQMarajo, reescreva o Capitulo IV observando o
disposto no Capitulo V11 do caderno de especificacdes técnicas, que trata do Conselho
Regulador. Alternativamente, exclua o previsto no Capitulo IV do Estatuto Social,
visto que o disposto no caderno de especificagcdes técnicas, no que diz respeito ao
Conselho Regulador, ja se mostra suficiente. Em todo caso, apresente a ata que aprova
a alteracdo no Estatuto Social, acompanhada da lista de presenca.

3) Apresente documentacdo comprobatoria de que Marajo se tornou conhecido como

centro produtor de queijo, conforme dispGem os §81° e 4° do art.2° da IN n.° 95/2018.
Dentre tais documentos, destacam-se: obras literarias (livros, coletaneas,
enciclopédias), artisticas (mdsicas, quadros, ilustracbes) e cientificas (artigos,
trabalhos académicos e cientificos publicados em diferentes veiculos); publicacdes em
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jornais, revistas e sitios eletrénicos; matérias veiculadas por meio de radiodifuséo
(televisdo, radio); fontes iconogréficas (fotografias, rétulos, anincios), dentre outros.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na IN n.° 95/2018, sera
considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto de novas
exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem dividas acerca
do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de

arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no 81° do art. 13 da IN n.° 95/2018.

Rio de Janeiro, 02 de setembro de 2020.

Assinado digitalmente por:

Marcos Eduardo Pizetta Palomino Suellen Costa Wargas
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2356972 SIAPE 1766526
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2592 de 08 de setembro de 2020

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402020000005-1

INDICACAO GEOGRAFICA: Morretes

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Aguardente de cana e aguardente de cana tipo cachaca
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Morretes no estado do Parana.
DATA DO DEPOSITO: 27/03/2020

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE CACHACA DE MORRETES —
APOCAM

PROCURADOR: Marcos Fabricio Welge Gongalves

COMPLEMENTO DO DESPACHO
O pedido nédo atende ao disposto no art. 13 da IN n.° 95/18. A ndo manifestacdo no prazo de
60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGCOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indica¢do geogréafica
(IG) “MORRETES” para o produto aguardente de cana e aguardente de cana tipo
cachaca, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art.
177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na
Instrucdo Normativa n.° 95, de 28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatdrio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da petigdo n.° 870200040429, de 27 de margo de 2020, recebendo
0 n° BR402020000005-1.

Encerrado o exame preliminar, o mesmo foi publicado na RPI 2572, de 22 de abril de
2020, sob o codigo 335.

Passados 60 (sessenta) dias da publicacdo e ndo havendo manifestacdo de terceiros,
d&-se inicio ao exame de mérito nos termos do art. 13 da IN n.° 95/2018.

Dentre a documentagéo apensada aos autos, encontra-se o caderno de especificagdes
técnicas. Consta no art. 36, §1°, desse documento, que a comercializacdo a granel somente é
permitida de produtor para produtor inscrito na APOCAM e estabelecido na area delimitada.
Cabe dizer que, a primeira vista, ndo se mostra razoavel a restricdo da comercializacdo a
granel apenas entre os produtores associados, visto que isso pode limitar a producéo e a
concorréncia. Além disso, ndo se pode retirar do produtor ndo associado a APOCAM o direito
de comercializar o produto a granel, caso assim o deseje. E necessario, portanto, esclarecer tal
previsdo ou retird-la do documento (ver exigéncia 1.1).

No que diz respeito ao art. 41, estd previsto que o Conselho Regulador da IP

“Morretes” sera estruturado nos moldes do Estatuto da APOCAM. Observou-se também que a
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Lei n.° 24, de 12 de abril de 2004, do Municipio de Morretes, que estabelece o padrdo de
identidade e as caracteristicas do processo de elaboracdo da cachaca de Morretes (fls. 103 a
106 do pedido de registro), faz referéncia em seu art. 8°, §2°, a Lei Municipal n.° 011, de 25
de junho de 2002, que instituiu o Conselho da Cachaca (Conselho Curador da Imagem da
Cachaca Artesanal de Morretes).

Cumpre dizer que o Conselho Regulador deve ser, preferencialmente, um o6rgéo
auténomo e independente do substituto processual que requereu o registro da 1G, cabendo a
coletividade de produtores, associados ou ndo, definir sua composicdo, desejavelmente
heterogénea. Nesse sentido, faz-se necessario esclarecer o porqué de ndo se optar por uma
estrutura desvinculada do Requerente para se fazer esse controle, tendo em vista a instituigéo
municipal do Conselho da Cachaca (ver exigéncia 1.2).

Em se tratando do art. 53, que trata de cassacdo e cancelamento do registro do
associado e do direito de uso da designagdo “IP Morretes”, dispde o pardgrafo Gnico que a
reintegracdo do associado estd condicionada ao fim de processo de responsabilidade
administrativo, civil ou penal cabivel. Em que pese haver a previsdo de reintegracdo, a mesma
se restringe ao associado, ndo havendo qualquer mencdo ao reestabelecimento do direito de
uso da IG por parte dos demais produtores. Ademais, a condicdo para que a reintegracdo
ocorra ndo parece razoavel, dado que estd condicionada ao fim de questbes processuais que
independem do produtor associado, podendo vir a ser extremamente onerosa a ele. Logo, faz-
se necessaria que tal sancao seja revista (ver exigéncia 1.3).

Finalmente, embora vislumbre-se um esforco por parte dos produtores em organizar
a producdo de aguardente de cana e aguardente de cana do tipo cachaca, padroniza-la, inserir
novas técnicas de producdo e modernizar o processo produtivo, tais disposi¢cGes devem levar
em conta 0 modo artesanal de producdo no municipio de Morretes, de modo a ndo
descaracteriza-lo ou se mostrarem demasiadamente exigentes para a realidade local. I1sso pode
vir a inviabilizar o uso da IG por parte dos produtores, excluindo-os do uso, ainda que
indiretamente, uma vez que atender ao caderno de especificagdes técnicas € uma das
exigéncias para se utilizar a 1G.

Em relacdo a Declaragio de Estabelecimento na Area Delimitada (fls. 35 e 36 do
pedido de registro), o Requerente preencheu o campo “Indicagdo Geografica” como “Cachaga
de Morretes”. Nos termos da LPI, IG ¢ um nome geografico (arts. 176, 177 e 178). Disposicao
semelhante é encontrada no art. 2° da IN n.° 95/2018. E, consta no formulario eletrénico, no
campo “Nome Completo da Indicacdo Geografica (conforme representagdo grafica ou

figurativa)”, o termo “Morretes”. Logo, € necessario retificar tal campo no documento. Além
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disso, embora os autos tragam a informacgdo de que exista na area delimitada cerca de uma a
duas dezenas de produtores, conforme informacfes extraidas das fls. 38, 84, 90 e 93 do
pedido de registro, somente trés deles foram qualificados no respectivo documento. Assim,
também se faz necessario incluir informac6es de outros produtores no documento, associados
ou ndo a APOCAM (ver exigéncia 2).

Por fim, quanto as comprovacdes de que Morretes se tornou conhecido como centro
produtor de aguardente de cana e aguardente de cana do tipo cachaca (fls. 37 a 106 do pedido
de registro), foram anexados pelo Requerente diversos documentos histdricos (paginas de
jornais, registros contidos em livros, rétulos antigos de produtos) e trabalhos académicos
(trabalhos de conclusdo de curso, artigos cientificos). Contudo, ndo consta nos autos
documentacao recente nesse sentido, a exemplo de publicacbes em jornais, revistas e sitios
eletrbnicos; matérias veiculadas na imprensa por meio de veiculos de radiodifusdo (televiséo,
radio); fontes iconograficas (fotografias, rotulos, anincios); material de promocao da regido;
dentre outros.

Salienta-se gque tais comprovacdes devem ser restritivas ao nome geogréafico que se
quer proteger, ou seja, “Morretes”, e ndo fazer referéncia exclusiva a outras denominacdes,
como, por exemplo, “Litoral do Parana”. Além disso, as comprovacgdes devem ter relacdo com
o0 produto a ser assinalado pela IG, isto é, com aguardente de cana e aguardente de cana do
tipo cachaga, e ndo com outros produtos, a exemplo de “aguardente de banana” e “barreado”

(ver exigéncia 3).

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 13 da IN
n.° 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:
1) No que diz respeito ao caderno de especificagdes técnicas:

1.1 Esclareca o porqué da limitacdo de comercializacdo a granel apenas entre o0s
inscritos na APOCAM, conforme dispGe o art. 36, 81°. Alternativamente, exclua
tal previsdo do caderno de especificagdes técnicas.

1.2 Esclareca o porqué de ndo se optar por uma estrutura desvinculada da APOCAM
para constituir o Conselho Regulador, tendo em vista ainda a instituicdo municipal
do Conselho da Cachaca pela Lei Municipal n.° 011, de 25 de junho de 2002.

1.3 Reveja o disposto no art. 53, considerando a necessidade de se estipular quando se
dara o reestabelecimento do direito de uso da IG por parte dos demais produtores

ndo associados. Altere, ainda, o previsto no paragrafo inico do mesmo artigo.
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2) Reapresente a Declaragio de Estabelecimento na Area Delimitada (modelo 11), com a
retificagio do campo “IG”. Faca a inclusdo cadastral de outros produtores de
aguardente de cana e de aguardente de cana do tipo cachaca estabelecidos em
Morretes.

3) Apresente outras comprovacdes de que Morretes se tornou conhecido como centro
produtor de aguardente de cana e de aguardente de cana do tipo cachaca, a exemplo de
publicacBes recentes em jornais, revistas e sitios eletrdnicos; matérias recentes
veiculadas por meio de veiculos de radiodifusdo (televisdo, radio); fontes
iconogréficas (fotografias, rotulos, anincios); material de promoc¢éo da regido; dentre

outros.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na IN n.° 95/2018, sera
considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto de novas
exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem duvidas acerca
do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de

arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no 81° do art. 13 da IN n.° 95/2018.

Rio de Janeiro, 02 de setembro de 2020

Assinado digitalmente por:

Marcos Eduardo Pizetta Palomino Mariana Marinho e Silva
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2356972 SIAPE 1379563
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1. Pl
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2592 de 08 de setembro de 2020

CODIGO 306 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de alteracéo de registro)

N° DO REGISTRO: 1G200602
INDICACAO GEOGRAFICA: PARATY
ESPECIE: Denominagio de Origem
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Cachaca

REPRESENTACAO:
.nl HA |! A \
DENOMINACAOD 2
[
M\ 1] UR({,N
—
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Integralmente inserida no municipio de
Paraty no estado do Rio de Janeiro.

DATA DO REGISTRO: 10/07/2007

DATA DO PEDIDO DE ALTERACAO: 21/07/2020

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES E AMIGOS DA CACHACA
ARTESANAL DE PARATY

PROCURADOR: -

COMPLEMENTO DO DESPACHO
O pedido nédo atende ao disposto no art. 11 c/c o art. 22 da IN n.° 95/18. A ndo manifestacao
no prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de alteracéo de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR DO PEDIDO DE ALTERACAO DO REGISTRO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de alteracdo do registro da indicacéo
geografica (IG) “PARATY” da espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA para assinalar
“Aguardentes, tipo cachaca e aguardente composta azulada”, cuja concessdo foi
publicada na RPI 1905 de 10 de julho de 2007.

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de alteracdo de registro em
questdo com os requisitos preliminares de exame, nos termos dos artigos 7° e 15 a 22 da IN
n.° 95/2018.

2. RELATORIO

O pedido de alteracdo do registro foi protocolizado no Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI) por meio da peti¢do n.° 870200090706 de 21 de julho de 2020.

Trata-se de solicitacdo de alteracdo de:

e Espécie de Indicagdo Geogréfica, de Indicacdo de Procedéncia (IP) para
Denominacéo de Origem (DO);

e Caderno de EspecificacBes Técnicas; e

e Representacdo gréafica e figurativa.

Observou-se que foram cumpridos 0s requisitos previstos no art. 15, §1°, e art. 16,
85° da IN n.° 95/2018, uma vez que o registro foi concedido h4 mais de 24 (vinte e quatro)
meses e ndo houve pedido de alteracdo para 0s mesmos quesitos pelo mesmo periodo. Nota-
se, ainda, que a alteracdo foi requerida pelo substituto processual que solicitou o
reconhecimento da IP “Paraty” no INPI, conforme dispde o art. 16, 81°, da mesma normativa.

Foram apresentados 0s seguintes documentos, obrigatérios para qualquer tipo de
alteracéo de registro:

= Requerimento eletrénico de alteracdo do pedido de registro —fls. 1 a 3;

= Justificativa fundamentada para a alteracéo — fls. 4 e 5;

= Caderno de especificacdes técnicas alterado — fls. 6 a 21;

= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de especificagdes
técnicas alterado e lista de presenga — fls. 51 a 53 e 54 a 56;
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= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) —fl. 22;

= Estatuto Social registrado acompanhado da Ata registrada da Assembleia Geral que o
aprovou — fls. 23 a 36 e fls. 37 a 50;

= Identidade e CPF do representante legal —fl. 57;

= Declaracédo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fls. 58 a 60;

Além disso, foram apresentados os documentos abaixo, obrigatorios para as alteracdes
requeridas:
= Representacdo grafica e figurativa atualizada — fl. 19;
= Documentos comprobatorios das especificidades: do meio geografico, incluindo os
fatores naturais e humanos; das qualidades ou caracteristicas do produto ou servico; e
do nexo causal entre os dois (de IP pra DO), fls. 61 a 430.

A partir da analise da documentacdo apresentada, verificou-se que ndo foram
apresentados os seguintes documentos:
e Ata registrada da posse da atual Diretoria, exigida pela alinea “c” do inciso V
do art. 7° da IN n°® 95/2018.
Em que pese ter sido apresentada a ata de elei¢do da Diretoria, faz-se necessaria a
apresentacéo da ata de posse da Diretoria (ver exigéncia 1).

Além disso, foram apresentados parcialmente os documentos intitulados:
e Ata registrada de Assembleia Geral com aprovacdo do Estatuto Social.
desacompanhada de lista de presenca, fls. 23 a 36 e 37 a 50 (ver exigéncia 2);
e Lista de presenca que acompanha a Ata da Assembleia Geral com aprovacao
do Caderno de Especificagdes Técnicas, sem indicacdo de quais dentre 0s
presentes séo produtores de cachaga, fls. 51 a 53 e 54 a 56 (ver exigéncia 3).
Frisa-se que todas as atas de assembleias apresentadas ao INPI devem conter lista de

presenga com assinaturas dos participantes, dado que essa é parte integrante da ata.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput e o §1° do art. 11
c/c o art. 22 da IN n.° 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:
1) Apresente a Ata registrada de POSSE da atual Diretoria, conforme dispde a alinea “c”
do inciso V do art. 7° da IN n°® 95/2018;
2) Reapresente a Ata registrada de Assembleia Geral com aprovacdo do Estatuto Social

devidamente acompanhada de lista de presenca;
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3) Reapresente a Ata de Assembleia Geral com aprovacdo do Caderno de Especificacfes
Técnicas indicando na lista de presenca apresentada quais dentre 0s presentes sdo
produtores de cachaca, conforme dispBe a alinea “d” do inciso V do art. 7° da IN n°
95/2018;

Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificagdo da presenca dos
documentos elencados no art. 7° e nos artigos 15 a 22, conforme disposto no art. 11, caput,
da IN n.° 95/2018.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cddigo 306 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de alteracdo de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob
pena de arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no 82° do art. 11 da IN n.°
95/2018.

Rio de Janeiro, 04 de setembro de 2020

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Marcos Eduardo Pizetta Palomino
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial

SIAPE 2357106 SIAPE 2356972
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IN &
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2592 de 08 de setembro de 2020.

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacao de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR412020000010-4

INDICACAO GEOGRAFICA: Regido de S&o Joaquim
ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Maca Fuji (Malos doméstica Borkh, da cultivar Fuji) e "Derivados da Maca Fuji
(1. Maca Fuji Desidratada/ Liofilizada; 2. Geleia de Maca Fuji; 3. Suco integral de Macé Fulji;
4. Vinagre de Macd Fuji; 5. Sidra/IceCider da Maca Fuji).

REPRESENTACAO:
% MACA Fu)I
DA REGIAC DE
SAO JOAQUIM
DEMCHAIMACAD DE ORIGEM
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A Area Geografica Delimitada da Regi&o de
Sdo Joaquim para DO da Maca Fuji, possui area total de 4.928 km, esta entre os paralelos
27°46°32,29S, 49°17°4,233W e meridianos de 28°39°2,306S, 50°26°30,139W, abrange
totalmente a area geografica dos municipios de: Sdo Joaquim, Bom Jardim da Serra,
Urupema, Urubici e Painel; Que compreende a area exclusivamente delimitada para producédo
da Maca Fuji, em cota acima de 1.100 metros do nivel do mar, e a area delimitada para a
classificacdo, armazenagem e distribuicdo da Maca Fuji da DO, exclusivamente em todo o
territério da DO. A delimitacdo do territério da DO tem inicio no ponto (1) com coordenadas
UTM aproximadas de 667299,5333m E e 6912450,8333m N, na interseccdo das divisas
intermunicipais de: Urubici, Bom Retiro e Anitapolis. Segue pelas divisas municipais de
Urubici com Anitapolis, Santa Rosa de Lima, Rio Fortuna, Grdo-Pard e Orleans na
intersec¢do das divisas municipais de Urubici, Orleans e Bom Jardim da Serra. Continua pela
divisa municipal de Bom Jardim da Serra com Orleans, Lauro Muller, Treviso e Siderdpolis
no ponto (2) com coordenas UTM aproximadas de 627731,983m E e 6832794,0345m N,
entre as divisas estaduais de Santa Catarina e Rio Grande do Sul. A partir deste ponto, segue
pelas divisas estaduais de Santa Catarina com o Rio Grande do Sul, até o ponto (3) com
coordenadas UTM aproximadas de 556349,3613m E e 6854684,3289m N. A partir deste
ponto (3), continua pelas divisas municipais de Sdo Joaquim com Lages, depois Painel com
Lages, Bocaina do Sul e Rio Rufino. Segue pelas divisas municipais de Urupema com Rio
Rufino, Urubici com Rio Rufino e Bom Retiro até o ponto inicial de referéncia (1), na
intersec¢do das divisas municipais de Urubici com Bom Retiro e Anitapolis.
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DATA DO DEPOSITO: 09/06/2020

REQUERENTE: AMAP - ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE MACA E PERA DE
SANTA CATARINA

PROCURADOR: Nao se aplica

COMPLEMENTO DO DESPACHO
Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60

(sessenta) dias para manifestacdo de terceiros, conforme o art. 12 da IN n.° 95/18.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “REGIAO DE SAO JOAQUIM” para o produto Magca Fuji (Malos doméstica Borkh,
da cultivar Fuji) e "Derivados da Maca Fuji (1. Maca Fuji Desidratada/ Liofilizada; 2. Geleia
de Macé Fuji; 3. Suco integral de Maca Fuji; 4. Vinagre de Magé Fuji; 5. Sidra/lceCider da
Maga Fuji)”, na espécie DENOMINACAO DE ORIGEM, conforme definido no art. 178 da
Lei n. 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instrucéo
Normativa n.° 95, de 28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2582, de 30 de junho de 2020,
sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peti¢do n.° 870200071779 de 09 de junho de 2020, recebendo o
n°® BR412020000010-4.

Apo6s um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacéo do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 30 de junho de 2020, sob o cédigo
303, na RPI 2582.

Em 25 de agosto de 2020, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870200106767, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condicGes preliminares de registro do presente pedido previstas

no art. 7° da IN n.° 95/2018, conforme determinado pelo caput do art. 11 dessa normativa.

2.1 Exigéncia 1

A exigéncia n° 1 solicitou:
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Reapresente Ata registrada da POSSE da atual Diretoria da AMAP —
Associacdo dos Produtores de Magd e Pera de Santa Catarina, acompanhada
de lista de presenca, conforme previsto no inciso V, alinea “c”, do art. 7° da

IN95/2018.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Ata registrada de POSSE da atual Diretoria da AMAP, acompanhada de lista
de presenca, conforme previsto no inciso V, alinea “c”, do art. 7° da
IN95/2018, fls. 4 a 6.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 7° da IN n.° 95/2018 e nédo
havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se em
condicdes de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 11,
caput, e 12, caput e 881° e 2° da IN n.° 95/2018. Salienta-se que, de acordo com o referido
art. 11, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos documentos
elencados no art. 7° da IN n.° 95/2018.

Importante dizer que, em busca realizada em 31 de agosto de 2020 na base de marcas
do INPI nas NCLs (11) 29, 30, 31, 32 e 33, foi encontrado o registro 815873506 (“SAO
JOAQUIM?”) para assinalar “frutas, verduras, legumes e cereais”.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instancias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 01 de setembro de 2020.

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Suellen Costa Wargas
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2357106 SIAPE 1766526

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Diviséo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339
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ASSOCIAGAD 008 PRODUTORER OE

MACA FUJI

DA REGIAO DE
SAO JOAQUIM

DENOMINACAO DE ORIGEM

CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS

DA DENOMINACAO DE ORIGEM
“MACA FUJI DA REGIAO DE SAO JOAQUIM”

Setembro, 2019

1
P%@NOWWW, de 09/06/2020, pag. 5/381 www.smartpi.com.br




Pctic:

(AMAP

ASS0CIAGAD 00S PRODUTORES O
RN O v IAGAARIA

CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS
DA DENOMINACAO DE ORIGEM
“MACA FUJI DA REGIAO DE SAO JOAQUIM”

A AMAP — Associagdo dos Produtores de Macga e Pera de Santa Catarina, nas atribuicbes
que lhe confere seu Estatuto, no Art.1°, § Unico: ... “A area de abrangéncia geogréfica de
atuagdo da AMAP compreende a regiao de Sao Joaquim e o territério do estado de Santa
Catarina”... e, no Art. 2°0 "A AMAP tem por finalidade a coordenagdo, prote¢do e
representacdo legal da categoria econémica da producdo de maga e pera em Santa
Catarina, nos termos das disposi¢cbes legais e constitucionais sobre a matéria, com intuito
de colaborar com os poderes publicos e as demais associagbes de classe, defender os
interesses dos produtores de magéa e pera e promover o desenvolvimento da pomicultura no
estado Catarinense”..., conjuntamente com seus associados produtores de Maga Fuji da
Regido de Sao Joaquim e outras entidades representativas do setor com atuagdo na
producao da Macga Fuji na Regido de Sao Joaquim, objeto desta Denominagédo de Origem,
em assembleia geral realizada no dia 10 de outubro de 2019, resolve aprovar o Caderno de
Especificagbes Técnicas da Denominagao de Origem Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim.

O presente Caderno de Especificagdes Técnicas da Denominacdo de Origem (DO) Maca

Fuji da Regiao de Sao Joaquim, atende ao que estabelece o paragrafo Unico do Art. 182 da
Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996, bem como ao que define o Art. 7°, alinea Il — Caderno
de Especificagbes Técnicas, da Instru¢do Normativa n° 095/2018 do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial - INPI, de 28 de dezembro de 2018, que “Estabelece as condigbes

para o Registro das Indicagbes Geograficas”.

CAPITULO |

NOME GEOGRAFICO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM - DO

Art. 1° - O nome geogréfico da DO é: “Macga Fuji da Regiao de Sao Joaquim”.

CAPITULOII

DESCRIGAO DO PRODUTO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM - DO
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Art. 2° - O produto da DO Maga Fuji da Regido de S&o Joaquim, é a “Macga Fuji’ e os

1.

2.

“Produtos Derivados da Magé Fuji”.

A macga Fuji da Regido de Sao Joaquim, é o produto principal da DO, se
caracteriza pelo fruto, conhecido por “Magad” (Malos doméstica Borkh), da cultivar Fuji
e de todos os seus clones, de caracteristicas proprias, produzidos na Regido de Sdo

Joaquim.

Os produtos derivados da Maca ‘Fuji’ da Regiao de Sao Joaquim reconhecidos
na DO sdo aqueles que tradicionalmente sdo produzidos, consumidos e servidos
como um produto tipico da Regido, da sua identidade e cultura local; produtos que
mantém caracteristica organolépticas que remetem ao fruto da Macga; os produtos
derivados considerados como produtos da DO sdo: 1. Macd Fuji “Desidratada/
Liofilizada”; 2. “Geleia de” Maga Fuji; 3. “Suco integral” de Macga Fuji; 4. Vinagre de ”
Macga Fuji; 5. “Sidra/ IceCider” da Maga Fuji; conforme os processos tecnologicos e

caracteristicas bromatoldégicas que seguem descritos:

a. Macd Fuji Desidratada/ Liofilizada: € o produto obtido da extragdo das

partes de agua da fruta natural, podendo ser denominada como “Maca
Desidratada” em acordo aos marcos legais do Brasil, o processo de
extragdo das partes de agua podem ser por desidratagédo realizado ao sol
de forma natural e artesanal ou em ambientes controlados submetidos a
temperaturas altas, e/ou por sublimagdo em processos de liofilizagao;
todos os processos devem ser adequados de modo a obter um produto
para consumo como tipo “Chips” ou “Cha”, ou também pra ser empregado
na forma “Reidratada” em doces, tortas e outros produtos da culinaria
local; pode ser apresentado em fatias, cubos ou pedacos, com ou sem
casca; devera apresentar cor, textura, cheiro e sabor caracteristico da fruta
na forma desidratada ou liofilizada; para estar em conformidade a um
produtor da DO, na composi¢do do produto, a “Magad Fuji da Regido de
Sao Joaquim” devera ser correspondente a 100% do peso liquido do

produto final embalado;

b. Geléiada de Maca Fuji: € um produto obtido pela concentragcéo da polpa ou

suco de fruta, com quantidades adequadas de agucar, pectina e acido, até

2
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gue ocorra a geleificagdo do produto final durante o resfriamento, e desta
forma ser denominada como “Geleia de frutas” em acordo aos marcos
legais do Brasil; a concentragdo dos ingredientes pode ser por cocgdo em
tachos com temperatura e tempo controlados, e/ou por sublimagdo em
tachos a vacuo; o produto pode ser apresentado nas formas “tradicional”,
“Light” ou “Diet’, com ou sem pedagos de fruta; devera apresentar cor
caracteristica e transllcida, textura, sabor e cheiro caracteristico de geleia
de maca; para estar em conformidade a um produtor da DO, na
composi¢do, a “Magad Fuji da Regido de Sao Joaquim” devera ser

correspondente a 70% da composicao inicial de ingredientes;

c. Compota de Macd Fuji: € o produto obtido do cozimento das partes

integrais e comestiveis da fruta, em quantidades adequadas de agucar e
acido até completo cozimento das partes, e desta forma ser denominada
como “Compota de Fruta” em acordo aos marcos legais do Brasil; O
cozimento é realizado em processos controlados de tempo e temperatura
usando processo tecnoldgico adequado para sua conservagao; os pedagos
da fruta deverdo apresentar cor caracteristica e levemente translicida,
textura, sabor e cheiro caracteristico de fruta em compota ou calda; para
estar em conformidade a um produtor da DO, na composi¢ao, a “Macga Fuji
da Regido de Sao Joaquim” devera ser correspondente a 100% da

composigao do produto final drenado;

d. Suco Integral de Maca Fuji: E o produto obtido da extracdo do suco ou

sumo Integral da macga, e obtengao de uma bebida ndo fermentada, sem
adicdo de acucares, na sua concentragao natural e nao diluida, destinada
ao consumo final, e desta forma ser denominada como “Suco Integral de
Maca” em acordo aos marcos legais do Brasil; a extragdo do suco ou sumo
integral da magé é realizado com a fruta madura e sa, por meio da
separagado dos extratos secos por processamento tecnoldgico adequado,
seguido de processos adequados que assegurem a sua apresentagio e
conservagao até o momento do consumo; podem ser apresentados ainda
como “suco natural”, “suco integral” ou “suco integral gaseificado”, sempre
em embalagens adequadas a manutengao das suas caracteristicas como

define o produto; o suco de Macéd Fuji da Regido de Sao Joaquim deve

a4
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apresentar-se com coloracdo translicida ou levemente opaca, textura,
sabor e aroma caracteristicos de suco de maga; o produto final devera
atender ao marco legal brasileiro para a composicdo bromatolégica de
suco integral de macga, que nesta data apresenta como referéncia os
seguintes indices: 1) Sdlidos Soluveis, em °Brix a 20° C, com minimo de
10,5; 2) Acidez Total, expressa em acido malico em g/100g, com minimo
de 0,12; 3) Acucares Totais, naturais da macad em g/100g, com maximo de
13,5; 4) Acidez volatil em acido acético em g/100g, com maximo de 0,04.
Para estar em conformidade a um produtor da DO, na composi¢ao, a
“Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim” devera ser correspondente a 100%

da composicao do produto final, Suco Integral de Mac3;

e. Vinagre de “Maca Fuiji’: é o produto denominado como Fermentado acético

de Maca ou Vinagre de Maga em acordo aos marcos legais do Brasil; a
fermentacao é realizada a partir de frutas inteiras ou partes de frutas sas
ou do mostro da fruta obtido de processo de produgado do suco ou da sidra,
por meio da fermentacdo acética do fermentado alcodlico do mostro da
fruta com uso de processos tecnolégicos adequados, seguido de
processos adequados que assegurem a sua apresentagdo e conservacao
até o momento do consumo; podem ser apresentados ainda como
“vinagre de magad” ou “vinagre composto de magad’, sempre em
embalagens adequadas a manutengdo das suas caracteristicas como
define o produto; o vinagre de Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim deve
apresentar-se com coloracdo translicida ou levemente opaca, com
auséncia de elementos estranhos, sabor acido e cheiro caracteristicos de
vinagre de maca; o produto final devera atender ao marco legal brasileiro
para a composicdo bromatolégica de vinagre de frutas, que nesta data
apresenta como referéncia os seguintes indices: 1) Alcool Etilico, em °GL a
20°C, com maximo de 1,00; 2) Acidez Volatil, em mEg/L, com minimo de
4,00; 3) Cinzas, em g/L, com minimo de 1,00 e maximo de 5,00; 4) Extrato
Seco, reduzido em g/L, com minimo de 6,0; 5) Sulfatos, expressos em g/L
de sulfato de potassio, com maximo de 1,00; Para estar em conformidade
a um produtor da DO, a “Mac¢a Fuji da Regido de Sao Joaquim” devera ser

correspondente a 100% da composicao inicial de ingredientes;
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f. Sidra de “Macéa Fuiji”: Sidra € uma bebida obtida pela fermentagao alcodlica

do mosto de magas sadias, da cultiva ‘Fuji’ da regido de Sao Joaquim
podendo ser adicionado sacarose na propor¢gao nao superior aos acucares
da fruta, submetido a duas fermentagdes diferentes, apresenta
carateristicas de uma bebida definida por espumante, gaseificada, com
graduacéo alcodlica de quatro a oito por cento em volume a vinte graus
Celsius, todos processos com uso de tecnoldgicas adequadas ao marco
regulatério do Brasil; podem ser apresentados como “Sidra de Maga” nas
variagbes extra brut, brut e demi-sec a depender do grau de agucar do
liquido de expedicdo aplicado na segunda fermentacdo, ou ainda
apresentado como “lce Cider”, termo adotado para a Sidra quando
empregado processos tecnoldgicos de congelamento natural do fruto em
regides de ocorréncia de neve e frio extremo ou artificial para a obtengao
do mostro antes da fermentacido alcodlica e que confere caracteristicas
préprias ao produto; na elaboragdo do produto ainda devera ser seguido
processos adequados que assegurem a sua apresentagdo e conservagao
até o momento do consumo, sempre em embalagens adequadas a
manutenc¢do das suas caracteristicas como se define o produto; a Sidra de
Macé Fuji da Regiao de Sao Joaquim, finalmente, devera apresentar cor
palha, sabor e o aroma dos elementos naturais contidos na matéria-prima,
da Maca Fuji utilizada; e devera atender ao marco legal brasileiro para a
composicao bromatolégica de “Sidra de Frutas”, que nesta data apresenta
como referéncia os seguintes indices: 1) Alcool Etilico, em °GL a 20°C,
com maximo de 8,00 e minimo de 4,00; 2) Acidez Total, em mEq/L, com
maximo de 130,00 e minimo de 50,00; 3) Acidez Volatil, em mEqg/L, com
méaximo de 20,00; 4) Acidez Fixa, em mEq/L, com minimo de 30,00; 5)
Extrato Seco, reduzido em g/L, com minimo de 7,00. Para estar em
conformidade a um produtor da DO e ser denominado “Sidra de Maca
Fuji’, a “Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim” devera estar na ordem de
100% da composicao inicial de ingredientes na fermentacdo alcodlica; e
somente em casos de falta desta matéria prima e em atendimento as
diretrizes para o fortalecimento da imagem da DO, podera ser adicionado
aos ingredientes na fermentacdo alcodlica até 20% de mostro de pera,

igualmente procedente da regido de Sao Joaquim.
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CAPITULO Ill

AREA GEOGRAFICA DELIMITADA DA DENOMINAGAO DE ORIGEM - DO

Art. 3° - A Area Geografica Delimitada da DO Maga Fuji da Regido de Sdao Joaquim.

A area geografica delimitada da DO possui area de 4.928 km?, correspondendo a 5,15 % do

territério catarinense, esta entre os paralelos 27°46’32,29”S, 49°17°4,233"W e meridianos de
28°39'2,306”S, 50°26'30,139"W. Abrange totalmente a area geografica-politica dos

municipios de: Sdo Joaquim, Bom Jardim da Serra, Urupema, Urubici e Painel.

§ 1° - A Area geografica da DO Maga Fuji da Regido de S&o Joaquim foi delimitada

sobre fatores humanos e fatores naturais que tem influéncia direta na

produgcdo da Maga Fuji e sua qualidade relacionada ao meio geografico

reconhecida para a Regidao de Sao Joaquim, e para o qual foram definidos

dois planos de delimitagdo conforme a atividade produtiva realizada:
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a. Plano 1: A éarea geografica delimitada de producao da Maga Fuji da

DO devera ser exclusivamente na area da DO com cota acima de
1.100 metros do nivel do mar, onde se encontram os fatores naturais
no meio geografico que definem a qualidade distinta da DO Maga Fuji
da Regido de Sao Joaquim, cujos critérios foram atendidos por parte
dos municipios de Sao Joaquim, Bom Jardim da Serra, Urupema,

Urubici e Painel;

. Plano 2: A area geografica delimitada de processamento,

agroindustrializacao e distribuicdo da Macga Fuji da DO, devera ser na
area da DO onde se realiza a produgdo (plano 1) somada a area em
que atualmente se observa a ocorréncia dos “parking houses”,
agroindustrias e distribuidoras que processam a Maca Fuji da Regido
de Sao Joaquim com DO para os mercados, onde se encontram os
fatores humanos no meio geografico que definem a qualidade distinta
da Maga Fuji com DO e nao se verificam alteragdes nas qualidades da
fruta colhida no plano 1, area geografica de produgao, cujos critérios

foram atendidos pela totalidade dos municipios de Sao Joaquim, Bom

www.smartpi.com.br




Art.4° -

28°0'0"S

06971779, de 09/06/2020, pag. 12/381

28°30'0"S
i

Jardim da Serra, Urupema, Urubici e Painel; definindo-se assim o

mapa da area geografica delimitada da DO.

O mapa da Area Geografica Delimitada da DO Macga Fuji da Regido de Sao
JoaqU|m, com os limites e seus pOntOS de passagem estdo ilustrados na flgura 1.
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Figura 1. Mapa da delimitacdo da DO Macga Fuji da Regido de Sao Joaquim.
Fonte: “Doc. referencial da Delimitagdo da Area Geogréfica Delimitada da DO Maga

Fuji da Regido de Sao Joaquim, Epagri-Ciram, Floriandpolis, 2019, 15p”;

§1° - No Mapa Figura 1.), observamos a delimitacdo que tem inicio no ponto de
referéncia nimero 1 com coordenadas UTM aproximadas de 667299,5333m
E e 6912450,8333m N, na interseccao das divisas intermunicipais de: Urubici,
Bom Retiro e Anitapolis. Depois segue pelas divisas municipais de Urubici
com Anitapolis, Santa Rosa de Lima, Rio Fortuna, Gréo-Para e Orleans na
interseccdo das divisas municipais de Urubici, Orleans e Bom Jardim da
Serra. A delimitagdo continua pela divisa municipal de Bom Jardim da Serra
com Orleans, Lauro Muller, Treviso e Siderépolis no ponto de referéncia 2,
com coordenas UTM aproximadas de 627731,983m E e 6832794,0345m N,

entre as divisas estaduais de Santa Catarina e Rio Grande do Sul. A partir

R
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deste ponto, segue pelas divisas estaduais de Santa Catarina com o Rio
Grande do Sul, até o ponto de referéncia 3, com coordenadas UTM
aproximadas de 556349,3613m E e 6854684,3289m N. A partir do ponto de
referéncia 3, continua pelas divisas municipais de Sdo Joaquim com Lages,
depois Painel com Lages, Bocaina do Sul e Rio Rufino. Depois segue pelas
divisas municipais de Urupema com Rio Rufino, Urubici com Rio Rufino e
Bom Retiro até o ponto inicial de referéncia 1, na intersecgdo das divisas

municipais de Urubici com Bom Retiro e Anitapolis.

CAPITULO IV

DESCRIGAO DA QUALIDADE E CARACTERISTICAS QUE SE DEVEM A INFLUENCIA
DO MEIO GEOGRAFICO DA DENOMINAGCAO DE ORIGEM

Art. 5° - O meio geografico de influéncia na qualidade da Mag¢a Fuji da Regido de Sao

Joaquim;

As qualidades e caracteristicas da Maca Fuji da Regido de Sado Joaquim que estabelecem o
seu renome estdo exclusivas e essencialmente ligadas ao meio geografico, incluindo os
fatores naturais e humanos, e o processo de producdo desenvolvido a mais de cinco
décadas. Atualmente pode-se atestar que estas caracteristicas e fatores conferem ao
produto “Macé Fuji da Regido de Sao Joaquim” a qualidade de um “terroir”, jargao utilizado
no meio da |G para definir um produto auténtico e Unico com qualidades que o meio

geografico lhe conferiu.

a. O fator natural determinante no meio geografico para a qualidade e
caracteristicas da “Mag¢a Fuji da Regido de Sao Joaquim” sao fatores
ambientais, caracteristicos do bioma dos Campos de Cima da Serra
Catarinense, sobretudo nos locais de maior altitude e clima mais frio. Ja
nos primérdios da implantagdo desta cultura na regidao o pesquisador Dr.
Ushirozawa fazia referéncia a este como um fator imutavel e determinante
para producdo de macgds com qualidade nesta regido, se referindo
especificamente as horas de frio (HF) superiores a 700, com temperaturas
< a 7,2 °C acumuladas de abril a setembro, confirmada somente neste
paralelo geografico em terras de altitude superior a 1.100 metros do nivel

a
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do mar. Fatores que imprimem aos frutos a renomada qualidade singular e
intrinseca da macga ‘Fuji’ produzida na “Regiao de Sao Joaquim” em Santa

Catarina.

b. O fator humano determinante no meio geografico para a qualidade da
Macga Fuji € o saber fazer, desencadeado a partir do século 20 com a
colonizagdo da etnia japonesa, imprimindo o fator cultural da cultura
nipdnica na produgdo de macgas na Regido de Sao Joaquim; nesta regiao
identificaram caracteristicas proprias do pais de origem para o cultivo de
macas e em especial para a cultivar Fuji, que representa atualmente a
maior economia do territorio e da pomicultura do estado de Santa Catarina.
Aliada a pesquisa que se iniciou nos meados de 1960 introduzindo a maga
‘Fuji’ no territério, recomendava-se que esta variedade fosse implantada
em 50% da area dos pomares dos agricultores familiares, em propriedades
com média de cinco hectares de pomar. Atualmente, esses sdo os
principais responsaveis pela producdo de toda a regido. No Brasil
atualmente, é a regido onde se concentra o maior nimero de produtores,
em torno de 4.500, onde se tem a maior area de cultivo de maga da
cultivar Fuji, bem como a maior produtividade média de maga por hectare.
Uma pomicultura inovadora e eficiéncia como nenhuma outra regido de
producdo no Brasil, encontrou no associativismo, cooperativismo e
empreendedorismo o0 meio de enfrentar os mercados, com um parque
tecnoldgico e “packing house” moderno, capaz de distribuir a Maga da
Regidao de Sao Joaquim o ano inteiro no mercado nacional de forma
extremamente competitiva e qualificada, e que conferiu renome e tradigao

a regido de Sao Joaquim.

c. A qualidade e caracteristicas da Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim,
segundo os proprios Japoneses, supera a qualidade da ‘Fuji” japonesa e
de onde foi trazida para a regido de Sao Joaquim. Seja pelas condigbes do
clima desta regido em altitudes acima de 1.100 metros, onde a fruta
apresenta sua forma caracteristica, ovalada, de coloracdo vermelha mais
intensa, mais crocante e com acidez marcante, suculéncia maior que
outras variedades e mesmo que da cultivar Fuji de outras regides

produtoras, com teores de Calcio mais elevados, permitindo periodos de

1N
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armazenagem e abastecimento do mercado por mais tempo.
Caracteristicas que essencialmente vem da sua origem, conforme descrito
anteriormente no item a., sobre o fator natural determinante para a
qualidade presente no meio geogréfico, evidentemente associado a
estrutura de produgdo implantada e dedicacdo do produtor com a
organizagao produtiva atualmente estabelecida, conforme descrito no item
b., ainda baseado em conceitos culturais e técnicos aplicados a produgao
da macga nesta regido, que juntos, todos sao fatores que estabeleceram o
renome da Regido de Sdo Joaquim como produtora e fornecedora de um

fruto com a qualidade singular, resultante meio geografico que a originou.
CAPITULO V
CONDIGOES OU PROIBIGOES DO USO DA DENOMINAGCAO DE ORIGEM
Art. 6° - A producao da Mag¢a Fuji da Regido de Sdao Joaquim
A produgdo da Macgad Fuji da Regido de Sao Joaquim adotada pelo produtor da DO é
orientada pelo que descreve acima o Art.5° para “O meio geografico de influéncia na
qualidade Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim, atendendo ainda aos requisitos

complementares:

a. O produtor, agricultor da Maca Fuji da DO seja associado ou néo

associado a qualquer organizagdo da regido, devera ser agricultor familiar
ou produtor rural, cadastrado junto ao sistema de controle da DO,
comprovando o exercicio da atividade econémica da produgdo da Macé

Fuji na regido de Sdo Joaquim;

b. Pomicultura destinada aos produtos da DO: é realizada por Agricultores

Familiares ou Produtores, Associagbes, Cooperativas, Empresas, que
comprovam o exercicio da atividade econbémica relacionada & pomicultura.
Todos com estrutura de “Packing House”, seja privada, associativa,
cooperada ou terceirizada, exclusivamente instalados na area Geografica
delimitada da DO;

11
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c. Atividades da producdo - pomicultura da Macd Fuji da DO, inclui uma

isoladamente ou mais atividades definidas como: producéo, classificago,
higienizagdo, armazenamento, embalamento, agroindustrializagcdo e

distribuicdo dos produtos da DO;

§ unico - Qualquer alteragdo destas normas sobre a produgao devera ter parecer
favoravel do Conselho Regulador e aprovagdo em assembleia dos
produtores.

Artigo 7° - Area geografica de produgio autorizada
A area de produgdo da Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim & exclusivamente aquela
especificada para area geografica delimitada, conforme estabelecido no Art. 3° e 4°, e desde

que atendidos os seguintes critérios complementares:

a. O pomar de producdo da Maca Fuji da DO deve estar instalado em cota

igual ou maior a 1.100 m de altitude do nivel do Mar, na area geografica
delimitada da DO;

b. O produtor e sua area de producdo da Maca Fuji da DO devera ser

georreferenciado, incluso no sistema e-Origem da CIDASC ou substituto

similar, e cadastrado no sistema de controle da DO;

§ unico - Qualquer alteragdo destas normas sobre a area geografica de produgao
devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdo em
assembleia dos produtores.

Artigo 8° - A atividade de producdo da Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim;
As diretrizes para a producao da Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim serdo orientadas e
tornadas publicas a cada safra, pela AMAP — Associacado dos produtores de Maga e Pera de

Santa Catarina, para o que deverao ser atendidos os seguintes critérios complementares:

a. A producdo da Maca Fuji da DO devera respeitar o produtor local e

fortalecer a pomicultura com qualidade;

12
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b. A safra da producdo da Macga Fuji da DO, a cada ano, sera divulgada

publicamente, com definicdo da abertura e o fechamento dos

procedimentos para obtencéo da DO;

c. A Pratica Agricola na producao da Maca Fuji com DO, devera respeitar a

natureza dos biomas e &reas de preservagcdo protegidos por lei, em
especial o bioma dos Campos Nativos entremeados por matas de
araucaria presentes da regido; os produtores pomicultores, deverdo adotar
praticas de uso e conservacdo dos solos, adotar praticas agricolas de
baixo impacto ambiental, adotar préaticas agricolas e instalagbes de baixo
impacto sobre a paisagem local, adotar praticas agricolas de uso minimo e
estritamente necessario de insumos e produtos agroquimicos, adotar
praticas de manutengdo e organizagdo das instalagbes de maquinas e
equipamentos, adotar praticas adequadas para o descarte de embalagens
dos produtos agroquimicos ou residuos dos produtos e insumos utilizados
na produgéo, adotar praticas adequadas de destinacdo e separagdo de
lixos orgénicos e reciclaveis, adotar praticas que garantam o devido asseio
pessoal e bem estar dos trabalhadores no campo, adotar uso de EPI —
Equipamentos de Protecdo Individual adequados as praticas agricolas
realizadas; contudo, fazer minimamente o uso de Boas Praticas Agricolas
convencionadas para pomicultura, preferencialmente adotar as praticas
agricolas e de gestdo do PIM — Programa Integrado de Produg¢go da Maca,
promovendo a sustentabilidade da atividade de producédo de Macgé Fuji e
fortalecer o renome da Regiao de Sao Joaquim como de origem desta fruta

com qualidade distinta atribuida ao meio geografico;

d. Na producdo da Maca Fuji da DO, ndo sera permitido o uso de quaisquer

produtos ou insumos que ndo estejam previstos na legislagdo ou marcos
regulatérios para a atividade de produgdo ou para processamento de
Maca, devendo ser atendida a orientagdo mais restritiva estabelecida entre
a legislacdo vigente e os mercados que o produto se destina, seja o local,

regional, nacional ou internacional;

e. As Praticas Agricolas na producdo da Maca Fuji da DO, nao previstas

neste artigo, mas convencionadas para pomicultura no Brasil ou na regido

1
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de Sao Joaquim, desde que observado o que definem os itens
complementares a., b., c., d. deste artigo e atendendo & convengédo das
Boas Praticas Agricolas na Pomicultura, séo permitidas para a produgdo

da Maga Fuji com DO;

§ unico - Qualquer alteragdo destas normas para a atividade de produgado da Maca
Fuji da Regiao de Sao Joaquim com DO devera ter parecer favoravel do

Conselho Regulador e aprovagdo em assembleia dos produtores.
Artigo 9° - Area Geografica autorizada para processamento;

A area geografica onde se executa o processamento da Maga Fuji da DO para destino ao
mercado consumidor, realizado em unidades cadastradas como de processamento nos
“packing houses”, ou agroindustriais, ou de distribuicdo e doravante denominadas
simplesmente de Unidade de Processamento da Maga Fuji da DO, é exclusivamente aquela
especificada na delimitacdo da area geografica, conforme estabelecido no Art. 3° e 4°,

sendo ainda atendidos os critérios complementares:

a. A unidade de processamento da Macé Fuji da DO, devera estar instalada

na area geografica delimitada para a DO, e incluida no sistema e-origem
da CIDASC ou substituto similar, e estar relacionada com o produtor e o
pomar da Maga Fuji com DO conforme descreve o item a. art. 6°, e item

a.art. 7°

b. A unidade de processamento da Macé Fuji da DO, devera ser cadastrada

no sistema de controle da DO;

c. As unidades de processamento da Macd Fuji da DO, constituidas como

empresas, associagdes, cooperativas, ou mesmo como terceirizadas,
deverdo apresentar os produtores relacionados, fornecedores da safra,
devidamente formalizados e em acordo com o que define os art.7° deste

Caderno de Especificagbes Técnicas;

d. A unidade de processamento da Macad Fuji da DO, devera ser

contribuinte da AMAP ou de substituta gestora processual da IG, seja

14
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associada ou ndo associada, para as ag¢des de mercado, protecéo,
divulgagdo e promogdo da DO ou da Magad Fuji da Regido de Séao

Joaquim, de valor e condi¢des a serem definidas em Assembleia Geral,;

§ unico - Qualquer alteragdo destas normas sobre a area geografica de
processamento da Mac¢a Fuji da Regido de Sao Joaquim da DO devera ter
parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdao em assembleia dos

produtores.
Artigo 10° - O processamento e as praticas agroindustriais;

Os processamento e as praticas agroindustriais considerados permitidos sdo aqueles
relacionadas a obtengdo do produto da DO, isto é, essencialmente a Maga Fuji da Regido
de Sao Joaquim e os produtos agroindustrializados derivados da Macga Fuji, conforme
descreve o art. 2°, que tratam do processamento da fruta nos “parking houses”, da
agroindustrializacdo e da distribuicdo do produto da DO, e doravante denominadas
simplesmente de “Processamento da Macga Fuji da DO”, deverdo atender as condigdes

complementares:

a. O processamento da Maca Fuji da DO, com a finalidade de preservar a

qualidade do produto da DO e que define o renome da Regido de Séao
Joaquim, devera atender integralmente o que estabelecem os art.10° e 11°

deste Caderno de Especificacbes Técnicas;

b. O processamento da Macad Fuji da DO, devera ter todas as etapas do

processamento registrado, a cada lote de processamento da Mag¢a Fuji da
DO, tendo os lotes e as frutas ou suas fragdes devidamente rastreados
desde a origem no pomar até a expedi¢do do produto da DO destinado ao
mercado consumidor, sempre mantendo na unidade de processamento da
Macd Fuji o arquivamento de toda a documentagdo comprovatéria

correspondente e definida no plano de controle da DO;

c. O processamento da Macd Fuji da DO, deverda ser realizado

exclusivamente em unidade habilitada para a atividade, atendendo a

legislacdo e marcos regulatorios do Brasil, seja com registro e inspegao

1R
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dos 6rgaos de controle da identidade e qualidade higiénico e sanitaria
competentes aos produtos da DO, como CIDASC, MAPA ou VISA.

d. O processamento da Maca Fuji da DO, para a preservagao da inocuidade

qualidade e identidade do produto da DO, devera garantir o uso de Boas
Praticas de Fabricagao, se submeter a inspecao do sistema de controle da
DO e adotar as praticas ou os procedimentos necessarios quando

definidos pelo conselho regulador;

§ unico - Qualquer alteragao destas normas sobre o processamento e as praticas
agroindustriais devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e

aprovacao em assembleia dos produtores.

Art. 11° - Os padroes de qualidade e identidade bromatolégica

Os padrdes de qualidade e identidade bromatoldgica definidos para a Maga Fuji da DO, séo
atribuidas as pesquisas e andlises realizadas pela Estagdo Experimental da Epagri nos
municipios de Sdo Joaquim ao longo dos ultimos anos, com os frutos da Regido de Séao
Joaquim; os padrées de qualidade a serem aplicados para Magad Fuji da DO, no
embalamento da Maga “in natura” quando destinada ao mercado, e na agroindustrializagao
dos produtos derivados, deverao atender as condicbes e os critérios como seguem

descritos:

a. Qualidade e tamanho da Maca Fuji da DO: Frutos bem formados e

caracteristicos da cultivar ‘Fuji’; minimo de 198 de calibre (peso minimo de
86 g);

b. Resisténcia de polpa da Maca Fuji da DO: N&o inferior a 14 Ib.;

c. Classificacdo da Maca Fuji da DO: Sera realizada de acordo com o
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Maga (IN 05/2006) do

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (BRASIL, 2006), com

limites de tolerancia para cor e defeitos em:

i. Cor - minima de area vermelha da fruta (%): 2 50;

1R
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ii. “Russeting” - maximo da area (%): < 10;
iii.“Bitter Pit” — area atingida (mm?): 0;

iv. Les3o cicatrizada leve - (mm?): < 20;

v. Lesdo cicatrizada grave (mm?), Dano de geada — &rea atingida (%),

Mancha de Sarna (mm?®, Mancha de doencas — Glomerela e

Botryosphaeria (mm?), e Fuligem (%): 0;

vi. Danos mecanicos (cm?): < 1;

vii. Queimadura de sol (%): < 5;

viii. Rachadura_peduncular (cm); Lesdo aberta - da drea (mm? e em

comprimento (cm): O;

ix. Para os demais defeitos e especificacdes ndo previstos na descricdo

acima, devera ser considerada a classificagdo para a “Categoria
Extra”, de acordo com o previsto na IN 05/2006 (BRASIL, 2006);

x. Percentual de mistura de frutas de outras categorias sera limitado a

10%. Frutos de “Categoria 3” ou inferior ndo serdo tolerados em
mistura, de acordo com o previsto na IN 05/2006 (BRASIL, 2006)

para “Categoria Extra”;

d. Qualidade da Macad Fuji da DO destinado a agroindustrializacdo em

produtos derivados: Magds ‘Fuji’ sds e proprias ao consumo,

independentemente do calibre e da categoria, de acordo com as normas
definidas pela IN 05/2006 (BRASIL, 2006);

e. Os Registros dos padroes de qualidade da Maca Fuji da DO: sdo aplicados

para frutas de consumo in natura e as frutas destinadas a
agroindustrializacdo, deverdo ser registros internos, de autocontrole, dos

padrbes de qualidade de cada lote e em cada safra;
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f. Anadlises da qualidade da Macd Fuji da DO, serdo realizadas em

laboratério designado pelo Conselho Regulador, quando justificado e
solicitado, as custas do produtor, em atendimento as condi¢des definidas

no plano de controle da DO;

§1° - Em caso de duvida para a qualidade e identidade do produto, o produtor ou o
conselho regulador podera solicitar analises e documentos comprovatérios
complementares, desde que atestadas pela pesquisa como referéncia para a
Macé Fuji da Regidao de Sdo Joaquim, sera realizada sempre as custas do
demandante.

§2° - Qualquer alteracao destas normas de qualidade ou identidade devera ter
parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdao em assembleia dos

produtores.
Art. 12° - Normas de Embalamento e Rotulagem do produto da DO;
Os produtos da DO, conforme estabelece o art. 2°, quando forem para o mercado deverao
obrigatoriamente utilizar o selo de controle do Conselho Regulador (CR) da DO Maca Fuji da
Regido de Sao Joaquim, com numeracéo individual por embalagem e lote definido pelo CR,

e atender as seguintes condigdes:

a. A Maca Fuji da DO: quando for a fruta “in natura” para o mercado

consumidor, a critério do produtor e quando informado ao Conselho
regulador, podera levar o selo de controle da DO em cada fruta

individualmente;

b. A Maca Fuji da DO: quando for a “fruta in natura” para o mercado

consumidor, devera obrigatoriamente estar acondicionada em embalagens
apropriadas, convencionadas e aprovadas pelo Conselho Regulador para
embalamento de maca, comprovadamente novas e nunca reutilizadas, que
garantam e preservem a qualidade do fruto até os mercados
consumidores, que tenham ou admitam lacre de fechamento apds o

embalamento;
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c. Os produtos derivados da Maca Fuji, da DO: dever obrigatoriamente estar

acondicionados em embalagens apropriadas, convencionadas e aprovadas

pelo Conselho Regulador para embalamento dos produtos derivados

conforme a especificidade de cada um dos produtos, comprovadamente

novas e nunca reutilizadas, e que tenham ou admitam lacre de fechamento

apos o embalamento;

d. Os produtos da DO Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim, terdo

identificagdo obrigatéria no rétulo principal e facultativa no contra-rétulo,

conforme norma que segue:

06971779, de 09/06/2020, pag. 23/381

Norma de rotulagem para o rétulo principal: identificacdo do nome
geografico da DO “Mag¢d Fuji da Regido de Sao Joaquim”,

acompanhado da expressao “Denominagao de Origem”.

Norma de rotulagem para o contra-rétulo: além das informacdes
facultadas pela legislagdo brasileira, o contra-rétulo devera identificar o
nome do produtor e que indique a origem do produto; e apresentar
pequeno texto alusivo a DO e sua territorialidade, a ser orientado pelo

conselho regulador;

ii. A identificagdo do produto acompanhado do nome geografico da DO,

como “Macé Fuji da Regido de S&o Joaquim”, mediante autorizagao
do Conselho Regulador, também podera ser realizada por meio da
expressao “Macga Fuji de Sdo Joaquim”, conforme ja vem sendo
empregado por muitos dos produtores da regido e ficou
convencionado pelo mercado para a fruta de toda a regido produtora

no entorno do municipio de Sao Joaquim;

iv. Os produtos da DO Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim que nao

tiverem a atestagdo de conformidade do Conselho Regulador para uso
da “DO Maga Fuji da Regiao de Sao Joaquim” ndao poderao utilizar o
selo de controle da DO e/ou qualquer identificacdo prevista neste

artigo ou alusiva a DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim.
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§ unico - Qualquer alteracao destas normas de rotulagem da DO Maga Fuji da
Regidao de Sao Joaquim, devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador

e aprovagao em assembleia dos produtores.
Art. 13° - Recomendagdes para a Sustentabilidade Ambiental na Pomicultura;

Os produtores de Macga Fuji da Regido de Sao Joaquim buscardo implementar agdes
visando a adoc¢ao de principios e uso de praticas sustentaveis em todas as etapas da cadeia
produtiva, estimulando agdes de fortalecimento da sustentabilidade da pomicultura da regido
de Sao Joaquim, visando sempre o fortalecimento do renome da regido como produtora por

exceléncia, atendendo as condigdes:

a. A sustentabilidade da pomicultura se baseia essencialmente na interagao da
producdo com o meio ambiente, a cultura, a sociedade local e a economia. E
portanto, necessario observar o equilibrio entre os fatores sem que uma acao
acarrete em prejuizos a qualquer um dos fatores, essencialmente visando o

fortalecimento do territorio voltado a pomicultura;

b. Cabe ao Conselho Regulador, em articulagdo com os produtores, a definigao
das orientacbes, e quando necessario da participacdo das acdes, de
promog¢ao e fortalecimento do produto da DO Maca Fuji da Regido de Sao

Joaquim;

c. Cabe ao Conselho Regulador, em articulagdo com os produtores, a definigao
das estratégias e planos de agdo para fortalecimento da sustentabilidade

ambiental, no dmbito da produgéo da Maga Fuji da Regiao de Sao Joaquim;
CAPITULO VI
MECANISMO DE CONTROLE SOBRE OS PRODUTORES QUE TENHAM
O DIREITO AO USO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM, BEM COMO SOBRE
O PRODUTO POR ELA DISTINGUIDO
Art. 14°- Do mecanismo de controle

2N
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O mecanismo de controle visa verificar o atendimento aos requisitos do caderno de
especificagbes técnicas, de modo a assegurar a protecao, o controle e o fortalecimento do
renome da DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim, sobretudo em atengao aos produtores
que tenham efetivo direito ao uso das informagdes e do “Selo de controle” nos produtos da

DO Macéa Fuji da Regido de Sao Joaquim.
Art. 15° - Conselho Regulador

A DO “Macé Fuji da Regido de Sao Joaquim” sera gerida pelo Conselho Regulador - Orgéo
Social constituido nos estatutos da AMAP — Associacao de Produtores de Macga e Pera de
Santa Catarina, e atuara segundo o regimento interno e proprio de um conselho social a ser

estabelecido a partir da sua constituicdo, sob as condigdes:

a. O Conselho Regulador da DO Macéa Fuji da Regido de Sao Joaquim, tera uma
diretoria, constituida por um executivo, um presidente e um secretario, que
instituira o Conselho Regulador com seus representantes eletivos e
suplentes, atendendo a todas as prerrogativas estabelecidas no estatuto da

AMAP, entidade requerente da DO perante o INPI;

b. O Conselho Regulador sera composto, exclusivamente, por representantes da
com relevante atuacdo na pomicultura da Macga Fuji na Regidao de Séo
Joaquim, sejam membros representantes dos produtores ou das instituicbes
externos a DO; minimamente contara com, (5 a 8) representantes das
Associagdes e Cooperativas de Pomicultores da Regido , (5 a 8)
representantes das empresas produtoras da Magad Fuji da Regidao de Sao
Joaquim, (3 a 5) representantes das instituicdes de desenvolvimento regional,
sejam governangas da Cadeia Produtiva ou representantes dos municipios de
Painel, Urupema, Urubici, Bom Jardim da Serra, Sdo Joaquim, e (3 a 5)
representantes das instituicbes técnicas e cientificas, sejam da Academia,

Pesquisa, Extensao ou Assisténcia Técnica;

¢c. O Conselho Regulador da DO tera apoio executivo e administrativo da AMAP
— Associacao de Produtores de Maga e Pera de Santa Catarina, juntamente
com seus membros eletivos representantes das Associacbes, Cooperativas, e

Empresas produtoras da Regido de Sao Joaquim.
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i. Nos Casos de desisténcia da AMAP para a funcio executiva e ou
administrativa da DO, ou por decisdo da maioria simples do
Conselho Regulador da DO e por motivos justificados, a fungéo
executiva e ou administrativa poderd ser passada a outras
instituicbes da cadeia produtiva da regido, desde que sejam
representativas dos produtores, associag¢des, cooperativas e

empresas produtoras de maca da regido de Sdo Joaquim.
Art. 16° - Plano de Controle

O plano de controle visa estabelecer o controle da DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim
para o devido ateste da conformidade sobre os requisitos do Caderno de Especificacdes

Técnicas da DO, sob as seguintes condigdes:

a. O Plano de Controle da DO Macgéd Fuji da Regido de Sao Joaquim segue
orientado pelo fluxograma abaixo e as condigdes descritas nos art. 17° e 16°

letras b., c., d., e., f.
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Auditoria Controle Intermno
PRODUTORES da AMAP/ CONSELHO
Maca Fuji Entidade Gestio REGULADOR

e
Al

v v

Conselho Reguiador
Produtores que AMAF emite parecer Emite atestado de
atendem os requisitos 1écnico de analise do conformidade e parmite
do Cadernc de requerimento do produtor 0 uso do Selo de
Especificagbes técnicas controle e de

tem direito a DO. informagbes da DO.

MACA FUJI

D REGIAD M i
$AO JOAQUIM MAgAT
TR ML RO O DRI SAD JOACUIM

Figura 1: Fluxo do Controle da DO Mag¢a Fujo da Regiao de S&o Joaquim.

b. A verificagdo da conformidade sobre os requisitos do Caderno de
Especificagbes Técnicas da DO, seguem obrigatoriamente o
ordenamento sequencial do fluxograma do controle da DO descrito a

seguir:
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Os produtores produzem o produto amparados pela DO,
atendendo aos requisitos definidos no Caderno de Especificagbes
Técnicas da DO Macga Fuji da Regidao de Sao Joaquim, assumindo

a responsabilidade pelo Autocontrole;

A AMAP assume o papel de entidade gestora, em nome do
Conselho Regulador, e recebe dos produtores os pedidos para a
obtencao da atestacao da conformidade do produto da DO Maga

Fuji da Regido de Sao Joaquim, e dao providéncias;

A Entidade Gestora, implementa os controles para analise e
realiza a Auditoria para emitir o parecer de conformidade, para
providéncias e deliberagao final do Conselho Regulador; pareceres
nao conformes retornam ao produtor requerente para contestacao

e/ ou procedimento corretivo;

A Auditoria estarda amparada tecnicamente e em documentos
originados nos processos produtivos que comprovam a atividade
econdmica do produtor, o processo produtivo, a rastreabilidade do
produto desde a origem, a qualidade e identidade do produto da
DO em cada embalagem e lote comercial, das recomendagdes
atendidas, entre outros que forem necessarios ao ateste da
conformidade aos critérios do Caderno de Especificagbes Técnicas

da DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim;

O Conselho Regulador, gerencia e viabiliza a operacionalizagéo do

Plano de Controle;

Para o produtor que atende aos requisitos e condicdes
estabelecidas no Caderno de Especificacbes Técnicas, o Conselho
Regulador emite o atestado de conformidade para que o produtor
possa fazer uso das informacbes e do selo de controle da DO,
numerados, para os produtos da DO embalados e destinados ao

mercado.
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¢. O cumprimento das condi¢des ou proibigcdes de uso da DO Macga Fuji da Regiao
de Sao Joaquim estabelecidas no Capitulo V e no Caderno de Especificagdes
Técnicas, é de responsabilidade dos produtores, através do Autocontrole, da
AMAP ou entidade de gestdo nas Auditorias técnicas, e do Conselho

Regulador, através do Controle Interno;

d. A metodologia, os instrumentos documentais, as responsabilidades e a
operacionalizagdo do Controle Interno, com vistas ao cumprimento das
condigbes ou proibicdes de uso da Denominagdo de Origem DO Maca Fuji da
Regido de Sao Joaquim especificadas no Capitulo V, sao aqueles
estabelecidos no “Plano de Controle do Caderno de Especificagdes Técnicas da

DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim (Plano de Controle);

e. O Plano de Controle do Caderno de especificagdes técnicas, sera
complementado com Normas e formularios quando necessarios ao controle da
DO, definidos e implementados pelo Conselho Regulador na ocasido da

demanda.

f. Para subsidiar a operacionalizacdo do Plano de Controle, o Conselho
Regulador mantera, entre outros, os registros cadastrais atualizados, sejam
préprios ou subsidiados pelo cadastro e-origem da CIDASC ou similar

substituto, relativos ao:

a. Cadastro dos Pomares de produgado da Maga Fuji da DO na Regiao de

Sao Joaquim;

b. Cadastro dos produtores, de Maga Fuji, (Maleicultores) das
associagbes, Cooperativas, Empresas, ou Agroindustrias de
processamento do produto da DO Maga Fuji da Regido de Sao

Joaquim.
Art. 17° - Os Pontos de Controle

Os principais pontos de controle interno sob a gestdo do Conselho Regulador estédo

relacionados abaixo.

2R
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PONTOS DO CONTROLE INTERNO

Controles

Método de verificagio

Produtores Maca Fuji

Produtor: Cadastro do pomicultor no Sistema de Controle da DO a,b,d
Pomar: Georeferénciamento, Area de produgao e Localizagdo a, b
Produgao Cultivar Fuji: Capacidade Produtiva do pomar e periodo da safra a, b
Praticas de Produgéo: Cadastro e-Origem CIDASC/ ou Similar Substituto a, b
Boas praticas Agricolas a
Qualidade do Fruto: Ficha de Produgdo (amostragem para formato, calibre,
. = ) L e a,b
cor, defeitos, presséo de polpa, brix) com estimativa % de classificagao;
Embalagem: Tipo, peso e quantidade de embalagens/ talhao/ produtor a, b
Rastreabilidade: Nota Fiscal Venda, CFO — Certificado Fitossanitario Origem a, b
“Packing House”/ Distribuigao
Unidade processamento: Cadastro no Sistema de Controle da DO a,b,d
Unidade processamento: Registrada e Fiscalizada por 6rgdo de controle a
Produtores: Relacionados a unidade de processamento a,d, d
Fruto: Ficha técnica’ - produto/ Padrdes de qualidade/ % de Classificagao/
= a,b
produtor/ talhdo/ safra - entrada
Origem do fruto: CFO — Certificado Fitossanitario Origem, NF origem/ lote a, b
Processamento: Ficha técnica’ — produto resultante/ Padrées de Qualidade/
e x a,b
% classificagdo/ produtor(es)/ lote/ safra
Manual de Boas praticas de processamento aplicado a, b
Armazenagem: Ficha técnica' — produto armazenado/ Padrées de Qualidade/
e a,b
tempo de armazenagem/ % de classificagao/ produtor(es)/ lote/ safra
Embalagem A: Tipo, peso e quantidade de embalagens/ lotes estocados a,b
Qualidade: Ficha técnica’- produto classificado/ Padrées de Qualidade/ % de ab
classificacao/ lote final/ safra - embalagem ’
Embalagem M: Tipo e quantidade embalagens, de Mag¢a Fuji “in natura”/ DO a, b
Rastreabilidade: Sistema de Autocontrole adotado/ NF venda a, b

'Legenda: Embalagem A — Intermediaria, “bins” de armazenagem; Embalagem M. — Final, destinada aos mercados; 1 -
Ficha técnica podera ser aplicada individualmente por etapa-setor ou continua para lote de entrada;

Agroindustrializagao

Unidade agroindustrial: Cadastro no Sistema de Controle da DO a,b,d
Unidade agroindustrial: Registrada e Fiscalizada por 6rgao de controle a
Produtores: Relacionados a unidade de processamento a,d, d
Origem: CFO — Certificado Fitossanitario Origem, NF produtor/ lote a, b
Produto na entrada: Ficha técnica' — Produto/ Padrdes de qualidade/ % de a,b

06971779, de 09/06/2020, pag. 30/381
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Classificagao/ produtor/ talhdo/ safra - entrada

Processamento: Ficha técnica’ - produto resultante/ Padrdes de Qualidade/

processos/ rendimento/ quantidade/ lote/ produtor(es) safra a,b
Manual de Boas praticas de processamento aplicado a, b
Qualidade produto final: Padrbes de identidade e qualidade fisico-quimica ab c
dos produtos verificada T
Qualidade produto final: Padrbes de identidade e qualidade organoléptica a
dos produtos verificada

Embalagem: Produto/ Tipo/ Quantidade embalagens / lotes/ safra a, b
Rastreabilidade: Sistema de Autocontrole/ NF venda a,b

’Legenda: 1 - Ficha técnica podera ser aplicada individualmente por etapa-setor ou continua para lote de entrada;

Produtos embalados para os mercados

Tipo e quantidade embalagens / produtos da DO e
Padrdes de Rotulagem do produto da DO e
Selo da DO/ lote embalado/ safra e

Outros Controles

Declaragéo de produtos elaborados para DO d
Declaragéo de Autocontrole do Caderno de Especificagbes Técnicas d
Atendimento aos principios que definem a DO d

’Método de Avaliagdo: a - Controle Documental: b - Controle de Campo em caso de anormalidade ou amostragem; ¢ -
Exame analitico; d - Termo de compromisso entre partes; e - controle documental ou de campo

CAPITULO VI

DIREITOS E OBRIGAGOES DOS PRODUTORES E SANGOES APLICAVEIS AOS
PRODUTORES PELA INFRINGENCIA DO DISPOSTO NOS CAPITULOS V E VI

Art. 18° - Sao direitos dos produtores da DO Mag¢a Fuji da Regido de Sdo Joaquim

Fazer uso da DO Macgé Fuji da Regido de Sao Joaquim nos produtos da DO, descritos no

art. 2°, e distinguidos pela mesma.

Art. 19° - Sao deveres dos produtores da DO Mag¢a Fuji da Regiao de Sao Joaquim;

a. Zelar pela imagem da DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim;
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b. Prestar as informacgdes cadastrais previstas no Caderno de Especificagdes

Técnicas e no Plano de Controle da DO Maga Fuji da Regido de Séao

Joaquim;

Executar o autocontrole visando o cumprimento do estabelecido no
Caderno de Especificagdes Técnicas da DO Maga Fuji da Regido de Sao

Joaquim;

. Adotar as medidas necessarias ao controle da producdo, e outras

instrucdes normativas complementares do Plano de Controle da DO Macga

Fuji da Regido de Sao Joaquim, estabelecidas pelo Conselho Regulador.

Art. 20° - Principios da DO Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim

Séo principios dos produtores da DO Macga Fuji da Regido de Sdo Joaquim, o respeito as

Indicagbes Geogréficas reconhecidas no Brasil e em outros paises.

a. Assim, os produtores da DO Maga Fuji da Regidao de Sao Joaquim néo

poderao utilizar em seu produto, sejam eles da DO Maca Fuji da Regiao de
Sao Joaquim ou outros produtos derivados, o nome de Indicagoes

Geograficas reconhecidos no Brasil ou em outros paises.

Art. 21° - Infrag6es a DO Maca Fuji da Regidao de Sao Joaquim

1. O descumprimento do estabelecido no Caderno de Especificacbes Técnicas e no

Plano de Controle da DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim;

2. O descumprimento dos principios da DO Maga Fuji da Regidao de Sao Joaquim.

Art. 22° - Penalidades para as infragdes a DO Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim

a. Adverténcia verbal;

b. Adverténcia por escrito;
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c. Suspensdo temporaria da DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim.

§ unico - Compete ao Conselho Regulador estabelecer critérios objetivos de
aplicagcdo das penalidades acima referidas. Sem prejuizo as penalidades
acima, compete ao Conselho Regulador, igualmente, estabelecer outras
providéncias para fortalecer a DO Maga Fuji da Regido de Sao Joaquim,
incluindo a desqualificagdo da Magad ou seus produtos derivados da
agroindustrializacdo em processo de obtencao do atestado de conformidade
como DO Maga Fuji da Regidao de Sao Joaquim, ou adotar providéncias
visando o recolhimento da Maca Fuji ou dos produtos da DO que tenham sido
colocados no mercado sem a devida qualificagdo exigida para DO Maga Fuiji

da Regiao de Sao Joaquim.
Florianépolis, 10 de outubro de 2019.

AMAP — Associagao dos Produtores de Macga e Pera de Santa Catarina.

2Q

06971779, de 09/06/2020, pag. 33/381 www.smartpi.com.br




ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Parecer n?2/2019 Florianépolis, 16 de dezembro de 2019.

Delimitacdo geografica da darea de
producdo da Macga Fuji da Regido de Sao
Joaquim, com qualidade distinta e definida
pelo territério, para fins de Indicacdo
Geografica de Denominacgao de Origem.

1. Introducao e contextualizagao

O presente documento é o Instrumento Oficial que delimita geograficamente a
Area de Indicacido Geografica de Denominacdo de Origem da 4rea de produgio da Maca
Fuji da Regido de S3o Joaquim, com qualidade distinta e definida pelo territdrio. Esta
area foi definida a partir de estudos da relacdo entre o homem, o produto e o territério,
caracterizando os fatores histdricos, culturais e naturais para o produto Mac¢a Fuji da
Regido de Sio Joaquim, reconhecida e atribuida a area geografica.

A Secretaria de Estado da Agricultura, da Pesca e do Desenvolvimento Rural
(SAR) vem apoiando fortemente as iniciativas que visam a promog¢do dos produtos
agricolas que se destacam por estarem intrinsecamente relacionados com o territorio,
com o saber-fazer, com o ambiente e com as qualidades especificas destes.

Para a construcdo do processo da Indicacdo Geografica, na modalidade
Denominacgdo de Origem da Mac¢a Fuji da Regido de Sdo Joaquim, diversas institui¢ées se
uniram, cada uma com sua expertise, com a finalidade de apresentar um estudo robusto,
contemplando todas as areas necessarias para dar suporte ao documento apresentado.
Juntamente com a Associagdo dos Produtores de Mac¢da e Pera de Santa Catarina, a
Empresa de Pesquisa Agropecudria e Extensdo Rural de Santa Catarina (Epagri), a
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC) e o Servico Brasileiro de Apoio as Micro
e Pequenas Empresas de Santa Catarina (Sebrae) trabalharam arduamente nos estudos
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que subsidiaram na implementac¢do e no desenvolvimento da Indicacdo Geografica da
Maca Fuji da Regido de Sao Joaquim.

Em janeiro de 2019, a Lei Federal n° 13.790, sancionada pelo Presidente da
Republica, garantiu a Sdo Joaquim o titulo de Capital Nacional da Mac3, reconhecendo a
importancia da regido no cenario nacional de produgio, sendo responsavel por 37,5%
da producdo do Brasil (KIST, 2018), representando 88% dos produtores catarinenses e
60% dos produtores brasileiros de maca (IBGE, 2019).

A producdo de mac¢d na regido de Sdo Joaquim teve inicio nos anos 70 e nas
ultimas décadas, a produc¢do teve uma expansdo significativa, passando a ser a maior
produtora catarinense, lugar ocupado anteriormente pela regido de Fraiburgo.

A producgdo brasileira de magads se baseia nos cultivares ‘Gala’ e ‘Fuji’ e seus
clones. A mac¢i ‘Fuji’ apresenta alto grau de adaptabilidade as condi¢Ges da Regido de
Sdo Joaquim, resultando em caracteristicas diferenciadas na qualidade dos frutos
quando comparada as demais regioes produtoras. Aliado a isso, a regido de Sio Joaquim
produz 66% do total de produgdo nacional desse cultivar.

Entre os fatores fisicos do meio que se relacionam com essa caracteristica
diferenciada na qualidade dos frutos, destacam-se as elevadas altitudes que resultam em
condig¢des climaticas favoraveis. Acima de 1100m existe uma maior probabilidade de
ocorréncia de pelo menos 700 horas com temperatura do ar abaixo de 7,2 °C no inverno,
sendo essa quantidade de horas de frio necessaria requerida pelo cultivar ‘Fuji’, levando
a uma boa indu¢do natural da brotacio e do florescimento, necessario para o
desenvolvimento fisiolédgico do cultivar e que ira resultar em frutos maiores, mais
arredondados e com menos defeitos fisicos.

Outras condi¢des climaticas da regido também favorecem a qualidade dos frutos,
como noites frias no periodo de quatro a seis semanas que antecede a colheita. Essa
amplitude térmica é importante para a sintese de antocianina, principal pigmento
responsavel pela cor vermelha da casca, caracteristica que qualifica as frutas produzidas
nessa regido. O clima tipicamente mais frio da regido de Sdo Joaquim resulta em ciclo
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vegetativo mais longo com flora¢do antecipada e colheita mais tardia, em comparagao
com outras regides produtoras, possibilitando a colheita de frutos com maior tamanho e
peso.

Por essas razdes, a ma¢a ‘Fuji’ da Regido de Sdo Joaquim tem sido considerada
uma das melhores do mundo, possuindo, portanto, um amplo mercado e os requisitos
para a obteng¢do de uma Indicagdo Geografica na modalidade Denominagdo de Origem.

Para a delimitagio da area geografica da Regido de S3o Joaquim foram
considerados critérios climaticos, fitogeograficos, fenoldgicos e produtivos, descritos a
seguir.

2. Variaveis utilizadas para a delimitacao da area

2.1. Maga Fuji

A macieira é originada de regides de clima temperado, onde o inverno é muito
rigoroso, atingindo temperaturas congelantes, abaixo de 0 °C. Para poder sobreviver a
essas condi¢des, a planta desenvolveu um mecanismo de protecdo que consiste em
derrubar suas folhas e diminuir seu metabolismo a niveis bem baixos, visualmente
imperceptiveis, estado esse chamado de dorméncia. Mas esse mesmo frio, do qual ela
deve se proteger, é importante para que aja a retomada da sua capacidade de
crescimento e desenvolvimento na primavera seguinte. Esse requerimento de frio varia
de cultivar para cultivar e é quantificado pelo namero de horas de frio abaixo de ou igual
a 7,2 °C. Ap6s acumular a quantidade de frio necessaria e as condi¢bes climaticas,
principalmente a temperatura ambiente permitir, as plantas retomam o seu ciclo
vegetativo, caracterizado pelo inicio da brotacio e o florescimento.

Apesar de estar localizada numa regidao subtropical, a diversidade climatica
existente no Estado de Santa Catarina, proporcionada pela altitude, permite que a
fruticultura de clima temperado seja uma importante alternativa de renda para os
produtores.

GOVERND DE

Peticad

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Floriandpolis, SC Fone (048) 3664-4400 CATARINA

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br

0071779, de 09/06/2020, pag. 352/381 www.smartpi.com.br

O original deste documento ¢é eletrdnico e foi assinado utilizando Assinatura Digital SGP-e por RICARDO DE GOUVEA em 19/12/2019 as 18:28:15, conforme Decreto Estadual n° 39, de 21 de fevereiro de 2019.

O1 Para verificar a autenticidade desta copia impressa, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00005690/2019 e o cédigo 5AMZ81V1.



ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Fl. 4 do Parecer n?2/2019,de 16/12/2019.

A espécie é adaptada a alguns climas regionais brasileiros, especialmente do Sul e
do Sudeste do pais, onde os estados de Santa Catarina, Rio Grande do Sul e Parana sao
responsaveis pela quase totalidade do volume produzido (Tabela 1).

Tabela 1. Volume da safra brasileira de magas 2017/18, em toneladas, separando
variedades (KIST, 2018).

Estados Gala Fuji Outras TOTAL
Santa Catarina 331.998 236.975 24.786 575.759

- Regido de Sao Joaquim 173.776 217.349 19.055 410.180

- Fraiburgo e outras 140.222 19.626 5.731 165.579
Rio Grande do Sul 347.911 115.852 26.778 490.541
Parana 12.159 7.678 7.978 27.815
TOTAL 674.068 360.506 59.542 1.094.116
Fonte: ABPM.

No Brasil, as magads ‘Gala’ e ‘Fuji’ representam em torno de 62% e 33% da
producio, respectivamente. Ao contrario das outras regides produtoras, onde a ‘Gala’ é o
cultivar mais produzido, a regido de Sdo Joaquim se destaca na produ¢do da maga ‘Fuji’,
sendo seu principal cultivar, responsavel por mais de 50% da producdo. Esse fato esta
diretamente relacionado as condi¢ées climaticas dessa regido para o cultivo desse
cultivar, como por exemplo, o maior acumulo de horas de frio, proporcionando frutos
diferenciados quando comparados a frutos de ‘Fuji’ produzidos em outras regioes.

O frio em quantidade e qualidade adequadas ao cultivar é fundamental para
promover uma boa brotagdo, uma boa florada e um crescimento vegetativo equilibrado,
que implicardo ndo apenas em maior produtividade, mas também na melhoria de
diversos aspectos relacionados as caracteristicas dos frutos.

2.2. Clima

A diversidade climatica existente no Estado de Santa Catarina permite que a
fruticultura de clima temperado seja uma importante alternativa de renda para os
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produtores. Alvares et al. (2013) apresentam duas classificagcdes climaticas para Santa
Catarina: segundo Képpen em Cfa - Clima subtropical (temperatura média no més mais
frio inferior a 182C (mesotérmico) e temperatura média no més mais quente acima de
22°C, com verdes quentes, geadas pouco frequentes e tendéncia de concentragdo das
chuvas nos meses de verao, contudo sem esta¢do seca definida) e Cfb - Clima temperado
propriamente dito (temperatura média no més mais frio abaixo de 182C (mesotérmico),
com veroes frescos, temperatura média no més mais quente abaixo de 22°9C e sem
estacdo seca definida).

O cultivo da macieira no Brasil é delimitado pelo clima. Os principais elementos
climaticos que influenciam a produgdo sdo: temperatura, pluviosidade, umidade relativa,
vento e insola¢do, os quais podem sofrer influéncias de outros fatores tais como latitude,
altitude e a topografia da regido. A temperatura é o elemento climatico mais importante
no desenvolvimento da macieira, a qual necessita temperaturas de 18 a 232C durante a
fase vegetativa. Além disso, as temperaturas baixas e continuas durante os meses de
inverno sdo indispensaveis para que a planta supere adequadamente o periodo de
dorméncia e reinicie um novo ciclo vegetativo com brotacio e floracdo normais
(EPAGRI, 2002).

O efeito de temperaturas baixas durante a estacdo de crescimento depende do
estagio de desenvolvimento da planta. As plantas de clima temperado, como a macieira,
necessitam de repouso hibernal para ocorrer a quebra de dorméncia com abundante
floracdo e retomada da producdo. As horas de frio acumuladas abaixo ou igual a 7,2°C
correlacionam-se com a quebra de dorméncia dessas plantas. Cada espécie temperada
possui certa faixa de requerimento e dentro de cada espécie existe uma grande
diferenciacdo entre variedades. Sem o acimulo de frio adequado para a satisfacdo da
dorméncia, a brotacio e a floracdo sido irregulares e desuniformes, resultando em
produgdes insatisfatérias. Porém, existem cultivares com menores requerimentos em
frio que sdo aptas a produzir satisfatoriamente em condi¢des de inverno mais ameno.

Os cultivares podem ser agrupados de acordo com o requerimento em horas de
frio, perfazendo trés grupos: ma¢a com baixo, ma¢d com médio e ma¢a com alto
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requerimento em frio. A ma¢d ‘Fuji’ é considerada de alto requerimento em horas de
frio, necessitando de valores acima de 700 horas para a superac¢do natural da dorméncia.

A ocorréncia de geadas tardias apos o inicio da brotacio e floracio pode trazer
grandes prejuizos a cultura, uma vez que as estruturas florais e frutos em
desenvolvimento sdo sensiveis a temperaturas congelantes. Cultivares com baixo
requerimento em horas de frio ndo sido recomendadas em regides com alta ocorréncia
de horas de frio, pois poderio ter brota¢do antecipada, antes do final do periodo de frio,
predispondo a planta aos efeitos das geadas.

Na Figura 1 é apresentado o mapa de Horas de Frio de abril a setembro em Santa
Catarina. O Planalto Sul, onde esta localizada a regido de Sdo Joaquim, se destaca pela
extensdo de area com mais de 700 horas de frio, justificando a maior area de producgio
de macga ‘Fuji’ em Santa Catarina.
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Figura 1. Horas de Frio (HF) com temperatura < 7,2°2C acumuladas de abril a setembro para o estado de
Santa Catarina.
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Na Figura 2, pode-se observar em destaque a regido do Planalto Sul com mais de
700 HF e a localizacdao dos pomares de ma¢a (TRABAQUINI et. al, 2019).
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Figura 2. Destaque para a regido do Planalto Sul de Santa Catarina com mais de 700 Horas de Frio e a
localizacdo dos pomares de maga (TRABAQUINI et. al, 2019).

Conforme observado na Figura 2, a drea com mais de 700 HF contempla a maior
parte do territério dos municipios de Bom Jardim da Serra, Painel, Urubici, Urupema e
Sdo Joaquim. Trabaquini et. al (2019) estimaram a area de produ¢do de mag¢d no
municipio de S3o Joaquim utilizando técnicas de sensoriamento. Foi realizado um
mapeamento com 92,7% de indice Kappa, considerado excelente, fato esse obtido
principalmente pelo uso de imagens Sentinel-2 e CBERS-4. Outro resultado importante
gerado pelos autores foi a determinagdo da concentragcdo dos pomares por altitude e por
Horas de Frio. Cerca de 73% dos pomares encontram-se na faixa de altitude entre 1.100
e 1.400 m e 71,3% da area de producio esta localizada em regido com 700 e 900 HF.
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Na Figura 3 é apresentada a regido do Planalto Sul de Santa Catarina com mais de
1.100m de altitude e a localizagdo dos pomares de ma¢a (TRABAQUINI et. al, 2019).
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Figura 3. Destaque para a regido com mais de 1.100 m de altitude no Planalto Sul de Santa Catarina e a
localizagdo dos pomares de maca (TRABAQUINI et. al, 2019).

Conforme observado nas Figuras 2 e 3, os limites do total de horas de frio acima
de 700h e altitude superior a 1.100m sdo bem proéximos. Esse fato demonstra a
importancia da altitude na ocorréncia de frio no inverno de Santa Catarina. Do mesmo
modo, pelo mapeamento realizado, também se observa a concentracdo dos pomares em
altitudes superiores a 1.100m, onde as condig¢des climaticas sdo mais favoraveis ao
cultivo e producao da macga ‘Fuji’.

GOVERND DE

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Floriandpolis, SC Fone (048) 3664-4400 CATARINA

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br

S

PeticaQaZm)0071779, de 09/06/2020, pag. 357/381 WWW.Ssma rtpi .com.br

— O original deste documento é eletrdnico e foi assinado utilizando Assinatura Digital SGP-e por RICARDO DE GOUVEA em 19/12/2019 as 18:28:15, conforme Decreto Estadual n° 39, de 21 de fevereiro de 2019.

© Para verificar a autenticidade desta copia impressa, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00005690/2019 e o codigo 5AMZ81V1.



\5\

ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Fl. 9 do Parecer n?2/2019, de 16/12/2019.

2.3. Qualidade Especifica

Os invernos tipicamente mais frios observados na regido de S3o Joaquim
favorecem alguns aspectos de qualidade na mag¢a Fuji, como o calibre e o formato dos
frutos. O formato arredondado é o mais desejado e é caracteristico de macas ‘Fuji’.
Contudo, invernos menos rigorosos (menor acimulo de frio) tendem a ocasionar frutos
de menor tamanho, bem como um maior percentual de frutos achatados ou deformados,
que sdo menos atrativos ao mercado consumidor.

O crescimento dos frutos é favorecido devido aos ciclos mais longos observados
na regido Sio Joaquim devido ao acimulo mais lento de graus dias (calor) necessarios
para o ciclo de desenvolvimento do fruto.

As condi¢des de maior acimulo de frio hibernal observados na regido de Sao
Joaquim beneficia a floracdo e a morfologia das flores, que consequentemente tem
reflexos no crescimento e desenvolvimento dos frutos. Invernos rigorosos propiciam
frutos com pedunculo mais bem formado, reduzindo o percentual de mac¢ds com
pedunculo curto ou deformado, caracteristica que também valoriza a aparéncia.

0 prolongamento do ciclo (floragdo mais cedo e colheita mais tardia), a amplitude
térmica e principalmente as temperaturas noturnas mais frias nas semanas que
antecedem a colheita melhoram a coloragdo vermelha dos frutos. Por promover a
sintese de antocianinas, principal pigmento associado a coloragdo vermelha da casca de
macas, as baixas temperaturas noturnas na pré-colheita melhoram a intensidade e
aumentam o percentual de coloracdo vermelha dos frutos, principal aspecto que
possibilita a classificacdo dos frutos em categorias mais altas, melhorando o preco de
comercializacio.

Macgas ‘Fuji’ submetidas a temperaturas mais baixas nas semanas que antecedem
a colheita sdo mais suscetiveis a ocorréncia de pingo de mel, disturbio fisiolégico muito
apreciado hoje em dia, que deixa o fruto mais doce. Nesse sentido, as condi¢des
climaticas sdo aliadas da colheita tardia na inducdo de pingo de mel, caso seja visado
esse nicho de mercado especifico.
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Estudos cientificos indicam que as condigdes climaticas e até mesmo as
caracteristicas de solo da regido de Sdo Joaquim podem favorecer processos fisiolégicos,
que resultam em uma composi¢do mineral mais adequada a conservacdo dos frutos
durante a armazenagem. Esses mesmos estudos demonstram ainda que magas
produzidas na regido de Sao Joaquim tendem a apresentar, entre outras caracteristicas,
teores de Ca mais elevados e menor relagio N/Ca, atributos minerais que estdo
associados a melhor manutenc¢do da firmeza de polpa durante a armazenagem, bem
como a menor suscetibilidade a disttrbios fisiolégicos.

Além dos atributos visuais, a capacidade de armazenamento e o sabor dos frutos
também é diferenciado na regido de Sdo Joaquim, conforme descrito pelos produtores da
regido e os comercializadores das frutas. Ja para os consumidores, as magas da Regido de
Sao Joaquim sdo conhecidas por serem mais saborosas, principalmente devido a uma
textura mais crocante e suculenta.

2.4. Produtores de maga fuji

0 segmento da producdo da cadeia produtiva da ma¢a catarinense é composto
por aproximadamente 2.104 unidades produtoras (IBGE, 2019), que se encontram
divididas entre pequenos e médios produtores, produtores cooperados e empresas
produtoras. Segundo dados do Censo Agropecuario (IBGE, 2019) o municipio de Sio
Joaquim possui 1.310 produtores de mag¢a, Bom Jardim da Serra 324, Urupema 105,
Urubici 87 e Painel 18, totalizando 1.844 produtores.

A regido de Sdo Joaquim se distingue das demais pela presenca de pequenos e
médios produtores, alguns atuando de forma cooperada. Existe a utilizacio de mao de
obra familiar e as propriedades possuem produc¢do diversificada. O relevo bastante
acidentado e pedregoso dificulta a mecaniza¢do dos pomares da Regido de Sdo Joaquim.
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Essas condicbes resultaram na formacdo de pomares com caracteristicas
especificas. O tamanho médio dos pomares no municipio de Sdo Joaquim é de 2,82ha;
Bom Jardim da Serra 3,29ha; Urupema 3,4ha; Urubici 4,2ha e Painel 4,5ha. Destacando
que os pomares sdo areas de producdo, podendo ocorrer mais de um pomar dentro de
uma unidade produtora. Na regido de Sio Joaquim, 1.714 unidades produtoras
(pequenas, médias e grandes propriedades) colheram em 10.869,6 hectares, 294.916
toneladas de mag¢d ‘Fuji’, proporcionando uma area média de 6,34 hectares por
propriedade.

Quando cooperados, as vantagens garantidas aos produtores iniciam com o
menor custo de producdo. A informacdo e a tecnologia desenvolvida no setor sdo
repassadas pela assidua assisténcia técnica. A construcdo de estrutura de packing
house é possibilitada pela unido dos cooperados. As cooperativas conseguem definir
canais de comercializacdo e transacionar diretamente com agentes de distribuicdo no
atacado, com redes e agentes do varejo, garantindo ao produtor cooperado uma
remuneracgdo superior a do produtor que atua individualmente e firma contrato com as
empresas.

2.5. Saber Fazer

Além do predominio de pequenos e médios produtores, praticas e técnicas sdo
adotadas na Regido de Sdo Joaquim para que haja um melhor desempenho na produgao.
Além do clima, muitos sdo os fatores que afetam a qualidade organoléptica de magas,
como manejo, safra, ponto de colheita, condi¢des de armazenamento, entre outros.

Por apresentar tradicao na cultura da macieira, os produtores da Regido de Sao
Joaquim apresentam um bom conhecimento relacionado ao manejo e tratos culturais da
macieira, o que garante boas produtividades e qualidade de fruto ao longo dos anos.
Aliado a esse fator, a pesquisa aplicada a cultura da macieira tem sido desenvolvida no
Sul do Brasil desde a década de 70, possibilitando avancos importantes em diversas
areas, como tratos culturais, manejo de pragas e doengas, pos-colheita e
desenvolvimento de novas cultivares.
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2.6. Packing-houses

A qualidade do produto também esta relacionada as condi¢des pés-colheita. Apds
a colheita, os frutos sdo encaminhados aos packing-houses para a armazenagem,
classificacdo, embalagem e comercializagdo para os mercados atacadistas e varejistas,
para as industrias de processamento para o mercado externo e diretamente ao
consumidor. Na Figura 4 é apresentada a localizacdo dos packing-houses presentes na
regido do Planalto Sul catarinense.
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Figura 4. Localizacdo dos packing-houses na regido do Planalto Sul de Santa Catarina nas faixas de
altitudes abaixo e igual ou acima de 1.100m.

No estado de Santa Catarina apenas as grandes empresas e as cooperativas
possuem essas estruturas e em alguns casos tem-se a existéncia de algumas camaras
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frias pertencentes a médios produtores ou atravessadores que armazenam a fruta por
um curto periodo.

Segundo Bittencourt (2011) a evolugdo da capacidade de armazenagem da
Regido de Sio Joaquim ndo acompanhou a crescente expansio da area cultivada e da
produgdo de magas.

A maca da Regido de Sio Joaquim que nido é beneficiada no estado é comprada
geralmente por empresas do Rio Grande do Sul. Nesse, a ma¢a que é transportada do
estado leva a qualidade que lhe é comprovadamente peculiar, porém nio sendo mais
identificada como mac¢d da Regido de Sdo Joaquim. Apds ser classificada, embalada e
armazenada no packing-house de uma empresa de outro estado, é vendida como macga
produzida pela empresa que a comprou (BITTENCOURT, 2011).

1. DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA MACA FUJI DA
REGIAO DE SAO JOAQUIM

Para a delimitacdo da drea geografica de producdo da macga ‘Fuji’ da Regido de Sao
Joaquim, com qualidade distinta e definida pelo territério, objeto da Indica¢ido
Geografica na espécie de Denominagdo de Origem, foram considerados como fatores
principais a altitude de 1.100m, que esta intimamente relacionada com a estimativa de
horas de frio. Posteriormente foi verificada a localizagdo dos pomares em produgio. A
sobreposicdo desses mapas foi o primeiro plano de informacgao para a delimitagao area.

Considerando a importancia do Packing House para a qualidade do produto, o
terceiro plano de informacao foi a localizacdo dos Packing House.

Assim, os trés planos de informacio (altitude, produtores e packing house)
geraram subsidios, para entdo definir o tragado da area delimitada.

Dessa forma, a regido de producido da IG Mac¢a Fuji de Sdo Joaquim foi delimitada
incluindo areas com altitudes superiores a 1.100m e que possuiam produtores de magj,
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cujos critérios foram atendidos por parte dos municipios de Sdo Joaquim, Bom Jardim da
Serra, Urupema, Urubici e Painel (Figura 5).

Para incluir os packing house ja instalados e que ndo atendem a condi¢do de
altitude, foram utilizados os limites dos cinco municipios anteriormente citados.
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Figura 5. Area delimitada de producdo da magci Fuji da Regido de Sdo Joaquim, com qualidade distinta e
definida pelo territério, a ser aplicada na Denominagdo de Origem.

Utilizando-se de Sistema de Informacgio Geografica, dados espaciais referenciados
ao SIRGAS 2000 com projecdo UTM zona 22S, mapa politico de Santa Catarina (SPG,
2013) e pontos de referéncia com coordenadas aproximadas no Sistema Tranversa de
Mercator - UTM, delimitou-se a area da Indicagcdo Geografica - IG na modalidade de
Denominac¢ao de Origem da Mac¢a Fuji da Regido de Sao Joaquim.
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ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Fl. 15 do Parecer n®2/2019, de 16/12/2019.

A drea ficou delimitada entre os paralelos e meridianos de 27946’32,29"S,
49°17°4,233"W e 28239'2,306"S, 50226°’30,139”"W. Abrange totalmente a area dos
municipios de: Sdo Joaquim, Bom Jardim da Serra, Urupema, Urubici e Painel.

A denominagdo de origem da mac¢a ‘Fuji’ da regido de S3o Joaquim possui area de
4.928 km?, correspondendo a 5,15 % do territorio catarinense, conforme Figura 5.

A delimitagdo tem inicio no ponto de referéncia nimero 1 com coordenadas UTM
aproximadas de 667299,5333m E e 6912450,8333m N, na interseccdo das divisas
intermunicipais de: Urubici, Bom Retiro e Anitapolis.

Depois segue pelas divisas municipais de Urubici com Anitdpolis, Santa Rosa de
Lima, Rio Fortuna, Grao-Para e Orleans na intersec¢do das divisas municipais de Urubici,
Orleans e Bom Jardim da Serra.

A delimitacdo continua pela divisa municipal de Bom Jardim da Serra com
Orleans, Lauro Muller, Treviso e Sider6polis no ponto de referéncia 2, com coordenas
UTM aproximadas de 627731,983m E e 6832794,0345m N, entre as divisas estaduais de
Santa Catarina e Rio Grande do Sul.

A partir deste ponto, segue pelas divisas estaduais de Santa Catarina com o Rio
Grande do Sul, até o ponto de referéncia 3, com coordenadas UTM aproximadas de
556349,3613m E e 6854684,3289m N. A partir do ponto de referéncia 3, continua pelas
divisas municipais de Sao Joaquim com Lages, depois Painel com Lages, Bocaina do Sul e
Rio Rufino.

Depois segue pelas divisas municipais de Urupema com Rio Rufino, Urubici com
Rio Rufino e Bom Retiro até o ponto inicial de referéncia 1, na intersec¢do das divisas
municipais de Urubici com Bom Retiro e Anitapolis.
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ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
§, DESENVOLVIMENTO RURAL

& @ GABINETE DO SECRETARIO

Fl. 16 do Parecer n?2/2019, de 16/12/2019.
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[Assinatura Digital]
Ricardo de Gouvéa
Secretario de Estado da Agricultura, da Pesca e do Desenvolvimento Rural
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ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Oficion®756/2019 Florianopolis, 19 de dezembro de 2019.

Senhor Presidente,

Em atencdo a solicitagdo de expedicdo de Instrumento Oficial para a Area
Geografica Delimitada de producdo da Macd Fuji na Regido de Sdo Joaquim, vimos
apresentar o Parecer Técnico SAR n°® 02/2019, que, constituindo doravante parte
integrante e indissociavel do presente expediente, indica a delimitacdao geografica da
area de producdo da Macd Fuji da Regido de S@o Joaquim, com qualidade distinta e
definida pelo territorio, para fins de Indicacao Geografica, na modalidade Denominagao
de Origem, para registro e providéncias dai decorrentes junto aos 6rgdaos competentes.

Atenciosamente,

[Assinatura Digital]
Ricardo de Gouvéa
Secretario de Estado

Ao Senhor

DIONI NUNES

Presidente da Associacao dos Produtores de Maca e Pera de Santa Catarina - AMAP
Sao Joaquim, SC
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I N &
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2592 de 08 de setembro de 2020.

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacao de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR412020000011-2

INDICACAO GEOGRAFICA: Planalto Sul Brasileiro
ESPECIE: Denominacio de origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Mel de Melato da Bracatinga

REPRESENTACAO:
MEL DE MELATO
DA BRACATINGA
do Planalto Sul Brasileiro
DENOMINACAD DE ORIGEM
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A area ¢ continua, com 58.987,1 Km2, entre
os paralelos 25°24'52" e 29°44'21" Sul e os meridianos 48°53'76" e 52°13'24,25" Oeste;
abrange total ou parcialmente 134 municipios (107 de SC, 12 do PR e 15 do RS). De SC:
Abdon Batista; Abelardo Luz; Agrolandia; Agua Doce; Alfredo Wagner; Anita Garibaldi;
Anitapolis; Arroio Trinta; Atalanta; Bela Vista do Toldo; Bocaina do Sul; Bom Jardim da
Serra; Bom Retiro; Braco do Trombudo; Brundpolis; Cacador; Calmon; Campo Alegre;
Campo Belo do Sul; Campos Novos; Canoinhas; Capdo Alto; Catanduvas; Celso Ramos;
Cerro Negro; Chapaddo do Lageado; Concordia; Correia Pinto; Curitibanos; Erval Velho;
Fraiburgo; Frei Rogério; Grao Para; Herval d’Oeste; Ibiam; Ibicaré; lomerg; Ipira; Ipumirim;
Irani; Irineopolis; Itaiopolis; Jabora; Jacinto Machado; Joacaba; Lacerddpolis; Lages; Lauro
Mdiller; Lebon Régis; Linddia do Sul; Luzerna; Macieira; Mafra; Major Vieira; Matos Costa;

Mirim Doce; Monte Carlo; Monte Castelo; Morro Grande; Nova Veneza; Orleans; Otacilio
Costa; Ouro; Painel; Palmeira; Papanduva; Passos Maia; Peritiba; Petrolandia; Pinheiro Preto;
Ponte Alta; Ponte Alta do Norte; Ponte Serrada; Porto Unido; Pouso Redondo; Praia Grande;
Pres. Castelo Branco; Rancho Queimado; Rio das Antas; Rio do Campo; Rio Fortuna; Rio
Negrinho; Rio Rufino; Salto Veloso; Santa Cecilia; Santa Rosa de Lima; Santa Terezinha;
Sdo Bento do Sul; Sdo Bonifacio; Sdo Cristovao do Sul; Sdo Joaquim; Séo José do Cerrito;
Sdo Martinho; Siderdpolis; Taio; Tangara; Timbé do Sul; Timbo Grande; Trés Barras;
Treviso; Treze Tilias; Urubici; Urupema; Vargedo; Vargem; Vargem Bonita; Videira; Do PR:
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Bituruna; Cel. Domingos Soares; Cruz Machado; General Carneiro; Inédcio Martins;
Mangueirinha; Palmas; Paula Freitas; Pinhdo; Porto Vitéria; Reserva do Iguacu; Unido da
Vitéria. Do RS: Bom Jesus; Cambara do Sul; Carad; It4; Jaquirana; Mampituba; Maquiné;
Morrinhos do Sul; Riozinho; Rolante; S&o Fco. de Paula; S&o José dos Ausentes; Terra de
Areia; Trés Cachoeiras; Trés Forquilhas.

DATA DO DEPOSITO: 09/06/2020

REQUERENTE: FEDERACAO DAS ASSOC DE APICULTORES DE SANTA
CATARINA

PROCURADOR: Nao se aplica

COMPLEMENTO DO DESPACHO
Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60

(sessenta) dias para manifestacdo de terceiros, conforme o art. 12 da IN n.° 95/18.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatorio de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “PLANALTO SUL BRASILEIRO” para o produto MEL DE MELATO DA
BRACATINGA, na espécie DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no
art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na
Instrucdo Normativa n.° 95, de 28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatdrio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2582, de 30 de junho de 2020,
sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peti¢do n.° 870200071858 de 09 de junho de 2020, recebendo o
n°® BR412020000011-2.

Apds um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacéo do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 30 de junho de 2020, sob o c6digo
303, na RPI 2582.

Em 25 de agosto de 2020, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870200106817, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condi¢cfes preliminares de registro do presente pedido previstas

no art. 7° da IN n.° 95/2018, conforme determinado pelo caput do art. 11 dessa normativa.

2.1 Exigéncia 1

A exigéncia n° 1 solicitou:

Apresente o Instrumento Oficial que delimita a area geogréfica, nos termos do
inciso VIII, art. 7°, da IN95/2018;
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Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:

Instrumento Oficial que delimita a area da Indicacdo Geografica Mel de
Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro - Nota Técnica n°
3/2020/CIG/CGPR/DCAP/SDI/MAPA, fls. 4 a 11;

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia 2

A exigéncia n° 2 solicitou:

Apresente a traducdo dos documentos abaixo, sob pena de serem
desconsiderados do processo:

a. “Physicochemical characteristics of bracatinga honeydew honey and
blossom honey produced in the state of Santa Catarina: An approach to honey
differentiation”, fls. 301 a 310;

b. “Differentiation of honeydew honeys and blossom honeys: a new model
based on colour parameters™, fls. 311 a 317;

c. “Mineral profile as a potential parameter for verifying the authenticity of
bracatinga honeydew honeys”, fls. 318 a 323;

d. “A capillary electrophoresis method to determine aliphatic organic acids in
bracatinga honeydew honey and floral honey”, fls. 324 a 331.

Em resposta a exigéncia n° 2, foram apresentados os documentos:

CAPITULO 4 - CARACTERIZACAO CROMATICA ASSOCIADA A
ANALISE QUIMIOMETRICA PARA DIFERENCIACAO ENTRE MEIS DE
MELATO DE BRACATINGA (Mimosa scabrella Bentham) E FLORAIS:
UMA TECNICA SIMPLES, FACIL E DE BAIXO CUSTO (Capitulo foi
baseado no artigo intitulado “Authenticationandfraud verification in fresh
honeydew honey: A new model based on colour parameters”, submetido na

Revista “Journal of Food Science and Technology™), fls. 12 a 42;

CAPITULO 2: CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS DE MEIS DE
MELATO DE BRACATINGA (Mimosa scabrella Bentham) E FLORAIS
PRODUZIDOS NO PLANALTO SERRANO DE SANTA CATARINA:
UMA ABORDAGEM VOLTADA PARA A DIFERENCIACAO DE MEIS
(Capitulo foi baseado no artigo intitulado “Physicochemical characteristics of

bracatinga honeydew honey and blossom honey produced in the state of Santa
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Catarina: An approach to honey differentiation”, publicado na Revista “Food
Research International”), fls 43 a 82;

e Traducdo literal do artigo “A capillary electrophoresis method to determine
aliphatic organic acids in bracatinga honeydew honey and floral honey,
publicado na revista Journal of Food Composition and Analysis em 20197, fls.
83 a 103;

e CAPITULO 3 — PERFIL DE MINERAIS MAJORITARIOS COMO UM
PARAMETRO POTENCIAL PARA VERIFICAC}AO DE
AUTENTICIDADE OU FRAUDE EM MEIS DE MELATO DE
BRACATINGA (Mimosa scabrella Bentham) (Capitulo baseado no artigo
intitulado “Mineral profile as a potential parameter for verifying the
authenticity of bracatinga honeydew honeys”, publicado na Revista LWT -
Food Science and Technology), fls. 104 a 128.

Considera-se cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada, com a
seguinte ressalva: dado que ndo foram apresentadas as traducgdes literais de trés dos quatro
documentos apresentados em lingua inglesa junto a peticdo inicial, sendo apresentados
trabalhos baseados nos mesmos, eles serdo desconsiderados para fins do exame de mérito. Os
documentos apresentados junto a peticdo de cumprimento de exigéncia em analise terdo seu

mérito analisado em etapa posterior do exame.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 7° da IN n.° 95/2018 e nédo
havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se em
condicgdes de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 11,
caput, e 12, caput e §881° e 2° da IN n.° 95/2018. Salienta-se que, de acordo com o referido
art. 11, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenga dos documentos
elencados no art. 7° da IN n.° 95/2018.

Importante dizer que, em busca realizada em 31 de agosto de 2020 na base de marcas
do INPI na NCL (11) 30, ndo foram encontradas marcas registradas contendo o termo
“PLANALTO SUL BRASILEIRO”.
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Dessa forma, encaminha-se o pedido as instancias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 01 de setembro de 2020.

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Suellen Costa Wargas
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2357106 SIAPE 1766526

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Diviséo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339
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Pctic:

CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS
DA DENOMINAGAO DE ORIGEM
“MEL DE MELATO DA BRACATINGA DO PLANALTO SUL BRASILEIRO”

A FAASC, Federagao das associagdes dos apicultores e meliponicultores do estado de
Santa Catarina, nas atribui¢cdes que Ihe confere, em seu Estatuto, Art.1°, § 1° ... “A FAASC
perante 0s processos da Indicagdo Geogréfica, doravante denominada IG, que fizer parte,
atuara e representard a cadeia produtiva da apicultura em toda a area de abrangéncia
geogréfica da IG para produtos da apicultura em Santa Catarina e no Planalto Sul Brasileiro
para a IG do Mel do Melato da Bracatinga”..; conjuntamente com seus associados,
apicultores do Planalto Sul Brasileiro e entidades representativas do setor com atuacio na
producdo do Mel de Melato da Bracatinga no Planalto Sul Brasileiro, objeto desta
Denominagdo de Origem, reuniram-se em assembleia geral realizada em Campos Novos no
dia 03 de outubro de 2019 e aprovaram este Caderno de Especificagbes Técnicas da
Denominagdo de Origem Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro. O presente

Caderno de Especificagbes Técnicas da Denominacido de Origem (DO) Mel de Melato da

Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro, atende ao que estabelece o paragrafo Unico do Art.
182 da Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996, bem como ao que define o Art. 7°, alinea Il —

Caderno de Especificagdes Técnicas, da Instrugcdo Normativa n° 095/2018 do Instituto
Nacional da Propriedade Industrial - INPI, de 28 de dezembro de 2018, que “Estabelece as
condigbes para o Registro das Indica¢cdes Geograficas”.

CAPITULO |

NOME GEOGRAFICO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

Art. 1° - O nome geografico da Denominacdo de Origem — DO é: “Mel de Melato da

Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro’.

CAPITULO I

DESCRICAO DO PRODUTO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

Art. 2° - O produto da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro & — “Mel de

Melato da Bracatinga”;
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Pctic:

§ unico - O Mel de Melato, por definicdo, € um produto natural das abelhas obtido a
partir das excrecdes de insetos sugadores de partes vivas das plantas. Melato é
um vocabulo que, em biologia, refere-se as excregdes de insetos sugadores, em
forma de liquidos agucarados, e no caso o Melato da Bracatinga € proveniente
da cochonilha (Stigmacoccus paranaensis Foldi) que vivem associadas a arvore
popularmente conhecida por Bracatinga (Mimosa scabrella Bentham) como
sugadores da seiva elaborada do floema. Estes liquidos agucarados, que sao
procurados e colhidos pelas abelhas como se fossem néctar, passam pelos
mesmos processos enzimaticos na abelha. O produto final, entretanto, é
diferente nas suas propriedades fisico-quimicas e constitui o mel de melato.
Também conhecido por “honeydew”, € um mel que nao cristaliza, de coloragao
escura, composto por monossacarideos e minerais que dao caracteristicas
organolépticas distintas e tipicamente uUnicas, ocorre exclusivamente da area
geografica delimitada no Planalto Sul Brasileiro, conforme descreve o Art. 3° do
Cap. llI;

CAPITULO Il
AREA GEOGRAFICA DELIMITADA DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

Art. 3° - A Area Geografica Delimitada da DO Mel de Melato de Bragatinga do Planalto

Sul Brasileiro;

A area da Indicagcdo Geografica, na espécie Denominagao de Origem, "Mel de melato da

Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro", € unica, continua e abrange 58.987,1 Km2, localizada
entre os esta localizada entre os paralelos 25°24'52" e 29°44'21" Sul e os meridianos
48°53'76" e 52°13'24,25" Oeste, e abrange, total ou parcialmente do territério estabelecido
pelos limites politico-administrativos dos municipios que a compde, conforme definidos pelo
IBGE (2017), de 107 municipios de Santa Catarina, 12 do Parana e 15 do Rio Grande do

Sul. Conforme abaixo relacionado nos incisos ‘i’ a ‘i’ por estado, totalizando 134 municipios:

Santa Catarina: Abdon Batista; Abelardo Luz; Agrolandia; Agua Doce; Alfredo

Wagner; Anita Garibaldi; Anitapolis; Arroio Trinta; Atalanta; Bela Vista do Toldo;
Bocaina do Sul; Bom Jardim da Serra; Bom Retiro; Brago do Trombudo; Brundpolis;
Cagador; Calmon; Campo Alegre; Campo Belo do Sul; Campos Novos; Canoinhas;

Capao Alto; Catanduvas; Celso Ramos; Cerro Negro; Chapaddao do Lageado;
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Pctic:

Concoérdia; Correia Pinto; Curitibanos; Erval Velho; Fraiburgo; Frei Rogério; Gréao
Para; Herval d’Oeste; Ibiam; Ibicaré; lomeré; lpira; lpumirim; Irani; Ireneépolis;
Itaidpolis; Jabora; Jacinto Machado; Joagaba; Lacerddpolis; Lages; Lauro Miller;
Lebon Régis; Linddia do Sul; Luzerna; Macieira; Mafra; Major Vieira; Matos Costa;
Mirim Doce; Monte Carlo; Monte Castelo; Morro Grande; Nova Veneza; Orleans;
Otacilio Costa; Ouro; Painel; Palmeira; Papanduva; Passos Maia; Peritiba;
Petrolandia; Pinheiro Preto; Ponte Alta; Ponte Alta do Norte; Ponte Serrada; Porto
Unido; Pouso Redondo; Praia Grande; Presidente Castelo Branco; Rancho
Queimado; Rio das Antas; Rio do Campo; Rio Fortuna; Rio Negrinho; Rio Rufino;
Salto Veloso; Santa Cecilia; Santa Rosa de Lima; Santa Terezinha; Sdo Bento do
Sul; Sao Bonifacio; Sao Cristévao do Sul; Sdo Joaquim; Sdo José do Cerrito; Sao
Martinho; Siderépolis; Taié; Tangara; Timbé do Sul; Timboé Grande; Trés Barras;

Treviso; Treze Tilias; Urubici; Urupema; Vargedo; Vargem; Vargem Bonita; Videira.

Paranéa: Bituruna; Coronel Domingos Soares; Cruz Machado; General Carneiro;
Inacio Martins; Mangueirinha; Palmas; Paula Freitas; Pinhdo; Porto Vitéria; Reserva

do lguagu; Unido da Vitéria.

Rio Grande do Sul: Bom Jesus; Cambara do Sul; Caraa; Itati; Jaquirana; Mampituba;
Maquiné; Morrinhos do Sul; Riozinho; Rolante; S&o Francisco de Paula; Sdo José

dos Ausentes; Terra de Areia; Trés Cachoeiras; Trés Forquilhas.

§ unico - Os critérios selecionados para a delimitagdo da area da IG "Mel de Melato
da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro", para o produto mel de melato da
Bracatinga, sdo aqueles relacionados a interagcado entre fatores naturais e
humanos que influenciam nas caracteristicas e qualidades do produto da IG,
tendo em vista que se trata de uma Denominacdo de Origem (DO), em
consonancia com sua definicdo contida no Art. 178 da Lei 9.279/1996. A area
foi delimitada a partir do cruzamento de distintas informagdes, a saber: area
de ocorréncia natural da bracatinga (fitogeografia), ocorréncia natural do
fendmeno de simbiose entre a Bracatinga e a Cochonilha, clima (temperatura
e pluviosidade), uso da terra, altitude (curva de nivel de 700 metros) e
distribuicdo dos apiarios com produgédo de mel de melato da bracatinga. Cada
fator desse compds um plano de informacéo, cuja sobreposig¢ao resultou na
configuragdo da area da DO “Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul
Brasileiro”, a qual abrange, total ou parcialmente, 134 municipios distribuidos

nos trés estados da regido Sul do Brasil. Portanto, por se tratar de uma
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Denominagédo de Origem (DO), a delimitagdo da area proposta apresenta
coeréncia, pois foi fundamentada em critérios técnicos relacionados a
viabilidade de ocorréncia da propria atividade produtiva e o saber fazer, bem

como aqueles que influenciam nas caracteristicas do produto final.

Art.4° - O mapa da Area Geografica Delimitada da DO Mel de Melato da Bracatinga do

Planalto Sul Brasileiro,

Para a delimitagao da area geografica da IG (2020), utilizando-se de dados
espaciais referenciados ao SIRGAS 2000 com projecao UTM zona 22S, a Epagri
(2020) fundamentada por levantamentos ja citados anteriormente no artigo 3°,
definiu a area geogréfica da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul
Brasileiro com o total de 58.9871 Km? sendo que, em Santa Catarina a area
delimitada é de 43.339,5 km?, correspondendo a 45,3% do territdrio catarinense;
no Parana a area é de 8.500,6 km? correspondente a 8,9 % do territorio
paranaense e no Rio Grande do Sul é de 7.147,0 km?, cerca de 7,5% do territorio
sul riograndense. conforme ilustra o mapa com os limites definidos nos pontos de

passagem ilustrados na figura 1 abaixo:

\.{”: Area de Abrangéncia da Indicacéo Geografica do SANTAE,
Epagrt Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro

T
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P
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Figura 1. Mapa da delimitagdo da DO Mel de Melato da Bracatinga do
Planalto Sul Brasileiro. Fonte: “Doc. referencial da “Delimitacdo da Area
Geografica Delimitada da IG Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul

Brasileiro, Epagri-Ciram, Florianépolis, 2020, 23p”;

§ 1°. - A delimitagdo da area geografica da DO Mel de Melato da Bracatinga do
Planalto Sul Brasileiro é definida pelas coordenadas dos pontos indicativos,
curvas altimétricas, acidentes geogréficos e limites politico-administrativos,
como segue abaixo nas alineas ‘a’ a X’ a descricdo do perimetro da area,

conforme consta no documento "Delimitagdo geografica da 1G do Mel de

Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro" (EPAGRI, 2019).

a. A delimitagdo tem inicio no ponto 1 localizado na divisa entre os
municipios de Campo Alegre, Garuva em Santa Catarina e com o estado
do Parana, proximo as nascentes do rio Negro, coordenadas
705183,1393E e 7123786,132N. No sentido Oeste o rio Negro sera o
limite da regido até sua foz com o rio Iguagu, no municipio de Canoinhas,
coordenadas 550980,7041E e 7121356,725N (ponto 2), sempre na divisa

entre os estados de Santa Catarina e Parana.

b. A partir deste ponto o limite da IG segue pelo rio Iguagu entre os estados
de SC e PR até o ponto 3 com coordenadas 493659,2464E e

7097502,026N na foz do rio Pintado com rio Iguagu.

c. Segue a partir deste ponto em diregdo ao estado do Parana pelo divisor
de aguas entre o rio Vermelho e o rio da Vargem Grande até o ponto 4
com coordenadas 510831,7783E e 7117394,967N, proximo as nascentes

do rio da Vargem Grande e rio Santana, na divisa entre os municipios de

Paulo Frontin e Paula Freitas.

d. A partir deste ponto (4) segue pelo divisor de aguas da micro bacia da
ANA codificacdo nivel 4 — 8625, até o ponto 5 com coordenadas
aproximadas 408249,507E e 7134939,503N no divisor de aguas dos rios
Lajeado dos Touros, Lajeado do Butia e rio Reservas, seguindo até o

ponto 6 no rio Iguagu com coordenadas aproximadas 390571,4835E e

7131673,153N, no municipio Reserva do Iguagu.
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Segue a partir deste ponto (6) pelo divisor de agua dos rios Marrecas e rio
Butia nos municipios Paranaenses de Reserva do Iguagu e Mangueirinha
até o ponto 7 no divisor de dguas da micro bacia ANA codificagcao nivel 4
— 8625, coordenadas 390618,5699E e 7096069,468 no municipio de

Coronel Domingos Soares.

A partir deste ponto, pelo divisor de aguas da micro bacia ANA codificagao
nivel 4 — 8625 até o ponto oito (8), entre os municipios de General
Carneiro e Agua Doce na divisa dos estados do Parana e Santa Catarina,
coordenadas 450594,1311E e 7059248,39N.

Segue a partir deste ponto (8) entre as divisas estaduais do Paranéa e
Santa Catarina até o ponto 9, proximo a nascente do rio Pacheco, ainda
entre PR e SC. Coordenadas aproximadas de 392229,5648E e
7065797,784N.

A partir deste ponto entrando no municipio de Abelardo Luz em SC, segue
pelos divisores de agua dos rios Pacheco e rio Vermelho, afluentes do rio
Chapeco até o ponto 10 com coordenadas 379427,309E e 7053887,256N

na foz do rio Vermelho no rio Chapecé.

A Partir deste ponto (10) segue pelo rio Chapeco até a divisa municipal de
Abelardo Luz e Ouro Verde no ponto 11 com coordenadas 379920,9449E
e 7050155,466N.

Deste ponto segue pelas divisas municipais de Abelardo Luz e Ouro
Verde, Abelardo Luz e Faxinal dos Guedes, e este com o municipio de
Vargeao até o ponto 12 com coordenadas 385206,6706E e 7037274,524N

no rio do Mato.

Segue pelo rio do Mato a partir do ponto 12 até a divisa municipal de
Vargeao e Passos Maia no ponto 13 com coordenadas 386427,0575E e
7035494,709N.

A partir do ponto 13 segue pelas divisas municipais de Passos Maia com
Vargeao, Ponte Serrada com Vargeao e Ipumirim e Lindoia do Sul com
Ipumirim até o ponto 14 coordenadas 390819,7511E e 7006987,286N na
curva de nivel com cota 700m gerada a partir do Modelo Digital de
Elevacao da NASA.
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A partir deste ponto (14) o limite € a curva de nivel de cota 700m
passando pelos municipios de Lindoia do Sul, Ipumirim, Irani, Catanduvas,
Jabora, Concordia, Presidente Castelo Branco, Ouro, Peritiba, Ipira,
Lacerdépolis, Joagaba, Luzerna, Agua Doce, Treze Tilias, Ibicaré, Arroio
Trinta, lomeré, Pinheiro Preto, Videira, Tangara, Herval d'Oeste, Erval
Velho até o ponto 15 de coordenada 463040,9075E e 6976773,888N, a
par r deste ponto segue pelas divisas municipais de Erval Velho, Herval
d'Oeste, Ibicaré, Ibiam, Tangara, Monte Carlo, Frei Rogério, Brundpolis e
Vargem com Campos Novos até o ponto 16 com coordenadas
500734,0294E e 6968931,111N.

A partir deste ponto segue pelo divisor de aguas dos rios Ibicui, Lajeado
do Postinho, Lajeado da Vargem ou Barra Grande e Lajeado Ervalzinho
até o ponto 17 (491778,39E e 6957053,379N) entre as divisas municipais
de Campos Novos e Abdon Batista. Segue pela divisa municipal de Abdon
Batista, Anita Garibaldi e Celso Ramos com Campos Novos até o ponto
18 (454897,7112E e 6946245,338N) entre as divisas municipais de

Campos Novos em SC e Barracdo no RS no rio Uruguai.

A partir do ponto 18, segue pelas divisas estaduais entre SC e RS até o
ponto 19 entre as divisas estaduais de Capao Alto/SC e Bom Jesus/RS,
nas coordenadas 524700,1107E e 6875222,251N.

Do ponto 19 segue pelo divisor de agua da bacia hidrogréafica coédigo 8287
ANA nivel 4 entre o rio Pelotas e rio Santana até o ponto 20 coordenadas
554588,3315E e 6834094,592N, continua pelo divisor de agua da bacia
hidrogréafica da ANA nivel 4 até o ponto 21 coordenadas 531439,3808E e
6832373,802N na divisa entre os municipios de Bom Jesus e Monte

Alegre dos Campos.

Segue a partir deste ponto pelas divisas municipais de Bom Jesus com
Monte Alegre dos Campos e S&o Francisco de Paula, depois Jaquirana
com Sao Francisco de Paula até o ponto 22 nas coordenadas
554029,8099E e 6777588,215N. Apbds segue pelo divisor de agua das
nascentes dos rios Arroio do Morro Grande, Lajeado Grande, Arroio Cara
com arroio dos Quatis, arroio com nome desconhecido, arroio Sabugueiro,
arroio do Junco, até o rio Santa Cruz em Sao Francisco de Paula no ponto
23 de coordenadas 525460,9774E e 6758678,899N.
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Segue a partir deste ponto em diregdo Sudoeste até as divisas municipais
entre Sao Francisco de Paula e Canela até o ponto 24 nas coordenadas
533467,9895E e 6745549,164N.

A partir deste ponto segue pela curva de nivel de cota 700m pelo
municipio de Sao Francisco de Paula, Rolante, Riozinho, Caraa, Maquiné,
Terra de Areia, Itati, Trés Forquilhas, Trés Cachoeiras, Morrinhos do Sul,
Mampituba no Rio Grande do Sul até o ponto 25 no rio Mampituba na
divisa entre Mampituba (RS) e Praia Grande (SC) nas coordenadas
593469,522E e 6753334,229N.

A partir deste ponto segue ainda pela cota 700m ja em Santa Catarina no
municipio de Praia Grande, Jacinto Machado, Timbé do Sul, Siderépolis,
Morro Grande, Nova Veneza, Treviso, Lauro Muller, Orleans, Grao Para,
Rio Fortuna, Santa Rosa de Lima, Anitapolis, Sdo Martinho e Sao
Bonifacio até o ponto 26, coordenadas 699089,71E e 6919224,01N, na

divisa municipal entre Sao Bonifacio e Aguas Mornas.

A partir deste ponto segue pela divisa municipal entre os municipios de
Aguas Mornas com S&o Bonif4cio, Anitapolis e Rancho Queimado até o
ponto 27 nas coordenadas 700130,7532E e 6941635,409N. Segue pela
divisa municipal de Rancho Queimado com Angelina e Leoberto Leal, e
depois segue pela divisa municipal de Leoberto Leal com Alfredo Wagner
até o ponto 28 com coordenadas aproximadas 667637,5927E e
6947728,944N.

A partir deste ponto segue pela curva de nivel 700m dentro dos
municipios de Alfredo Wagner, Bom Retiro, Chapaddo do Lajeado,
Petrolandia, Otacilio Costa, Atalanta, Agrolandia, Brago do Trombudo,
Pouso Redondo, Mirim Doce, Taio, Rio do Campo, Santa Terezinha,
Monte Castelo, Papanduva, Itaiopolis até o ponto 29 nas coordenadas
628854,643E e 7045205,816N.

Segue a partir deste ponto pela divisa municipal de Itaiépolis com José
Boiteux e Doutor Pedrinho. Depois divisa municipal de Rio Negrinho com
Doutor Pedrinho, Rios dos Cedros e Corupa. Continua pela divisa
municipal de Sao Bento do Sul com Corupa até o ponto 30 com
coordenadas 664794,3889E e 7081519,973N.
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x. A partir deste ponto segue pela curva de nivel com cota 700m até o ponto
31 com coordenadas 681655,0226E e 7083365,111N. Deste ponto segue
pela divisa municipal de Sdo Bento do Sul com Corupa e Jaragua do Sul,
depois Campo Alegre com Jaragua do Sul, Joinville e Garuva até o ponto
inicial 1 na intersec¢ado da divisa entre os municipios de Campo Alegre e

Garuva, também divisa com o Estado do Parana e Santa Catarina.

CAPITULO IV

DESCRICAO DA QUALIDADE E CARACTERISTICAS QUE SE DEVEM A INFLUENCIA
DO MEIO GEOGRAFICO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

Art. 5° - O meio geografico de influéncia na qualidade do Mel de Melato da Bracatinga

do Planalto Sul Brasileiro;

As qualidades e caracteristicas do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro
que estabelecem o seu renome estdo exclusiva e essencialmente ligadas ao meio

geografico, incluindo os fatores naturais e humanos, e o processo de produc¢ao;

i. O fator natural determinante no meio geografico para a qualidade e
caracteristicas do Mel de Melato da Bracatinga € o fendmeno da produgdo do
“‘Melato da Bracatinga”, excresao produzida pela cochonilha (Stigmacoccus
paranaensis Foldi) associada a arvore da Bracatinga (Mimosa scabrella Bentham). A
producdo do Melato da Bracatinga ocorre naturalmente no meio geografico em um
ambiente especifico que favorece as trés espécies (Bracatinga, Cochonilha, Abelha),
primordialmente a cochonilha e a Bracatinga. Portanto, o reconhecimento das
qualidades e caracteristicas do Mel de Melato da Bracatinga que se devem ao meio
geografico passa pelo conhecimento do ambiente que o origina. Ambiente este
exclusivo e geograficamente localizado no Planalto Sul Brasileiro, onde ocorrem
Bracatingais, predominantemente em Florestas de Araucaria ou Florestas Ombréfilas
Mistas em terras de altitude, acima de 700 m do nivel do mar, onde o clima é
classificado como Cfb (Koeppen), isto é, temperado, chuvoso com precipitacao
média de 1300 a 2500 mm e constantemente umido. Este é o ambiente que favorece
a arvore da Bracatinga e a colonizagdo dos seus troncos e galhos pela cochonilha,
que se alimenta da seiva e excreta um exsudado muito rico em agucares formando

um longo fio branco visivelmente brotando no tronco da arvore. Este exsudado, o
1N
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ii.

iii.

“Melato”, as abelhas utilizam como se fosse o mel floral para a producao do “Mel de

Melato”, também internacionalmente conhecido por “honeydew’.

O fator humano determinante no meio geografico para a qualidade do Mel de
Melato da Bracatinga é justamente o saber fazer, desencadeado pelo fenémeno
natural da ocorréncia do “melato”. O apicultor, se valendo da sua primorosa
capacidade de observagao dos ciclos que a natureza promove e da curiosa visitagao
das abelhas nos troncos da Bracatinga para fazer uso de um exsudado viscoso e
doce para produgao do mel, aprimorou o seu saber fazer no manejo das abelhas e
definiu assim o sistema de produgcdao do Mel de Melato da Bracatinga. Neste
ambiente de producdo do “Melato” no Planalto Sul Brasileiro, o apicultor faz a
escolha criteriosa do local para instalacdo dos seus apiarios, estrategicamente nas
matas de Bracatinga ou sua adjacéncia, com numero de colmeias definido pela
disponibilidade local de alimento e respeitando o bioma da Bracatinga e a biologia
da cochonilha. Somente quando a cochonilha atinge a fase adulta € que ocorre a
producao do “Melato”. Isto acontece a cada dois anos, nos anos pares, podendo
ocorrer entre os meses de dezembro a junho, quando as floradas naturais nas
Florestas de Araucaria ou Florestas Ombréfilas Mistas jd ndo sdo mais
predominantes e sobrepbem a preferéncia das abelhas pelo mel de melato da
bracatinga. E somente neste momento que o produtor apicultor, migra com as suas
abelhas para o ambiente de produgdo ou entdo com seus apiarios permanentes ja
instalados nesta localidade, maneja as colméias para a safra, propiciando a colheita

exclusiva do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.

Outro fator humano, relevante no meio geografico para a qualidade, esta na
participacao dos entrepostos e seus agentes nos mercados, principalmente os
importadores de Mel na Europa. O reconhecimento do “Mel de Melato da Bracatinga”
com a sua qualidade intrinseca veio primeiramente do mercado na Alemanha,
conhecendo as qualidades exclusivas de um “honeydew”, na primeira compra ja
pagou mais pelo produto em relagdo ao mel floral da mesma origem. Com isto, estes
agentes comerciais nos acordos com 0s entrepostos, estabeleceram para as safras
seguintes padroes minimos e definiram processos de controle para a origem e o
sistema produtivo deste produto. Os primeiros entrepostos que organizaram a oferta
no territério do Planalto Sul Brasileiro e que ainda hoje sdo os maioristas do mercado
estao localizados em Santa Catarina, por isto encontramos hoje no mercado europeu

0 Mel de Melato da Bracatinga, denominado como “de Santa Catarina”. Atualmente

11
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iv.

em volume de participacdo no mercado, os importadores europeus consomem 90%
da produgédo de Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro (dados da
ABEMEL, 2020), producédo esta certificada e inspecionada. Talvez seja por isto, no
Mundo, o Mel com o maior controle sobre a qualidade e identidade de um produto.
Deve ser processado e manipulado somente em estabelecimentos com rigorosos
controles higiénico-sanitarios, em acordo aos marcos legais do Brasil e do mercado
comum Europeu, em um processo rigorosamente rastreado, e por muitos ainda

certificado como Produgéo Organica.

O conjunto dos fatores naturais e humanos presentes no meio geografico
define a organizagao da cadeia produtiva do Mel de Melato da Bracatinga no Planalto
Sul Brasileiro. Organizagdo que atualmente e na grande parte da producdo é
realizada pelas empresas com entrepostos habilitados para exportacdo, em um
sistema de integragdo com os apicultores, com a producado assistida, qualificada e
certificada, por vezes ainda subsidiada para uma demanda pré-definida.
Estabelecida nos estados de SC e PR, desde os primérdios da producao do mel de
melato da Bracatinga em localidades onde se concentram imigrantes alemaes que
trouxeram consigo o gosto pela apicultura. E também atualmente a organizagéo
adotada nas associagbes regionais de apicultores com entrepostos menores e
estabelecidos na area geografica delimitada, alguns habilitados para os mercados de
exportacdo, mas neste caso primordialmente atuando nos mercados regionais e
nacional, que também ja reconhecem no Mel de Melato da Bracatinga o padrao de
qualidade e identidade adotado pelos grandes entrepostos, o do Planalto Sul

Brasileiro.

A qualidade e caracteristicas do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul
Brasileiro, essencialmente, vem da sua origem no meio geografico, conforme
descrito anteriormente no item a., sobre o fator natural determinante para a qualidade
presente no meio geografico, é o da produgédo do “Melato da Bracatinga”. Quando a
cochonilha suga a seiva do floema da planta realiza a primeira digestdo enzimatica,
sua excregao agucarada quando colhida pelas abelhas passa pela segunda digestao
enzimatica, conferindo ao mel caracteristicas Unicas como nao cristalizar e possuir
uma cor escura tipica, ter na sua composicdo a presenca de monossacarideos,
agucares simples e sais minerais com propriedades fisico-quimicas e organolépticas
proprias e distintas. Um mel com acidez mais elevada e condutividade média acima

de = 1.200 mS cm™; indicando um produto rico em minerais (oligoelementos), em
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especial o potassio ( K ) e o Magnésio ( Mg ) e torno de 1 pg Kg™'; que o distinguem
significativamente de qualquer outro Mel de Melato ou Mel Floral no Mundo.
Caracteristicas estas que em conjunto definem uma sensagdo organoléptica propria,
doce equilibrada, proporcionada pela relagao (“ratio”) mais elevada entre os agucares
totais e a Acidez. E um produto colhido pelo apicultor das colméias na sua forma
natural, extraido dos favos e envasado como as abelhas o produzem, por isto
intimamente ligado e definido pelo meio geografico que o originou, com qualidade
intrinseca, singular e Unica, resultante da influéncia direta do meio geografico. Este
padrao de qualidade e identidade, adotado para a DO, foi constatado nas analises
bromatolégicas e organolépticas das inlUmeras amostras comerciais de Mel de
Melato da Bracatinga colhidas no Planalto Sul Brasileiro, e confirmado com o padréo
de referéncia comercial adotado no produto importado pelos europeus. Importante
destacar que este padrdo de qualidade e identidade do Mel de Melato da Bracatinga
do Planalto Sul Brasileiro ja foi reconhecido internacionalmente na primeira
apresentacdo em 1989 no Congresso da APIMONDIA (Associagao Internacional das
Federacgbes de Apicultores), evento que em outras trés edi¢cdes posteriores, nos anos
de 2013, 2015 e 2017, premiou este Mel de Melato da Bracatinga com medalha de
ouro. Estabeleceu-se assim, definitivamente, a importancia comercial e os padrdes
de qualidade e identidade do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro,
hoje renomados e que estao preservados neste Caderno de Especificagbes Técnicas

da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.

CAPIiTULO V

CONDICOES OU PROIBIGOES DO USO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

Art. 6° - O sistema de producdo do Mel de Melato da Bracatinga

O sistema de producao do Mel de Melato da Bracatinga a ser adotado pelo produtor da DO

é orientado pelo que descreve acima o Art.5° para “O meio geografico de influéncia na

qualidade do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro”, atendendo ainda aos

requisitos complementares:

O apicultor do mel de melato da Bracatinga da DO seja associado ou nao associado

a qualquer organizagdo de representacéo da classe do territorio, devera ser portador

de carteirinha do apicultor emitido pela Federagdo dos Apicultores de seu Estado, e
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cadastrado pelo sistema de controle da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto

Sul Brasileiro;

ii. Os empreendimentos da DO sdo aqueles que tem como atividade econbmica

principal a produgdo e/ou industrializagdo, processamento de Mel, e se apresentam
como: Agricultor ou Produtor Apicultor, Cooperativa de Apicultores, Associagado de
Apicultores, Empresa Entreposto de Mel, Unidade Agroindustrial Rurais de Extragcdo
do mel (Casas do Mel);

iii. A atividade de producdo do Mel de Melato da Bracatinga da DO inclui uma ou mais

atividades, comprovadas e rastreadas desde a origem do mel no apiario, definidas
como: apicultura e, ou extragdo do mel e, ou padronizacdo do mel, e, ou
embalamento do mel, e, ou armazenamento de mel, e, ou Comercializacdo e

Distribuicdo do mel aos mercados;

§ unico - Qualquer alteragdo destas normas sobre o sistema de produgdo devera
ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagao em assembleia dos

produtores.
Artigo 7° - Area geografica de produgio autorizada
A éarea de produgdo, com apiarios e a unidade agroindustrial de extragao (primaria) do mel
(casa do mel), destinada a DO, é exclusivamente aquela estabelecida na area geografica
delimitada, descrito no Art. 3° e 4° deste, atendendo os critérios complementares definidos a

seguir:

i. O apiario de producdo deve ser georreferenciado, instalado em locais adjacentes ou

dentro de florestas de Araucaria ou de floresta Ombrofila Mista com presenca
marcante de Bracatinga (Mimosa scabrella Bentham), colonizadas pela cochonilha

(Stigmacoccus paranaensis Foldi);

ii. O apiario de producdo devera estar instalado em cota igual ou maior a 700 m de

altitude do nivel do Mar; distante a pelo menos 300 metros de areas definidas como
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4reas de risco’, devidamente protegidas por barreiras naturais de matas, capées,

montanhas;

iii. A unidade agroindustrial de extracdo do mel (casa do mel) devera estar relacionada

com o apicultor ou apicultores da area geografica delimitada quando for unidade

associativa ou terceirizada, devidamente rastreada;

§ unico - Qualquer alteragdo destas normas sobre a area geografica de produgao
devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdo em

assembleia dos produtores.
Artigo 8° - O Manejo dos apiarios e as praticas apicolas;
O manejo dos apiarios e as praticas apicolas serdo orientados e tornados publicos a cada
safra pela Federagdo das Associagdes de Apicultores de Santa Catarina (FAASC), para a
producao do mel de melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro, e desde que atendidos

0s seguintes critérios complementares:

i. O manejo e as praticas deverédo respeitar e fortalecer a apicultura e o apicultor local;

ii. O manejo e as praticas deverdo respeitar a natureza do bioma observando-se o

aporte de alimento para as abelhas (pasto apicola), e a manutengéo e dispersdo do
fenémeno (cochonilha + Bracatinga) a fim de garantir a sustentabilidade da produgdo

do Mel de Melato da Bracatinga;

ii. A safra do mel de melato da Bracatinga sera realizada em ciclos bienais, nos anos

pares, entre os meses de dezembro a junho, tendo a abertura e o fechamento da
safra divulgados publicamente pela FAASC para cada uma das regiées produtoras
da area geografica delimitada; Excepcionalmente o Conselho Regulador, mediante
demanda e fundamentacgdo técnicas-cientifica, as safras de produgdo do mel de
melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro para DO, mesmo que pouco
expressivassas, poderdo também ocorrer e ser permitidas nos anos pares, no

periodo de dezembro a Janeiro.

“z

1 , " L , -

Entende-se como “areas de risco” aquelas que desenvolvem potencial risco de contaminagdo
biolégica ou por areas agricolas, com lavouras de grdos e/ou culturas com uso de produtos
agroquimicos de “mortalidade das espécies” endémicas relacionadas ao fenémeno da melagéo alto
impacto;
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iv. O manejo e as praticas convencionadas para apicultura migratoria, transitéria, ou

fixa, desde que observados o que definem os itens complementares a., b. e c., sGo

permitidas;

v. No manejo ou praticas, ndo sera permitido o uso de produtos e insumos proibidos

pela legislagdo ou marcos regulatérios para a atividade apicola e o produto “mel”,
sempre respeitando o mais restritivo estabelecido entre os marcos legais da
localidade e seu pais de origem com o0s marcos regulatorios estabelecidos pelos

mercados que o produto se destina, sejam local, regional, nacional e internacional;

vi. A unidade agroindustrial rural de extracdo do mel (casa do mel) se destina e a

armazenagem dos favos recolhidos dos apiarios durante o0s processos de
desoperculagdo dos favos, centrifugacdo do mel de melato da Bracatinga,
decantagdo, envase, e armazenagem transitéria em embalagens para destino as

unidades agroindustriais ou entrepostos;

§ unico - Qualquer alteracdo destas normas de manejo dos apiarios e praticas
apicolas devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdo em

assembleia dos produtores.

Artigo 9° - Area Geogridfica de processamento do mel de melato autorizada;

A area geografica onde se realiza o processamento do Mel de Melato da Bracatinga do
Planalto Sul Brasileiro, para destino ao mercado consumidor e definidos como processos de
centrifugacdo, decantagdo, padronizagdo, embalamento, armazenagem, rotulagem e
distribuicdo com fins ao mercado consumidor, realizado em unidades cadastradas como
agroindustriais ou entrepostos para o processamento do Mel do Melato da Bracatinga da
DO, é aquela instalada na area geografica delimitada descrito no Art. 3° e 4°, seguindo os

critérios definidos para as unidades agroindustriais ou entrepostos como:

i. A unidade agroindustrial ou entreposto devera ser cadastrada no sistema de controle
da DO;

ii. A unidade agroindustrial ou entreposto devera apresentar os apicultores relacionados

fornecedores da safra, ou estar relacionada com o apicultor ou apicultores quando for

unidade associativa ou terceirizada, devidamente rastreada;
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ji. A unidade agroindustrial ou entreposto devera ser contribuinte da FAASC -

Federagdo das Associagbes dos apicultores de Santa Catarina, para agbes de
mercado, protegdo, divulgagdo e promogdo da DO ou de mel de melato da

Bracatinga, definido em Assembleia dos produtores.

§ 1° - A unidade agroindustrial ou entreposto, observando-se a demandas da DO e
de seus participantes, extraordinariamentepodera realizar o processamento
de do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro em unidade
agroindustrial ou entreposto estabelecido fora da area geografica delimitada e
especificada no Art. 3° e 4° deste, contanto que seja estabelecido nos estados
do territério da DO (SC, PR e RS), processe comprovadamente o mel de
melato da Bracatinga oriundo da produgao e extragdo da area delimitada da
DO, atenda todas as demais condi¢cbes prevista neste documento e, nao
altere as caracteristicas e qualidade do produto da DO. Esta condi¢ao devera
ser submetida a aprovagao do Conselho Regulador sempre que demandado,

e no caso da aprovacao, sera por periodo limitado;

§ 2° - Qualquer alteragao destas normas sobre a area geografica de processamento
do Mel de Melato da Bracatinga da DO devera ter parecer favoravel do

Conselho Regulador e aprovagdo em assembleia dos produtores.

Artigo 10° - O processamento e as praticas agroindustriais.

Os processamento e as praticas agroindustriais consideradas permitidas sao aqueles que
nao alteram a qualidade natural do produto Mel de Melato da Bracatinga, definidos como
desoperculagao de favos, centrifugagéo, decantacao, filtragao, padronizagao, emvasamento,
e armazenagem, atendendo os requisitos estabelecidos nos art. 10° e 12°, e as condigdes

complementares:

i. O processamento do Mel de Melato da Bracatinga devera ser registrado em arquivos

especificos ao processamento do mel de melato da bracatinga com DO;

ii. A unidade agroindustrial ou entreposto devera ser cadastrado no sistema de controle

da DO como estrutura de processamento do Mel de Melato da Bracatinga.
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iii. O processamento do Mel de Melato da Bracatinga devera atender a legislagdo e

marcos regulatérios do Brasil correspondente a atividade, para tanto entende-se
atender também a Legislagdo higiénica e sanitaria, seja habilitado "atividade a que se
destina, com inspeg¢ao SIM, SIE, SIF, SISBI, Selo ARTE.

iv. O processamento do Mel de Melato da Bracatinga devera garantir o uso de Boas

Praticas de Fabricagéo, a inocuidade, qualidade e identidade do produto.

v. A unidade agroindustrial ou entreposto devera apresentar os apicultores e, ou 0s

estabelecimentos anteriores na cadeia de fornecimento que estdo diretamente

relacionados a unidade, a fim de garantir a rastreabilidade do produto final da DO.

vi. A unidade agroindustrial ou entreposto devera se submeter a inspegao do sistema de

controle da DO bem como adotar as praticas de processammeto determinadas pelo
conselho regulador como minimas ou necessarias a qualidade e identidade do

produto.

§ unico - Qualquer alteragdo destas normas sobre o processamento e as praticas
agroindustriais devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e

aprovacao em assembleia dos produtores.
Art. 11° - Produto Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.
O Mel de Melato da Bracatinga devera ser proveniente de favos com predominio minimo de
90% com mel de melato da bracatinga produzido pelas abelhas (Apis melifera), da excregao
da cochonilha (Stigmacoccus paranaensis Foldi) associada a arvore popularmente

conhecida por Bracatinga (Mimosa scabrella Bentham, seguindo os critérios abaixo:

i. Nao é permitido qualquer tipo de mistura com mel floral ou de outro melato, seja da

propria Bracatinga ou outra espécie e florada, ou aqueles vulgarmente conhecidos
por “mel bugio”, que exceda o que define o marco legal brasileiro para o produto “mel

de melato”, isto é, mel de origem n&o floral.

ii. O produto devera atender integralmente ao padrdo de qualidade e identidade

conforme estabelecido no art. 12° deste caderno de especificagdes técnicas;
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§ unico - Qualquer alteracao destas normas sobre a definicdo e caracterizagdo do
produto Mel de Melato devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e

aprovacao em assembleia dos produtores.

Art. 12° - Os padroes de qualidade e identidade bromatolégicas

Os padrdes de qualidade e identidade bromatoldgica do Mel de Melato da Bracatinga do
Planalto Sul Brasileiro para a DO, tiveram seus parametros definidos a partir das analises
bromatoldgicas realizadas pelo CCA/UFSC, 2019 (Costa, O.C.A et.al, 2019), em amostras
de méis definidos e reconhecidos pelo mercado como padrdo de mel de melato da

bracatinga, coletadas no territério diretamente dos produtores.

§ 1°. Os padrdes de qualidade, para o ateste de conformidade do produto e uso do
“selo” de controle da DO, serao verificados por lote de produgao da safra do
requerente. Os méis de melato submetidos ao controle da DO serao

verificados por andlises em duas etapas, sendo:

a. Verificagado primaria, realizado pelo produtor requerente em todos os lotes
da safra a “a campo”, isto é, nos apiarios e/ou unidades agroindustriais de
extragdo do mel (casas de mel), a partir de analises bromatolégicas
minimas (pH, cor, condutividade, acidez) para a qualidade segundo o
padrao definido no § 2° deste artigo, devidamente registrados em arquivo

do processo de controle da qualidade dos méis produzidos.

b. Verificacdo para o ateste da conformidade, realizado pelo Conselho
regulador ou seu preposto, nas unidades de padronizagao,
homogeinizacdo e estoque de méis destinados ao mercado antes do
fracionamento ou envasamento propriamente dito, a partir de analise
bromatologica realizado e atestado por laboratérios indicados, e
credenciados junto a FAASC - Federagdo das Associagbes de
Apicultores e Meliponicultores de Santa Catarina. Estas analises seréo
realizadas por técnico designado pelo laboratério, a partir da amostragem
de menos 50% da totalidade dos lotes registrados nas analises primarias
(alinea a. §1°) da safra do requerente. A critério do conselho regulador,
como acdo estratégica ao fortalecimento do renome da DO, a analise

podera esceder os 50% dos lotes amostrados.
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§ 2°. Os padrées minimos a serem atestados para o mel de melato da bracatinga

do Planalto Sul Brasileiro com DO, sao:

a. Cor: Caracterizado como Mel escuro, caracteristico para o Mel de Melato

da Bracatinga;
b. Acidez Livre: menor ou igual a (<) 60 mEq kg-1;
c. pH minimo: maior ou igual a (2) 4;

d. Oligoelementos: marcante e distintos dos florais como, o potassio (K)

superior a 2 ug Kg™', e magnésio (Mg) superior a 78 mg kg™

e. Condutividade elétrica: maior ou igual (=) 1.200 mS cm™.

§3°. Em caso de duvida para a qualidade e identidade do produto, o produtor ou o
conselho regulador poderao recorrer a revisao dos processos de analises a
partir das contra amostras mantidas pelo conselho regulador, por meio de
analise complementares e mais complexas, desde que atestadas pela
comunidade cientifica como referéncia para o Mel de Melato da Bracatinga do

Planalto Sul Brasileiro, e sera realizada sempre a custa do demandante.

§4°. Qualquer alteracdo destas normas de qualidade ou identidade devera ter
parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdao em assembleia dos

produtores.

Art. 13° - Normas de Embalamento e Rotulagem do Mel de Melato;

Todo Mel de Melato embalado da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul
Brasileiro, quando forem para o mercado, deverdao obrigatoriamente utilizar o selo de
controle do Conselho Regulador da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul
Brasileiro, o qual tera numeragéao individual por embalagem e lote, e atender as seguintes

condicgdes:

i. As embalagens do produto final deverdo ser apropriadas ao produto “mel”, conforme

convencionado e autorizado para embalamento de mel, comprovadamente novas e

nunca reutilizadas, e que tenham ou admitam lacre de fechamento apés o envase;
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ii. A identificacdo do produto da DO “Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul

Brasileiro”, sera obrigatéria no rétulo principal e facultativa no contra-rétulo, conforme

norma que segue:

iii. Norma de rotulagem para o rétulo principal: identificagdo do nome geografico da DO

“Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro”, acompanhado da

expressdo “Denominag¢do de Origem”.

iv. Norma de rotulagem para o contra-rétulo: além das informagbes facultadas pela

legislacdo brasileira, o contra-rétulo deveré identificar o nome do apicultor e/ou
entidade de organizagdo que indique a origem do produto; e apresentar pequeno

texto alusivo a DO e sua territorialidade, a ser indicado pelo conselho regulador;

§1°. O Mel de Melato da Bracatinga que nao tiver a atestagdo de conformidade para
uso da “DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro”, conforme
previsto neste, Art. 170, inciso vi., ndo podera utilizar o selo da IG “Mel de
Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro” e/ou a identificagdo prevista

neste artigo.

§ 2°. Todas as denominagdes para a area geografica anteriormente utilizadas para
se fazer referéncia a origem de extragdo do Mel de Melato da Bracatinga, de
regides ou micro regides compreendidas na area geografica delimitada da
DO, como por exemplo “de SC”, “do PR”, “do RS”, “Serrano”, “do Planalto
Catarinense” entre outras regides compreendidas no territério de abrangéncia
da DO, devem ser excluidas da rotulagem do produto da DO; portanto, este
produto a partir do registro da DO nomeia-se exclusivamente “do Planalto Sul
Brasileiro”, e qualquer denominagdo diferente desta e mesmo que
anteriormente ultilizada ou mesmo que seja de regido compreendida na area
geografica delimitada da DO, sera considerado uma nao conformidade grave
e estara sujeita as implicagbes legais que se referem a usurpag¢ao do uso do

nome geografico da DO.

§3°. Qualquer alteragdo destas normas de rotulagem do Mel de Melato da
Bracatinga da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro
devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdo em

assembleia dos produtores.
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Art. 14° - Recomendagdes para a Sustentabilidade Ambiental na Apicultura

Os produtores de Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro buscardo
implementar agbes visando a adogao de Principios e uso de praticas sustentaveis em todas
as etapas da cadeia produtiva, estimulando acbes de fortalecimento da sustentabilidade

ambiental na apicultura do territério do Planalto Sul Brasileiro.

§ uUnico. Cabe ao Conselho Regulador, em articulagdo com os produtores, a
definicdo das estratégias e planos de acdo para fortalecimento da
sustentabilidade ambiental no admbito do Mel de Melato da Bracatinga do

Planalto Sul Brasileiro.

CAPITULO VI

MECANISMO DE CONTROLE SOBRE OS PRODUTORES QUE TENHAM
O DIREITO AO USO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM, BEM COMO SOBRE
O PRODUTO POR ELA DISTINGUIDO

Art. 15°- Do mecanismo de controle sobre os produtores

O mecanismo de controle visa verificar o atendimento aos requisitos do caderno de
especificagbes técnicas, de modo a assegurar a protecdo e o devido uso da DO “Mel de

Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro®.

Art. 16° - Conselho Regulador

A DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro sera gerida pelo Conselho
Regulador - Orgdo Social constituido nos estatutos da FAASC - Federagdo das
Associagbes dos Apicultores de Santa Catarina, onde se estabelecem os deveres e as
responsabilidades, ao qual compete o controle sobre os produtores que tenham direito ao
uso da Denominagdo de Origem, bem como sobre a qualidade do produto pela DO
distinguido, além da defesa e da promogao da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto
Sul Brasileiro, atuara segundo o regimento interno a ser estabelecido a partir da sua

constituicao.

§ 1°. O Conselho Regulador da DO tera apoio executivo e administrativo da FAASC
— Federagao das Associacbes de Apicultores de Santa Catarina, subsidiada

29

06971858, de 09/06/2020, pag. 27/389 www.smartpi.com.br




pela FARGS — Federagao das associagbes de Apicultores do Rio Grande do
Sul, FEPA Federacdo das associagdes de Apicultores do Parana, e suas
associagdes de apicultores que atuarado localmente junto aos produtores de

mel de melato da Bracatinga.

§ 2°. O conselho regulador sera formado por representantes dos produtores e dos
membros externos da DO, com relevante atuacao na apicultura e/ou a cadeia
produtiva do mel de melato da bracatinga do Planalto Sul Brasileiro, a serem

indicados pela FAASC na primeira reunido do conselho;

§ 3° Os membros do conselho regulador serdo divididos em membros efetivos e
suplentes, sempre observando-se a representagao paritaria dos produtores
efetivamente ou de suas representacdes, com as instituicdes externas da DO
de apoio e desenvolvimento do setor ou do territério. O numero de
representantes, os setores representados e a abrangéncia de atuagdo dos
representantes da DO, e do territério relacionados ao desenvolvimento da
apicultura sera estabelecido em funcdo das demandas da apicultura do
Planalto Sul Brasileiro e o fortalecimento da DO a critério da FAASC com

seus associados repesentantes da DO;

Art. 17° - Plano de Controle

O plano de controle da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro visa
verificar o atendimento aos requisitos do caderno de especificagbes técnicas, para o ateste
da conformidade de modo a assegurar a prote¢cao do produtor e a qualidade do produto com
0 uso da DO. Sera estabelecido seguindo-se o fluxo do processo de verificagdo da

conformidade descrito na figura 2 e incisos ‘i’ a ‘vi’ abaixo:
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Epagri
APICULTOR +
AUTO CONTROL ASSOCIACAO
ENTIDADE GESTORA TECNICAS

AUDITORIA

CONTROLE
INTERNO

(FAASC)

Produtores que atendem os requisitos o CR
emite atestado de conformidade e permite

0 uso do selo da IG e informages da.
qualidade

APICULTORES
Fazem Uso do Selo

Os produtores produzem o produto amparados pela DO, atendendo aos requisitos

CONSELHO
REGULADOR

Figura 2: Fluxo do Controle da DO;

definidos no Caderno de Especificagdes Técnicas da DO Mel de Melato da
Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro, assumindo a responsabilidade pelo

Autocontrole.

A FAASC assume o papel de entidade gestora, em nome do Conselho Regulador
recebe dos produtores, apicultores e empreendimentos os pedidos para a obtengao

do atestado da conformidade do produto com DO.

A Entidade Gestora implementa os controles para avaliacdo das conformidades,
auditoria, para verificar o cumprimento dos requisitos do Caderno de Especificagdes
Técnicas, amparado técnicamente e por documentos de registros internos emitira o
parecer conforme ou ndo conforme; Pareceres ndo conformes retornam ao produtor,
apicultor, empreendimento requerente para contestagdo e/ ou procedimento

corretivo.

. O parecer técnico da Entidade Gestora estara amparado em documentos da

comprovagao dos “pontos de controle”, seja do cadastro do produtor, do
processamento, da rastreabilidade do produto desde a origem, da qualidade e
identidade laboratorial do produto sobre os lotes comerciais, das recomendacdes das
associagoes e Federagdes dos Apicultores, entre outros que forem necessarios ao

ateste das informacgdes.

O Conselho Regulador, gerencia e viabiliza a operacionalizagdo do Plano de

Controle.
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vi. Para o produtor que atende ao estabelecido no Caderno de Especificacbes Técnicas,
a partir do parecer de conformidade emitido pela Entidade Gestora, o Conselho
Regulador emite o atestado de conformidade, para que o produtor possa fazer uso

do selo da DO, numerados, para o produto destinado ao mercado.

§ 1°. O cumprimento das condi¢des ou proibicées de uso da DO Mel de Melato da
Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro estabelecidas no Capitulo V é de
responsabilidade dos produtores, através do Autocontrole, e do Conselho

Regulador, através do Controle Interno.

§ 3°. A metodologia, os instrumentos documentais, as responsabilidades e a
operacionalizagdo do Controle Interno, com vistas ao cumprimento das
condicdes ou proibigdes de uso da Denominagao de Origem do Mel de Melato
da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro especificadas no Capitulo V, sao
relacionados ao “Plano de Controle” da DO descrito neste artigo, que sera
estabelecido com normas internas e respectivos documentos complementares

pelo Conselho Regulador quando da sua constitui¢ao.
§ 4° Para subsidiar a operacionalizagdo do Plano de Controle, o Conselho
Regulador mantera, entre outros, os registros cadastrais atualizados relativos

ao:

a. Cadastro dos apiarios de produgdo do Mel de Melato da Bracatinga do

Planalto Sul Brasileiro.

b. Cadastro dos produtores, apicultores, e empreendimentos de

processamento do produto da DO Mel de Melato da Bracatinga do

Planalto Sul Brasileiro.

§ 5°. Os principais pontos de controle interno sob a gestdo do Conselho Regulador

estdo relacionados abaixo.

PONTOS DO CONTROLE INTERNO

Controles Método de verificagao '

Apiarios

Apicultor cadastrado a, b

2R
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Epagri
Area / localizagao dos Apiarios a, b
Area / Localizagéo das Matas de Bracatinga com cochonilha a, b
Periodo / ano da Safra a
Capacidade produtiva do apiario a

Unidade de Extragao do Mel (Casa do Mel)

Unidade Agroindustrial de Extragcdo do Mel (Casa do Mel) cadastrada a,b
Apicultores relacionados a, d
Rendimento por apiario / colmeias; a,b
Tipo e quantidade de mel extraido : Centrifugado/ lotes transitorios a
Andlise expediente 1 ( pH, Condutividade, Cor) c

Processamento do Mel

Unidade agroindustrial / Entreposto cadastrado a,b
Unidade agroindustrial de extragdo do Mel (Casa do Mel) relacionada a,b,d
Apicultores relacionados a,b,d
Local de centrifugagéo, padronizagéo, envasamento, armazenamento a, b
Padrdes de identidade e qualidade fisico-quimica 2 (Ph, Condutividade, Cor) a,c
Padrdes de identidade e qualidade fisico-quimica 2 (K, Mg) b, c
Padrdes de identidade e qualidade organoléptica a
Tipo e Quantidade embalagens mel mantido / lotes estocado a, b

Produtos embalados para os mercados

Tipo e quantidade embalagens de mel embalado e
Padrdes de Rotulagem do produto da DO e
Selo da DO/ lote embalado e

Outros Controles

Declaragéo de produtos elaborados para DO d
Declaragéo de Autocontrole do Caderno de Especificagbes Técnicas d
Atendimento aos principios que definem a DO d

'Método de Avaliagdo: a - Controle Documental; b - Controle de Campo em caso de anormalidade ou amostragem; ¢ -

Exame analitico; d - Termo de compromisso entre partes; e - controle documental ou de campo
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CAPITULO VI

DIREITOS E OBRIGAGOES DOS PRODUTORES E SANGOES APLICAVEIS AOS
PRODUTORES PELA INFRINGENCIA DO DISPOSTO NOS CAPITULOS V E VI

Art. 18° - Sao direitos dos produtores da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto

Sul Brasileiro;

Fazer uso da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro no Mel de Melato

da Bracatinga distinguidos pela mesma;

Art. 19° - Sao deveres dos produtores da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto

Sul Brasileiro;

i. Zelar pelaimagem da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro;

ii. Prestar as informacbes cadastrais previstas no Caderno de Especificagdes Técnicas
e no Plano de Controle da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul

Brasileiro;

iii. Executar o autocontrole visando o cumprimento do estabelecido no Caderno de
Especificacbes Técnicas da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul

Brasileiro;

iv. Adotar as medidas normativas previstas no Plano de Controle da DO Mel de Melato
da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro, bem como outras necessarias ao controle

da producéo estabelecidas pelo Conselho Regulador.

Art. 20° - Principios da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.

E principio dos produtores da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro o

respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas no Brasil e em outros paises.

i. Assim, os produtores da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro
nao poderao utilizar em seu produto, sejam eles da DO Mel de Melato da Bracatinga
do Planalto Sul Brasileiro ou outros méis ou produtos derivados, o nome de

Indicacdes Geogréficas reconhecidos no Brasil ou em outros paises.
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Art. 21° - Infrag6es a DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.

i. O descumprimento do estabelecido no Caderno de Especificagdes Técnicas e no

Plano de Controle da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.

ii. O descumprimento dos principios da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto

Sul Brasileiro;

Art. 22° - Penalidades para as infragées a DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto

Sul Brasileiro, por parte dos produtores

i. Adverténcia verbal;

ii. Adverténcia por escrito;

iii. Suspensao temporaria da DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.

§ unico - Compete ao Conselho Regulador estabelecer critérios objetivos de
aplicacdo das penalidades acima referidas. Sem prejuizo as penalidades
acima, compete ao Conselho Regulador, igualmente, estabelecer outras
providéncias para preservar a DO Mel de Melato da Bracatinga do Planalto
Sul Brasileiro, incluindo a desqualificagdo do Mel em processo de obtencao
do atestado de conformidade como Mel de Melato da Bracatinga da DO ou
adotar providéncias visando o recolhimento do Mel da DO que tenha sido
colocado no mercado sem a devida qualificagao exigida para o Mel de Melato
da Bracatinga da DO.

Florianépolis, 03 de Outubro de 2019

FAASC - Federacao das Associacbes de Apicultores e Meliponicultores do Estado de

Santa Catarina.
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE INOVAGAO, DESENVOLVIMENTO RURAL E IRRIGAGAQ
DEPARTAMENTO DE DESENVOLVIMENTO DAS CADEIAS PRODUTIVAS

COORDENAGAO GERAL DE PROGRAMAS REGIONAIS
COORDENAGAOQ DE INDICAGAO GEOGRAFICA DE PRODUTOS AGROPECUARIOS

NOTA TECNICA N° 3/2020/CIG/CGPR/DCAP/SDI/MAPA

PROCESSO N° 21050.007169/2019-93

INSTRUMENTO OFICIAL QUE DELIMITA A AREA DA INDICACAO GEOGRAFICA MEL DE MELATO DA
BRACATINGA DO PLANALTO SUL BRASILEIRO

INTERESSADO: FEDERAGAO DAS ASSOCIAGOES DE APICULTORES E MELIPONICULTORES DE SANTA

CATARINA
1. ASSUNTO
1.1. Instrumento Oficial (10) que delimita a area geografica em conformidade com o inciso VIl

do artigo 7° da Instrucao Normativa INPI n°® 95/2018.

2. REFERENCIAS

2.1, Oficio Faasc 034/2019, de 17 de setembro de 2019 (SEl n°® 8523437).

3. SUMARIO EXECUTIVO

3.1. Nome: Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.

3.2. Produto: Mel de Melato da Bracatinga.

3.3. Espécie: Denominagdo de Origem.

3.4. A Federacao das Associacoes de Apicultores e Meliponicultores de Santa Catarina

(FAASC), por meio do Oficio Faasc 034/2019 datado em 17/09/2019, solicitou a este Ministério a emissao
de instrumento oficial que delimita a area da Indicacdo Geografica (IG), em conformidade com o inciso
VIIl, do artigo 7°, da IN INPI n°® 95/2018, visando compor o pedido de registro da Denominacao de
Origem (DO) “Mel de melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro” para o produto mel de melato da

Bracatinga.

4, CONTEXTUALIZACAO

41. Apresentacao da area e do produto

41.1. A area da IG Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro localiza-se na porgao

meridional do planalto Brasileiro, no dominio morfoclimatico das Araucarias, abrangendo parte dos
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territdrios dos trés estados da Regidao Sul do Brasil - Parana, Santa Catarina e Rio Grande do Sul -, cuja area
encontra-se descrita na parte 6 "MEMORIAL DESCRITIVO DA AREA DELIMITADA" desta nota técnica. O
clima predominante nessa regido é, segundo classificagdo de Koppen, o Cfb (temperado com veroes
amenos, sempre umido) e a vegetacdo de maior expressividade territorial é a floresta ombrofila mista
(FOM), onde sdo encontradas bracatingas agrupadas em cap0es de mato ou em vertentes dos vales de
pequenos rios e arroios, na forma de florestas galerias.

41.2. O produto "mel de melato" é obtido a partir da coleta por Apis mellifera das excrecgoes de
cochonilhas colonizadoras de caules da arvore bracatinga. De acordo com Orth & Martins (2003 ) e
Azevedo (2017) apud Epagri (2019), esse mel passa por dois processos enzimaticos (das cochonilhas e das
abelhas), obtendo qualidade maior por ndo cristalizar como o mel floral, sendo caracterizado por uma cor
escura tipica.

4.2. Descricao dos fatores considerados na delimitacao da area

4.2.1. Os fatores considerados na delimitacdo da drea da IG foram os seguintes:

4.2.2. Fitogeografia

4221, Originalmente, a cobertura vegetal predominante na drea da IG é a floresta ombrodfila mista

(FOM), floresta de araucaria, tendo também manchas significativas de campos de altitude.

422.2. A bracatinga (Mimosa scabrella Bentham) é uma espécie arborea exclusiva da vegetagao
secundaria da FOM, nas formacdes Montana e Alto-Montana (Carvalho, 2002, IBGE, 2012 apud EPAGRI,
2019). Segundo Klein & Hatschbach (1962 apud EPAGRI, 2019), a distribuicdo natural geografica da
bracatinga ocorria no primeiro e segundo planalto paranaenses, em praticamente todo o planalto do
estado de Santa Catarina, e em parte do Rio Grande do Sul. Na Regido Sul, de acordo com a Epagri (2019),
a bracatinga ocorre, preferencialmente, nos planaltos, em altitudes acima de 700 metros. Como a
existéncia da bracatinga infestada por cochonilha é condicdo sine qua non para a existéncia de producao
do mel de melato, sua ocorréncia é o fator chave para determinar ndo so a existéncia em si do produto,
mas também as suas caracteristicas.

4.2.3. Clima

4.2.3.1. Na area da IG, de acordo com classificagdo climatica de Koppen (1948), adaptado por
Alvares et al. (2013 apud EPAGRI, 2019), predomina o clima Cfb temperado chuvoso, constantemente
umido, com temperaturas médias do més mais quente e do mais frio inferiores a 22°C e a 18°C,
respectivamente. Carvalho (2002 apud EPAGRI, 2019) aponta que a precipitacdo total anual média varia
de 1.200 mm a 2.300 mm (Paranda e Santa Catarina) com chuvas uniformemente distribuidas na Regido
Sul, sendo que a deficiéncia hidrica é nula na regido do Planalto Sul Brasileiro. Evidencia-se, pela leitura
dos documentos apresentados, que o clima e seus elementos "temperatura® e "pluviosidade"
determinam a distribuicdo espacial da bracatinga e, consequentemente, a existéncia do fendmeno da
infestagdo pela cochonilha, influenciando na produgdo do mel de melato e em suas caracteristicas

especificas.
424, Uso da Terra
4241, O uso da terra define os locais com potencial ou ndo para a ocorréncia do fendomeno da

infestacdo da bracatinga pela cochonilha, mesmo em locais de ocorréncia natural dessa espécie vegetal,
conforme é apontado pela Epagri (2019). Nesse mesmo estudo, demonstra-se que a expansdo da
agropecudria constitui uma barreira para a dispersdo da cochonilha, contribuindo para a diminuigao da
bracatinga em algumas areas. Portanto, a producdo do mel de melato da bracatinga é influenciada
também pelo tipo de uso do solo praticado na area, sendo um fator que determina a prdpria area de
abrangéncia da IG, tendo sido considerado na delimitagdo da area.

4.2.5. Altitude
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4251, A altitude de 700 metros foi considerada na defini¢do dos limites da drea geogréfica da IG,
sendo um dos critérios utilizados, pois esse nivel altimétrico é definido por muitos autores, conforme
apontado pela Epagri (2019), como ideal para a ocorréncia da bracatinga e apresenta a melhor condicao
para ocorréncia do fendmeno (associagdo cochonilha-bracatinga) que propicia a produgdo do mel de
melato. De acordo com a Epagri (2019), como a altitude possui um limitador de identificagdo e localizagdo
no campo, em algumas areas, quando possivel, utilizaram-se também a divisa municipal e o divisor de
aguas (classificagdo ANA de bacias hidrograficas — Otto nivel 4) para auxiliar na delimitagdo; assim sendo,
0 tracado segue os limites municipais, divisores de agua e a cota altimétrica de 700m, de forma a
representar da melhor maneira o territério do Planalto Sul Brasileiro.

4.2.6. Produgdo do mel de melato e saber fazer

426.1. Através de levantamento feito pela FAASC e Epagri para Santa Catarina e pela Emater (PR e
RS) em parceria com empresas privadas no Parana e Rio Grande do Sul, constatou-se a existéncia de
apiarios que produzem tanto o mel floral quanto o de melato na area de abrangéncia proposta para a IG,
cuja distribuicdo espacial foi representada através de mapeamento (EPAGRI, 2019). Portanto, evidencia-se
que existe produgdo de mel de melato na area proposta delimitada. Ademais, ndo sdo apenas os fatores
naturais que influenciam nas caracteristicas do produto "mel de melato", pois todas as a¢oes envolvidas
no processo produtivo (manejo dos apidrios, processamento, armazenamento) determinam a qualidade
do produto final.

4.3. Justificativa dos critérios selecionados para delimitacao da area

4.3.1. A produgdo do mel de melato é condicionada pela existéncia do fendmeno de infestacdo da
arvore bracatinga pela cochonilha. Sendo assim, os critérios relacionados a viabilidade desse fendmeno
foram considerados para a definicdo dos limites da area da IG proposta, sendo os seguintes: distribuicdo
territorial da bracatinga (fitogeografia), clima (temperatura e pluviosidade), uso da terra, altitude de 700
metros, existéncia da producdo de mel de melato (distribuicdo espacial dos apiarios) e saber fazer. Todos
esses fatores encontram-se inter-relacionados, determinando as caracteristicas do produto mel de melato
da bracatinga. Essa combinacao dos fatores humanos e naturais elencados, tal qual esse conjunto se
apresenta na area delimitada, associada ao nome geografico "Planalto Sul Brasileiro", ndo foi verificada
além dos limites da area proposta para a |G.

5. ANALISE TECNICA
5.1. Critérios versus espécie de IG requerida
5.1.1. Os critérios selecionados para a delimitacdo da area da IG "Mel de Melato da Bracatinga do

Planalto Sul Brasileiro", para o produto mel de melato da Bracatinga, sdo aqueles relacionados a interagao
entre fatores naturais e humanos que influenciam nas caracteristicas e qualidades do produto da IG,
tendo em vista que se trata de um pedido de reconhecimento de Denominacao de Origem (DQ), em
consonancia com sua defini¢do contida no Art. 178 da Lei 9.279/1996. Esses critérios encontram-se
explicitados no item 4.2 "Descricao dos fatores considerados na delimitacao da area" desta nota técnica.

5.2. Avaliacao dos limites da area

9.2.1. A area foi delimitada a partir do cruzamento de distintas informacGes, a saber: area de
ocorréncia natural da bracatinga (fitogeografia), clima (temperatura e pluviosidade), uso da terra, altitude
(curva de nivel de 700 metros) e distribuicdo dos apiarios com producdo de mel de melato. Cada fator
desse compods um plano de informacdo, cuja sobreposicdo resultou na configuragdo da area da DO “Mel
de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro”, a qual abrange, total ou parcialmente, 134 municipios
distribuidos nos trés estados da regido Sul do Brasil. Portanto, por se tratar de uma Denominacgao de
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Origem (DO), a delimitacdo da area proposta apresenta coeréncia, pois foi fundamentada em critérios
técnicos relacionados a viabilidade de ocorréncia da propria atividade produtiva e que influenciam nas
caracteristicas do produto final.

6. MEMORIAL DESCRITIVO DA AREA DELIMITADA

6.1. A drea da Indicacdo Geografica, na espécie Denominacdo de Origem, "Mel de melato da
Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro" esta localizada entre os paralelos 25°24'52" e 29°44'21" Sul e os
meridianos 48°53'76" e 52°13'24,25" QOeste, e abrange, total ou parcialmente, o territério de 107
municipios de Santa Catarina, 12 do Parana e 15 do Rio Grande do Sul, conforme relagcdo abaixo por
estado, totalizando 134 municipios:

6.1.1. Santa Catarina: Abdon Batista; Abelardo Luz; Agrolandia; Agua Doce; Alfredo Wagner; Anita
Garibaldi; Anitapolis; Arroio Trinta; Atalanta; Bela Vista do Toldo; Bocaina do Sul; Bom Jardim da Serra;
Bom Retiro; Brago do Trombudo; Brunopolis; Cacador; Calmon; Campo Alegre; Campo Belo do Sul;
Campos Novos; Ganoinhas; Capao Alto; Catanduvas; Celso Ramos; Cerro Negro; Chapadao do Lageado;
Concordia; Correia Pinto; Curitibanos; Erval Velho; Fraiburgo; Frei Rogério; Grao Para; Herval d’Oeste;
Ibiam; Ibicaré; lomeré; Ipira; lpumirim; Irani; lrinedpolis; Itaidpolis; Jabord; Jacinto Machado; Joacaba;
Lacerdopolis; Lages; Lauro Miiller; Lebon Régis; Linddia do Sul; Luzerna; Macieira; Mafra; Major Vieira;
Matos Costa; Mirim Doce; Monte Carlo; Monte Castelo; Morro Grande; Nova Veneza; Orleans; Otacilio
Costa; Ouro; Painel; Palmeira; Papanduva; Passos Maia; Peritiba; Petrolandia; Pinheiro Preto; Ponte Alta;
Ponte Alta do Norte; Ponte Serrada; Porto Unido; Pouso Redondo; Praia Grande; Presidente Castelo
Branco; Rancho Queimado; Rio das Antas; Rio do Campo; Rio Fortuna; Rio Negrinho; Rio Rufino; Salto
Veloso; Santa Cecilia; Santa Rosa de Lima; Santa Terezinha; Sdo Bento do Sul; Sao Bonifacio; Sdo Cristovao
do Sul; Sdo Joaquim; Sdo José do Cerrito; Sao Martinho; Siderdpolis; Taid; Tangara; Timbé do Sul; Timbd
Grande; Trés Barras; Treviso; Treze Tilias; Urubici; Urupema; Vargedo; Vargem; Vargem Bonita; Videira.

6.2. Parand: Bituruna; Coronel Domingos Soares; Cruz Machado; General Carneiro; Indcio
Martins; Mangueirinha; Palmas; Paula Freitas; Pinhdo; Porto Vitoria; Reserva do Iguagu; Unido da Vitoria.

6.3. Rio Grande do Sul: Bom Jesus; Cambara do Sul; Carad; Itati; Jaquirana; Mampituba;
Maquiné; Morrinhos do Sul; Riozinho; Rolante; Sdo Francisco de Paula; Sdo José dos Ausentes; Terra de
Areia; Trés Cachoeiras; Trés Forquilhas.

6.4. Segue abaixo a descricdo do perimetro da area, conforme consta no documento
"Delimita¢do geografica da IG do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro" (EPAGRI, 2019).

6.9. A delimitacdo tem inicio no ponto 1 localizado na divisa entre os municipios de Campo
Alegre, Garuva em Santa Catarina e com o estado do Parand, proximo as nascentes do rio Negro,
coordenadas 705183,1393E e 7123786,132N. No sentido Oeste o rio Negro serd o limite da regido até sua
foz com o rio Iguagu, no municipio de Canoinhas, coordenadas 550980,7041E e 7121356,725N (ponto 2),
sempre na divisa entre os estados de Santa Catarina e Parana.

6.6. A partir deste ponto o limite da |G segue pelo rio Iguagu entre os estados de SC e PR até o
ponto 3 com coordenadas 493659,2464E e 7097502,026N na foz do rio Pintado com rio Iguacu.
6.7. Segue a partir deste ponto em direcdo ao estado do Parand pelo divisor de aguas entre o

rio Vermelho e o rio da Vargem Grande até o ponto 4 com coordenadas 510831,7783E e 7117394,967N,
proximo as nascentes do rio da Vargem Grande e rio Santana, na divisa entre os municipios de Paulo
Frontin e Paula Freitas.

6.8. A partir deste ponto (4) segue pelo divisor de dguas da microbacia da ANA codifica¢do nivel
4 — 8625, até o ponto 5 com coordenadas aproximadas 408249,507E e 7134939,503N no divisor de aguas
dos rios Lajeado dos Touros, Lajeado do Butid e rio Reservas, seguindo até o ponto 6 no rio Iguagu com
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coordenadas aproximadas 390571,4835E e 7131673,153N, no municipio Reserva do lguacu.

6.9. Segue a partir deste ponto (6) pelo divisor de agua dos rios Marrecas e rio Butid nos
municipios Paranaenses de Reserva do lguacu e Mangueirinha até o ponto 7 no divisor de aguas da
microbacia ANA codifica¢do nivel 4 — 8625, coordenadas 390618,5699E e 7096069,468 no municipio de
Coronel Domingos Soares.

6.10. A partir deste ponto, pelo divisor de dguas da microbacia ANA codificacdo nivel 4 — 8625
até o ponto oito (8), entre os municipios de General Carneiro e Agua Doce na divisa dos estados do
Parana e Santa Catarina, coordenadas 450594,1311E e 7059248,39N.

6.11. Segue a partir deste ponto (8) entre as divisas estaduais do Parana e Santa Catarina até o
ponto 9, proximo a nascente do rio Pacheco, ainda entre PR e SC. Coordenadas aproximadas de
392229,5648E e 7065797,784N.

6.12. A partir deste ponto entrando no municipio de Abelardo Luz em SC, segue pelos divisores

de agua dos rios Pacheco e rio Vermelho, afluentes do rio Chapecd até o ponto 10 com coordenadas
379427,309E e 7053887,256N na foz do rio Vermelho no rio Chapeco.

6.13. A Partir deste ponto (10) segue pelo rio Chapecd até a divisa municipal de Abelardo Luz e
Ouro Verde no ponto 11 com coordenadas 379920,9449E e 7050155,466N.
6.14. Deste ponto segue pelas divisas municipais de Abelardo Luz e Ouro Verde, Abelardo Luz e

Faxinal dos Guedes, e este com o municipio de Vargedo até o ponto 12 com coordenadas 385206,6706E e
7037274,524N no rio do Mato.

6.15. Segue pelo rio do Mato a partir do ponto 12 até a divisa municipal de Vargedo e Passos
Maia no ponto 13 com coordenadas 386427,0575E e 7035494,709N.
6.16. A partir do ponto 13 segue pelas divisas municipais de Passos Maia com Vargedo, Ponte

Serrada com Vargedo e lpumirim e Lindoia do Sul com Ipumirim até o ponto 14 coordenadas
390819,7511E e 7006987,286N na curva de nivel com cota 700m gerada a partir do Modelo Digital de
Elevacdo da NASA.

6.17. A partir deste ponto (14) o limite é a curva de nivel de cota 700m passando pelos
municipios de Lindoia do Sul, Ipumirim, Irani, Catanduvas, Jabora, Concordia, Presidente Castelo Branco,
Ouro, Peritiba, Ipira, Lacerdo6polis, Joagaba, Luzerna, Agua Doce, Treze Tilias, Ibicaré, Arroio Trinta, lomeré,
Pinheiro Preto, Videira, Tangard, Herval d'Oeste, Erval Velho até o ponto 15 de coordenada 463040,9075E
e 6976773,888N, a partir deste ponto segue pelas divisas municipais de Erval Velho, Herval d'Oeste,
Ibicaré, Ibiam, Tangara, Monte Carlo, Frei Rogério, Brundpolis e Vargem com Campos Novos até o ponto
16 com coordenadas 500734,0294E e 6968931,111N.

6.18. A partir deste ponto segue pelo divisor de dguas dos rios Ibicui, Lajeado do Postinho,
Lajeado da Vargem ou Barra Grande e Lajeado Ervalzinho até o ponto 17 (491778,39E e 6957053,379N)
entre as divisas municipais de Campos Novos e Abdon Batista. Segue pela divisa municipal de Abdon
Batista, Anita Garibaldi e Celso Ramos com GCampos Novos até o ponto 18 (454897,7112E e
6946245,338N) entre as divisas municipais de Campos Novos em SC e Barracdo no RS no rio Uruguai.

6.19. A partir do ponto 18, segue pelas divisas estaduais entre SC e RS até o ponto 19 entre as
divisas estaduais de Capao Alto/SC e Bom Jesus/RS, nas coordenadas 524700,1107E e 6875222,251N.
6.20. Do ponto 19 segue pelo divisor de dgua da bacia hidrografica cédigo 8287 ANA nivel 4

entre o rio Pelotas e rio Santana até o ponto 20 coordenadas 554588,3315E e 6834094,592N, continua
pelo divisor de dgua da bacia hidrografica da ANA nivel 4 até o ponto 21 coordenadas 531439,3808E e
6832373,802N na divisa entre os municipios de Bom Jesus e Monte Alegre dos Gampos.

6.21. Segue a partir deste ponto pelas divisas municipais de Bom Jesus com Monte Alegre dos
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Campos e Sao Francisco de Paula, depois Jaquirana com Sao Francisco de Paula até o ponto 22 nas
coordenadas 554029,8099E e 6777588,215N. Apds segue pelo divisor de agua das nascentes dos rios
Arroio do Morro Grande, Lajeado Grande, Arroio Cara com arroio dos Quatis, arroio com nome
desconhecido, arroio Sabugueiro, arroio do Junco, até o rio Santa Cruz em Sao Francisco de Paula no
ponto 23 de coordenadas 525460,9774E e 6758678,899N.

6.22. Segue a partir deste ponto em direcdo Sudoeste até as divisas municipais entre Sdo
Francisco de Paula e Canela até o ponto 24 nas coordenadas 533467,9895E e 6745549,164N.
6.23. A partir deste ponto segue pela curva de nivel de cota 700m pelo municipio de Sao

Francisco de Paula, Rolante, Riozinho, Caraa, Maquiné, Terra de Areia, ltati, Trés Forquilhas, Trés
Cachoeiras, Morrinhos do Sul, Mampituba no Rio Grande do Sul até o ponto 25 no rio Mampituba na
divisa entre Mampituba (RS) e Praia Grande (SC) nas coordenadas 593469,522E e 6753334,229N.

6.24. A partir deste ponto segue ainda pela cota 700m ja em Santa Catarina no municipio de
Praia Grande, Jacinto Machado, Timbé do Sul, Siderdpolis, Morro Grande, Nova Veneza, Treviso, Lauro
Muller, Orleans, Grao Para, Rio Fortuna, Santa Rosa de Lima, Anitapolis, Sao Martinho e Sdo Boniféacio até
0 ponto 26, coordenadas 699089,71E e 6919224,01N, na divisa municipal entre Sdo Bonifacio e Aguas
Mornas.

6.25. A partir deste ponto segue pela divisa municipal entre os municipios de Aguas Mornas com
Sao Bonifacio, Anitapolis e Rancho Queimado até o ponto 27 nas coordenadas 700130,7532E e
6941635,409N. Segue pela divisa municipal de Rancho Queimado com Angelina e Leoberto Leal, e depois
segue pela divisa municipal de Leoberto Leal com Alfredo Wagner até o ponto 28 com coordenadas
aproximadas 667637,5927E e 6947728,944N.

6.26. A partir deste ponto segue pela curva de nivel 700m dentro dos municipios de Alfredo
Wagner, Bom Retiro, Chapaddo do Lajeado, Petroldndia, Otacilio Costa, Atalanta, Agroléndia, Brago do
Trombudo, Pouso Redondo, Mirim Doce, Taio, Rio do Campo, Santa Terezinha, Monte Castelo, Papanduva,
[taiopolis até o ponto 29 nas coordenadas 628854,643E e 7045205,816N.

6.27. Segue a partir deste ponto pela divisa municipal de Itaidpolis com José Boiteux e Doutor
Pedrinho. Depois divisa municipal de Rio Negrinho com Doutor Pedrinho, Rios dos Cedros e Corupa.
Continua pela divisa municipal de Sao Bento do Sul com Corupd até o ponto 30 com coordenadas
664794,3889E e 7081519,973N.

6.28. A partir deste ponto segue pela curva de nivel com cota 700m até o ponto 31 com
coordenadas 681655,0226E e 7083365,111N. Deste ponto segue pela divisa municipal de Sdo Bento do
Sul com Corupa e Jaragua do Sul, depois Campo Alegre com Jaragua do Sul, Joinville e Garuva até o ponto
inicial 1 na intersec¢do da divisa entre os municipios de Campo Alegre e Garuva, também divisa com o
Estado do Parana e Santa Catarina.

/. DOCUMENTOS RELACIONADOS

71. Anexo | - Mapa Area de Abrangéncia da Indicacdo Geografica do Mel de Melato da
Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro (SEI n® 10005378).

8. PARECER TECNICO

8.1. A delimitacdo da area geografica da DO “Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul
Brasileiro” apresenta conformidade em fungdo do conjunto de fatores, naturais e humanos, que estao
presentes na darea delimitada. Isso vem contribuindo para que o produto se torne cada vez mais
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conhecido pelo mercado consumidor, possuindo ja boa reputacdo no mercado externo. A existéncia desse
conjunto de fatores, associando o nome “Planalto Sul Brasileiro” ao produto Mel de Melato da Bracatinga,
nao foi verificada além dos limites da drea demarcada, de acordo com a documentacao apresentada.

8.2. Diante disso, para fins de depdsito do pedido de reconhecimento da IG no Instituto
Nacional da Propriedade Industrial (INPI), a Indicacdo Geografica em questdo abrange a area, total ou
parcial, de 134 municipios distribuidos nos trés estados da regido Sul do pais, cuja descri¢do dos limites e
confrontacdes encontra-se no item 6 "MEMORIAL DESCRITIVO DA AREA DELIMITADA" desta nota técnica
e a representacdo espacial encontra-se no mapa "Area de Abrangéncia da Indicacdo Geografica do Mel de
Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro" no Anexo .
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BRASIL. Lei 9.279, de 14 de maio de 1996. Disponivel em: <h[*|p://www.planalto.gov.br/ccivil_03
/leis/L9279.htm>. Acesso em: 17 out. 2018.

EPAGRI. Delimitagdo geografica da IG do Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.
Floriandpolis: Epagri/Ciram, 2019.

EPAGRI. Mapa Modelo Digital do Terrreno: |G Mel de Melato da Bracatinga do Planalto Sul Brasileiro.
Florianopolis: Epagri, 2019. 1 mapa, color.

Brasilia, 21 de fevereiro de 2020.

EUDOXIO ANTONIO BATISTA JUNIOR
Geografo

Documento assinado eletronicamente por EUDOXIO ANTONIO BATISTA JUNIOR, Geodgrafo(a), em
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2592 de 08 de setembro de 2020

CODIGO 395 (Concessdo de registro)

N° DO PEDIDO: BR402018050006-2
INDICACAO GEOGRAFICA: Porto Ferreira
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Ceramica artistica
REPRESENTACAO:

PORTO
FERREIRA

INDICAGAQ DE PROCEDENCIA

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Perimetro urbano do Municipio de Porto
Ferreira, SP.

DATA DO DEPOSITO: 29/11/2018

REQUERENTE: SINDICER - Sindicato das Inddstrias de Produtos Ceramicos de Louca, de
P, de Pedra, Porcelana e da Louca de Barro de Porto Ferreira

PROCURADOR: Nao se aplica

COMPLEMENTO DO DESPACHO
Comunicagdo de concessdo de Registro de reconhecimento de Indicacdo Geografica. O
certificado de Registro sera emitido eletronicamente e ficara disponivel no portal do INPI em

Servigos / Indicacbes Geogréficas / Busca.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatdrio de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.

www.smartpi.com.br



https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-geograficas/pedidos-de-indicacao-geografica-no-brasil

www.smartpi.com.br




MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “PORTO FERREIRA” para o produto CERAMICA ARTISTICA, na espécie
INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instru¢gdo Normativa n.° 95, de
28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatdrio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 020180051441, de 29 de novembro de 2018,
recebendo o n° BR 40 2018 050006-2.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de meérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncias
publicadas em 16 de junho de 2020, sob o codigo 304, na RPI 2580.

Em 07 de agosto de 2020, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870200099237, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncias 1,2¢e 3

Durante o exame de mérito, foram formuladas as seguintes exigéncias:

1) Reapresente RU contendo alteragdo do texto do art. 2°, excluindo a restri¢éo de
direito ao uso da IG aos associados ao SINDICER;
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2) Reapresente RU contendo alteracdo do texto do art. 6°, detalhando qual o
mecanismo de controle que serd utilizado pelo Conselho Regulador para o uso da
IP;

3) Reapresente RU com a exclusdo da expressdo “suspensdo definitiva do uso da
Indicagdo de Procedéncia” de seu art. 9°. Observe que a alteracdo no RU deve ser
aprovada em assembleia geral e a respectiva ata deve ser apresentada junto com o
novo documento, devidamente acompanhada de lista de presenca em que conste
indicacdo de quais dentre os presentes sdo produtores para fins de comprovacao
da legitimidade do requerente nos termos do art. 7° inc. V, alinea d da IN
095/2018;

Em resposta as exigéncias 1,2 e 3, foram reapresentados os documentos (na peticao
n° 870200099237):
e Regulamento de uso do nome geogréfico, fls. 105 a 127;
e Atade Assembleia Geral Extraordinaria com aprovacéao das alteracdes exigidas
no Regulamento de Uso apresentado, de 09/07/2020, devidamente
acompanhada de lista de presenca qualificada, fls. 99 a 103.

Consideram-se, portanto, cumpridas as exigéncias anteriormente formuladas.

2.2 Exigéncia 4
A exigéncia 4 solicitava:

4) Apresente o Estatuto Social mencionado no Regimento Interno do Conselho
Regulador n° 01/2018 do SINDICER. Cumpre ainda destacar que tal estatuto deve
estar devidamente registrado no 6rgdo competente, prever a possibilidade de
depositar o pedido de registro, o objetivo de gerir a Indicacdo Geogréafica e ainda
estar acompanhada da respectiva lista de presenca para fins de comprovacgédo da
legitimidade do requerente, conforme o art. 7°, inciso V, alinea a da IN 095/2018;

Em resposta a exigéncia 4, foram apresentados os documentos (na peticdo n°
870200099237):
e Estatuto do SINDICER de 16/12/1991, fls. 9 a 34;
e Ata de Assembleia Geral Extraordinaria com alteracdo do Estatuto Social do
SINDICER, de 20/12/2019, devidamente acompanhada de lista de presenca,
fls. 38 a 62;
e Ata de Assembleia Geral Extraordinaria com alteracdo do Estatuto Social do
SINDICER, de 02/07/2020, devidamente acompanhada de lista de presenca,
fls. 69 a 92.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.
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2.3 Exigéncia 5
Por usa vez a exigéncia 5 requeria:

5) Apresente documentos complementares e de fontes diversas dos ja
apresentados, que visem a comprovagdo de que o nome geografico “Porto
Ferreira” se tornou conhecido pela producao de ceramica. Observe que podem ser
apresentadas noticias digitalizadas ou eletronicas, bem como reportagens, folders
de eventos e quaisquer outros documentos que cumpram objetivamente a funcéo
comprobatdria.

Em resposta a exigéncia 5, foi apresentado o documento (na peticdo n°
870200099237):
e Exigéncia de mérito — Notoriedade, contendo uma série de documentos com o
objetivo de comprovar ter o nome geografico Porto Ferreira se tornado
conhecido pela producao de ceramica artistica, fls. 128 a 294.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.4 Outros documentos
Além disso, foram anexados 0s seguintes documentos:

e Oficio SINDICER, detalhando os documentos apresentados - fls. 4 a 8.

3. CONCLUSAO

Com base na documentacdo apresentada, desde a década de 1920, as fabricas de
ceramica se instalaram no Municipio de Porto Ferreira, que desenvolveu vocagdo produtiva
nesse segmento. Atualmente, cerca de 70 empresas do setor se espalham pelas mais de 200
lojas e fabricas estabelecidas na regido. A qualidade e o preco dos produtos estimulou, até
mesmo, a consagracao do chamado Circuito da Ceramica Artistica e da Decoracdo na cidade,
que recebe mais de sessenta mil turistas interessados por ano. Ratificando a consolidagéo de
Porto Ferreira como conhecido polo produtor de ceramica artistica, em 2017, foi sancionada
lei nacional que conferiu ao Municipio o titulo de Capital Nacional da Ceramica Aurtistica e da
Decoracdo. Ainda, em 2019, a Assembleia Legislativa de S&o Paulo aprovou o projeto de lei
que o tornou Municipio de Interesse Turistico devido a reputacdo conquistada. Nesse mesmo
ano, ocorreu a primeira edi¢cdo da Feira Ceramica Decor de Porto Ferreira. Cabe ressaltar
também que empresas do Municipio participam desde pelo menos o ano de 2014 de
importantes eventos do segmento, como as feiras House & Gift Fair, ABCasa Fair e a Feira

Brasileira de Mdveis e Acessorios de Alta Decoragdo (Feira ABIMAD).
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Verificada a presenca dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela IN n.°
95/2018, e n&o havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos a CONCESSAO do
pedido de registro e expedicdo do certificado de reconhecimento do nome geogréafico
“PORTO FERREIRA” para 0 produto CERAMICA ARTISTICA como INDICACAO
DE PROCEDENCIA, nos termos do art. 14, caput e §1°, da IN n.° 95/2018. Ressalta-se que
a protecdo conferida pelo presente reconhecimento recai, tdo somente, sobre o nome
geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais complementos genéricos, tais como nome
do produto e a descri¢cdo da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicacdo do presente despacho, o prazo de 60
(sessenta) dias para a interposicao de recursos (Céd. 622) quanto a concessdo do pedido de
registro de indicacdo geografica, nos termos dos arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme
dispbe o art. 23 da IN n° 95/2018. Eventuais recursos deverdo ser protocolados
exclusivamente pelo Mdédulo de Indicacdes Geograficas do Peticionamento Eletronico do
INPI — e-Indicacdo Geografica.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instancias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 02 de setembro de 2020.

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Patricia Maria da Silva Barbosa
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2357106 SIAPE 128499

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Diviséo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

Marcelo Luiz Soares Pereira
Coordenador Geral de Marcas, Indicagdes Geogréaficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1285263
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REGULAMENTO DE USO DE NOME GEOGRAFICO

O Conselho Regulador, conforme Regimento Interno n° 01/2018 do
Sindicato das Industrias de Produtos Ceramicos de Louca de Pd, da Pedra,
Porcelana e da Louca de Barro de Porto Ferreira - SINDICER, visando o
enquadramento pelo qual se regera a Indicacao de Procedéncia “Porto Ferreira”,
segundo a Lei n® 9.279, de 14 de maio de 1996, que regula direitos e obrigagdes
relativos a propriedade industrial, e Instru¢do Normativa n°® 25/2013, do Instituto
Nacional de Propriedade Industrial - INPI, que estabelece as condi¢des para o

Registro das Indicagbes Geograficas, institui o presente Regulamento:

Art. 1° DA DELIMITAGAO DA AREA DE PRODUGAO

A area delimitada da Indicacdo Geografica “Porto Ferreira” para a
Ceramica sao as divisas politicas do Municipio de Porto Ferreira, situado no
Estado de Sao Paulo conforme Instrumento Oficial de Limitagdo da area
geografica expedido pela Secretaria de Desenvolvimento Econdmico, Ciéncia,

Tecnologia e Inovagao (SDECTI) do Estado de Sao Paulo.

Art. 2° DO DIREITO AO USO

Terdo direito ao uso da Indicagdo Geografica as Industrias Ceramicas
associadas ou n&o associadas ao SINDICER, que possuam as devidas licencas
de operacado e funcionamento vigentes, seguindo os critérios do presente

Regulamento.

Art. 3° DO PRODUTO

A Indicacao de Procedéncia da Ceramica de Porto Ferreira pertence ao
segmento denominado Ceramica Branca.

Este grupo € bastante diversificado, compreendendo materiais
constituidos por um corpo branco e em geral recobertos por uma camada vitrea
transparente.

A expressao “ceramica branca” provém do fato de que, no passado,
devido aos esmaltes serem transparentes procurava-se produzir corpos
ceramicos brancos e isentos de manchas, diferenciando—se pela temperatura

de queima, composigao da massa, tipos de fundentes e absorgao de agua pela
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peca. A massa é constituida basicamente por argilas com queima branca,
caulins, quartzo e geralmente feldspato, como fundente.

A maior parte da matéria prima utilizada para a fabricagdo do material
ceramico é natural, extraida de mineracdes, sendo necessaria uma fase de
beneficiamento destes materiais, em que ocorre um ajuste de granulometria e
um rigoroso controle de qualidade estipulado pela empresa, sem qualquer
alteracado dos seus componentes quimicos. A quantidade de cada matéria prima
extraida e a sua pureza influenciam na qualidade e caracteristicas do material

produzido.

Art. 4° DA MATERIA PRIMA

Os componentes das matérias primas para a fabricagédo da Ceramica de
Porto Ferreira sao classificados como materiais argilosos e fundentes. Essa
selegdo tem critérios basicos como propriedades requeridas ao produto e
caracteristicas de processos de fabricacéo, sendo eles:
- Argila: Composta basicamente de argilominerais com uma elevada quantidade
de caulinita e impurezas como materiais organicos, principalmente quartzo e
pirita. Na presengca de agua desenvolvem, entre outras propriedades,
plasticidade, o que garante boa trabalhabilidade do material, devido a presenca
de matéria organica coloidal.
- Feldspato: Grupo de minerais formados por alumino-silicatos ou alcalinos
terrosos combinados com propor¢cbes de potassio, sédio, calcio, litio e,
ocasionalmente, bario e césio. Por terem temperatura de fusdo baixa, os
feldspatos potassico e sédico sdo empregados nas massas ceramicas € nos
vidrados como geradores de “massa vitrea”. E empregado em massa ceramica
como fundente, pois da inicio a primeira fase liquida durante a queima; essa fase
liquida envolve as particulas mais refratarias aproximando-as devido a tensdo
superficial que densifica a peca e garante ao produto propriedades como alta
resisténcia mecanica a flexdo e ao impacto. Sendo o feldspato o gerador de
massa vitrea, quanto maior a sua propor¢ado na massa ceramica menor sera a
temperatura de formacao de fase liquida viscosa durante a queima.
- Caulim: Argilas extremamente plasticas que apresentam granulométrica fina e
cor branca apds a queima, em atmosfera oxidante, também chamadas de “Ball-

clays” sdo compostas basicamente por caulinita, um argilo-mineral de
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formulacao Al2 O3.2Si02.2H20, sem muita contaminagao de matéria organica ou
outro mineral.

O caulim merece atengdo especial, pois tem grande importancia na
producao da ceramica branca. Suas caracteristicas fisicas, alvura, opacidade,
viscosidade e grau de cristalizagdo, se alteram de acordo com uma mudancga
estrutural, sendo a composicdo quimica desses materiais essencialmente
similar.

Apods a queima desse material, sua constituicdo € predominante de mulita

(3AI203.2Si02), sendo sua funcéo de garantir uma estrutura de sustentacéo dos
materiais ceramicos obtidos, melhorando a resisténcia mecanica. No caso da
ceramica de mesa é utilizado na substituigcdo parcial das argilas escuras, ja que
este material possui na cor branca de queima uma caracteristica exigida na
massa de corpos ceramicos da linha branca. O termo “caulim” é usado para
argilas cauliniticas ja beneficiadas, sendo usado também como nome comercial
desse material.
- Quartzo: E uma fase da silica, sendo este o segundo mineral mais comum
encontrado. O quartzo apresenta transformacgao alotrépica da fase o para a fase
B (573° C), acompanhado de uma grande variacdo de volume e de sua
denominacdo. Sua presenga na composicdo da massa ceramica branca é
fundamental, ja que este material garante a correta relagdo da transformacao de
caulim em mulita, controle de dilatagdo impedindo deformagdes da peca e ajuste
de viscosidade da fase liquida formada durante a queima.

Além da facilitacdo da secagem e da liberacdo de gases, este material
possui ponto de fus&o alto e tem grande facilidade de formar material vitreo.

- Talco: Trata- se de um silicato hidratado de magnésio com foérmula
3Mg0.4Si02.H20. E um material bastante inerte que apresenta cores que variam
de branco a cinzento, verde-maca a amarelada possuindo brilho nacarado.

Utilizado para se evitar a ocorréncia de gretamento no corpo ceramico,
pois atua como intermediario no coeficiente de expansao térmica: pode ser
usada para redugao de expansao térmica linear em formulas de alta temperatura,
para melhores propriedades mecanicas, menor retragcdo durante a queima e

aumento da resisténcia ao choque.

0099237, de 07/08/2020, pag. 107/294 www.smartpi.com.br




S

Peticad

Art 5° DO PROCESSO DE FABRICAGAO

5.1 PREPARAGAO DA MASSA

A selecao das matérias primas componentes da massa utilizada para a
fabricacido das pecas ceramicas de Porto Ferreira devem ter como critérios
basicos as propriedades requeridas ao produto e as caracteristicas inerentes ao
processo de fabricacao.

Todo material deve ser pesado, seguindo uma formulagao feita de acordo
com as caracteristicas dos materiais e da massa que se deseja obter.
Posteriormente, é necessario descobrir a porcentagem de umidade nas
matérias-primas, geralmente apenas os materiais argilosos possuem alguma
porcentagem de agua. E por ultimo faz-se a corregdo da carga para a
compensacao da umidade.

As matérias-primas s&o entdo colocadas em um moinho de bolas
(tamboréao), via umido. No moinho, as argilas sao diluidas e os outros materiais
triturados. O tempo de moagem depende da eficiéncia do moinho e da
granulagao desejada para a barbotina. Apés a moagem é feita a medida dos

tamanhos dos graos com o auxilio de uma peneira de malha apropriada.

—_—— | —

Depois de alcancado o residuo apropriado, a massa € transferida para
uma “giranda”. A “giranda” € um tanque de cimento revestido por piso ceramico

com um agitador mecanico acoplado na parte superior. Sua fungao é armazenar
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e misturar a massa, ja que com o tempo ocorre a precipitagcdo dos materiais

solidos.

A massa, ainda em estado liquido, deve ser transferida passando pelo

processo de conformagao.

5.2CONFORMAGAO DO MATERIAL
O método de conformacao utilizado na fabricagdo € determinado de
acordo com as caracteristicas da peca produzida, podendo ser utilizados os

métodos de extrusao, prensagem, torneamento e fundigao.

- Extrusao: Nesse método a barbotina é prensada e perde uma grande
quantidade de agua, formando placas de massa chamadas maromba. Essas
placas sdo forcadas através de um eixo helicoidal obtendo-se um tarugo de
geometria determinada, o qual é usado em processos como a prensagem e

torneamento.
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- Prensagem: Utiliza-se massas granuladas e com baixo teor de umidade. Séo
diversos os tipos de prensas utilizadas, como friccdo, hidraulica e hidraulica-
mecanica, podendo ser de mono ou dupla acdo e ainda ter dispositivos de
vibragdo, vacuo e aquecimento. Para muitas aplicacbes sdo empregadas
prensas isostaticas, cujo sistema difere dos outros.

A massa granulada com praticamente 0% de umidade é colocada em um
molde de borracha ou outro material polimérico, que é em seguida fechado
hermeticamente e introduzido em uma camara contendo o fluido, que é

comprimido e em consequéncia exerce uma forte pressao, por igual, no molde.

No caso de grandes produgbes de pecas que apresentam segoes
pequenas em relagdo ao comprimento, a pressdo € exercida somente sobre a

face maior para facilitar a extragdo da peca.

- Torneamento: Esse processo € realizado em tornos automaticos ou manuais,
onde a peca obtida através do processo de extrusdo é moldada a fim de obter

seu formato final.
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- Fundicao: Primeiramente confecciona-se um “estampo de teste”, que servira
para corrigir possiveis defeitos provenientes do molde, apds aprovado, inicia-se
a produgdo da matriz, que € um molde de gesso e cimento utilizado para a
produgao dos demais estampos utilizados na fabricagdo das pecas.

O método consiste em verter uma suspensao (barbotina) em um molde
de gesso, onde permanece durante um certo tempo até que a agua contida na
suspensao seja absorvida pelo gesso; enquanto isso, as particulas solidas vao
se acomodando na superficie do molde, formando a parede da pega. O produto
assim formado apresentara uma configuragao externa que reproduz a forma

interna do molde.
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A massa liquida proveniente da giranda é derramada no estampo, o qual
tem as propriedades de absorver a agua da massa que vai se solidificando, para
formar a parede interna uniforme. Ao atingir essa parede a espessura desejada,
a barbotina, ainda liquida, no interior do molde de gesso, é derramada,

mantendo-se 0 mesmo virado para baixo, até o escoamento total da massa

liquida. Todo o0 excesso de massa € retirado e reaproveitando, voltando-os para

a giranda.
N < W—

C —

Decorrido o tempo suficiente para dar as pecas a consisténcia e
espessura determinadas, o molde é aberto para o destacamento das pecas.
Apds o destacamento das pecgas, estas sdao colocadas em tabuas planas e

levadas as prateleiras, a fim de iniciar a secagem ao ar livre.
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5.3SECAGEM

Durante a secagem ao ar livre, o calor é transportado para o liquido no
interior da peca e o liquido evaporado € transportado para a atmosfera. O tempo
de secagem depende da temperatura do liquido na pega, da temperatura,
umidade e fluxo de ar seco no ambiente. Se a taxa de secagem for muito alta,
ou nao uniforme, o periodo de taxa constante é relativamente curto, causando
uma retracao nao uniforme, podendo levar a trincas. No caso do corpo poder
deformar plasticamente, esta diferenca de retracdo pode causar empenamento.
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Se a temperatura inicial de secagem for muito alta, os poros superficiais
podem se fechar, impedindo a saida dos vapores, fazendo com que a peca

estoure literalmente.

5.4TURNICAO E ESPONJAMENTO

ApOs o processo de secagem ao ar livre a pega deve passar pelo processo
de Turnicédo e Esponjamento. O objetivo é retirar todas as rebarbas provenientes
dos moldes de gesso e qualquer imperfeicdo na superficie da pega através de
um objeto cortante.

Logo em seguida, deve-se iniciar a etapa de esponjamento, feita através
de movimentos circulares, com agua e esponja para retirar as pequenas
imperfeicdes e marcas que restaram. Esses processos devem ser realizados
com bastante zelo pois apds o processo de sinterizacdo, ndo ha mais a
possibilidade de recuperar a pega. Apos esponjadas, as pecas sao alocadas em

outra prateleira para a secagem ao ar livre.
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5.5SINTERIZAGAO

Nessa operacao, conhecida por sinterizagao, os produtos adquirem suas
propriedades finais. As pecas, apos a secagem, devem ser submetidas a um
tratamento térmico a temperaturas elevadas, que para a maioria dos produtos
situa-se entre 800° C e 1300° C em fornos continuos ou intermitentes, que
operam em 3 fases:
- aquecimento da temperatura ambiente até a temperatura desejada;
- Patamar durante certo tempo na temperatura especificada;
- Resfriamento até temperaturas inferiores a 200° C.

O ciclo da queima compreendendo as 3 fases, dependendo do tipo de

produto, pode durar até 20 horas.
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Durante esse tratamento, ocorre uma série de transformagdes em fungao
dos componentes da massa, tais como: perda de massa, desenvolvimento de
novas fases cristalinas, formacao de fase vitrea e a soldagem dos graos.
Portanto, em fungao do tratamento térmico e das caracteristicas das diferentes

matérias-primas séo obtidos os produtos para as mais diversas aplicagdes.

5.5.1 PINTURA FRIA

Aposs o processo de sinterizagéo, se as pegas forem submetidas a tintas
que nao necessitem ser tratadas termicamente, os produtos podem passar por
uma fase de lixamento, visando dar maior acabamento e deixa-las mais lisas

para receber a pintura.
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Neste caso, as pecas sao pintadas de maneira artesanal, podendo ser
utilizada uma camada de tinta latex como base e diversos tipos de tintas para
decoragao, como tintas automotivas, esmaltes, vernizes, decalques, dentre

outras.
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5.6 ESMALTACAO

Os esmaltes ceramicos sdo camadas finas de material que recobrem a
superficie de uma peca ceramica, denominada suporte, necessitando
posteriormente ser tratado termicamente. Sua natureza pode ser exclusivamente
vitrea, constituida por uma ou varias fases imisciveis, ou vitrocristalina, contendo
uma matriz vitrea que ocupa cerca de 80 a 90% da camada e uma ou varias
fases cristalinas.

Os vidrados preparados exclusivamente a partir de fritas sdo utilizados
fundamentalmente em pecas cerdmicas na qual a componente estética é mais
importante que a componente técnica, como no caso de objetos decorativos.

A composigdo quimica, fatores relacionados com o processo de
fabricacdo e a sua aplicacdo influéncia diretamente nas propriedades dos
esmaltes, de modo geral deseja-se que essa camada vitrea possua
impermeabilidade, boa resisténcia ao desgaste, a riscos, aos agentes quimicos,
mecanicas e térmicas, além das propriedades estéticas como brilho, opacidade,

cor, transparéncia, etc.

5.6.1 TIPOS DE ESMALTES

Os esmaltes podem ser classificados como cru, fritados ou mistos:
- Esmalte Cru: Formado por uma mistura de matérias primas com granulometria
baixa insoluveis em agua, sem serem quimicamente modificadas devido a um
prévio beneficiamento; o esmalte cru é aplicado na forma de suspensdo em
pecas queimadas em temperaturas de até 1200° C. Na queima, o vidrado se
funde e adere a superficie ceramica, adquirindo aspecto vitreo.
- Esmaltes de Fritas: Diferencia-se do cru por conter a matéria-prima
denominada fritas, sendo composto por 90% de fritas € 10% de caulim, utilizado
em pecas queimadas a temperaturas inferiores a 1200° C, funde em
temperaturas menores que o0s crus, pois algumas reagbes ja ocorreram,
reduzindo também o tempo de queima, permitindo a introdugdo de compostos
que conferem maior resisténcia mecanica ao vidrado.
- Esmalte Misto: Os esmaltes mistos sdo formados por uma mistura de esmalte

cru e esmalte de fritas.
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5.6.2 APLICAGAO

A aplicacdo do esmalte na peca pode ocorrer de diferentes maneiras,
dependendo do tamanho, geometria, decoragdo da pega a ser esmaltada e
efeitos que se deseja obter na superficie esmaltada. Entre os processos de
esmaltagao pode-se citar: imersao e pulverizagao.
- Imersao: Método de esmaltacdo que consiste em mergulhar a pega em um
recipiente contendo esmalte. Usa-se uma pinga, segura-se com a mao ou

acomoda-se a pega em uma espécie de cesto.

- Pulverizagao: nesse método ha a utilizagdo de uma pistola acionada por um

compressor de ar.
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5.6.3 FATORES QUE INFLUENCIAM NA ESMALTAGAO

A esmaltacéo é influenciada por diversos fatores, desde a conformagao
da peca, turni¢cao, esponjamento, processo de queima e da prépria esmaltagao.
Sao citados a seguir alguns fatores relacionados as caracteristicas do esmalte e
do suporte:
- Porosidade: Caso o corpo ceramico a ser esmaltado seja muito seco e com
porosidade superficial, durante a queima o esmalte pode penetrar nos poros e
0s gases no interior dele sdo expelidos podendo gerar defeitos no esmalte.
- Viscosidade: A viscosidade de um vidrado fundido é definida como sendo a
forca necessaria para deslizar duas superficies paralelas a uma dada distancia
e uma velocidade determinada. A viscosidade influi na reatividade do esmalte
com o suporte e na eliminagdo de bolhas gasosas inclusas no suporte e no
vidrado durante a queima. Controla a uniformidade da camada do vidrado e
influencia na formacao de cristais. Depende da temperatura e da composig¢ao
quimica do vidrado.
- Tempo de Imersao: Durante a imersdo da pega para esmaltagao ocorre a
absorc¢ao de agua que contém no esmalte; quanto maior for o tempo que a pega
permanece mergulhada maior sera a absorgcdo de material solido que esta
agregado ao liquido, ocasionando uma “camada alta” de esmalte.
- Densidade do Esmalte: A diminuicdo na densidade do esmalte esta
relacionada com uma maior quantidade de agua e menor quantidade de material

seco no barril de esmaltacéo.

5.7QUEIMA DO ESMALTE

Apbés o processo de esmaltacdo, as pecas sdo acondicionadas
novamente nos fornos para a queima do esmalte em uma temperatura que pode
chegar a 1200°C.
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Durante a queima, o esmalte em estado liquido adquire novos aspectos,

transformando em uma fina camada vitrea sob toda a extensao da pega.

‘*t'.'\. . ‘“ ¥ § YT - : =

5.8 POSSIVEIS DEFEITOS

Os defeitos podem ser gerados devido a interagao entre esmalte e massa
ceramica em uma regiao chamada interface. A natureza e caracteristicas do
vidrado, do corpo ceramico e o processo de queima influem diretamente no
aparecimento de defeitos. Os defeitos mais comuns quanto a mudanga nas
propriedades do esmalte sdo descritos a seguir:
- Ponta de Agulha: Defeito como poros semiesféricos na superficie da pega ou
pontos com aspecto de furos de agulha. O modo da apresentagado desses
defeitos depende de fatores relacionados a diversas variaveis desde o processo

de fabricacao do corpo ceramico até a queima.

17
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Os poros sao gerados quando uma bolha de ar ou gas atinge a superficie
do esmalte e estoura deixando uma cavidade semiesférica. Essa cratera na
superficie pode sumir ainda durante o processo caso o0 esmalte possua
densidade baixa e/ou o processo de queima seja lento.

Os pontos semelhantes a furos de agulhas s&o causados devido a
pressdes no interior da bolha durante o resfriamento, quando em grande
quantidade causa diminuicdo na resisténcia mecanica. Os gases que geram
essas bolhas geralmente sdo metano, mondxido de carbono e didxido de
carbono.

- Falta de Esmalte: esse defeito deixa as bordas das pegas asperas. Ocorre
devido a camada insuficiente de esmalte para cobrir a peca, sendo ocasionado
pela rapida imersao da peca ou nao aplicacio correta.

- Textura Superficial: referem- se ao excesso de rugosidade da superficie de
um vidrado. Estas irregularidades podem surgir de uma ou mais causas, desde
a viscosidade do esmalte, tempo e temperatura do ciclo de queima, até
aplicagdes improéprias do esmalte.

Se qualquer defeito for identificado, as pecas deverao ser descartadas,

nao sendo permitido o seu comércio.
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Figura 01: Etapas do Processo de Fabricagao
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Art. 6° DA ETIQUETAGEM E COMERCIALIZAGAO

O Conselho Regulador estabelecera as normas de etiquetagem dos
produtos de acordo com a legislagéo vigente.

Tera direito ao uso e comercializagdo de produtos com a designagao
‘Indicacao de Procedéncia”, em conjunto com o nome geografico “Porto
Ferreira”, seguida ou ndo da expressdo Ceramica, o produto oriundo da area
delimitada de produgéo, respeitando as normas Descritas no Regimento Interno
e no presente Regulamento de Uso.

Os produtos da “Indicacao de Procedéncia de Porto Ferreira” poderao ser
identificados no proprio produto, na embalagem, através de tags, etiquetas,
certificados, e/ou na documentagao correspondente ao produto conforme segue:

PORTO
FERREIRA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

O Conselho Regulador fara a execugéo do registro e o acompanhamento
das normas de identificagao e etiquetagem supracitadas, garantindo o principio

de controle e rastreabilidade dos selos.

Art. 7° DOS DIREITOS E OBRIGAGCOES
Séao direitos das Industrias apds a concessédo de uso da Indicagao de
Procedéncia pelo Conselho Regulador:
a. Fazer uso da Indicagdo de Procedéncia de Porto Ferreira para a
Ceramica, nos produtos protegidos pela mesma;
b. Acompanhar os procedimentos de avaliacdo dos produtos;
c. Acompanhar os procedimentos de concessao de uso do selo para novas

IndUstrias.
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Séao Obrigagdes:
a. Zelar pela imagem da Indicagdo de Procedéncia;
b. Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da produgao

estabelecidas pelo Regimento Interno e Conselho Regulador.

Art. 8° DAS INFRAGOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS
Séo consideradas infragdes a Indicagdo Geografica de Porto Ferreira:
a. O nao cumprimento das normas de produgéao e rotulagem dos produtos
relacionados no presente regulamento;
b. O comércio de produtos fora dos padrbes estabelecidos na legislagao
vigente;

c. O descumprimento de qualquer artigo do presente regulamento.

Art. 9° PENALIDADES
a. Adverténcia por escrito;
b. Multa com valores a serem estipulados pelo Conselho Regulador;

c. Suspensao temporaria do uso da Indicagdo de Procedéncia;

O Conselho Regulador podera emitir pareceres e adotar medidas de
carater excepcional e transitéria, para:
a. Questdes nao previstas no presente Regulamento, que deverao ser ratificadas
pela Assembleia Geral;
b. Viabilidade da implantacao e gestdo da Indicagdo de Procedéncia “Porto

Ferreira”.

O presente Regulamento de uso entra em vigor apds ser aprovado em

Assembleia Geral ocorrida em 09 de Julho de 2020.

ANEXO I: MATRIZ DE AVALIACAO E CONTROLE DO PRODUTO.
ANEXO II: PARECER DO CONSELHO REGULADOR.
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ANEXO I: Matriz de Avaliagao e Controle do Produto

Industria:

Data de Avaliagao:

Avaliadores do Conselho Regulador:

Itens Avaliados

Sim

A Industria esta devidamente associada ao SINDICER e de acordo
com o seu Estatuto?

A Industria esta produzindo dentro da area delimitada do municipio de
Porto Ferreira?

A Industria esta regularizada e possui as devidas licengas de operagao
e funcionamento vigentes?

A Industria produz Ceramica Branca de acordo com as normas
técnicas presentes no Regulamento de Uso?

A Industria segue as fases do Processo de Fabricag&o presentes no
Regulamento de Uso?

As pecas avaliadas apresentam algum defeito de fabricagdo ou
pintura?

No final do processo de fabricagcdo as pecas produzidas estdo aptas
para a comercializacao?

O produto avaliado esta de acordo com todas as normas de producgao
constantes no Regulamento de Uso?

Observacdes:

Assinatura dos Avaliadores:

1.

2.

3.
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ANEXO II: Parecer do Conselho Regulador

Industria:

Data de Avaliagao:

Avaliadores do Conselho Regulador:

1.

2.

3.

Itens Avaliados

Sugestdes de
melhoria

A Industria esta devidamente associada ao SINDICER e de acordo
com o seu Estatuto?

A Industria esta produzindo dentro da area delimitada do municipio de
Porto Ferreira?

A Industria esta regularizada e possui as devidas licengas de operagao
e funcionamento vigentes?

A Industria produz Ceramica Branca de acordo com as normas
técnicas presentes no Regulamento de Uso?

A Industria segue as fases do Processo de Fabricagéo presentes no
Regulamento de Uso?

As pecas avaliadas apresentam algum defeito de fabricagao ou
pintura?

No final do processo de fabricagao as pecas produzidas estdo aptas
para a comercializagao?

O produto avaliado esta de acordo com todas as normas de producao

constantes no Regulamento de Uso?

Parecer para a Emissao de Certificado de Permissao de Uso do Selo de Indicacéo de

Procedéncia da Ceramica de Porto Ferreira

Favoravel Desfavoravel

() ()

Assinatura dos Avaliadores:

1.

2.

3.
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Governo do Estado de Sao Paulo
Secretarie de Desenvolvimento Economico, Ciéncia, Tecnologia e Inovagao
Coordenadoria de Desenvolvimento Regional e Territorial

NOTA TECNICA CDRT/SDECTIN® ' /2018

COORDENADORIA DE DESENVOLVIMENTO REGIONA/
E TERRRITORIAL

ASSUNTO: Pedido de Registro de Indicagae de Procedéncia.

Sao

Instrumento oficial que delimita a area geografica a que se
refere o Art. 6° inciso IV e 7° da IN 25/2013. Titulagdo de
Indicagdo de Procedéncia da Ceramica Artistica e Decoragao
para o municipio de PORTO FERREIRA"

Paulo, /| de 'L0.7C de 2018.

SOLICITANTE: MUNICIPIO DE PORTO FERREIRA - SP

NOME DA AREA GEOGRAFICA: CAPITAL NACIONAL DA CERAMICA
ARTISTICA E DA DECORACGCAO

ESPECIE: INDICAGAO DE PROCEDENCIA

NATUREZA: PRODUTO: CERAMICA DE PORTO FERREIRA
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Governo do Estado de S&o Paulo 4
Secretara de Desenvolvimento Econdmico, Ciéncia, Tecnologia e Inovagao -LO

Coordenadoria de Desenvolvimento Regional e Territorial ’;,(_,_(_9

OBJETIVO

A presente NOTA TECNICA, em consonancia com o Art. 7° da IN 25/2013, segundo o
qual: “O instrumento oficial a que se refere o inciso IV (Instrumento oficial que

delimita a area geografica) do artigo anterior é expedido pelo 6rgao compefente e

cada Estado, sendo competentes, no Brasil, no ambito especifico de suas
competéncias, a Unido Federal, representada pelos Ministérios afins ao produto ou
servigo distinguindo como nome geografico, e os Estados, represeniados pejas
Secretarias afins ao produto ou servigo distinguido com o nome geografico”,
OBJETIVA instruir o Processo pelo qual o Municipio de PORTO FERREIRA, REQUER
“Pedido de Registro de Indicacao de Procedéncia” junto ao INPI, seja averbada a

"Titulagdo de Indicagdo de Procedéncia da Ceramica Artistica e Decoragdo para o

municipio de PORTO FERREIRA"- agora em sede final de instrucao — apresentando a

metodologia definida em _anexo, vale dizer, Instrumento oficial que delimiia a area

geografica, ora reproduzido a seguir:
DESCRICAO DO PERIMETRO URBANO DO MUNICIPIO DE PORTO FERREIRA-SP.
DELIMITACAO: A area de produgao da (INDICAGAD D

PROCEDENCIA - IP) — (CERAMICA DE PORTO FERREIRA) -
Cuja homologagac se deu através da Lei n° 13.492/2017, pela

qual “Conferiu o Titulo de Capital Nacional da Ceramica Artistica

e da Decoracdo ao Municipio de Porto Ferreira no Estadode Séo

Paulo”, restringe-se ao "O Perimetro Urbano do Municipio de
Porto Ferreira, SP., esta Geo-referenciado no Sistema
Geodésico Brasileiro, e tem inicio no dencminado marco 01
situado na faixa de dominio da Rodovia SP-330 - Via

Anhanguera, do lado direito sentido capital-interior, na confluéncia
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com a Estrada Municipal PFR-040, Via Syrio Ignatios, de
coordenadas Plano Retangulares Relativas, Sistema U T WM -
Datum WGS-84, Este (X) 244.262,96 m e Norte (Y) 7.575.108,06
m, referentes ao meridiano central 45°00'. Desse marco seguindo
pela faixa de dominio da citada rodovia e no mesmo sentido. com
o azimute 341°35'01" e a distancia de 2.028,34 m, até o marco
02 de coordenada Norte (Y) 7.577.032,52 m, Este (X) 243.622,17
m, situado no cruzamento com o corrego dos Amaros. Desse,
segue atravessando a Rodovia SP-330 com o azimute 258°45'41"
€ a distancia de 92,82 m, até o marco 03 de coordenada Norte (Y)
7.577.01443 m, Este (X) 243.531,13 m, situado a margem
esquerda da rodovia. Desse, segue pelo leito do referido corrego,
sentido montante, com o azimute 253°08'46" e a distancia de
118,86 m, até o marco 04 de coordenada Norte (Y) 7.576.979,97
m, Este (X) 243.417,38 m. Desse, segue com o azimule
241°40'23" e a distancia de 179,20 m, até o marco 05 de
coordenada Norte (Y) 7.576.894 94 m, Este (X) 243.259 64 m
Desse, segue com o azimute 242°09'09" e a distancia de 86,32
m, até o marco 06 de coordenada Norte (Y) 7.576.854 62 m, Este
(X) 243.183,32 m. Desse, segue com o azimute 216°43'06" e a
distancia de 477,22 m, até o marco 07 de coordenada Norte (Y)
7.576.472,09 m, Este (X) 242.898,00 m, situado no meio do lago
de propriedade particular. Desse, segue por divisas de
propriedades, com o azimute 300°00'19" e a distancia de 584 21
m, até o marco 08 de coordenada Norte (Y) 7.576.764 24 m, Este
(X) 242.392,09 m. Desse, segue por divisas de propriedades, com
o azimute 304°51'54" e a distancia de 764,41 m, até o marco 09
de coordenada Norte (Y) 7.577.201,21 m, Este (X) 241.764 89 m.

situado no eixo da estrada municipal PFR-050, Via Jodo Rosim
SO,
;(-;,./ Ii.i'l'."
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Desse, segue em aberto com o azimute de 311°17'14" & &«
distancia de 1.200,63 m, até o marco 10 de coordenada Norte (V)
7.577.993,43 m, Este (X) 240.862,72 m, situado no eixo de urna
estrada sem denominagdo. Desse, segue em aberto corm o
azimute 8°06'27" e a distancia de 1.440,13, até o marco 11 de
coordenada Norte (Y) 7.579.419 17 m, Este (X) 241.065,82 m
| situado no centro do barramento do cérrego da Areia Branca em
| uma propriedade particular. Desse, segue em aberto defletindo a
esquerda, com o azimute 282°06'33" e a distancia de 1.365,97 m
até o marco 12 de coordenada Norte (Y) 7.579.705,72 m, Este (X)
239.730,24 m, situado na faixa de dominio da rede de transmissao
de energia da CTEEP. Desse, segue pela faixa de dominio, com
o azimute 236°39'49" e a distancia de 698,38 m, até o marce 13
de coordenada Norte (Y) 7.579.321,92 m, Este (X) 239.146,77 m

situado na linha de divisa com o Municipio de Descalvado Desse

segue em aberto pela linha de divisa de municipios, com o
azimute 296°45'05" e a distancia de 1.109,15 m, até o marco 14
de coordenada Norte (Y) 7.579.821,17 m, Este (X) 238 156,33 in
situado no eixo de uma estrada particular. Desse, segue deixando
a divisa de municipics, pelo eixo da referida estrada, com o
azimute 51°50'31" e a distancia de 836,86 m, até o marco 15 de
coordenada Norte (Y) 7.580.338,21 m, Este (X) 238.814.36 m.
Desse, segue com o azimute 10°18'02" e a distancia de 141,49
m, até o marco 16 de coordenada Norte (Y) 7.580.477 42 m, Este
(X) 238.839,66 m, situado no eixo da antiga estrada de rodagem
que demanda ao municipio de Descalvado. Desse, segue com o
azimute 63°29'63" e a distancia de 847,93 m, até o marco 17 de
coordenada Norte (Y) 7.580.855,79 m, Este (X) 239.598,49 m.

Desse, segue em aberto com o azimute 48°01'49" e a distanca
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de 736,85 m, até o marco 18 de coordenada Norte (V)
7.581.348,55 m, Este (X) 240.146,34 m, situado na faixa de
dominio da extinta FEPASA, atualmente propriedade da Unido
Desse, segue pela faixa de dominio com o azimute de 52°02'11"
e a distancia de 463,46 m, até o marco 19 de coordenada Norte
(Y) 7.681.633,65 m, Este (X) 240.511,73 m. Desse, segue com o
azimute 65°14'56" e a distancia de 342,89 m, até o marco 20 de
coordenada Norte (Y) 7.581.777,21 m, Este (X) 240.823.12 m.
Desse, segue com o azimute de 50°59'33" e a distancia de 156 19
m, até o marco 21 de coordenada Norte (Y) 7.581.875,52 m, Este
(X) 240.944,49 m. Desse, segue em aberto com o azimute
338°25'24" e a distancia de 352,82 m, até o marco 22 de
coordenada Norte (Y) 7.582.203,62 m, Este (X) 240.814 74 m,
situado sobre a ponte do Riberao Bonito com a estrada da
Fazendinha, PFR-060, vicinal Marcolino Reducino. Desse, seqgue
pelo leito do ribeirdo com o azimute 39°30'08" e a distéancia de
352,13 m, até o marco 23 de coordenada Norte (Y) 7.582.475,32
m, Este (X) 241.038,73 m. Desse, seqgue com o azimute 71°47'26"
e a distancia de 422,70 m, até o marco 24 de coordenada Norte
(Y) 7.582.607,41 m, Este (X) 241.440,26 m. Desse, segue
atravessando o Rio Moji Guagl , com o azimute 64°33'00" & a
distancia de 163,87 m, até o marco 25 de coordenada Norte (Y)
7.582. 677,83 m, Este (X) 241.588,23 m, situado a margem direita
do Rio, sentido jusante. Desse, segue pela mesma margem e
sentido, com o azimute de 336°00'11" e a distancia de 213,38 m,
até o marco 26 de coordenada Norte (Y) 7.582.872 77 m, Este (X)
241.501,45 m. Desse, segue com 0 azimute de 346°28'24" ¢ a
distancia de 302,99 m, até o marco 27 de coordenada Norte (Y)

7.583.167,36 m, Este (X) 241.430,58 m. Desse, segue com o
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azimute 354°23'30" e a distancia de 324,17 m, até o marco 28 ce
coordenada Norte (Y) 7.583.489,98 m, Este (X) 241.398,90 m
Desse, segue com o azimute 1°54'38" e a distancia de 284,06 m,
até o marco 29 de coordenada Norte (Y) 7.583.773,88 m, Este (X)
241.408,37 m. Desse, segue com o azimute 4°34'39" e a distdncia
de 508,84 m, até o marco 30 de coordenada Norte (V)
7.584.281,10 m, Este (X) 241.448,98 m. Desse, segue conm o
azimute de 21°53'15" e a distancia de 229,68 m, até o marco 31
de coordenada Norte (Y) 7.584.494 22 m, Este (X) 241.534 60 m
Desse, segue com o azimute 33°19'29" e a distancia de 297,08
m, até o marco 32 de coordenada Norte (Y) 7.584.742 45 m, Esle
(X) 241.697 .81 m. Desse, segue com o azimute 26°22'25" & a
distancia de 226,13 m, até o marco 33 de coordenada Norte (Y)
7.584.945 04 m, Este (X) 241.798,26 m, situado na foz com o
corrego Sao Vicente. Desse, segue pelo leito do citado corrego
com o azimute de 142°37'28" e a distancia de 193,94 m. até o
marco 34 de coordenada Norte (Y) 7.584.720,92 m, Este (X)
241.915,99 m. Desse, segue com o azimute 68°43'20" e a
distancia de 94,68 m, até o marco 35 de coordenada Norte (Y)
7.584.825,28 m, Este (X) 242.004,22 m, situado no canteiro
central da Rodovia SP-330, Via Anhanguera. Desse, segue pelo

(Ex)

leito do cérrego Sao Vicente com o azimute 81°5531" e a
distdncia de 128,57 m, até o marco 36 de coordenada Norte ()
7.584.843,34 m, Este (X) 242.131,52 m. Desse, segue com o©
azimute 50°26'16" e a distancia de 98,57 m, até o marco 37 d=
coordenada Norte (Y) 7.584.906,12 m, Este (X) 242.207 51 m
Desse, segue com o azimute 77°04'06" e a distancia de 362.43
m, até o marco 38 de coordenada Norte (Y) 7.584.987 24 m, Este

(X) 242.560,80 m. Desse, segue com o azimute 90°44'06" e a
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distancia de 137,97 m, até o marco 39 de coordenada Norte (Y)
7.584.985,47 m, Este (X) 242.698,76 m. Desse, segue com ©
azimute 106°59'41" e a distancia de 234,02 m, até o mairco 40 de
coordenada Norte (Y) 7.584.917,07 m, Este (X) 242.922 56 m
Desse, segue com o azimute 121°02'30" e a distancia de 481,25
m, até o marco 41 de coordenada Norte (Y) 7.584.668,81 m, Este
(X) 243.334,89 m, situado sobre a ponte da estrada municipai
PFR-340. Desse, segue com o azimute 99°26'54" e a distancia
de 230,75 m, até o marco 42 de coordenada Narte (Y)
7.584.631,03 m, Este (X) 243.562,561 m. Desse, segue com ©
azimute 63°58'02" e a distancia de 386,09 m, ate o marco 43 de
coordenada Norte (Y) 7.584.800,48 m, Este (X) 243.809.43 m.
Desse, segue com o azimute 58°18'19" e a distancia de 276,96
m, até o marco 44 de coordenada Norte (Y) 7.584.945 99 m, Este
(X) 244.145,08 m. Desse, segue com o azimute 41°52'49" & a
distancia de 202,55 m, até o marco 45 de coordenada Norte (Y)
7.585.096,80 m, Este (X) 244.280,30 m. Desse, segue com o
azimute 67°08'01" e a distancia de 185,24 m, até o marco 46 de
coordenada Norte (Y) 7.585.168,78 m, Este (X) 244 450,98 m.
Desse, segue com 0 azimute 75°59'10" e a distancia de 247,20
m, até o marco 47 de coordenada Norte (Y) 7.585.228 64 m, Esle
(X) 244.690,82 m, situado sobre a ponte do corrego Sao Vicente
com a Rodovia Luiz Pizetta, SP-328. Desse, segue em aberto com
o azimute 67°46'53" e a distancia de 380,07 m, até o marco 48 de
coordenada Norte (Y) 7.585.372,36 m, Este (X) 245.042,67 m,
situado no inicio do lago de uma propriedade particular. Desse,
segue atravessando a estrada municipal PFR-010, que demanda
a fazenda Rio Corrente, com o azimute 101°46'49" e a distancia
de 142356 m, até o marco 49 de coordenada Norte (Y)
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7.585.081,73 m, Este (X) 246.436,25 m, situado no centro de um
barramento no Ribeirdo da Corrente. Desse, seque em aberlo
com o azimute 136°43'03" e a distancia de 1.011.65 m, até o
marco 50 de coordenada Norte (Y) 7.684.34527 m, Este (X)
247.129,83 m, situado no eixo da estrada Municipal PFR-020, Via
Sebastiao Virgilio de Carvalho que demanda ao Brejao. Desse
segue pelo eixo da citada estrada com o azimute 232°48'44" & &
distancia de 657,86 m, até o marco 51 de coordenada Norte (V)
7.583.947,64 m, Este (X) 246.605,74 m. Desse, segue com o
azimute 219°35'561" e a distancia de 266,70 m, até o marco 52 de
coordenada Norte (Y) 7.583.742,14 m, Este (X) 246.435 75 m
Desse, segue em aberto com o azimute 145°53'24" e a distancia
de 281,95 m, até o marco 53 de coordenada Norte (V)
7.583.508,70 m, Este (X) 246.593,86 m, situado no limite da Arca
de Amortecimento da Zona Norte do Parque Estadual Desso
segue em aberto, divisando com a Zona de Amortecimento, com
o azimute 214°57'18" e a distancia de 291,24 m, até o marco 54
de coordenada Norte (Y) 7.583.270,00 m, Este (X) 246 427,00 m.
Desse, segue com o azimute 228°05'39" e a distancia de 209 61
m, até o marco 55 de coordenada Norte (Y) 7.583.130,00 m . Este
(X) 246.271,00 m. Desse, segue com o azimute 234°04' 44" ¢ a
distancia de 194,49 metros, até o marco 56 de coordenada Norte
(Y) 7.583.015,90 m, Este (X) 246.113,50 m. Desse, segue com o
azimute 170°44'23" e a distancia de 563,08 m, até o marco 57 de
coordenada Norte (Y) 7.582.460,16 m, Este (X) 246.204 11 m,
situado sobre a ponte da rodovia SP-215 - Vicente Botta com o
Ribeirao Agua Parada. Desse, segue pelo leito do citado ribeiran
sentido jusante, com o azimute 205°02'05" e distancia de 95 213
m, até o marco 58 de coordenada Norte (Y) 7.582.373 83 m, Esle
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(X) 246.163,79 m. Desse, segue o com azimute 133°08'03" e a
distancia de 61,46 m, até o marco §9 de coordenada Norie (V)
7.582.331,81 m, Este (X) 246.208,64 m. Desse, segue com o
azimute 149°57'44" e a distancia de 76,19 m, segue até o marco
60 de coordenada Norte (Y) 7.582.265,85 m, Este (X) 246.246,78
m. Desse, segue com o azimute de 221°23'33" e a distancia de
79,01 m, até o marco 61 de coordenada Norte (Y) 7.582 206 58
m, Este (X) 246.194,54 m. Desse, segue com o azimuie
132°07'54" e a distdncia de 62,46 m, até o marco 62 de
coordenada Norte (Y) 7.582.164,68 m, Este (X) 246.240.86 m
situado na margem esquerda, sentido moentante do Rio Mo
Guacgl. Desse, segue atravesssando o Rio, com o azimute
148°27'13" e a distancia de 115,67 m, até o marce 63 de
coordenada Norte (Y) 7.582.066,10 m, Este (X) 246.301,38 m.
situado na outra margem. Desse, segue pela margem, sentido
montante, com o azimute de 82°00'15" e a distancia de 280,15 m.
até o marco 64 de coordenada Norte (Y) 7.582 106,46 m, Este (X)
246.588,71 m. Desse, segue com o azimute 101°58'35" ¢ a
distancia de 177,39 m, até o marco 65 de coordenada Norte (Y)
7.582.069,65 m, Este (X) 246.762,24 m. Desse, segue com o
azimute 108°38'48" e distancia de 180,569 m, até o marco 65 de
coordenada Norte (Y) 7.582.011,91 m, Este (X) 246 933 35 m
Desse, segue com o azimute 131°563'26" e a distancia de 1.231 79
m, até o marco 66 de coordenada Norte (Y) 7.581.189,43 m, Este
(X) 247.850,32 m. Desse, segue em aberto deixando a margem
do Rio Moji Guagl, com o azimute de 227°55'47" e distancia de
140159 m, até o marco 67 de coordenada WNorte (Y)
7.580.250,31m, Este (X) 246.809,89 m, situado no eixo da
Estrada Estadual SP- 328, que demanda a Pirassununga. Desse,
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segue pelo eixo da cita estrada, com o azimute 150°5847" ¢ a
distdncia de 1.000,00 m, até o marco 68 de coordenada Norte (V)
7.579.375,86 m, Este (X) 247.295,01 m. Desse, segue com o
azimute de 242°26'07" e a distancia de 897,46 m, até o marco 69
de coordenada Norte (Y) 7.578.960,56 m, Este (X) 246.455 42 1,
situado no limite da Area de Amortecimento da Zona Sul do
Parque Estadual. Desse, segue em aberto divisando com a area
de amortecimeto, com o azimute de 175°23'35" e a distancia de
442,99 m, até o marco 70 de coordenada Norte (Y) 7.578.519,00
m, Este (X) 246.535,00 m. Desse, segue com o azimute
174°28'53" e a distancia de 41593 m, até o marco 71 de
coordenada Norte (Y) 7.578.105,00 m, Este (X) 24657500 m
Desse, segue com o azimute 155°22'35" e a distancia de 607,22
m, até o marco 72 de coordenada Norte (Y) 7.577.553,00 m, Este
(X) 246.828,00 m. Desse, segue com o azimute 164°51'51" e a
distancia de 618,36 m, até o marco 73 de coordenada Norte (Y)
7.576.956,09 m, Este (X) 246.989,46 m, situado no eixo da faixa
de dominio da extinta FEPASA.

Finalmente, do marco 73 segue em aberto até o marco 01 inicial
da descrigdo, com o azimute 235°52'14" e a distancia de
3.293,78 m, fechando assim, o perimetro urbano de Porto
Ferreira, encerrando a area de 52,534 quildmetros quadrados,
ou 5.253,418 hectares, ou ainda, 2.170,834 alqueires

paulista.”
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Ceramica de Porto Ferreira

O municipio de Porto Ferreira teve sua emancipagdo politico-administrativa pela Lei
Estadual n® 424, de 29 de Julho de 1896, sendo o novo municipio, solenemente
nstalaco no dia 25 de Dezembro do mesmo ano. Localiza-se no estado de Sao Paulo,
na microrregiao de Firassununga, a uma latitude de 21°51'14" sul e a uma iongitude
de 47°28'45" oeste, a margem no rio Mogi Guagu em uma altitude de 549 metros do nivel
do mar. Pertence a Macrorregido (regiao administrativa) de Araraquara, regiao Central do
Estado, composta por 26 municipios, distribuidos em 11.094 km? com area equivalente a
4.47% do total estadual e que concentram 2,31% da populacao do estado de Sao Paulo.O
mapa do Perimetro Urbano e o Memorial descritivo do municipio se encontram em

anexao.

Porto Ferreira possui um grande polo de industrias de transformagao de minerais
nao metalices {(vidros e embalagens, ceramica de mesa e faianca, olarias de tijolos
e telhas de barro, pisos e revestimentos ceramicos), papel e papelao, alimentos
(cereals, aves, lacteos e bebidas), metallrgicas e tecnologia (fios e condutores elétricos,
chaves disjuntores e comandos, circuitos integrados) que movimentam mais de 527
milhoes na economia (IBGE, 2014).

Dentre essas industrias, destacam-se a Cargill, a Verallia pertencente ao GrupoSaint-
Gobain, a Vidroporto S.A., MarGirius I.C.E Eletronicos, Batrol Méveis, Ceramica Porto
Ferreira S.A., BrotoLegal Alimentos, Imporpel, etc.Nos anos 80 Porto Ferreira ficou
conhecida nacionalmente como "A Capital da Ceramica Artistica", devido as inUmeras
fabricas de louca branca e vermelha, concentradas ao longo da Via Anhanguera. Conm o
passar dos anos, o turismo de negocios se fortaleceu, com mais opgbes em moveis
53 WY Vin.
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de madeira, ferro, objetos de lluminagao, decoracdo, além da tradicional ceramica.

Hoje o seu slogan é: "A Capital da CerAmica Artistica e Decoracgac".

No final da década de 20 um grupo de empreendedores fundou a "Fabrica de Lougas de
Porto Ferreira’, aproveitando a matéria prima abundante e a técnica de alguns
imigrantes Italianos nessa arte. Era o principio da industrializagao da cidade

A pequena fabrica, tocada por Paschoal Salzano e seus amigos Jacob Mondin, Pedio
Patire e Joao Procopio Sobrinho, nao resistiu a instabilidade econémica de 1930, motivada
pela quebra da Bolsa de Valores de Nova lorqgue um ano antes inclusive decretando a
faléncia do império do café e fechou suas portas. A semente fora lancada e, em 1931, umn
grupo de empresarios paulistanos, comandados por Djalma Forjaz, comprou o

equipamento da primeira industria da cidade e fundou a Ceramica Porto Ferreira.

Em 1933 a nova empresa passou a contar com a colaboragéo do engenheiro Nicolau de
Vergueiro Forjaz, que veio a ocupar varios cargos, do campo técnico a chefia executiva
e presidéncia do Conselho de Administragao. Em toda sua longa carreira, o engenheiro
Forjaz participou entusiasticamente de todas as associacfes de classe relacionadas com
a ceramica brasileira assim como de muitas outras, em varios paises: outrossim
colaborou com muitas industrias congéneres, sejam nacionais, sejam estrangeiras.
Esse multiplo relacionamento foi muito significativo para o desempenho e projecao da
Cerédmica Porto Ferreira e foi ainda a raiz do excelente desenvolvimento da indtstiia
ceramica brasileira, muito particularmente a de Porto Ferreira. De fato, nos anos 50 a CP~
fundou uma subsidiaria, a Ceramica Artistica Forjaz S.A., que se tornou paradigma das
inumeras congéneres posteriormente instaladas no municipio, visande a produgao de
objetos de adorno em faianga alcalina ("Terraglia dolce") segundo uma tecnologia
importada da Italia, tornou-se a maior empresa brasileira no setor, com sua capacidade
produtiva na altura de 1.200.000 pegas mensais de uma completa e reputada linha de
mesa. Poucos estabelecimentos congéneres no mundo, ultrapassavam-na em

dimensées, tipo de equipamento e eficiéncia. O adorno cerdmico (em porcelana) ja era

www.smartpi.com.br
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praticado em Porto Ferreira por iniciativa do incansavel empreendedor Paschoal Salzano
na Ceramica Ana Maria, mais tarde absorvida por um notavel ceramista europeu, o Sr
Hans Beran, Este ramo, o adorno ceramico, por sua natureza artesanal, demanda
consideravel mao de obra, motivo pelo qual as diversas empresas do ramo instaladas
em Forto Ferreira tém grande importancia para o municipio. Desde 1987 a Ceramica
Porto Ferreira ndo fabrica mais lougas, mas tornou-se uma das maiores produtoras de
piso ceramico do pais, com uma produgdo de 9 mil toneladas por més e responsave!
por 10% do mercado de primeira linha. Atualmente a Ceramica Porto Ferreira dispoe
de 60.000 metros quadrados de area construida, cerca de 300.000 metros quadrados
de terrenos urbanos e emprega mais de 400 pessoas entre operarios, tecnicos

2 administradores.

Segundo dados do Ministério do Trabalho e Emprego, Cadastro Geral de Empregados
2 Desempregados, no municipio de Porto Ferreira, 14.358 pessoas estao ocupadas, o que
equivale a 32,3% da populagao. O circuito da Ceramica Artistica e da Decoracac possui

aproximadamente 1120 empregos diretos, o que corresponde a 6,34% desse total

A industria Cerémica, segundo dados do SINDICER -Sindicato das Industrias de
Produtos Ceramicos de Louga de P¢, de Pedra, Porcelana e da Louga de Barro de
Paorto Ferreira, emprega aproximadamente 4000 pessoas, o que equivale a27,86% do total
de empregos do municipio. A representagao do circuito da ceramica artistica e da
decoracao e da industria ceramica na geragdo de empregos do municipio totaliza 35 66%.
No municipio de Porto Ferreira, o salario médio mensal € de 2,4 salarios minimos,

estando em 1° lugar em sua microrregido.

Sobre o tema, A LE! 13.492/2017 (LEI ORDINARIA) 16/10/2017, conferiu o titulo de
Capital Nacional da Ceramica Artistica e da Decoragdo ao Municipio de Porto Ferreira.

no Estado de Sao Paulo in verbis:
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O PRESIDENTE DA REPUBLICA

b
!ﬁﬁa_

Fago saber que o Congresso Nacional decrela e ou

sanciono a seguinte Lei:

Art. 1°. Fica conferido ac Municipio de Porto Ferreira,

no Estado de Sao Paulo, o titulo de Capital Nacional da

Cerdmica Artistica e da Decoragdo.

Art. 2°. Esta Lei entra em vigor na data de sua

publicagéo.

Brasilia, 16 de outubro de 2017; 196° da Independéricia

e 129° da Republica.
MICHEL TEMER
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FOSICAO DESTA COORDENADORIA DE DESENVOLVIMENTO REGIONAL £
TERRRITORIAL

Pelo exposto,
Considerando o contetudo supramencionado;
Considerando a delimitagao da area supramencionada;

Considerando a area de produgéo da IP — INDICAGAO DE PRODECENCIA (CERAMICA
DE PORTO FERREIRA) — cuja homologagéo se deu através da Lei n® 13.492/2017, pela
qual "Conferiu o Titulo de Capital Nacional da Ceramica Artistica e da Decoracdo ao

Municipio de Porto Ferreira no Estado de Sao Paulo”;
Considerando "O Perimetro Urbano do Municipio de Porto Ferreira, SP bem delineado;
Considerando o histérico esbogado; a matéria prima abundante e a técnica diferenciada:

Considerando Reconhecimento de Porto Ferreira como APL — Arranjo Produtivo Local

de Ceramica Artistica e Decoragéo;

Considerando haver:
o Sindicato das Industrias de Produtos Ceramicos de Louca de P6, de Pedra,
Porcelana e da Louca de Barro de Porto Ferreira(SINDICER),
o Comité da Capital Nacional da Ceramica Artistica e da Decoracao,

» Associacao Cemercial e Empresarial de Porto Ferreira (ACEPF)

Considerando ainda, haver coeréncia entre a solicitacao do municipio de Porto Ferreira

e a delimitagcao da area por este apresentada, bem assim tudo guanto transcrito no anexo
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“APL", exaramos a presente NOTA TECNICA requerida pelo Municipio de Porto Ferreira,
concernente a pretensao de “Registro de Indicacao de Procedéncia’, com a qual néo

nos opomos, a fim de submeté-la ao INPI para as chancelas de estilo.

Secretario Adjunto, respo endo pelo expediente da Secretaria de
Desenvolwmento Economlco Ciéncia, Tecnologia e Inovacgao

| s % ‘9"“/%?/’/
MARCELO MACHADO
Coordenadoria de Desenvolvimento Regional e Territorial
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