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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2629 de 25 de maio de 2021

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402020000015-9
INDICACAO GEOGRAFICA: Norte Pioneiro
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Morango

REPRESENTACAO:

MORANGO NORTE PIONEIRD

P A

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipios de Jaboti, Japira, Pinhaldo e
Tomazina, no Estado do Parana

DATA DO DEPOSITO: 27/08/2020

REQUERENTE: ASSOCIACAO NORTE VELHO DOS PRODUTORES RURAIS DE
JABOTI, JAPIRA, PINHALAO E TOMAZINA - ANV

PROCURADOR: Nao se aplica

COMPLEMENTO DO DESPACHO
O pedido ndo atende ao disposto no art. 13 da IN n.° 95/18. A ndo manifestacdo no prazo de

60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGCAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “NORTE PIONEIRO” para 0 produto MORANGO, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de
1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instrucdo Normativa n.° 95, de 28 de
dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatdrio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peti¢do n.° 870200107921, de 27 de agosto de 2020, recebendo
0 n° BR 402020000015-9.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de meérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 09 de marco de 2021, sob o codigo 304, na RPI 2618.

Em 05 de abril de 2021, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870210031033, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacdo

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncian® 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Reapresente Estatuto social, com alteracdo do art. 3°, alinea m alterando

o termo “detentora” para substituto processual, por for¢a do Art. 5° da IN n.°
95/2018.
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Observe que serd necessario reapresentar nova ata de aprovacdo do Estatuto
Social acompanhada da devida lista de presenca.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Estatuto social, fl(s). 9 a 20 da peticdo de cumprimento de exigéncia n°
870210031033 de 05/04/2021.

A andlise do documento apresentado demonstrou que foi feita a inclusao solicitada.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n® 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Em relacdo ao Caderno de EspecificacBes Técnicas apresente as condicdes e
proibicdes de uso da Indicacdo Geografica, tendo em vista o disposto no
art. 7° inciso Il, alinea g da IN n.° 95/2018. Observe que serd necessario
reapresentar nova ata de aprovacdo do Caderno de Especificacdes Técnicas,
acompanhada de lista de presenca com indicacdo de quais dentre 0s presentes sao
produtores.

Em resposta a exigéncia n° 2, foi apresentado o documento:
e Caderno de Especificagdes Técnicas alterado, fl(s). 30 a 40 da peticdo de
cumprimento de exigéncia n° 870210031033 de 05/04/2021.

A ata de aprovacdo do Caderno de Especificacbes Técnicas (fl(s). 21 a 29) estava
acompanhada de lista de presenca sem a devida indicagdo de quais dentre os presentes sdo
produtores, conforme o solicitado na exigéncia em atendimento ao disposto no art. 7°, inciso
I1, alinea g da IN n.° 95/2018.

Considera-se, portanto, parcialmente cumprida a exigéncia anteriormente

formulada.

2.3 Exigéncian® 3
A exigéncia n° 3 solicitou:
3) Sobre a delimitagé@o da area geografica:
3.1 Esclareca qual &, de fato, a area delimitada para a indicacéo de procedéncia

solicitada justificando a inclusdo do municipio de Tomazina e a exclusdo do
municipio de Ibaiti, conforme Art. 7°, inciso VIII, alinea “a” da IN n.® 95/2018.
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Se for o caso reapresente novo Instrumento oficial que delimite a area
geografica a ser protegida.

Em resposta a exigéncia n° 3.1, foi apresentado o documento:

* Relatorio de atendimento as exigéncias as fl(s). 05 a 07 da peticdo de
cumprimento de exigéncia n° 870210031033 de 05/04/2021.

O documento apresentado informou que a inclusdo do municipio de Tomazina se
deve a existirem produtores no municipio e que a exclusdo do municipio de Ibaiti deve-se a
ndo existirem mais produtores no municipio atualmente, embora tenha sido o pioneiro na

implantacdo da cultura do morango na regiéo.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

3.2 Reapresente a Declaracio de Estabelecimento na Area Delimitada, de
modo que reste comprovado que hé& produtores de morango estabelecidos em
todos os municipios que fazem parte da area delimitada da 1G, conforme item
7.1.5, f) Declaracdo de que os produtores ou prestadores de servigos, e outros
operadores, estdo estabelecidos na area delimitada, do Manual de IG,
disponivel em https://manualdeig.inpi.gov.br/projects/manual-de-indicacoes-
geograficas/wiki. Se for o caso exclua da area delimitada aqueles municipios
que ndo possuem produtores e/ou inclua o municipio de Ibaiti.

Em resposta a exigéncia n° 3.2, foi apresentado o documento:
e Declaracdo de Estabelecimento na Area Delimitada, fl(s). 41 a 44 da peticdo de
cumprimento de exigéncia n° 870210031033 de 05/04/2021.

A anélise do documento apresentado demonstrou a inclusdo de produtor localizado
no municipio de Tomazina.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.4 Exigéncian® 4
A exigéncia n° 4 solicitou:

4) Esclareca se o nome geografico que se tornou conhecido ¢ realmente “Norte
Pioneiro” ou “Norte Pioneiro do Parand” ou qualquer das outras variagdes
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presentes nos documentos apresentados, observando as orientacdes contidas
nos itens 3.2 e 3.2.1 do Manual de 1G. Em caso de alteracdo, observe que
sera necessario reapresentar toda a documentacdo referente a IG, inclusive
sua representacdo gréfica/figurativa.

Em resposta a exigéncia n° 4, foi apresentado o documento:

Relatorio de atendimento as exigéncias as fl(s). 05 a 07 da peticdo de
cumprimento de exigéncia n° 870210031033 de 05/04/2021.

O documento apresentado informou que o nome geografico que se tornou conhecido

¢ “Norte Pioneiro” precedido do nome do produto “morango”.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.5 Exigéncian®5

A exigéncia n° 5 solicitou:

5) Apresente novos documentos que visem a comprovar que o home geografico

escolhido de fato se tornou conhecido pela producdo de morango, conforme Art.
7°, inciso VI da IN n.° 95/2018.

Em resposta a exigéncia n° 5, foram apresentados os documentos:

Origens Parana — Norte pioneiro — Morango, fl(s). 45 a 48;

Fruticultura do Parana ganha forca com apoio do estado, fl(s). 49 a 54;
Morangos do Norte Pioneiro, fl(s). 55 a 58;

Regido é a maior produtora de morangos do Paran4, fl(s). 59 a 61;

Sebrae/PR capacita produtores de morango para buscar registro de Indicagéo
Geogréfica, fl(s). 62 a 63;

No Parana, 15 novos produtos sdo identificados com potencial de IndicacGes
Geograficas, fl(s). 64 a 68;

Produtores de morango do norte pioneiro se organizam para buscar indicagéo
Geogréfica, fl(s). 69 a 72;

SENAR-PR promove troca de experiéncias entre produtores, fl(s). 73 a 75;
Morango rende R$60 milhdes por ano ao Norte pioneiro, fl(s). 76 a 77;

Doce lucro com o morango, fl(s). 78 a 80;

Cultura do Morangueiro, Revisdo e Prética, fl(s). 81 a 84;
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¢ Indicacdo Geografica “MORANGO NORTE PIONEIRO” Espécie: Indicacao
de Procedéncia, fl(s). 85 a 89.

A anélise da documentacédo apresentada ndo demonstrou de forma clara que o nome
geografico escolhido “Norte Pioneiro”, de fato, se tornou conhecido pela producao de
morango, conforme Art. 7°, inciso VI da IN n.° 95/2018. Alguns documentos demonstravam
que a regido é grande produtora no estado, mas ndo que seja regido que tenha se tornado
conhecida. Outros documentos estavam incompletos ou faziam mencdo a outras culturas, néo
sendo possivel serem considerados como documentos comprobatorios.

Além disso, notou-se a reapresentacdo de matérias trazidas anteriormente quando no
momento do dep6sito do pedido de registro. Assim sendo, ndo se pode falar que sejam novos
documentos.

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.6 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos na peticdo de cumprimento de
exigéncia n° 870210031033 de 05/04/2021.
= Boleto e comprovante de pagamento — fl(s). 03;
= Razdes — fl(s). 04;
= Relatério de atendimento as exigéncias — fl(s). 05 a 07,

= Identidade e CPF do representante legal - fl(s). 08.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 13 da IN

n.° 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente a lista de presenca da ata de assembleia geral de 17.03.2021 que aprovou as
alteracdes do Caderno de Especificagdes Técnicas indicando quais dentre os presentes
s&o produtores de morango, conforme Art. 7°, inciso V, alinea “d” da IN n.° 95/2018.

2) Apresente novos documentos que visem a comprovar que 0 nome geografico
escolhido “Norte Pioneiro”, de fato, se tornou conhecido pela producédo de morango,
conforme Art. 7°, inciso VI da IN n.° 95/2018.
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Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que néo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na IN n.° 95/2018, sera
considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto de novas
exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem duvidas acerca
do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cédigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no 81° do art. 13 da IN n.° 95/2018.

Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

nao ser considerado.

Rio de Janeiro, 21 de maio de 2021.

Assinado digitalmente por:

Patricia Maria da Silva Barbosa Mariana Marinho e Silva
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1284997 SIAPE 1379563
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2629 de 25 de maio de 2021

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacéo de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR 402020000021-3

INDICAGAO GEOGRAFICA: VALE DO SAO FRANCISCO

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: vinho fino, vinho nobre, espumante natural e vinho moscatel espumante
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA:

A érea geografica delimitada da indicacdo de Procedéncia Vale do Séo Francisco é uma area
continua de 33.452 km? com as seguintes coordenadas extremes: ao norte, 8°14°58 de
latitude Sul e 39°34°09 de longitude oeste; ao sul, 9°58°25 de latitude Sul e 40°24°44 de
longitude oeste; a leste, 9°37°25" de latitude Sul e 39°21°18 de longitude oeste; a oeste,
9°42°16 de latitude Sul e 41°54°11 de longitude oeste.

O limite da indicagcdo de Procedéncia Vale do S&o Francisco é constituido pelos limites
politico-administrativos dos municipios que a comp@e, conforme definidos pelo IBGE (2017),
e da area a seguir discriminados:

1) inclui, integralmente, os municipios de Petrolina, Lagoa Grande, Santa Maria da Boa Vista

e Oroco, localizados a oeste do estado de Pernambuco;
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2) inclui, integralmente, os municipios de Casa Nova, Sobradinho, Juazeiro e Curagd,
localizados no norte do estado da Bahia;

3) inclui parte do municipio de Abaré, cujo limite tem 0s seguintes pontos e coordenadas de
referéncia:

- ponto 1, localizado a 8°39°33 S; 39°24°55 WGr, inicia o limite na divisa de Abaré com
Curac4, seguindo para o

- ponto 2, localizado a 8°39°51 S; 39°23°40 WGr, e deste para o

- ponto 3, localizado a 8°40°02 S; 39°23°24 WGr, e deste para o

- ponto 4, localizado a 8°40°46 S; 39°23°11 WGr, e deste para o

- ponto 5, localizado a 8°41°43 S; 39°23°12WGt, e deste para o

- ponto 6, localizado a 8°43°11 S; 39°24°56" WGr, e deste para o

- ponto 7, localizado a 8°43°23 S; 39°26°34 WGr, onde, na divisa com

0 municipio de Curacd, fecha o poligono da area de Abaré.

DATA DO DEPOSITO: 10/12/2020

REQUERENTE: Instituto do Vinho do Vale do Sao Francisco

PROCURADOR: Roner Guerra Fabris

COMPLEMENTO DO DESPACHO
Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60

(sessenta) dias para manifestacdo de terceiros, conforme o art. 12 da IN n.° 95/18.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatorio de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGCAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “VALE DO SAO FRANCISCO” para o produto vinho fino, vinho nobre, espumante
natural e vinho moscatel, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme
definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial —
LPI), e na Instrucdo Normativa n.° 95, de 28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI n° 2619, de 16 de marco de 2021,
sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870200155343 de 10 de dezembro de 2020,
recebendo o n° BR 402020000021-3.

Apo6s um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformag&o do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 16 de marc¢o de 2021, sob o codigo
303, na RPI 2619.

Em 08 de abril de 2021, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870210032288, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condicGes preliminares de registro do presente pedido previstas

no art. 7° da IN n.° 95/2018, conforme determinado pelo caput do art. 11 dessa normativa.
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2.1 Exigéncian® 1

A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Apresente copia da identidade e do CPF do representante legal do substituto
processual, conforme alinea “e”, inciso V, do art. 7° da IN n°® 95/2018.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Carteira de motorista do representante legal, fl(s). 08, da peticdo de
cumprimento de exigéncia n° 870210032288 de 08/04/2021.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados 0s seguintes documentos na peti¢cdo de cumprimento de
exigéncia n° 870210032288 de 08/04/2021.
= Procuracdo — fl(s). 03;
= Guia de recolhimento da Unido (GRU) e comprovante de pagamento — fl(s). 04 e 05;
= Razdes — fl(s). 06 e 07.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 7° da IN n.° 95/2018 e néo
havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se em
condicdes de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 11,
caput, e 12, caput e 881° e 2°, da IN n.° 95/2018. Salienta-se que, de acordo com o referido
art. 11, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos documentos
elencados no art. 7° da IN n.° 95/2018.

Importante dizer que, em busca realizada em 19 de maio de 2021 na base de marcas
do INPI na NCL (33) foram encontradas as marcas registradas contendo o termo “VALE DO
SAO FRANCISCO”:
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Processo Deposito Marca Titular

Vitivinicola Quintas de Sao Braz

Vale do Sio LTDA [BR]
825358701 25/02/2003 Francisco
017863844 01/08/2019 Videira Vale do | Vitivinicola Quintas de S&o Braz

Séo Francisco LTDA [BR]

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instancias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 19 de maio de 2021

Assinado digitalmente por:

Patricia Maria da Silva Barbosa Mariana Marinho e Silva
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1284997 SIAPE 1379563

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS o BIOA VETAAPE

Da

INDICAGAC DE PROCEDENCIA DE VINHOS VALE DO SAD FRANCISCO

O presente Cademo de Especificactes Técnicas da Indicac8o de Procedéncia de Vinhos
Vale do S&c Francisco {IF Vale do 550 Francisco) atende ac que estabmiece 0 paragrafo
Gnice do Art. 182 da Lei n® 9.279, de 14 de maio de 1996, bem como 20 qus dofine o Art.
7 glinca  — Cademo da Espac¥ieacias Técnicas, da Instrucio Nommativa n™ 0952018
do Institto MNacional da Propriedade indusiral - INP, de 28 de darembro de 2013, que
“Estabelece as condigdes pare o Registro das indicagbes Geograficas”.

CAPITULD |
NOME GEOGRAFICO DA INDICACAQ DE PROCEDENCIA

Art. 1° - O nome geograiico da Indicagio de Procedéncia £ \Vale do Sao Francisco.

CAPITULO i
DESCRICAO DO PRODUTO DA INDICACAC GEDGRAFICA

Art. 2¢ - O produte da 1P Vale do 580 Francisco £ 0 vinho, incluirkdo 08 saguintes tipes,
referidos no manco reguisione brasileiro de vinhos come classes: vinho fing. vinho nobne,
espumante nafural & vinho moscatel espumante.

CAPITULO i
AREA GEOGRAFICA DELIMITADA

Art. 3° - Area Geogrifica Delimitada da Indicacio de Procedincia de Vinhos Vale do

530 Francisco

A grea geografica delimitada da Indicacsop de Procedéncia Vale do 580 Francisce 28 uma
adroa continua de 33452 km® com 85 seguinies coormdenadass exiremas. ad nomfe,
514’58 de latitude Sul & 38°34'05” de lonpitude oesie: a0 sul, §°58°257 de lathude Sul &
40°24'447 de longitude oeste; a leste, 3°37'25" de latitude Sul & 38°2118" de longitude
oeste; a oesie, §°42716" de lglitude Sul e 417°54"11" de longitude oeste.

O fimite da Indicacio de Procedéncia Vale do S50 Francizco € constiuido paios nies
politicn-adminisirativos dos municipios gue a2 compde. conforme definidos pele IBGE

{2017, & da drea a sequir discriminados: g
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- inclui, integralments, os mumicipios de Petrolina, Lagoa Grande, Santa Maria da Boa
Vista & Oroco. iocElizedos & OSSiE G0 SSIS0s 48 Pamambucs;

- inchi, integralmente, cs monmipios da Casa Nowva, Sobradinho, Juapelno & Curags,
lecalizados no nofte do estado da Bahia;

- inclui parte do municipio de Abarg, cujo limile f&m os segumnles ponios & coordenadas
de referéncia: o pomio 1, localizado 3 B°39°33° § £ 39°24'55° WG, inicia o Emite na
divisa de Abané com Curacd. seguindd para o ponfo 2, localizado & 87385317 5
30°23'40" WGy, e deste para o ponto 3, localirado 2 B 40°02° §; 3972324 WGr, e deste
para o ponte 4, localizado a 8°40/46™ 5; 392311 WGr, e deste pare o ponta 5.
localizado a 874143 5; 38°23'12° WGr, 2 desta pars o ponilo B, localizado a 8°43'11 &
39°24'56" WiEr, e deste pare o ponto 7, locafizade a §°43'23" §; 38°26'34° WGr, ande.
na divisa com o municipio de Curaga, fecha o poligono da area da Abaré.

CAPITULD IV
DESCRICAC DO PROCESSO DE PRODUGAD DOS VINHOS
PELO QUAL O VALE DO SAD FRANCISCO SE TORNOU CONHECIDO

Art. 4° - A Viticultura na Produgd3o de Uvas para os Vinhos do Vale do Sio
Francizsco

A ragiac produtora de vinhos de qualidade do Vale do 580 Francisco possui mais de 300
ha de vinhedos com vanedades de Vil winiers L. destinadas exclusivamente 3 producio
de uvas pars 8 slaboragan de vinhos de gualidade. Estes vinhedos estdo localizados
sobretudo nos municipics de Petrolina, Lagos Grande & Santa Maria ds Bos Vista, no
Estado de Pernambuco. e Casa MNova e Curaga, no Estado da Bahia. A regiso também
vinifica uvas de vinhedos gue fem como desting principal 2 producdo de uvas de mesa,
sm particular para a slaboracso do vinho moscatel espumants. '

Dentre as varedades culivadss na regido encortramas, dentra padras; tintas - Alicants
Bouschel, Aragonds, Barbera, Cabemet Sawwignon, Egiodola; Grenache, Malbes, Merlot,
Buby Cabemet Tannat Tempranillo, Touriga Macional, FPetit Verdot, Syrah. brancas -
Arinto, Chardonney. Chenin Bianc, Femio Fires, Moscate Canelh, Moscate Itaha,
Szvionon Blanc, Verdeaio, Viognies.

A producio de wvas na reqido apresents caracterfsticas particulares, guando comparada
& viticultura praticada em outras regifes do Brasil e do munds, pelo faio de ser possive!
cbter-se mais de um cicio vegelsivo, com mais de ums cofhela por ano, UM Mmesmo
vinhedo. |sso & possivel pelz ccoméncia do clima tropical semiindo, com tempersturas

1
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elevadas que viabiiizam ciclos vegelativos da vidaira e colheita de uvas em qualquer més
do ano, juntamente com o manejo da migacao, feita atueimente por gotejamente, akado 3
aplicacio de tratamentos apis a poda pare estimular 3 brotegio das gemas. O aicla
vegetativo da videire & mais curfo do gue nas regides de clima temperadn, com a cofheitz
das was enire 100 3 1530 dias 2 partir- da poda, dependendo da vanedads e do nivel de
maturacio desejado para o tipo de vinho 2 ser elaboredo. O sisiema ulflizedo fambém
possibilita o sscalonaments da producSo, podando-se os vinhedos de forma infercalada,
oblando-ze colhailas stcescivas e em diferentes perlodos do ano.

Os sistemas de condugdo mais wilizados nos winhedos 550 a lalada e a espaldeira,
ascandents ou refombante, adotando-ze pommalmente poda ongas ou, & CE50E
aspacificns. poda em espordo; uso de corddc esporonado ou com varas. 05 pANCIpais
ports-anxenos 550 o AC 572, 1AC 313, 1AC 765, de maior vigor, & o Paulsen 1103, da

vigor intermedidno, guando CoOMPeErads 805 FmEiAes

Mo Vale do S8g Francsco, & cothelta & feila de forma manual ou mecanizada, sendo esia
Gitima mais ulilizada em vinhedos em espaldeirs. A produtividade dos winhedos vana
bastante em funcio do sistema de conducdo, bem como em fungio dos tipos de vinhos
serem elaborados. Nas espeldeiras nomalmente se aslcangam entre § a 15 thafsalra
Mas lztadas 2 produtividede pode varkss enfre 25 3 40 tha'safra. Nomaimente 350
obtidas duas safras por ano.

A definicio do ponto de colheita das uvas depende do tipo de vinho a ser elaborado. Pare
o vinho moscatel cepumants nommalments ‘a8 coifefla ocome Quardo 3 uva apresenta
enfre 16 7 20 "Brix, pera o espumanie nalural entre 20 a 22 "Bax, para vinhos brancos
antre 18 a 20 °Briv &, para vinhos tindos, entre 20 3 26 °Briv,

Are B - A Elaboragio dos Vinhos do Vale do 5&o Francisco

Diversas vinicolas elaboram vinhos no Vale do 530 Francisco, localizadas sobrefudo am
Casa Mova e Curaga, no Estado de Bahip, Pelrolina, Lagoe Grande = Sanis Manz da
Boa Vista, no estado de Pemambuco. A capacidade de vinificagdo € de
aprovimadamentse 8 mihdes de Iiros de vinhoz o Moz 2z vinlcolas escalonam as
vinificacties a0 longo do ano, de acordo coim as demandas de mercado, tipicidade dos
vinhos, capacidade de ostocagem. dontre outros falores. Com ket fica ampliada 3
capacidade de vinificag o, em volume, das vinicolas da regido.

As vinicolas apresentam estuturss fisicas pars & slaborasac de vinhos dimensionadas e
equipadas com os equipementes radicionalments exslenles em vinicolas do Brasil e do
mundo, inchindo cédmaras frigs para B estocegem de wes #Zpos A cotheila,

| %
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desengacadeiras/esmagadoras, bombas helicoidais, tangues de nox de diferentes
capacidades para os diferentes tipos de vinhos, com {anques de fermentacio para vinhes
brancos oy pars vinhos tintos, tangues de pressdo ou autoclaves para a elaboragio de
esnumantes, prensas pneumalcas & mecanicas, sislemas de conirole de iemperatira
durante as fermentagies, filros de placas fiitroes a tama & de membranas, assim como
linhas completzs de engamafamentos para vinhos Tanquiios & ezpumantes. com ala
tecnologis.

As tecnologias de vinfficesSo mais usuais na [P Vale do 330 Francisco, para o diferentes
tipos de vinhos, contemplam:

- Vinho Fino e Vinhe Nobre Tinlo: a5 uves 530 desengacadas levementas esmagadas €
colocadas em tangues de fermentagSo em ino¥ ou om bamicas de carvalho, com
controle de temperstura, para a fermentacdo sdcodlica (entra 25 a 30°C) e malolatica
{entre 18 5 22°C). S3o elaborades vinhos tintos jovens cu de guarda, que estagam e
amadurecarn &m baricas de carvalho, podem ser secos ou doces/suaves, os vinhos
aprasentam notas de frutos naturals para 05 jovens, como grosetha, cersja, framboesa,
aiém de notss vegetaiz, e de frufos em conserva, como ameiva, além de notss de
sspeciaras, tabsco, resina, para oS vinhos de guarda na awvaliagio gustativa,
apresentam acidez equilibrada. variando de leve e frutedo para os jovens, até vinhos
encorpados, com boa esiruturs Enica, para os vinhos de guarda.

- Vinho Fino £ Vinho Mebre Brancg: 25 tvas podem ser desengacadas mecanicaments
com uso de desengacadeiras/ssmagadoras, ou pransadas diretamente. dependendo da
vinicala, do grau de maturacio e do tipe de vinho a ser elaborado: em seguida s3a
coiccadas em tangques de fermentag@o em inox, com controle de lemperatura; antes do
inicio da fermentacio, os mostos 580 darificades com insumos enologices tradicionais;
= realizada & fermentagio alcadlica, com tamperaturas entra 16 a 18°C, durante
aprovimadaments innta dias com posterior estabilizac3o a frio, wilizando-ze diferentes
insumos enoldgicos; =50 elaborados vinhos brancos iovens, aromas frutados — frutas
tropicais, como gravicia, mamEo, gomba, assim como notas florais, apresentando-se
cam boa auiges, estndura leve, podendo ser secos ou doces/suaves.

- Fspumanie Netural o processo nica com a cladficacSn dos mostos & posterior
fermentacio em tanques de inox para a elaboracdo do vinho-base. com fermentacao a
temperaiuras entre 16 a 18°C duranite aproximadaments inta dias. Apés a primeira
fermentagdo. os vinhos s&o levedos para cubas de pressdo ou autociaves, onde ocorre
& sagunda fermertacio & 2 tomada de espuma, por mais 20 & 3 dias. Em seguida 05
espumantes. 330 fifrados, comgidos e envasados. Ma eleboragio utiizam—sa%

L ot
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variedades brancas ou tintas. sendo eigborados espumantes brencos ou rosados,
socos & meis-doces, uliizando-se sobretedo o processo "Charmmat”. O espumantes
naturais apresentam notas fritadas {framboesa, morango e goiaba para os roses; péra
e gravioia. para o5 brancos) & florais, com esiruhas love, eqliibiada, normalmenie um
pouco aicooiices, cofm bom volume em boca & retrogosio aromatico intenso.

- Vinho Moscatsl Espumante: as uvas sio desengacadas e prensadas, o5 mosios
clarificados e levados para auloclaves ou cubas de pressSo para uma Lnica
fermentacio alcodlica; os vinhos apresentam frescor, equilibrio docefacido, ammas
moscatéis tipicos, com notas intensas de futos tropicsis (mamda), & flaras, com
voiume imienso de bota.

As parbcularidades da viticuliura & enclogia do Vale do S&c Francisco pessibilitem aos

produtores escalonar 3 elaboracio dos vinhos ao longe do ano, garantindo a joviakdade

dos produtos colocados no mercado consumidor. A comercalzacdo leva em
consideracio o potencial de longevidade de cads tipo de vinho produzride na regiso,

CAPITULD V
CONDICOES OouU PROIBICOES DE USO DA INDICAGAD DE PROCEDENCIA
Art. &° - Variedades de Videira Autorizadas

Os vinhos da IP Vale do S3c Francisco s30 elaborades exclusivamente a partir de uvas
de varnedsdes de Vills winifera L, sendo auorizadas as relacionzdas 3 sequin

- Alicarte Bouschet - Moscate Canelli
- Aragonés - Moscato {talia

- Arinto - Petit Verdot

- Barbera - Ruby Cabemet

- Cabemeat Sawwngnon - Sawvignon Blanc
- Chardonnay - Syrah

- Chenin Blanc - Tannat

- Egindola - Tempranillo

- Feman Pires - Towigs Macionat
- Grenache - Verdejo

- Malbec - Viognier

- Meriot
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Paragrafo primeiro
E proibido o uso de todas as variedades de ofigem americana. bem como de fodos os
hibndos interespacificos na elaboracio de produtos da 1P Valke do S&o Francizco,

Paragrafo segundo

Vigando ao aprimoramento qualiativo da vitivinicultra & estando manifesio o inleresse
dos produtores, o Conselho Reguilador poderd autorizar a inclissdo de oulra (s} variedade
(Y de Vil wintlers L. n3n refacionada (&) neste arligo. A inclusfp soments serd feita =2
comprovada 2 potenciabdade agrondmica 2 enoldgica de tais variedades para o {s) tipo
{3} de vinho (=) autorizado (s}, comprovacio a ser feita alraves de estudos especificos a
serem desenvohidos por um periode minimo de trés anos no Ambite da 1P Yala do 580
Francisco com o acompanhaments do Conselho Reguiador.

Art. T° - Origem das Uvas para a Elaboracio dos Produtos da IF Vaie do 536 Francikco

Az uvas das varedsdes sulnrizsdss para a elsboragSo dos vinhos ds P Vale do 580
Francisco, cobforme especificado no ATt 6° dewverso: zer produzidazs 1009 pna area
geografica defimitada da IP. conforme definida no Art. 3°

Livas produzidas fora da srea geografica delimitada da P Vale do 580 Francisco nag 530
autorizadas para 2 elaboracio dos produtos de IP '

Art. B° - Sistemas de Produgio, da Produtividade e da Qualidade das Uvaz para
Vinificagic

Na IP Vale do S0 Francisco =dc autorizados os sistemas de conducio vificolas tradicionais
ulilirzados ne regiSo delfimitada. MNovos sistemas poder3a ser utifizados desde gue vanham a
aprimorar 2 gualidade das uvas para vinificac3o.

A produtividada por hectare deverd buscar um equilibria vegetative-produtivo, fm sentido de
gssegurer @ gualidade das was £ dos vinhes, Os imides méximos de produbvidade o
hectars & por ciclo vegetativo da wideira em vinhados deshnades 2 slaborecdo de vinhos
sa0; &) para vanedades utiizadas ne elaboragio de vinhos tintos franguilos - 10 tha nos
vinhedos em espaldeira ou oulros sistemas verticais & 15Uha nos vinhedos em latada; o)
para vanededes uiilizadas na slsbora¢do de vinhos brancos e rosados Fanguilos - 15 tha
nos vinhedos em espaldeira ou outros sistemas verticais e 20tha nos vinhedos em iatada; o)
para varedades ullizadaz para a elaboracio de vinho-Dase para espumante natural 15
tha nos vinhedos em espaldeira ou oulros sistemas verlicais e 25iha nos vinhedos em
latada; e, d) para as varedades ulilizadas na elaboracio de vinho moscatel espumanie — 40

- 1.
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Paragrafo anico

A produtividade das vanedsdes utiizadas na elaborzgdo de vinho moscatel espumante
ndo se aplica quando de vinhedos que tenham como desting principal a produciio de
uvas de massa,

Considerando aspectos do ofima da safra, qualidade da uva e demandas de mercado.
devidemente justificados, o Conselho Regulador poderd autonizar, sspecficando os produtos
e 0 periodo do ano, produtividade até 20% superior em reiagioe ao limite mawimo acima
estabelecido para a P Vals do S8c Francisco. Por ouiro fado, evenhsais excedentes de
produtividadea pof ciclo vegetafivo em relacio aos imiles maximos esizbeleckdos R30
serfio awonzados para 8 elaboracdo de vinhos da P

Guanto & gqualidads da uve para vinificagde, as mesmas deverdo atender acs padroes
estabelecidos na legisiacio brasifeira do vinho.

A produgdc 2 colheila das uvas estd autorizada durante todo o ano. expresssc das
caractericticas singulores da viticultura de cima tropical semiandc do Vale do 530
Francisco.

C} cultive dos vinhedos em estufas & uma pratica viticola ndo autorizada para 3 produgio de
uvas parg a elaboragso dos produtns da IP Vale do 580 Francisco.

Art. 9 - Uso da lmigecio nos Vinhedos

Pelas caracteristicas do regime e volume de chinas, a pratica de imigagdo faz parie da
viticuitre de chima ropical semiarkdo da IP Vale do 530 Francisco.

Os sistamas de imigscio devem privilegiar agueies onde seiz madmizads 3 eficénciz e &
eficdcia do uso da Sgua quanto sos aspecios técnicos pare uma produgdo de uvas de
qualidade. s

O y50 do recirso Agua deve ser racional & sustentsvel, ndo sendo suterzada o sistema ds
imigacio por gravidade au por aspersio.

Os sistemas de imigacio e de manejo devem prvilegiar préticas conservacionisias, incluindo
3 presenvacio dos 5003 guanio ac risco de salinizacio.

Art 107 - Processos Enoldgicos e dos Padrbes dos Vinhos

L autorizada a vinificac3o ao longo do anc para atender as colheitas de uva que podem
ocorrar de janeiro a dezembro. E autorizado o corte de vinhos de diferentes periodos de
colheita, de acordo com o saber-fazer de cada vinicola.

i,
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Os vinhos com indicaclo de safra, desde que atendam & legislagio do vinho, devario ter
am sUa composicio no minimo 85% da respechiva safra mencionada. A safre corresponde
aos wvinhos elaborados com uvas colhidas entre o3 meses de janeiro 2 dezembro do
respectivo ano indicado como safma.

O vinho fino e o vinho nobre ranco ndo podem sef elaborados com was tintas
C vinbo S0 e o vinhio nobee rosads somenta podam sar alaborados a partir de uvas tindas.

Os vinhos verneimis deverdo sar elaborades com no minimo 85% da respective variedade
indicads mo winbho vanetal

05 sistemas de elaboragio dos vinhos £20 aqueles definidos pela legislagio brasilsira. Para
topicos nao previstos na legislacdo brasileira, serfo ulllizados como referencial 2% nomas
tecmicas da Organizacdio Internacionai da Vinha e do Vinho — OV

O pepumante natersl poderd ser cigborado pele métads madicional ou pelo metodo
Charmat.

0 vinho fine & o vinho nobre branco, resado & finto, bem como o espyumante nalural poderao
ser elaborados, em relacio aos teores de aclcares totais. em fodss &3 classes previstas na
legisiacEo brasileira do vinhao.

Quanto & chaptalizagdo apiicem-se os seguinles criténios por produln: &) vinho noore —
chaptalizacio ndo sulprizada; b) vinho fino branco & rosado — chaptalizacie ndo autorizads
¢} vinho fino tinto — chaptalizac3e autorizada de até 1.5 % vol.; d) espumante natural —
chaptalizacdo ndo autorizada para o vinho-base e de acordo com & legislacdo brasileira para
o produto final; 8, &) vinho moscatsl espiimants - parmitida a comecdo de no masdmo 40 g/l
sobre o aglcar residual.

Paragrafo primelro

Em casos edcepcionais, devidamente justiicedos. o Consefho Regulador poders

sutorizar & pritica da chaptalizagso uiilizando os padroes definidos para os respectivos

vinhos na legislagio brasideira dg vinhao.
\isando assegurar padries de gualidade assncados a longevidade dos vinhios, os produtos
inscritos anualments para a P Vale do S3o Frandsco jumto ao Conselho Regulador
perderdo sua quaificacio parz produto da IP Vale do 580 Francisco quando atingirem a
idade maxims estabelecida por tipo de proditto, conforme seque: um ano para o moscate!
espumants; dois anos para o vinho fing branco, vinho fino rosado e espumants fino; e,
quatro anos para o vinho fino & vinho nobre tinto.

[\
A ¥
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Paragrafo segundo

i Gas0s excspoionais, o produtor podera soliciiar autorizacio ao Consslhe Regulador
para comercializar o vinho nobre tinto com uma idade maxima supenor a definida acima,
competindo 20 Conselho Regulador avaliar a gualidade do wvinho para atender a
solicitacso.

Art. 11° - Area Geogrifica de Elaboragio, Envelhecimento e Engarrafamento dos
Proadutas

Os produtos da [P Vale do S8o Francisco serdo obrigatoriamenta eiaborados, envelhecidos

e engamafados na &res geografica dalimitada da IP Vale do 530 Francisce defmida no Art.

k-

Todos os vinhos da 1P Vale do S3c Francizco devem ser engsmafados em embalagens de

vidro, O uso de putras embalagens necessilara de aulodizacdo do Conselho Regulador e
aprovacao da assemblets gerat da VINHOWVASE.

Art. 12 - Padrbes de ldentidads a Qualidade Duimics dos Produtos

Quanto as suas caracteristicas quimicas, os produios da 1P Vale do 530 Francisco deverao
atender ao estabelecido na Legislagio Brasdleira ralativamente aos padries de identdace &
gualidade do vinho. De forma complementar, visando garanfir padro de guabdade
diferencial para 0% produtos da 1P Vale do S3o Francisco. os mesmos deverdo atender aos
padries ansliticos & seguir ecpecificados, por fipo de vinho. para andlises guimicas
raalizadas em produtos prontos pars serem comercializados unto 20 mearcado.

Winho Fing e Vinhg Mobee Branco

a) Acider volahl — exorazen em mEQ/L: bmite maamo - menor ou igual 8 12,
b} pH: entre 3.2 2 3,6;

YVinho Fing e Viho Mobre Rosado
a) Acidez volatl — expresso em mEgL: limmite maximo - menot ou igual a 12;
BipHente3 2238

Vinho Fino e Vinho Nobre Tinto
a) Acidez volatl —aexpresso em mEg/L: imite maximo - menor ou igual a 15;
b} pH: imile maximo de 3.9;

Espumante Matural
a) Acidez volatil — expresso em mEg/L: mite méxamo - manor ouwgual a 12
b) pH: entre 3.1 2 3.5;

10
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Winho Mescatel Espumante -
) Acidez volatil — expresso em mEg/L- limite maximo - menor ou igual a 12; REGSIRDNCOJ 5673 .
b} pH: enire 3,1 2 3.5; '\ ]

o Acticar residiual — sxpresso em % vol. maxime de 7o,

Pardgrafo dnlco

Os padres do indice de cor (DO420 + DOS520 + DO 620) para o Vinho Fino e Vinhe
Mobre Rosado & Tindo e para o Espumante Malural, bem como da Relsgio
DA 00520 para o Vinho Fino & Vinho Mobre Tinto serSo definidos pelo Conselho
Regulador, devendo ser aprovadas am assambiaia dos produtores.

Para iodos os produtes, o teor alcodlics. expresso em % vol,, & squele estabelecido pela lai
do vinho brasieirs e regulamentacies sspecificas que vierem a3 ser esisbelecidas
oficigimente pelos (rgios compelentes apliciveis a condicbes particulares da 1P Vale do
B30 Francisen,

Art. 13° - Padroes de identidade e Qualidade Organcléptica dos Produtos

Q= produtos da IF Vale do S30 Francisco somenta receberdo o atestado de conformidace e
o selo da IP Vale do 280 Francizco apés terem atendido so disposio neste Caderno de
Especificacies Técnicas, inciuindo & aprovagio na svaliogio sensonal a sar realizada pela
Comissio de Degustacio da IndicacSo de Procedénes \faks do S3n Francisco, realizada no
&mbito do Conssiho Regulador, gue ulilirard métodos & fichas de avaliacio especificas. As
nonmas de operscionalizac3o da avaliacio sansorial dos produtos pela referida Comissdo
estrio estabelecidas no “Planc de Controle do Cademo de Especificacbes Técnicas da
Indicacio de Procedéncia de Vinhos Vale do S8p Frencisco”, doravante chamado de Plano
de Controte.

Art. 14° - Normas de Rotulsgem

Todos o= produtos engamsfados da P Vale do 530 Francisco, quando forem para o

mercada, devarfo ohrigatoriamente yfilizar o selo de controle do Conselhe Regulador da IP

Vale do S50 Francisco. o qual teré numeragie individua! por garafa

Ainda, os produtos engamafadoes da IP YVale do S8o Francisoo terSo identificagio facultativa

r rotule principal, conformee NOME GUe SBOUe:

a) Noma de ralulagemn para o rotulo principal: identficacdo do nome gesgréfico ds [P -
“Vale do 550 Frencisco”, aocompanhado da expressao indicagio de Procedéncia.

Oz produtos ndo protegidos pela IP Vale do 530 Francisco ndo poderio utilizar o seio da 1P
Vale do S&o Francisco efou s identificagio prevista no item 2" deste arfigo. A%\ A

0
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Os casos omisscs searfo reguisdos pelo Conselho Reguiador da 1P Vale do S5a0 Francisco.

Art. 15° - Principios da IP Vale do S3o Francisco

880 principios dos inscritos na P Vale do S#o Frengisco, © respeilc 35 Indicacfac
Geograficas reconhecidas intemacionalmente.

Assim, os inscrilos na 1P Vale do 580 Francisco ndo poderdc uliizar em seus produdes,
sejam eles protegidos ol ndo pela I[P Vale do S53o Francisco, o nome de Indicagies
Geograficas reconhacidas am oUlros paises ou mesmo no Brasil.

Art. 16° - RecomendacSes para uma Vitivinicultura de Qualidade e Sustentavel

O Conselho Regulador elzborard e manterda stuslizados guies de “Conformidade dos
Vinhedos®, “Controles de Qualidade da Uva®, “Boas Pratices Viticolas®, “Boas Praticas
Encloglcas”, os quais terdo cardter indicativo, porianio nao obrigaidrio para o8 produtores,
no sentido de estimular agies com vistas 3 methoria da quaBdade dos produtes e 3
sustentabiitade vithinicela na regifio da IP Vale do S0 Francisco.

CAPITULO W1
MECANISMO DE CONTROLE SOBRE OS PRODUTORES QUE TENHAM
O DIREITO AC USO DA INDICAGCAC DE PROCEDENCIA, BEM COMO SOBRE
C VINHO PDR ELA DISTINGUIDO

Art 17 - Consalho Regulador

A IP Vale do S50 Francisco serz genda pelo Conssiho Regulsdor - &g&n'aﬁda{ constiuido
s estatutos do VINHOWVASE a0 gual compete o confrole sobre oz produtores gue tenham
direitn 20 uso da indicacSo da Procedéncia, bem como sobwe os vinhos por ela distinguidos,
akém da defesa e da promocio da 1P Vale do 550 Francisco. :

Art. 187 - Plano de Conirgle

g} O cumprmento das condigbes ou proibigies de use da Indicagdo de Procadéncia Vaie
do 880 Francisoo astahelacidas ne Capitula V, & de responsabifidade dos produtores,
através do Awtoconimie, & do Consskho Regulador, atraves do Controle Intemo;

b) A metodowogia, o insttumentcs, a5 responsabiidades & 2 operacionalizacEo do
Auvtocontrole e do Controle Intemo, com vislas a0 cumprimento das condicles ou
prothigies de vse da IndicacSo de Procedéncia Vale do S3o Francisco especificadas no
Capitule V, sio agueles estabelecdeos no “Plane de Controle do Cademo de

4 4
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Especificactes Técnicas da Indicacio de Procedéncia de Vinhos Vale do 380
Francisca™,
¢} Para subsidiar & operacionalizagio do Flano de Conbrole;, o Conselo Reguador
mantard of ragistros cadastras atualizados relativos ao:
- Cadasio dos vinhedos destinados & elaboracio dos vinhos da [P Vale do S8o
Francisco;

- Cadastro  dos estabelecimentozs  wvinlcolas: de elaboracio, envelhecimernio =
engamaiamente dos vinhos da P Vale do 580 Francisco.

d) Os principais pontos de controle e métodos de avaliachs indicafives psre =
implamentacha 4o Controle Intemno por parie do Conselho Regufador, atraves do Fiano
de Controle, estio relacionados abamxo.

PRINCIPAIS PONTOS DD CONTROLE INTERND REALIZADD ATRAVES DO CONSELHO REGULADOR

Controle Métndo de avalispia’
Vitic ultzera e
Zona de producis dag Uves 0 ) )

CLilvanes subinzadss B D

SEtera de conduiio @ produlivitacs dos vinhadas B
. Gm;;m“; polarcisl mindTe da ia para vinifieasE o a2

= rirtitd rladilitur i -
Local ¢z elaborecdo, amvadhaciments & engemafamanio dos vinhios a b -
Rendiments 5 mest S vinha " & B
Limites de chaptefrecan

Pz de we o8 varsdads nos winhes varkelais ]
Peecpnbagesn de vithe da safs nis vinhos safedos a

= GLTDEEDHHLEEHW#MEE_. RN s | Er==% &b
Conirode anEIFﬁu-:- dos pednies de identdade dos vinhos d
Avaliacan crganokdptca dos vinhos o s

ATEF Prodoto ambalado
Fagries de rotulagem i
Chutros mm:mles == o

Dﬂdﬂiﬁ;&ndﬁmlhﬁt&dﬂdmmmﬁ:ﬂﬂ 8
Decdemcin de vinscagso dos vinhos suiorzados 3

AdEndEmenio 305 principios da P b
. idgde mésrma por fpg d= vinio, para oolocacln no mencada consurmidar &

"Métodoa de avaliseda: 3 - Contrale docurmental; b - Conbade de campo autamdtien em case de anprmalidads;
¢ - Termg de coermmemisss erire &5 partes; d - Examo anafiicn; o - Degusacsoe do vinho; - Commole docememal

. R ¢
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CAPITULO v

DIREITOS E OBRIGACOES DOS PRODUTORES E SANCOES APLICAVEIS ADS
ERODUTORES FELA INFRINGENCIA DO DISPOSTO NOS CAPITULOSVEWVI

Art. 19° - Direitos ¢ Obrigacbes dos Produtores dos Vinhos da P Vale do Sao
Francisco
Sao direllos cos produtores:

a} Fazeruso da IP Vale do S50 Frangisco nos vinhos disfinguidos pele mesma.

330 obrigacies dos produiores:
a) Cumprr, através do Autoconirole, as condigbes ou praibicBes de uso da Indicagao de
Procedéncia Vale do S3o Francisco previstas no Sapitulo WV,

b} Cumprr as exigéncias estabelecides pars os produlores no Plano de Controla -
Art. 18%

&y  Prestar ao Conssiho Regulador as respectives informagies cadastrais previstas no
Art. 18°, alinea "c”;

d} Zelar pela imagem da IP Vale do S&0 Francisco.

Art. 20° - Infringéncias a IP Vale do Sao Francisco

S8o consideradas infingdncias 4 IP Vale do S50 Francises por parte dos produtores:

a) O descumprimento das obrigaces previstas no Art. 197

b) O descumprimenta dos principios da IP Vale do S3o0 Francisen previstos no Art. 157

Art. 21° - Sangdes apliciveis a Infringéncias 3 IP Vale do S3c Francisco pelos
Produtoras

a2} Advenéncia verbak
b} Adverténcis por escnio;
o) Mulfz;

d} Suspensig tempararia da (P Vale do 530 Franciscn

Petrofing, da
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: %{m . UNIVERSIDADE
M SLCANARSOSL Embrapa Clima Temparado

INDICACAO DE PROCEDENCIA DE VINHOS
VALE DO SAO FRANCISCO

NOTA TECNICA

INSTRUMENTO OFICIAL QUE DELIMITA A AREA GEOGRAFICA

DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA
DA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA DE VINHOS VALE DO SAO FRANCISCO
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Bento Gongalves, 14 de junho de 2019

Ao

Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI
Praca Maua, n° 7 - Centro

Rio de Janeiro, RJ

Prezados Senhores:

Visando atender requisito definido no Art. 7°, item VIII, da Instrugdo Normativa do INPI n.°
095/2018, de 28.12.2018, que estabelece as condigbes para o registro das Indicagbes
Geogréficas, estamos encaminhando, em anexo, o Instrumento Oficial que Delimita a
Area Geogréfica, para o pedido de registro da Indicagdo de Procedéncia (IP) de vinhos
Vale do S&o Francisco, delimitagdo esta desenvolvida pelo conjunto das instituicbes de
PD&I executoras do projeto de estruturagado da IP, em parceria com o Instituto do Vinho
do Vale do Séo Francisco — VINHOVASF.

O documento de delimitagéo, acima referido, inclui os seguintes conteudos:

- Descritivo da delimitacdo da area geografica da Indicagdo de Procedéncia de vinhos
Vale do Sao Francisco, incluindo cartografia segundo as normas do Sistema
Cartografico Nacional;

- Fundamentacdo acerca da delimitacdo da area geografica da Indicagdo de
Procedéncia de vinhos Vale do S&o Francisco;

- Equipe que executou o projeto de estruturacéo da IP de vinhos Vale do S&o Francisco

e respectivo marco institucional.

Permanecemos a disposicdo para qualquer informacdo complementar que possa ser
necessaria.

Atenciosamente,

{ / 4
sk s
Professor E viﬁ: |An?on/'o'Kuia va

Reitor da Universidade de Caxias do Sul

o'
Pesquisador Pedro Carlos Gama da Silva

Chefe-Geral da Embrapa Semiarido
7

|
|

ando)da Silva Protas
a Uva e Vinho

Pesquisador José FeAi
Chefe-Geral Interino da Embr

2
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CS Embrapa Uva e Vinho ) "
v UW\H&JSADE Embrapa Semiarido Emu:;a AGRIANTURA, PACUANA
© DRLAKASDO ML Embrapa Clima Temparado

INSTRUMENTO OFICIAL QUE DELIMITA A AREA GEOGRAFICA
- Indicacdo de Procedéncia de Vinhos Vale do Sao Francisco -
1. Delimitagdo da Area Geografica da Indicagdo de Procedéncia de Vinhos Vale do
Sao Francisco

A area geografica delimitada da Indicagdo de Procedéncia Vale do S&o Francisco € uma
area continua de 33.452 km?, com as seguintes coordenadas extremas: ao norte, 8°14'58”
de latitude Sul e 39°34°09” de longitude oeste; ao sul, 9°58'25” de latitude Sul e 40°24°44”
de longitude oeste; a leste, 9°37'25” de latitude Sul e 39°21’18” de longitude oeste; a oeste,
9°42°16” de latitude Sul e 41°54'11” de longitude oeste (Mapa 1).

O limite da Indicacdo de Procedéncia Vale do Sao Francisco & constituido pelos limites
politico-administrativos dos municipios que a compde, conforme definidos pelo IBGE
(2017"), e da area a seguir discriminados (Mapa 2):

- inclui, integralmente, os municipios de Petrolina, Lagoa Grande, Santa Maria da Boa Vista

e Oroco, localizados a oeste do estado de Pernambuco;

- inclui, integralmente, os municipios de Casa Nova, Sobradinho, Juazeiro e Curaga,

localizados no norte do estado da Bahia;

- inclui parte do municipio de Abaré, cujo limite tem os seguintes pontos e coordenadas de

referéncia:

= 0 ponto 1, localizado a 8°39'33” S e 39°24’55” WG, inicia o limite na divisa de Abare

com Curacga, seguindo para o
= ponto 2, localizado a 8°39'51” S; 39°23'40” WG, e deste para o
= ponto 3, localizado a 8°40°02” S; 39°23'24” WG, e deste para o
» ponto 4, localizado a 8°40°46” S; 39°23’11” WGr, e deste para o
= ponto 5, localizado a 8°41°43” S; 39°23'12” WG, e deste para o
= ponto 6, localizado a 8°43'11” S; 39°24’56” WG, e deste para o

= ponto 7, localizado a 8°43'23” S; 39°26’34” WGr, onde, na divisa com o municipio de
Curac3, fecha o poligono da area de Abaré.

>
-
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2. Fundamentacdo Acerca da Delimitacdo da Area Geografica da Indicagdo de

Procedéncia de Vinhos Vale do Sao Francisco

A area geografica delimitada da Indicacdo de Procedéncia de vinhos Vale do Sdo Francisco
se justifica pela ocorréncia da vitivinicultura para a producdo dos chamados “vinhos
tropicais”, nesta regido reconhecida, nacional e internacionalmente, como centro produtor
desses vinhos (TONIETTO, PEREIRA, 2012).

A produgdo de uvas para a elaboracdo de vinhos no Vale do S&o Francisco depende da
irrigacdo. Na regido da Indicagdo de Procedéncia, o rio S&o Francisco percorre toda a
extensdo da delimitagdo no sentido sudoeste-nordeste (Mapas 1 e 2). Na area delimitada,
as condigdes de clima e solo, aliada a possibilidade de irrigagédo, sdo favoraveis ao cultivo
da videira, motivo pelo qual se estabeleceu e se consolidou a regido vitivinicola produtora de

vinhos conhecida como Vale do Sdo Francisco.

A area delimitada, composta por oito municipios, localizados na bacia do vale do rio Sdo
Francisco, contempla toda a vitivinicultura da regido, incluindo os vinhedos de produgéo de
uvas utilizadas para vinificacdo e as vinicolas que elaboram os vinhos da IP Vale do Séo
Francisco (Mapa 3). A delimitacdo também inclui o limite integral do perimetro irrigado de
Pedra Banca, parte localizado no municipio de Curaga e parte no municipio de Abaré, Bahia
(Mapa 3).

A delimitagdo possibilita que outras areas potencialmente irrigaveis possam também vir a

ser cultivadas com vinhedos para a produgéo de uvas para a elaboragao de vinhos da IP.

2.1. A Localizagdo da Viticultura

Pesquisas em fontes oficiais evidenciou que, em 2017, dos 1.119 municipios que constituem
a regidao do semiarido (BRASIL, 2017a, 2017b), 28 possuiam area cultivada com vinhedos
(IBGE, 2018), dos quais 15 municipios estéo localizados na area da bacia do vale do rio Sao
Francisco (BRASIL, 2017c). A area de vinhedos na bacia do vale do rio Sdo Francisco, seja
para a producao de uvas de mesa ou para industrializacao, totaliza 9.960ha, sendo que 99%
desta area viticola esta localizada nos oito municipios da area geografica delimitada da
Indicacdo de Procedéncia Vale do Sao Francisco (Tabela 1). Nos outros sete municipios,
dos 15 localizados na bacia do vale do S&o Francisco, a viticultura € exclusivamente para
producdo de uvas de mesa, representando 1% da area cultivada, sendo quatro localizados
no estado de Min?s Gerais, dois em Pernambuco e um na Bahia.
‘z
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U PATRIA AMADA Chamada MCTICT-AGRONEGOCIO/CT-AMAZONIAICNPG N° 4812013
TR Processo: 403438/2013-6; IP Vale do 8do Francisco

S Embrapa Uva e Vinho B
At
W — Projeto EMBRAPA MP2 Codigo SEG 02.15.00.012.00.04.000

UNYERSITADE Embrapa Semiarido Eﬁ!w&ﬂ Aamyr

DECANASOUSAL  Embrapa Clima Temparado

Tabela 1. Vinhedos nos estados de Pernambuco e Bahia: area cultivada, em 2017.

Municipios de Area de Municipios da Bahia Area de
Pernambuco vinhedos (ha) vinhedos (ha)
Petrolina 6000 Juazeiro 1150
Lagoa Grande 1500 Casa Nova 750
Santa Maria da Boa Vista 390 Curaca 50
Orocd 4 Sobradinho 4
Subtotal na area da IP Vale 7894 1954
do Sao Francisco

Belém do S&o Francisco 8 Paulo Afonso 1
Petrolandia 2

Total 7904 1955

Fonte: IBGE, 2019. Elaboragéo: lvanira Falcade, 2019.

Bento Gongalves, 10 de junho de 2019

s 7

“Prof2. Dra. Ivanira Falcade Dr. Jorge Tonietto
Geografa - Pesquisadora do Projeto Engenheiro Agrénomo - Pesquisador do Projeto
ucs Embrapa Uva e Vinho

}
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P PATHIA AMADA Chamada MCTICT-AGRONEGOCIO/CT-AMAZONIAICHPG H® 4812013
-~ Processo: 403438/2013-6; IP Vale do Sdo Francisco
o —- Projeto EMBRAPA MP2 Codigo SEG 02.15.00.012.00.04.000

gu S Embrapa Uva e Vinho
i UNwEwsibape Embrapa Semiarido @8 -
| DECANASDOMA  Embrapa Clima Temparado
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P PATRIA AMADA Chamada MCTHCT-AGRONEGOCIO/CT-AMAZONIAICHPG 1H® 48/2013
RiA "" Processo: 403438/2013-6; IP Vale do 8o Francisco
o Projeto EMBRAPA MP2 Codigo SEG 02.15.00.012.00.04.000

T UCS Embrapa Uva e Vinho e Y

kol S b .
L W gNVERSIZADT Embrapa ngnarm &na’a s
IR * SEGSL Embrapa Clima Temparado

3. Projeto de Estruturacdo da Indicacdo de Procedéncia de Vinhos Vale do Sao

Francisco

O projeto que apoiou a estruturacdo da Indicacdo de Procedéncia de vinhos Vale do Séo
Francisco intitula-se “Desenvolvimento de tecnologias e uso da agricultura de precisao para
colaborar com a certificacdo dos vinhos e com a sustentabilidade do setor vitivinicola do
Vale do Submédio Sdo Francisco” (Processo 403438/2013-6 do Edital “Chamada MCTI/CT-
AGRONEGOCIO/CT-AMAZONIA/ICNPq N° 48/2013). O projeto foi apropriado no
Macroprograma 2 da Embrapa (Codigo SEG - 02.15.00.012.00.04.000), sob o titulo
“Desenvolvimento de tecnologias para colaborar com a certificagdo dos vinhos e com a
sustentabilidade do setor vitivinicola do Vale do Submédio Sao Francisco”.

O referido projeto de PD&l desenvolveu diversas abordagens de interesse vitivinicola,
incluindo, entre outras, a caracterizagdo dos fatores naturais associados a vitivinicultura do
Vale do Sdo Francisco, a caracterizagdo agrondémica da viticultura, a caracterizagao
enoldégica e o desenvolvimento de protocolos de vinificagdo, bem como a caracterizagao
microbiol6gica de uvas e vinhos.

As atividades do projeto vinculadas diretamente a estruturacdo da Indicagéo de Procedéncia
de vinhos Vale do Sdo Francisco teve o seguinte envolvimento institucional:

- Instituicdes de C&T executoras: Embrapa Uva e Vinho (coordenac&o), Embrapa Semiarido,
Embrapa Clima Temperado, Universidade de Caxias do Sul - UCS.

- Financiadora: CNPq

Outras instituicbes de C&T colaboradoras do projeto: Instituto Federal de Ciéncia,
Tecnologia e Inovacdo do Sertdo Pernambucano — IF Sertdo; Universidade Federal de
Pernambuco — UFPE; Universidade Federal Rural de Pernambuco — UFRPE; Universidade
Federal de Lavras — UFLA; Fundagéo Ezequiel Dias — FUNED.

Equipe de Pesquisadores Envolvidos nas Atividades de Estruturacao da Indicacao de
Procedéncia de Vinhos Vale do Sao Francisco

Embrapa Uva e Vinho

Celito Crivellaro Guerra, Giuliano Elias Pereira (coodenador geral do projeto), Jorge
Tonietto, Mauro Celso Zanus, Rosemary Hoff.

Embrapa Semiarido

Iédo Bezerra de Sa, Jodo Ricardo Ferreira de Lima, Magna Soelma B. de Moura, Tatiana
Ayako Taura, Tony Jarbas Ferreira Cunha

Embrapa Clima Temperado
Carlos Alberto Flores

Universidade de Caxias do Sul - UCS
lvanira Falcade

Universidade Federal Rural de Pernambuco - UFRPE
Mateus Rosas Ribeiro FILHO, Luciana Leite de Andrade Lima

\
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EUCS Embrapa Uva e Vinho E’"l. - . BPE PATRIA AMADA Chamada MCTUCT-AGRONEGOCIO/CT-AMAZONIAICNPG N® 48/2013
Embrapa Semiarido wza ACHCSIIRA s o BRASIL Processo: 403438/2013-6; IP Vale do Sdo Francisco

SIUGESRAY  Erbrapa Clima Temparado ARASECHINTD - Projeto EMBRAPA MP2 Codigo SEG 02.15.00.012.00.04.000

Membros do Grupo de Trabalho (GT) do Caderno de Especificagdoes Técnicas da
Indicagdo de Procedéncia de Vinhos Vale do Sao Francisco

Produtores
(associados do VinhoVasf e outros)
Ailton Oliveira - Vinicola Mandacaru
Maria Braz - Vinicola Mandacaru
André Rodolfo Arruda — ViniBrasil
Flavio Durante — Miolo Wine/Vinicola Ouro Verde
Eloiza Teixeira — Miolo Wine Group/ Vinicola Ouro Verde
Izanete Bianchetti Tedesco - Adega Bianchetti
Jodo Eudes Teles da Cunha - Vinhovasf
Jorge Garziera - Vinicola Garziera
José Figueiredo — Vinum Sancti Benedictus — VSB
José Gualberto Almeida - Vinicola do Vale do Sao Francisco/Botticelli (Coordenador)
José Marcos Peixoto da Silva (ViniBrasil)
Jutahy Leno - Vinicola Mandacaru
Ricardo André Oliveira Henriques — ViniBrasil
Rodrigo Fabian — consultor
Rui Xavier - Vinum Sancti Benedictus — VSB

Instituicdes de Apoio
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Embrapa Semiarido

Antonio Mendes de S. Nascimento
Carla Valéria Padilha

Fabricio Bianchini

Flavio de Franca Souza

Iédo Bezerra de Sa

Jodo Ricardo Ferreira de Lima
José E. M. Oliveira

Joyce Fagundes de Souza
Magna Soelma B. de Moura
Rita Nassur

Saulo Medrado dos Santos
Sergio Guilherme de Azevedo
Tatiana Ayako Taura

Tony Jarbas Ferreira Cunha

Embrapa Uva e Vinho
Celito Crivellaro Guerra
Giuliano Elias Pereira (Coordenador)
Jorge Tonietto (Coordenador)
José Fernando da Silva Protas
Mauro Celso Zanus
Rosemary Hoff A
5

Embrapa Clima Temperado
Carlos Alberto Flores

Ibravin

Kelly Bruch

IF Sertao

Francisco Macedo de Amorim
Marcos dos Santos Lima
Marcos Massutti

Itep

Danilo B. Barret

ucs

Ivanira Falcade

UFRPE

Luciana L. de Andrade Lima
Mateus Rosas Filho
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Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2629 de 25 de maio de 2021.

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacio de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402021000004-6
INDICACAO GEOGRAFICA: Litoral do Parana
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Servigo

SERVICO: Servigo gastronomico do barreado
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A area geogrifica delimitada para a
indicagdo de procedéncia BARREADO DO LITORAL DO PARANA, para o servigo
gastrondmico, corresponde a area delimitada dos municipios de Antonina, Morretes e
Paranagua.

DATA DO DEPOSITO: 24/04/2021
REQUERENTE: Associacao de Restaurantes e Similares de Morretes e Regiao
PROCURADOR: Marcos Fabricio Welge Gongalves

COMPLEMENTO DO DESPACHO

Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestacao de terceiros, conforme o art. 12 da IN n.° 95/18.

Acompanham a publicacdo os seguintes documentos: relatéorio de exame, caderno de
especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitagdo da 4rea geografica.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “LITORAL DO PARANA” para o SERVICO GASTRONOMICO DO
BARREADO, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no
art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na
Instru¢ao Normativa n.° 95, de 28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

os requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 7° da IN n.° 95/2018.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticao n.° 870210037215 de 24 de abril de 2021, recebendo o
n° BR402021000004-6.

Foram apresentados os seguintes documentos:

= Requerimento eletronico de pedido de registro de — fls. 01 a 04;

* (Caderno de especificagdes técnicas — fls. 05 a 15;

* Procuragao — fl. 16;

= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) —fl. 17,

= Estatuto Social registrado — fls. 18 a 30;

= Ataregistrada da Assembleia Geral com aprovacdo do Estatuto Social — fls. 31 a 33;

» Ataregistrada da elei¢do e da posse da atual Diretoria — fls. 34 a 36;

= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de especificacdes
técnicas e lista de presenca — fls. 37 a 39;

» Identidade e CPF dos representantes legais — fl. 40;

= Declaragdo de estarem os prestadores de servico estabelecidos na area delimitada — fls.
41 a 45;

* Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fls. 46 a 223;

» Instrumento oficial que delimita a area geografica — fls. 224 a 225;

» Representacdo grafica ou figurativa da IG ou representacdo geografica de pais, cidade,
regido ou localidade — fl. 3;

* Qutros documentos:

e (Cadastro Nacional da Pessoa Juridica da Associacdo de Restaurantes ¢
Similares de Morretes e Regido — fl. 226.

www.smartpi.com.br




3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 7° da IN n.° 95/2018 e nao
havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se em
condi¢gdes de ser publicado para manifestagao de terceiros, conforme previsto nos arts. 11,
caput, e 12, caput e §§1° e 2°, da IN n.° 95/2018. Salienta-se que, de acordo com o referido
art. 11, caput, o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos documentos
elencados no art. 7° da IN n.° 95/2018.

Importante dizer que, em busca realizada em 18 de maio de 2021 na base de marcas
do INPI na NCL (11) 43 ndo foram encontradas marcas registradas contendo os termos
“LITORAL” ¢ “PARANA”.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instdncias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 20 de maio de 2021.

Assinado digitalmente por:

Suellen Costa Wargas André Tibau Campos
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1766526 SIAPE 2357106

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS
DA IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA

SUMARIO

CAPITULO I - O SERVICO GASTRONOMICO DO BARREADO
CAPITULO Il - DA COMERCIALIZACAO

CAPITULO il - DO CONSELHO REGULADOR

CAPITULO IV - NORMAS PARA PROCEDIMENTOS DE CONTROLE
CAPITULO V - DO NOME GEOGRAFICO

CAP{TULO Vi - DOS DIREITOS E DEVERES

CAPITULO Vi - DAS INFRACOES E PENALIDADES

CAPITULO VIli - DISPOSICOES GERAIS
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA

A Associacdo de Restaurantes e Similares de Morretes e Regido — ARSIMER institui o
presente Caderno de EspecificagBes Técnicas, (doravante denominado Caderno), visando a
implementac¢do, gestdo, controle e defesa da Indicacdo de Procedéncia BARREADO DO
LITORAL DO PARANA, para o servico gastrondmico do Barreado.

O Caderno tem o objetivo a assegurar os padrdes de qualidade, tradicdo e

territorialidade do servico gastronémico BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

CAPITULO | - O SERVICO GASTRONOMICO DO BARREADO

1. O Barreado é uma iguaria feita a partir do longo cozimento da carne bovina que se finaliza
apenas no momento de servir ao cliente. No momento da degustagdo acrescenta-se a
Farinha de Mandioca em proporcdo adequada com o caldo fervente. Esta mistura — o
escaldar da farinha — cria um pirdo que acrescido de mais caldo, de acordo com a
preferéncia, confere a elaboragdo final e completa do Barreado. Considerando os
ingredientes, os modos de preparo, o tempo e ritmo de cozimento, todos compdem fatores
importantes na degustacdo do Barreado. Contudo, um ponto primordial para sua
degustacdo de acordo com as tradicbes é preservar e garantir o correto escaldar da Farinha
de Mandioca. A base do cozido é composta por carne bovina classificada como dura (ou de
segunda), acrescido de cebola, toucinho ou bacon, cominho, folhas de louro e outros
temperos. Todos os ingredientes sdo postos em panela de barro ou metal. A tampa é vedada
a panela através de uma massa de farinha de mandioca e farinha de trigo umedecidas em
agua. Primeiramente em fogo alto, seja em fogdo a lenha ou a gas, para abrir fervura. Depois
em fogo brando a panela fica sob calor no minimo por 8 horas, sendo que sua abertura se
dard com o minimo de 12h a partir da vedacédo inicial com a farinha. Apds a abertura, o
produto é fervido novamente para permitir o escaldar da farinha de mandioca ja no prato
fundo do cliente. No momento da degustagdo acrescenta-se a farinha de mandioca em
propor¢do adequada com o caldo fervente. Esta mistura - com o escaldar da farinha - cria

um pirao que
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acrescido de mais caldo, de acordo com a preferéncia, confere a elaborac3o final e completa

do Barreado.

2. A drea geografica delimitada para a indicacdo de procedéncia BARREADO DO LITORAL DO
PARANA, para o servico gastrondmico, corresponde 3 drea delimitada dos municipios de

Antonina, Morretes e Paranagua.

3. O uso da indicacdo de procedéncia BARREADO DO LITORAL DO PARANA para Servico
Gastrondmico é de adesdo espontanea de todos os restaurantes ou similares (prestadores
de servigos) que atendam aos critérios definidos neste Caderno, nas normas internas do

Conselho Regulador e na legislacdo vigente.

4. Para a qualidade do Servico Gastrondmico do BARREADO DO LITORAL DO PARANA ¢
considerado a combinagdo dos ingredientes, com o modo de preparo, o tempo e ritmo de

cozimento e o servigo a mesa.

5. Dos ingredientes de preparacgdo e a mesa

5.1. O cozido de carne:

a. As carnes permitidas para o Barreado sdo classificadas como carnes dura ou de segunda:
musculo dianteiro, musculo traseiro, pateta, acem, lombo agulha e peito.

b. Outros ingredientes obrigatérios: o cominho, folhas de louro, toucinho cru e/ou bacon.
5.2. A mesa, sdo acompanhamentos obrigatdrios para o Barreado: a farinha de mandioca
seca preferencialmente produzida no Litoral do Parand e banana preferencialmente in
natura.

5.3. A cachaga, preferencialmente produzida em Morretes e também a pimenta, sdo
acompanhamentos do Barreado. Estes podem estar disponiveis a mesa do cliente ou no
espaco geral do estabelecimento.

5.4. A Farinha de Mandioca apropriada ao Barreado apresenta uma concentragdo maior de

goma, substancia presente na mandioca que no processo de fabricagdo da farinha deve ser

Célig Sol, ) o
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preservada. Para tanto, limita-se a prensagem da massa e n3o se faz a lavagem posterior.
Tradicionalmente, este processo produtivo estd presente na maioria das agroindustrias de
Farinha de Mandioca do litoral do Parana.

6. Dos Utensilios

6.1. Para a preparacdo do cozido de carne, o uso da panela de barro é preferivel, pois se
caracteriza como o instrumento mais tradicional. Contudo, também é permitido outros
sistemas de produgdo mais atuais, como por exemplo, a panela de ferro ou de aluminio.

6.2. E vetado o uso da panela de pressdo ou similar a fim de elevar a temperatura e reduzir o
tempo de cozimento.

6.3. E permitido o uso de outros ingredientes , como farinha de trigo, em conjunto com a
farinha de mandioca e dgua, para obter uma maior liga para a vedacio da panela para o

cozimento do barreado.

7. Dos métodos

7.1. Todos os ingredientes sdo postos na panela aquecida, em camadas, e acrescenta-se
agua.

7.2. Independente do sistema de producdo, a panela e a tampa devem ser vedadas
manualmente em suas bordas, uma contra a outra, com uma massa/goma de farinha de
mandioca — processo de barrear.

7.3. A panela fechada e barreada é levada ao fogo forte até abrir fervura. Apds a fervura, a
intensidade do fogo é reduzida permanecendo aquecida no minimo por 6 horas.

7.4. A panela lacrada — barreada, deve ser assim mantida até o momento de servir.

7.5. A panela poderd ser aberta apds o minimo de 12 horas e maximo de 24 horas,
considerados desde o fechamento inicial da panela.

7.6. O produto deve ser novamente aquecido em estado de fervura para ser servido.

8. Do servico
8.1. A degustacdo do Barreado, de acordo com as tradi¢des, tem no seu momento de servir
uma etapa imprescindivel, que é o correto escaldar da farinha de mandioca que forma um

pirdo. Assim, sdo elementos chaves para a finalizacdo do Barreado: a qualidade/classificagdo
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da farinha de mandioca, a alta temperatura do caldo do cozido de carne e a proporgdo

adequada de ambos no prato para se fazer a mistura. O estabelecimento de Servico
Gastrondémico do Barreado com a Indicagdo de Procedéncia Litoral do Parana deve reservar
um papel de destaque para a iguaria, mesmo que outros pratos ou acompanhamentos sejam
oferecidos pelo estabelecimento.

8.2. Independente das caracteristicas de cada servico e/ou cardépio trabalhado pelo o
estabelecimento, o Barreado deve ser o prato principal a ser servido ao cliente a mesa.

8.3. O elemento fundamental neste momento do processo (o servico ao cliente) é garantir o
correto escaldar da farinha de mandioca.

8.4. A produgao e servigo do Barreado devem ser realizados pelo mesmo estabelecimento.
8.5. S3o0 dois conceitos basicos de servigo do Barreado que podem ser ofertados nos
estabelecimentos, sendo eles:

a. O servigo no qual o cliente recebe pronto da cozinha o Barreado completo, isto é, com a
farinha de mandioca escaldada.

b. O Barreado é colocado a mesa em cumbuca, em temperatura fervente, e serd
demonstrada, pelo auxiliar de servi¢o (gargom), a preparagdo do pirdo com a farinha de

mandioca. A mesa, o Barreado deve ser preparado e servido em prato fundo.

CAPITULO i - DA COMERCIALIZACAC

9. Das normas de comercializagdo 2

9.1. O Servigo Gastrondmico do Barreado deve ser oferecido por empresas do setor de
restaurantes ou similares formalizadas conforme a legislagdo brasileira.

9.2. Estar localizada e exercendo suas atividades no territério delimitado pelos limites
geopoliticos dos municipios de Antonina, Morretes e Paranagud, no qual é permitido estar
situado tanto em dreas urbana ou rural, desde que atendendo as legislagdes oficiais para sua
atividade.

9.3. O Barreado deve ser preparado e servido de acordo com a receita bdsica que o
caracteriza e de acordo com os procedimentos tradicionais e/ou atualizados definidos neste

Caderno.
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9.4. Ser produzido/preparado em infraestrutura adequada para manutencdo da seguranga
alimentar e em condi¢des adequadas conforme a legislagdo brasileira vigente, para tanto é
necessario adotar o manual e os procedimentos de Boas Praticas.

9.5. O Servico GastrondOmico do Barreado deve ser realizado por recursos humanos
capacitados e em seguranca alimentar.

CAPITULO Iil - DO CONSELHO REGULADOR

10. O Conselho Regulador serd instituido e constituido conforme o Estatuto Social da

ARSIMER.

11. As atribuicdes do Conselho Regulador estdo definidas no Estatuto da ARSIMER.

12. Caberd ao Conselho Regulador conferir o registro aos prestadores de servigo para
emissdo dos Certificados e ou Selos, desde que os mesmos estejam em conformidades com
o presente Caderno, mediante visita prévia e laudo técnico da unidade de produgdo, emitido

por técnico credenciado pela associagdo e controle através de visitas periddicas.

12.1. O Conselho Regulador manteré a lista atualizada dos prestadores de servico.

CAPITULO IV - NORMAS PARA PROCEDIMENTOS DE CONTROLE

13. Dos tipos de controle
13.1. Controles oficiais: os pardmetros estabelecidos pela legislagdo vigente.

13.2. Controles internos/autocontroles: Realizados pela ARSIMER.

14. Para credenciamento inicial e monitoramento, o Conselho Regulador avaliara:

14.1. O cumprimento das normas deste Caderno.

14.2. Acompanhamento dos laudos de visitas técnicas, realizadas pelos membros da
associacdo ou por profissional credenciado pela associagdo.

14.3. Visita inicial de credenciamento e visitas de monitoramento, 2 vezes por ano.
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15. Dos Controles do servigo

15.1. O modo de fazer e a prestagdo do servigo deverdo seguir os padrdes de qualidade
normalizados por este Caderno.

15.2. Os prestadores de servi¢o, além do cumprimento das normas deste Caderno e
correlatas, deverdo zelar pelo cumprimento da legislacdo referente as instala¢des, processo
. de producdo, higiene e saide no Paran3, para garantia da seguranca alimentar e padr3o de
qualidade do produto e do servigo.

15.3. Caberd ao Conselho Regulador a aplicagdo das sang8es, no caso de ndo cumprimento

deste Caderno.

16. Das avaliagdes do Conselho Regulador

16.1. Serdo realizadas avaliagGes da qualidade e das quantidades comercializadas do servico.
16.2. Da conformidade do barreado através dos ingredientes e apresentagdo do servico.
16.3. Das planilhas semestrais de controle da produgdo e prestagdo do servico, para
verificacdo da coeréncia dos dados informados, em relacdo aos ingredientes, clientela e
produtividade.

16.4. Dos pareceres técnicos das visitas, visando o credenciamento e monitoramento do

cumprimento deste Caderno.

CAPITULO V - DO NOME GEOGRAFICO

17. Todos os prestadores de servigo estabelecidos dentro da drea geografica, que cumprirem
com o disposto neste Caderno e nas demais resolucBes internas, devidamente aprovados,
poderdo usar e dispor do nome geografico reconhecido BARREADO DO LITORAL DO
PARANA, assim como o direito a mencdo “indicagio de procedéncia”, em seu

estabelecimento e em material de apresentacdo, publicidade e propaganda.

WA W qmar’rpi com.br




18. A mengdo ou referéncia 2 IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA n3o pode ser abusiva
ou em contribui¢do para a dilui¢do ou enfraguecimento da sua forga distintiva, ou signifique

um aproveitamento desta.

CAPITULO VI - DOS DIREITOS E DEVERES

19. S3o direitos dos prestadores de servigo inscritos

19.1. O direito do uso do nome geografico BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

19.2. O direito do uso a men¢do “indicagdo de procedéncia”.

19.3. Observar e zelar pelo cumprimento das normas do presente Caderno.

19.4. Observar e fiscalizar as medidas adotadas pela ARSIMER.

19.5. Acompanhar os procedimentos periédicos de avaliacdo de produtos.

18.6. Propor medidas de melhoramento deste Caderno.

19.7. Impedir terceiros do uso indevido da IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA.
independente da defesa conferida pela ARSIMER.

20. Sdo deveres dos produtores

20.1. Zelar pela imagem da IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

20.2. Observar e adotar as medidas Recessdrias para o cumprimento das normas deste
Caderno.

20.3. Prestar as informagdes cadastrais.

20.4. Adotar as medidas necessarias ao controle da producdo por parte da ARSIMER e das
demais legislacdes em vigor.

20.5. Manter a producdo e o estabelecimento em obediéncia as normas de seguranca,
higiene, sanitdrias e outras, permitindo um controle facil e eficiente.

20.6. Permitir o livre acesso aos estabelecimentos para o cumprimento e fiscalizagdo das

normas deste Caderno.
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20.7. Pagar as taxas e emolumentos estabelecidos no Estatuto, neste Caderno e nas normas

internas da ARSIMER para monitoramento e controle.

CAPITULO Vii - DAS INFRACOES E PENALIDADES

21. Sdo consideradas infragdes
21.1. O ndo cumprimento das normas de producao, prestacdo de servigo e comercializagdo.
21.2. Prestar o servigo gastrondmico do Barreado fora dos padrbes estabelecidos pelo

presente Caderno.

22. Sao consideradas penalidades

22.1. Adverténcia por escrito.

22.2, Multa.

22.3. Suspensdo tempordria como participante da IP.

22.4. Suspensao definitiva como participante da IP.

22.5. Serdo considerados descumprimentos mediante a ocorréncia de reclamagdes,
pareceres contrarios de auditorias realizadas, prazos de corregdo ndo atendidos, fraude as

normas aqui dispostas e a legislagdo em vigor.

23. A pena de adverténcia serda imposta somente a infratores primarios, quando ndo
observadas as normas presentes deste:Caderno; desde que ndo afetem qualquer etapa do

processo de producdo e prestacdo de servigo.

24. A pena de multa sera imposta a infratores reincidentes, quando ndo observadas as
normas presentes deste Caderno; desde que n3o afetem qualquer etapa do processo de
produgdo e prestacdo de servico.

24.1. A multa serd estipulada em UFIR pelo Conselho Regulador, com aprovagdo em

Assembleia e registrado em Ata prépria.
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25. A pena de suspensdo temperdria do direito de concorrer a designag3o da IP BARREADQ
DO LITORAL DO PARANA dar-se a quando o prestador de servico estiver comercializando o
servi¢o sem a observancia das disposi¢Ges deste Caderno.

25.1. A pena de suspensdo temporaria serd de um ano.

25.2. Havendo reincidéncia a pena de suspensdo temporaria serd de dois anos.

_ 26. A pena de cassacdo e cancelamento do registro do prestador de servigo e do direito de
uso da designagdo BARREADO DO LITORAL DO PARANA ocorrera nos casos de situagdes de
fraude, altera¢do ou adulteracdo do processo de producdo, da presta¢do do servico, do
certificado ou do selo de controle.

26.1. A cassacdo e o cancelamento implicardo na apreensdo e destruicdo de todo o material
e documentagdo que contenha a designacio BARREADO DO LITORAL DO PARANA sem
direito de qualquer ressarcimento ou indenizacgdo.

26.2. Quando cassado o direito de uso da designagdo o prestador de servi¢o se cbriga a
retirar do mercado, num prazo de 10 dias, todo o produto e material com a designacdo IP
BARREADO DO LITORAL DO PARANA. NAO o fazendo, caberd ao Conselho Regulador tomar
as medidas necessarias, respondendo o produtor pelas perdas e danos.

26.3. A reintegragdo do prestador de servigo para concorrer ao uso da IP somente se dara

mediante ao fim de processo de responsabilidade administrativo, civil e ou penal.

27. O processo administrativo referente a infragdes e penalidades serad definido através de
resolucdo interna do Conselho Regulador, respeitando o direito de ampla defesa.
28. O uso da designacdo da IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA fora das normas deste

Caderno e sem prejuizo do mesmo, implicara em responsabilidade civil e penal.
CAPITULO Vil - DISPOSICOES GERAIS
29, Dos Principios da |P BARREADO DO LITORAL DO PARANA

29.1. Para qualquer normativa ndo citada neste Caderno, deverdo ser adotadas as normas e

orientagGes emanadas pelos érgdos oficiais e outros pertinentes;

10

I1YEiEa

\A:\M\Ak’.é‘ffhé’ffpl"r‘nm br_.




29.2. Este Caderno pode ser modificado a qualquer momento desde que as propostas sejam

submetidas e aprovadas pela Assembleia Geral.

30. O Conselho Regulador podera emitir pareceres e adotar medidas de cardter excepcionais
e transitorias, para:

30.1. Questdes ndo previstas neste Caderno, que deverao ser ratificadas pela Assembleia
Geral.

30.2. Viabilidade da implementagdo e gestdo da Indicagdo de Procedéncia BARREADO DO
LITORAL DO PARANA.

31. O presente Caderno entrard em vigor apos a sua aprovagdo em Assembleia geral
convocada para este fim.

32. O presente Caderno de Especificagbes Técnicas da IP BARREADO DO LITORAL DO
PARANA foi aprovado pela Assembléia Geral realizada no dia 21 de Novembro de 2019.

Morretes, 21 de Novembro de 2019.
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Téania Bridaroli Madalozo Laffitte

Registro n°: 2836  Livro: A-14

Presidente da ARSIMER
REGISTRO DE TITULOS
% Comarca de Morretes-PR
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administrativas decorrentes, conforme estabelece o art. 2°, § 4°, do Decreto Esta-
dual n° 3.168/2019.
Curitiba-Parana, 10 de fevereiro de 2021.

Cel. Romulo MARINHO Soares
Secretario de Estado da Seguranga Publica
10521/2021

GABINETE DO SECRETARIO
Protocolo n®. 17.274.808-2

1. AUTORIZO, nos termos do artigo art. 1°, §§ 1°, inciso I, e 5°, c/c o art. 2°,
§ 3°, do Decreto Estadual n° 3.168/2019, e na conformidade da Informagdo n°
0123/2021 — AT/SESP, convalidando o uso de placas particulares do veiculo indi-
cado as fls. 02/03 do referido protocolo, para o desempenho de atividades especifi-
cas e exclusivas da Inteligéncia Policial Militar, a qual ¢ definida como o exercicio
permanente e sistematico de agdes especializadas para identificar, avaliar e acom-
panhar ameagas reais ou potenciais na esfera de Seguranga

Publica.

II. Para o consentimento acima foram examinados apenas os aspectos da conve-
niéncia e oportunidade. O exame da viabilidade técnica, financeira, orgamentaria
e fiscal ¢ de responsabilidade dos titulares dos setores responsaveis pelas infor-
magoes.

III. PUBLIQUE-SE, no prazo legal.

Curitiba-Parana, 10 de fevereiro de 2021.
Cel. Romulo MARINHO Soares

Secretario de Estado da Seguranga Publica
10622/2021

GABINETE DO SECRETARIO
Protocolo n°. 16.846.399-5

1. AUTORIZO, nos termos do paragrafo 7°. do art. 1° do Decreto n°® 4.189/2016
e com base na Informagdo n® 3256/2020 — AT/SESP, a realizagdo do Termo de
Convénio a ser celebrado entre o Estado do Parana, pela Secretaria de Estado da
Seguranga Publica — SESP,

por intermédio da Policia Militar do Parana - PMPR, e de outro lado o Municipio
de Matelandia e o Conselho Comunitario de Seguranga (CONSEG Matelandia),
tendo por objeto a implantagdo, operagdo e manuteng¢do de um Sistema de Mo-
nitoramento por Imagem Digital no Municipio de Matelandia para assegurar a
captagdo, o armazenamento, a utilizagdo e a disponibiliza¢do de imagens as au-
toridades publicas, visando ao aprimoramento e a melhoria da seguranga publica
local, conforme Minuta de fls. 13/20 ¢ o Plano de Trabalho fls. 02/06;

II. Para o consentimento acima foram examinados apenas os aspectos da conve-
niéncia e oportunidade. O exame da viabilidade técnica, financeira, orgamentaria
e fiscal ¢ de responsabilidade dos titulares dos setores responsaveis pelas infor-
magoes;

III. PUBLIQUE-SE, no prazo legal;

IV. ENCAMINHE-SE ao Setor de Contratos ¢ Convénios da Pasta para provi-
déncias.

Curitiba-Parana, 10 de fevereiro de 2021.
Cel. Romulo MARINHO Soares,

Secretario de Estado da Seguranga Publica.

10640/2021

B Departamento da Policia Civil - DPC

NUMEROS DE PORTARIA DE PROCESSO ADMINISTRATIVO E INQUERITO POLICIAL

Portaria Prot. Corregedoria Prot. Conselho da Procedimento Delegado de Policia designado para a presidéncia
Disciplinar Policia Civil
001/2021 91/2020 31/20 PROCESSO ADMINISTRATIVO SEBASTIAO RAMOS DOS SANTOS NETO
DISCIPLINAR
002/2021 145/2017 469/17 PROCESSO ADMINISTRATIVO VYCTOR HUGO GUAITA GROTTI
DISCIPLINAR
024/2021 80/2021 - INQUERITO POLICIAL FERNANDO ZAMONER
10132/2021
NUMEROS DE PORTARIA DE PROCESSO ADMINISTRATIVO.
Portaria Prot. Corregedoria Prot. Conselho da Procedimento Delegado de Policia designado para a presidéncia
Disciplinar Policia Civil
003/2021 452/2019 429/19 PROCESSO ADMINISTRATIVO ANTONIO CESAR PEREIRA DOS SANTOS
DISCIPLINAR
004/2021 261/2019 220/19 PROCESSO ADMINISTRATIVO ALEXANDRE BONZATTO
DISCIPLINAR
005/2021 414/2019 336/19 PROCESSO ADMINISTRATIVO SEBASTIAO RAMOS DOS SANTOS NETO
DISCIPLINAR

Peticad
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10206/2021

Secretaria do Planejamento e
Projetos Estruturantes

RESOLUGAO CONJUNTA SEPL / SEDEST / PRTUR n.° 001 / 2021

O SECRETARIO DE ESTADO DO PLANEJAMENTO E
PROJETOS ESTRUTURANTES e o SECRETARIO DE ESTADO DE
DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL E TURISMO, no uso das
atribuicdes que Ihes confere o art. 4° da Lei Estadual n.° 19.848, de 03 de
maio de 2019, bem como o disposto no Decreto Estadual n.° 8.657, de 16
de janeiro de 2018, e no Decreto Estadual n.° 1.440, de 23 de maio de
2019, em conjunto com a Parana Turismo, autarquia criada pela Lei
Estadual n.° 9.663, de 16 de julho de 1991, vinculada a Secretaria de
Estado do Desenvolvimento Sustentavel e do Turismo — SEDEST, nos
termos do art. 6° da Lei Estadual n.° 19.848/2019,

RESOLVEM:

Art. 1°. Incluir a delimitacdo da area (conforme Anexo |) do Barreado do
Litoral do Parana, reconhecida pela Resolugdo Conjunta
SEPL/SEDEST/PRTUR n.° 01/2020, englobando os municipios de
Antonina, Morretes e Paranagua, para fins de pedidos de Indicagdo de
Procedéncia junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI.
Art. 2° Esta Resolug&do entra em vigor na data de sua publicag&o.

Curitiba, 09 de fevereiro de 2021.

Marcio Nunes
Secretario de Estado /
SEDEST

Valdemar Bernardo Jorge
Secretario de Estado / SEPL

Joao Jacob Mehl
Diretor-Presidente da Parana Turismo

ANEXO |
DELIMITAGAO DA AREA DO BARREDO DO LITORAL
DO PARANA
Adefinicao deste territorio foi realizada a partir da analise dos documentos
histéricos e do atual contexto do Barreado. A passagem da iguaria do
ambiente residencial para a rua (restaurantes) marca uma nova dinamica
comercial, cultural e turistica na regiéo.
1. ANTONINA
A cidade de Antonina fica localizada no litoral do Estado do Parana, a
80km (ITCG, 2012) (Caderno Estatistico Municipio De Antonina.
IPARDES. www.ipardes.gov.br) da capital do Estado, Curitiba. Os limites
da cidade s&o: ao norte pela cidade de Campina Grande do Sul, a leste
pela cidade de Morretes, ao sul pela cidade de Paranagud, através da
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Baia de Antonina (uma subdivisdo da Baia de Paranagua), e a oeste pela
cidade de Guaraquegaba.

A cidade teve um periodo de forte relagdo com o Barreado, sendo um dos
principais motivadores turisticos ao municipio. Nas ultimas duas décadas
este vinculo foi diminuido, principalmente pela forte agdo de divulgagéo
pela cidade vizinha, Morretes.

Atualmente, uma parcela representativa de seus restaurantes se
especializaram em peixes e frutos-do-mar. Entretanto, esta mesma
maioria ainda tem a iguaria como opg&o ao cliente.

A éarea total do municipio é de 876,551 km? (SETR, 2012) (Caderno
Estatistico Municipio De Antonina. IPARDES. www.ipardes.gov.br),
composta por trés distritos: Antonina, Cacatu e Cachoeira de Cima
(Caderno Estatistico Municipio De  Antonina. IPARDES.
www.ipardes.gov.br) , com a comarca pertencendo a Antonina, e algumas
ilhas sendo as principais: Teixeira, Pedras, Gererés, Corisco, Martins,
Baixa Grande, Ponta Grossa, Ramos, Redonda, Passarinhos e Catarina
(http://www.nossolitoraldoparana.com/cidade/info/1)

2. MORRETES

O municipio de Morretes esta situado no litoral paranaense, a 70,40km
(SETR, 2012) da Capital do Estado, estendendo-se da encosta da Serra
do Mar para o leste e limitando-se ao oeste com os municipios de Sao
José dos Pinhais, Piraquara e Quatro Barras; ao norte com o municipio
de Campina Grande do Sul; ao nordeste com o municipio de Antonina e
a Baia de Paranagua; ao leste com Paranagué e ao sul e sudeste com o
municipio de Guaratuba.

O municipio apresenta a maior oferta de restaurantes focados no produzir
e servir o Barreado do litoral paranaense. Uma cidade que muito
contribuiu para projetar a notoriedade da iguaria pois associou-0 ao seu
processo de desenvolvimento turistico especialmente a partir dos anos
1990.

Com 4area total de 687,541 km? (ITCG, 2012), Morretes fica a cerca de
35km do mar. Todas as suas divisas sdo formadas por acidentes
geograficos, ao norte e oeste pelos espigdes das Serras dos Orgdos, da
Graciosa, do Marumbi e da Farinha Seca, no sudeste pelas serras da
Igreja, das Canavieiras e da Prata. No sudeste, é o Rio Arraial, numa
altitude de cerca de oitocentos metros, que forma o limite do municipio.
Com Antonina e Paranagua, sdo as lagoas. Possui também uma das
maiores elevagdes do Parana, o Pico do Marumbi, que tem
aproximadamente 1.530 metros de altura ( Fonte: Prefeitura de Morretes.
Disponivel em www.morretes.pr.gov.br).

3. PARANAGUA

O municipio de Paranagua fica localizado no litoral do Estado do Parana,
a 86km (SETR, 2012) (Caderno Estatistico Municipio De Paranagua.
IPARDES. www.ipardes.gov.br ) da capital Curitiba. Esta limitado ao norte
pelos municipios de Antonina e Guaraquegaba, através da Baia de
Paranagua; ao sul pelos municipios de Matinhos e Guaratuba; a leste pelo
municipio de Pontal do Parana e a oeste pelo municipio de Morretes.

O municipio estad diretamente associado a origem do Barreado e
apresenta uma oferta regular do produto. Do mesmo modo que
Guaraquecaba, possui diversas ilhas e a tradigdo do Fandango. E
possivel encontra-lo tanto em estabelecimentos que o ofertam como prato
principal, quanto em outros no qual € mais uma opgao dentre tantas.
Com area total de 806,225km? (ITCG, 2012) (Caderno Estatistico
Municipio De Paranagua. IPARDES. www.ipardes.gov.br), esta area
também é composta por dois distritos: Paranagua e Alexandra (Caderno
Estatistico Municipio De Paranagua. IPARDES. www.ipardes.gov.br)e
cerca de 30 ilhas, sendo as principais: Mel, Valadares, Cotinga, Cobras,
Prainha e Pegas(http://www.nossolitoraldoparana.com/atrativo/lista/9/23).
4. INDICACAO DE PROCEDENCIA BARREADO DO LITORAL DO
PARANA

O Barreado em alguns momentos e registros vem associado a
determinados municipios, contudo, concomitantemente é referenciado
também como o “prato tipico do Parana” e especificamente do litoral do
Parana.

Esta regido, o litoral paranaense, é pequena territorialmente e a definigéo
do nome geografico leva em consideracéo os 3 municipios que o compde,
é o nome geografico LITORAL DO PARANA que melhor representa e é
reconhecido pela relagao estabelecida com o Barreado.

5. MAPA

IP ANTONINA, MORRETES
E PARANAGUA

E BARREADO
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Secretaria do Desenvolvimento
Sustentavel e do Turismo

RESOLUGAO SEDEST N° 03/2021

O SECRETARIO DE ESTADO DO DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL E DO TURISMO, designado pelo Decreto Estadual n. ©
1440, de 23 de maio de 2019, no uso das atribuicdes que |lhe sdo
conferidas pela Lei Estadual n° Lei n® 19.848, de 3 de maio de 2019 e Lei
n° 10.066, de 27 de julho de 1992, e;

Considerando a anuéncia do Diretor Presidente do Instituto Agua e
Terra, nomeado pelo Decreto n°® 3.820, de 09 de janeiro de 2020,

RESOLVE:

Art. 1°. Designar o Diretor de Gestdo do Patriménio Natural do Instituto
Agua e Terra, RAFAEL ANDREGUETTO, RG 4.604.581-6, nomeado pelo
Decreto Estadual 3820, de 10 de janeiro de 2020, para exercer
cumulativamente as fungdes de Diretor de Politicas Ambientais da
SEDEST, no periodo de 11 de fevereiro a 30 de margo de 2021.

Art. 2° Esta Resolugéo entra em vigor na data de sua publicacéo.

Curitiba,10 de fevereiro de 2021.

Marcio Nunes
Secretario de Estado do Desenvolvimento Sustentavel e do Turismo

10446/2021

RESOLUCAO CONJUNTA SEDEST/INSTITUTO AGUA E TERRA N°
03/2021

Sumula: Prorroga a suspensdo dos prazos administrativos para os
usuarios dos servigos publicos na SEDEST e IAT.

O Secretario de Estado do Desenvolvimento Sustentavel e do Turismo -
SEDEST, designado pelo Decreto n° 1.440, de 23 de maio de 2019, no
uso das atribuigdes que Ihes sdo conferidas pela Lei n® 19.848, de 3 de
maio de 2019 e alteragbes posteriores;

O Diretor Presidente do Instituto Agua e Terra, nomeado pelo Decreto n°
3.820, de 09 de janeiro de 2020, no uso das atribuicdes que s&o
conferidas pela Lei n® 20.070, de 18 de dezembro de 2019 e;
Considerando a Declaracdo de Emergéncia em Saude Publica de
Importancia Internacional pela Organizagdo Mundial da Saude em 30 de
janeiro de 2020, a disseminagdo do novo coronavirus (COVID-19) e sua
classificagdo mundial como pandemia;

Considerando a norma contida no artigo 6°-C da Lei Federal n° 13.979,
de 06 de fevereiro de 2020, que dispde que ndo correrdo 0s prazos
processuais em desfavor dos acusados e entes privados processados em
processos administrativos enquanto perdurar o estado de calamidade de
que trata o Decreto Legislativo n° 06, de 2020;

Considerando o disposto no Decreto n® 4.230 de 16 de margo de 2020,
Decreto Estadual n® 5.686 de 15 de setembro de 2020, Resolugdo SESA
n° 1.129/2020, que dispde sobre as medidas para enfrentamento da
emergéncia de saude publica decorrente do CoronavirusCOVID19 ,
Decreto do Governo do Estado do Parana n.° 6294/2020 , Decreto
6599/2021 e Decreto 6828/2021, que dispde sobre novas medidas de
distanciamento social para enfrentamento da emergéncia de saude
publica decorrente do Coronavirus-COVID19;

RESOLVEM:

Art. 1° Prorrogar até o dia 28 de fevereiro de 2021 o prazo estabelecido
na Resolugdo Conjunta SEDEST/IAT n° 02/2021 que trata da suspensé&o
dos prazos administrativos para licenciamentos, renovagdes de licengas,
outorgas, apresentacdo de relatdrios de automonitoramento, atendimento
de condicionantes de licengas ambientais, apresentagdo de defesas,
recursos e manifestagdes nos processos administrativos infracionais em
trmite, bem como o acesso aos processos fisicos.

Paragrafo Unico. As suspensdes previstas no caput deste artigo poderao
ser prorrogadas por meio de Resolugdo Conjunta da SEDEST e do
Instituto Agua e Terra.

Art. 2° Todas as atividades ou empreendimentos, utilizadores de recursos
ambientais, efetiva ou potencialmente poluidores, ou capazes, sob
qualquer forma, de causar degradacdo ambiental estdo sujeitas a
fiscalizagdo ambiental, mesmo no periodo de isolamento ou de
quarentena.

Art. 3° Este Resolugdo entra em vigor na data de sua publicagédo, podendo
ser prorrogado.

Curitiba, 11 de fevereiro de 2021.

MARCIO NUNES
Secretario de Estado do Desenvolvimento Sustentavel e do Turismo

EVERTON LUIZ DA COSTA SOUZA
Diretor Presidente do Instituto Agua e Terra
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2629 de 25 de maio de 2021

CODIGO 395 (Concessdo de registro)

N° DO PEDIDO: BR 40 2020 000003 5
INDICACAO GEOGRAFICA: JAGUARUANA
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Redes

REPRESENTACAO:
REDES
DE
JAGUARUANA
7
INDICAGAO DE PROCEDENCIA
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Compreendida em toda a extenséo territorial
do municipio de Jaguaruana, municipio brasileiro localizado na regido do Vale do Jaguaribe
no estado do Ceara.

DATA DO DEPOSITO: 14/02/2020

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS FABRICANTES E ARTESOES DE REDES DE
JAGUARUANA — ASFARJA

PROCURADOR: Né&o ha

COMPLEMENTO DO DESPACHO

Comunicacdo de concessdo de Registro de reconhecimento de Indicacdo Geografica. O
certificado de Registro serd emitido eletronicamente e ficara disponivel no portal do INPI em
Servicos / IndicacBGes Geograficas / Busca.

Acompanham a publicacdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.
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https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-geograficas/pedidos-de-indicacao-geografica-no-brasil

MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indica¢do geogréafica
(1G) “JAGUARUANA” para o produto REDES, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n. 9.279, de 14 de maio de
1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instrugdo Normativa n.° 95, de 28 de
dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas nos termos
do caput e 81° do art. 13, da IN n.° 95/2018, de acordo com o publicado na Revista de
Propriedade Industrial — RPI 2615, de 17 de fevereiro de 2021, sob o codigo de despacho 304.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870200022327 de 14 de fevereiro de 2020,
recebendo o n° BR 40 2020 000003 5.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de meérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacao do pedido a norma vigente, sendo a Gltima exigéncia
publicada em 17 de fevereiro de 2021, sob o cddigo 304, na RPI 2615.

Em 16 de abril de 2021, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870210034618, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncian® 1
A exigéncia n° 1 solicitou:
1) Inclua no texto do art. 10° do CET, além dos associados, 0s

produtores ndo associados & ASFARJA, tendo em vista o
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disposto no art. 6° da IN n.° 95/2018 e no tdpico 6.2 do Manual

de Indicacdes Geograficas, 12 edicdo;

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:
e Caderno de especificacbes técnicas Jaguaruana, fls. 08 a 18 da peticao
870210034618;
e Ata de assembleia geral extraordinaria de 09 de marco de 2021, fls. 19 a 22 da
peticio 870210034618.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia de mérito anteriormente formulada.

2.2 Exigéncian® 2
A exigéncia n° 2 solicitou:
Apresente a Ata de Assembleia Geral Extraordinaria da
ASFARJA que aprovou as alteracbes do CET devidamente
registrada em cartorio ou outro 6rgdo competente, conforme
dispdem o art. 7°, inciso V, alinea “d” da IN n.° 95/2018 e o

topico 7.1.5 do Manual de Indicagdes Geogréficas, 12 edicao.

Em resposta a exigéncia n° 2, foi apresentado o documento:
e Ata de assembleia geral extraordinaria de 22 de dezembro de 2020, fls. 4 a 7 da
peticdo 870210034618.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia de mérito anteriormente formulada.

2.3 Outros documentos
Além disso, foi anexado o seguinte documento:

. Comprovante de pagamento, fl. 3 da peticdo 870210034618.

3. CONCLUSAO
Com base na documentacdo apresentada, as herangas culturais que permeiam a
historia de Jaguaruana remetem com frequéncia a figura indigena, especialmente a dos

Tapuias. Uma das mais marcantes herancas desses povos € 0 habito de descansar em redes,
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que se tornou parte da identidade social do jaguaruanense. O uso de redes para descanso &,
porém, um habito transfronteirico, parte da cultura do povo brasileiro.

A primeira citacdo escrita das redes em territério nacional data do ano de 1.500, e foi
feita por Pero Vaz de Caminha, escrivao da primeira frota portuguesa a desembarcar no pais.
Ao longo de mais de quatro séculos, emergiram no territério brasileiro, locais especializados
na producdo de redes, entre 0s quais 0 municipio de Jaguaruana, no Ceard, um dos pioneiros.

Embora ndo seja possivel precisar o inicio da fabricacdo de redes no municipio,
estima-se que tal producdo ocorra desde o século XVIII, tendo sido iniciada pelas maos dos
indigenas que habitaram Jaguaruana. O fato de o municipio ter sido um grande produtor de
algoddo, principal matéria-prima das redes, facilitou o desenvolvimento e a consolidacdo da
producdo comercial das redes de dormir ao longo dos anos.

A fabricacdo de redes em Jaguaruana tem um perfil tipicamente familiar, com o
chefe de familia se dedicando a gestdo e producdo fabril e as mulheres e filhos, ao
acabamento das pegas. Em resposta a competitividade trazida pelas industrias, as manufaturas
“fundo de quintal” passaram por transformagdes, adicionando-se alguns avangos tecnoldgicos
ao processo produtivo.

A rede em Jaguaruana esta presente nos simbolos oficiais do municipio: no hino e no
brasdo da bandeira, de 1890. De acordo com relatos contidos nos documentos apresentados,
ao se chegar a regido, é perceptivel a razdo pela qual se identifica 0 municipio como a Terra
da Rede. No percurso até o centro da cidade, é possivel observar fios secando, industrias,
artesdos trabalhando em algum acabamento, redes armadas nas lojas onde sdo
comercializadas, sendo ainda possivel ouvir 0 som dos teares trabalhando nas manufaturas. A
producdo de redes movimenta todo 0 municipio e faz parte da vida diéria de Jaguaruana.

Verificada a presenca dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela IN n.°
95/2018, e ndo havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos a CONCESSAOQ do
pedido de registro e expedicdo do certificado de reconhecimento do nome geografico
“JAGUARUANA” para o produto REDES como INDICACAO DE PROCEDENCIA
(IP), nos termos do art. 14, caput e 8§81° da IN n.° 95/2018. Ressalta-se que a protecéo
conferida pelo presente reconhecimento recai, tdo somente, sobre o nome geografico objeto
do pedido e ndo sobre eventuais expressdes complementares, tais como nome do produto ou
servigo e descricao da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicagdo do presente despacho, o prazo de 60
(sessenta) dias para a interposicdo de recursos (Cod. 622 da Tabela de Retribuigdes dos

Servigos Prestados pelo INPI) quanto a concessdo do pedido de registro de indicacao
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geogréfica, nos termos dos arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme dispde o art. 23 da

IN n.° 95/2018. Eventuais recursos deverao ser protocolados exclusivamente pelo Mddulo de
Indicacdes Geograficas do Peticionamento Eletrénico do INPI — e-1G.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instancias superiores para as devidas
providéncias.

Rio de Janeiro, 18 de maio de 2021

Assinado digitalmente por:

Mariana Marinho e Silva Marcos Eduardo Pizetta Palomino

Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1379563 SIAPE 2356972

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Diviséo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

Marcelo Luiz Soares Pereira
Coordenador Geral de Marcas, Indicagdes Geogréaficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1285263
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Caderno de Especificagées Técnicas

Jaguaruana

Elaboragao: Associacdo dos Fabricantes e Artesbes de Redes de Jaguaruana —
ASFARJA

Apoio técnico: Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara — NUTEC
Instituto Federal de Educacao Ciéncia e Tecnologia do Ceara - IFCE

S

) 2021
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CAPITULO | - DO OBJETO
Art 1° Nome geografico

O nome geografico a que se refere este documento é Jaguaruana, pois 0 municipio
€ assim identificado, tanto pela presenca desse elemento no dia a dia, quanto pelas
sociabilidades desenvolvidas, a partir da produgao de rede nos teares.
Art. 2° Delimitacao da area geografica

A indicacdo Geografica “Jaguaruana” tem uma area delimitada de producao de
aproximadamente 867,562 km? compreendida em toda a extenséo territorial do municipio
de Jaguaruana, municipio brasileiro do Estado do Ceara, localizado no vale do Jaguaribe
que esta a 183 km de Fortaleza- CE. Para acesso dessas informacgcdes detalhadas
consultar Instrumento Oficial de delimitacao geografica.
CAPITULO Il - DO PRODUTO
Art. 3° Descrigao do produto

O produto objeto desta solicitacdo de Indicacdo Geografica é a rede produzida em
Jaguaruana, a qual possui caracteristicas particulares de qualidade, durabilidade e beleza
em seus dez tipos mencionados ao longo deste Caderno a saber: Acucena, Brim (sol a
sol), Bucho de boi, Casa de abelha, Dama, Jeans, Maria Bonita, Olho de peixe, Sarja e
Tijubana.
CAPITULO Il - DA PRODUGAO

Art. 4° Instrumentos de Trabalho:

O Tear ¢é o instrumento basico utilizado pelos fabricantes que com habilidosas maos
os transformam os fios e cordbées em redes. Além do tear outros instrumentos sao

utilizados pelos fabricantes de redes, os quais sao:
-Espula
-Espuladeira
-Lancadeira
-Urdideira
-Agulhas
-Lico de empunhamento
-Pente
-Maquina de trancelim

-Retorcedeira de corda
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Pctic:

-Cartela de padronagem
-Flecha

-Rastel

-Maquina de costura

Paragrafo unico: A maquina de costura nao é utilizada para acabamento de grades e
bainhas, pois os mesmos sao feitos manualmente, sendo utilizada somente para pregar

etiquetas e varandas.
Art. 5° Fases do Processo de Producao

As redes obedecem a uma sequéncia de fases que devera ser seguida na sua

fabricacao pelos artesaos de Jaguaruana:

1) Urdicao: Esse passo inicial consiste na preparacdao do fio de algodao ou
desfibrado matéria-prima da rede, para ir ao tear, ferramenta utilizada na tecelagem. Aqui
ocorre a retirada do fio dos tubos transformando-o em “trancas de fio”. A quantidade de
trancas de fio comp&e um rolo, o qual chamamos de camada. Esse processo pode ser

manual ou elétrico.

2) Rastelamento: Consiste na colocacao das trangcas de fio no rolo para em

seguida irem ao tear.

3) Emendamento; Ligamento entre os fios do rolo anterior que finalizou, com a
nova camada de fio/rolo que esta sendo colocado no tear. Esse processo se da através
de nés, dados manualmente. Sao esses rolos e/ou camadas de fio que produzem panos

de rede.

4) Enchimento de espula — As espulas sao preenchidas com fios para em

seguida serem colocadas nas langadeiras.

5) Tecelagem: Apdés a emenda dos fios da-se inicio a tecelagem que consiste
no ato de tecer. No tear, ferramenta utilizada na confec¢cdo dos tecidos, ocorre o
entrelacamento ordenado de dois conjuntos de fio, os quais sao: os da urdidura, dispostos
no sentido longitudinal do comprimento e os da trama, dispostos no sentido transversal da

largura do tear.

6) Escolher o que vai compor o espacgo entre o tecido e o punho
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Pctic:

6.1 Tranca - Apos a confeccao do tecido utiliza-se uma flecha (régua de madeira)

para o corte dos fios a fim de que eles figuem em tamanhos diferentes para serem

amarrados e entrangcados manualmente.

6.2 Torcimento- Ap6s a confeccao do tecido se da um espago sem trama onde o fio é

amarrado para ser torcido manualmente. Esta etapa s6 é realizada para fazer o macramé.

7) Mamucaba — nesta etapa ocorre a tecelagem da mamucaba que consiste

nas tiras de tecido que seguram as trangcas € macrames.

8) Empunhamento -ato de colocar os punhos (corddes), sao eles que mantém

as redes suspensas nos armadores ou ganchos. Este processo também é manual.

9) Carel — E a parte do cordao que finaliza o punho juntando todos os corddes

objetivando formar o suporte para encaixar no armador

10) Confecgéo de varandas: Ornamento decorativo disposto nas laterais da

rede. Esta é a parte mais livre e individual do processo, pois é resultado da criatividade de

cada produtor deve ser feita de forma manual artesanalmente. (etapa opcional)

Art. 6° Critérios de Qualidade na fabricagao

- Teste de solidez da tinta

- Para a etapa de torcimento usar de 4 a 6 fios

- A etapa da mamucaba dever ser feita manualmente

- Para fazer o punho do tipo trancelim fino deve-se usar no minimo 20 pares de corddes.

- Para fazer o punho do tipo trancelim grosso usar no minimo 13 pares de cordas.

- O carel precisa ser caseado

- Nos casos em que houver a varanda na rede elas deverao ser feitas manualmente e

artesanal.

Art. 7° Matéria - prima

A varanda e/ou macramé tem um significado muito forte porque serve de elemento

de identificacdo para a rede local. E sua marca distintiva. Segue as matérias-primas para

a fabricacao das redes.
- Fio téxtil 4/1 ou 8/1 singelo
-Tecido Brim

- Corda
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Pctic:

-Trancelim

-Varanda

-Macramé

Art. 8° Tipologia das redes

Os tipos de redes fabricadas na area autorizada de producao se diferenciam das
demais localidades, pois ja estdo inseridas e absorvidas pela cultura local que foi
perpassada desde os nativos. Os tipos de redes mais conhecidas produzidas no

municipio de Jaguaruana sao:

Acucena Brim (sol a sol)

Bucho de boi Casa de Abelha
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Jeans

Dama

Olho de Peixe

ia Bonita

Mar

bana

iju

T
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Pctic:

Art° 9 Produtos autorizados a I.P. Jaguaruana

As redes, cujos tipos foram expostos nas imagens acima sao os produtos
autorizados para esta I. P, as quais sao: Agucena, Brim (sol a sol), Bucho de boi, Casa de
abelha, Dama, Jeans, Maria Bonita, Olho de peixe, Sarja e Tijubana.

CAPITULO IV - DA ROTULAGEM, SELO E COMERCIALIZAGAO
Art. 10° Normas de rotulagem:

O conselho regulador estabelecera normas de rotulagem para os produtos da
Indicagdo Geografica “Jaguaruana’ que serao obrigatoriamente identificados no préprio
produto e poderdo conter o selo na embalagem, etiquetas, certificados e na
documentacao correspondente ao produto que se segue:

Norma de rotulagem para identificacdo da Indicacdo de Procedéncia no préprio
produto: identificacdo do nome geografico, seguido da expressao ‘“Indicacao de

REI}IIEES
JAGUARUANA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

¢ O modelo referido sera objeto de protecao junto ao INPI, conforme facultado pelo
Art. 179 da lei n® 9.279 que regula direitos e obrigagdes relativos a propriedade industrial.

eNorma de rotulagem para o selo de controle nas embalagens e documentacao
correspondente: o selo de controle sera colocado em etiqueta no proprio produto,
podendo estar também, mas ndo obrigatoriamente, em suas embalagens, sejam caixas,
sacolas, plasticos ou outros modelos; através de tags e etiquetas fixadas no produto, bem
como na documentacao referente ao produto como notas fiscais e fichas técnicas que

contera os seguintes dizeres:
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Pctic:

Jaguaruana
Indicagao de Procedéncia

eQuando houver selo de Indicacdo de Procedéncia no roétulo, etiqueta ou
embalagem do artesanato devera ficar em lugar visivel ocupando no minimo 5% (cinco
por cento) da area total.

¢ O Conselho Regulador podera definir outras formas de insercao dos selos de
controle garantindo os principios de rastreabilidade e controle.

¢ O selo sera utilizado pelos produtores da regiao de acordo com o definido neste
Caderno e no Manual de Utilizacdo mediante as condi¢ées definidas pelo Conselho
Técnico Regulador.

¢ O selo de controle sera fornecido pelo Conselho Regulador. A quantidade de selos
devera obedecer a producao correspondente de cada produtor inscrito na |.P Jaguaruana.
Salientamos que o uso é para produtores que estejam na regido delimitada, mesmo que
nao associados a ASFARJA.

¢ O selo podera ser emitido mediante o pagamento de um valor a ser definido por
seus membros. Produtores ndo associados a ASFARJA (entidade requerente do registro)
podem utilizar a IG tendo em vista que qualquer produtor da area delimitada pode fazer
uso, desde que cumpra aos requisitos deste CET e se submetam ao controle da IG,
conforme descrito no art. 6° da IN n°® 95/2018 e o tépico 6.2 do Manual de Indicacdes
Geograficas, 12 edicao.

¢Os produtos nao protegidos pela I.P Jaguaruana ndo poderdao utilizar as
identificacbes do selo, mediante protecdo de propriedade intelectual e registro de
indicacao geografica e marca associada. Quando procedentes do municipio, tais produtos
poderédo apenas conter o endereco no rétulo, conforme normas fixadas pela Legislacao

Brasileira, sem ressaltar o apelo geografico.

Art. 11° Normas de armazenamento
Para garantir a qualidade das redes segue-se as orienta¢cdes de armazenamento:
e Nao armazenar em local umido a fim de evitar possibilidades de mofo ou bolor;
e Nao armazenar em locais com sujidade;

¢ Nao armazenar em locais de tingimento ou pigmentacao de tecido e fios.
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Art. 12° Normas de transporte

Para o transporte de produtos, os mesmos poderdao ser acondicionados em sacos
plasticos contendo as seguintes especificagoes:

* Nome da empresa;

* Endereco;

* Nome da IG “Jaguaruana *
Art. 13° Normas de comercializagao

Os fabricantes deverdo se comprometer a comercializar produtos confiaveis que
seguem o padrao de qualidade descrito no art. 6° deste documento. Mantendo a ética em

seus processos de comercializacao.

CAPITULO V — CONTROLE

O controle geral é de responsabilidade do Conselho regulador a ser formado pela
Associacado de Fabricantes das Redes de Jaguaruana- ASFARJA. Porém frisamos que
todos os produtores devem fazer o autocontrole e se submeter a um controle interno. O
organismo de controle é responsavel para assegurar o cumprimento do Caderno de
Especificagdes Técnicas.
Art. 14° Dos controles de produto e producao

* O conselho regulador estabelecera controles relativos ao processo de producéao, no
sentido de assegurar a garantia de origem dos produtos da Indicagcdo de Procedéncia
Jaguaruana.

* O conselho regulador devera manter atualizado o cadastro dos fabricantes e o
registro de produtos credenciados para uso na IP Jaguaruana.
Art. 15° Das avaliagoes do Conselho Regulador

* Por meio de uma ficha de avaliagcdo o conselho regulador realizara analise e
verificacdo se o fabricante esta utilizando as matérias — primas elencadas neste
documento, bem como as etapas de producao a fim de garantir a qualidade e durabilidade
das redes fabricadas.
Art. 16° Das analises de monitoramento e visitas técnicas

* As analises de monitoramento ocorreram por meio de visitas técnicas nas fabricas
de redes dos fabricantes de Jaguaruana que possuirem o selo a fim de verificar a
qualidade e durabilidade dos produtos que estdo saindo bem como as condi¢cbes de
fabricagdo do ambiente. Sera realizado o acompanhamento dos produtos ou servigos da

IG no mercado pela estrutura de controle;
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Art. 17° Emissao de certificado

* O conselho regulador emitira certificado para as fabricas que possuem aprovacao
para utilizagdo do selo nos produtos autorizados pela IP. Este certificado tera validade de
12 meses.
CAPITULO VI - DOS DIREITOS E OBRIGAGOES
Art. 18° Direitos e Obrigagdes dos inscritos na IP Jaguaruana.

Sao Direitos:

* Fazer uso da IP “Jaguaruana” nos produtos protegidos pela mesma;
* Acompanhar os procedimentos de avaliagao dos produtos;

* Acompanhar os procedimentos de admissao de novos produtores.

Sao Obrigacoes:

* Zelar pela imagem da IP “Jaguaruana” nos produtos protegidos;

* Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da produgao por parte do
Conselho Regulador.

* Denunciar toda e qualquer irregularidade no uso da indicacdo geografica
Jaguaruana de modo que o uso seja restrito aos fabricantes estabelecidos no local,
conforme o art. 182 da Lei de Propriedade Industrial.

* Denunciar propaganda enganosa acerca da indicacao de procedéncia Jaguaruana.

* Colaborar para que a indicacdo de procedéncia Jaguaruana seja mecanismo de
agregacao de valores na localidade.

CAPITULO VII - DAS INFRAGOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS

Art. 19°%- Sao consideradas infragées a IP Jaguaruana:

* O ndo cumprimento das normas de producdo e rotulagem dos produtos da IP
Jaguaruana;
* O descumprimento dos principios da IP Jaguaruana;
» Comercializar produtos fora dos padrées estabelecidos na legislagao vigente.
Art. 20°— Penalidades para as infragoes a IP Jaguaruana:
« Adverténcia por escrito com prazo de 30 dias para regularizacées;
* Multa com valores a serem estipulados pelo conselho regulador;

* Suspensao temporaria a ser estipulada pelo conselho regulador como participante
da IP;
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Apos a votacdo, sendo a proposta aprovada por unanimidade dos votos, a diretoria
da ASFARJA ficou mandatada para registrar em cartério o Caderno de Especificagbes

Técnicas da Indicagdo Geografica de Procedéncia para a IP Jaguaruana.

Jaguaruana, 08 de margo de 2021.
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NOTA TECNICA N° 01/2020/ SECRETARIA DA CULTURA DO ESTADO DO
CEARA - SECULT

INSTRUMENTO OFICIAL QUE DELIMITA A AREA DA INDICAGAO
GEOGRAFICA JAGUARUANA - TERRA DA REDE

INTERESSADO: Associagao dos Fabricantes e Artesdos de Redes de Jaguaruana -
ASFARJA

ASSUNTO: Instrumento Oficial que delimita a area de Indicagdo Geografica em
conformidade com o artigo 7° da Instrugao Normativa INPI N° 095/2018.

REFERENCIA: Estudo técnico n° 1 anexo a este instrumento oficial
SUMARIO EXECUTIVO:

Nome: Jaguaruana - Terra da Rede

Produtos: Redes de dormir, redes de balango, rede de cadeira, redes de praia
Espécie: Indicagdo de Procedéncia

1 INTRODUGAO

A Associagdo dos Fabricantes e Artesdos de Redes de Jaguaruana -
ASFARJA com o apoio do Nucleo de Tecnologia e Qualidade Industrial do Ceara -
NUTEC e o Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia do Cears — IFCE,
campus Jaguaruana, solicitou a esta secretaria, a emissao do instrumento oficial que
delimita a area geografica, em conformidade ao artigo 7° da Instrugdo Normativa
INPI n° 095/2018, visando compor o pedido de registro da Indicagio de
procedéncia “Jaguaruana — Terra da Rede”

Para tanto, este Instrumento Oficial, elaborado pela Secretaria de Cultura do
Estado do Ceara — SECULT, baseado em estudo técnico, tem o objetivo subsidiar a

solicitagao para a delimitagdo geografica da Indicagao de Procedéncia “Jaguaruana -
Terra da Rede”.

2 CONDIGOES GERAIS DA INDICAGAO DE PROCEDENCIA “JAGUARUANA —
TERRA DA REDE”
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A adesao ao uso da Indicagdo Geografica do tipo Indicagdo de procedéncia €
uma iniciativa voluntaria dos produtores de redes representados pela Associagdo
dos Fabricantes de Redes de Jaguaruana — ASFARJA localizados no Municipio de
Jaguaruana, cuja area encontra-se demarcada pelo mapa neste documento.

3 HISTORICO DO PRODUTO REDES

“Nos teus campos o branco se agita.
No teu seio a cultura se evolui.

Na tua margem, no espelho das aguas
A visdo de um novo mundo.

Tuas palmeiras que o vento balanga.

E tuas redes s3o nossa esperanga’.
(HINO MUNICIPAL DE JAGUARUANA).

No dia 27 de abril de 1500, uma segunda feira, houve a primeira citagao
nominal de rede, feita pelo escrivdo Pedro Vaz de Caminha: “Tinham dentro muitos

esteios e, de esteio a esteio, uma rede atada pelos cabos, alta, em que dormiam”

sobre os habitos indigenas.

A rede, esta pega importante no mobilidrio indigena era feita,
originalmente, de tucum ou cip6, em um processo rudimentar. Hoje, o fio
desta meada comega em outro material — o algoddo, matéria-prima
primordial na feitura das redes de dormir. (PESSOA, p. 25)

O uso e a fabricagéo das redes no municipio de Jaguaruana advem da cultura
herdada dos indigenas que aqui viveram por volta do século XVIIl. Como o
municipio foi um grande produtor de algodao, a principal matéria-prima da produgéo
de redes, facilitou-se o desenvolvimento e a consolidagdo dessa atividade
(OLIVEIRA, 2013).

A produgéo de redes na cidade € uma atividade centenaria e carrega consigo
a tradicdo de ser passado de geragdo para geragdo. No seu inicio a principal
caracteristica era a da prevaléncia da produtividade familiar, isto é, a familia inteira
estava engajada em alguma parte do processo da fabricagao de uma rede, e quase
sempre todos os envolvidos eram capazes de fazer grande parte de todos os

processos 0 que reduzia os custos com ma&o de obra.
Contudo a fabricagdo de redes de dormir passou por diversas mudangas e

adaptagées com o passar do tempo, mesmo sendo a predominancia da economia
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de Jaguaruana, na atualidade o processo de fabricagdo perdeu a caracteristica de
ser apenas familiar, sendo muito mais comum a contratagdo de terceiros para a
fabricagdo das mesmas.

Cada produtor tem funcionarios por toda a cidade para fazer os acabamentos
da rede, passando até por sete méos diferentes para sua finalizag&o, isso contribui
para a sobrevivéncia de diversas pessoas da cidade, atualmente “o arranjo produtivo
de redes de dormir desse municipio & composto basicamente de micro e pequenas
empresas, cuja producdo é feita através de teares elétricos e geralmente em suas
proprias residéncias”. (PESSOA, 2003, p. 26), e depois mandados para terceirizados
para a confecgdo de partes distintas, sempre tomando cuidado em manter a
qualidade e beleza das redes e dos acabamentos sendo reconhecidas por todos

como principal caracteristica.

O comércio de rede teve seu auge por volta dos anos 70 e 80
quando era vendida para os Estados vizinhos. A Paraiba foi grande
compradora da produgéo local. Nos anos 90, com o aparecimento de
industrias mais modernas do setor em outros Estados do Nordeste,
Jaguaruana foi perdendo alguns compradores, mas foi se destacando no
comércio internacional da peca. ‘Entre os anos de 1990 e 2000,
fabricavamos quase exclusivamente para Alemanha, Franca e Portugal.
Envidvamos para a Europa uma média de trés mil redes por més”, afirma
Pinheiro. (PORTAL IBCT, 2012).

Figura 2 - Industria de Redes Jaguaribe: Jaguaruana, CE -1983
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Fonte: IBGE, 2019
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Em 2001, existiam 250 fabricantes, sendo 50 formais e 200 informais,
com aproximadamente 5000 pessoas ocupadas no setor, sendo 1000
diretamente e 4000 indiretamente. As duas fabricas de fiagdo existentes na
cidade ofereciam 128 empregos diretos e 200 indiretos.

Sobre as transformagdes ocorridas na manufatura o trabalho monografico
de Dayane Jeisy de Oliveira, com o titulo: “ Essas redes tém histéria: tradigéo e
identidade na produgéo de redes de dormir no municipio de Jaguaruana - CE’,
aponta que o surgimento das grandes fabricas facilitou em alguns fatores, como por
exemplo, a compra do fio. A implementagéo das fabricas Multicor, Jaguartéxtil
facilitou aos artesdos a compra do fio, que ja € tingido e que outrora vinha de fora.
Essa facilidade proporcionou melhora significativa em parte do processo de
fabricagao (OLIVEIRA, 2013).

Deste modo, o municipio de Jaguaruana passa a ser identificado como a
Terra da Rede, tanto pela presenga desse elemento no dia a dia, quanto pelas
sociabilidades desenvolvidas, a partir da produgéo de rede nos teares dos quintais e
o acabamento, muitas vezes realizado em roda de conversa nas calgadas.

Ao chegar em Jaguaruana € perceptivel o valor tradicional e identificagao
do municipio como a Terra da Rede . No percurso até chegar ao centro da
cidade & possivel observar fios secando, indUstrias, pessoas nas calgadas
trabalhando em algum acabamento, redes armadas nas areas das lojas onde séo
comercializadas, entre outros (OLIVEIRA, 2013).

A rede é um artefato com multiplas utilidades. A priori sua fung&o é para
dormir, contudo, apés o uso exacerbado da rede, o Jaguaruanense ressignifica seu
uso, uma parte do tecido sera lengol, as chamadas “tangas” de rede, os corddes,

passam a servir de varal, pedagos menores sao reaproveitados como tapetes,

toalhas de mesas, entre outros produtos.
A fabricagdo de redes consiste numa expressdo legitima da cultura, arte e

empreendedorismo dos habitantes de Jaguaruana, bem como de toda a regido

Cearense. Esta cultura ultrapassou as fronteiras locais e chegou em diversos

paises, por meio da exportagao.

O Ceard & o Estado que mais produz redes para exportagao,
conhecidas pela qualidade, posto que s&o produzidas com fio de algodao
puro (cru ou colorido), sem utilizagao de fibra sintética, atendendo a rigidos
padrées de exigéncias por parte dos importadores, principalmente
europeus. (PESSOA, 2003, p. 22).
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A producdo das redes tradicionais, a rede cadeira, xale para cobrir sofas,
len¢dis chamados de tangas, cortinas, tapetes, capas para almofadas, caminhos de
mesas, jogo americano e sacolas ecoldgicas. Jaguaruana faz parte da histéria do
municipio e do dia a dia de seus moradores. Sua identidade como a Terra da Rede
foi construida ao longo do tempo, isto pode ser averiguado em pesquisas,
reportagens, noticias, entrevistas com os moradores, cordéis, o brasdo do Municipio,
entre outros meios, que podem comprovar essa fama.

4 TERRITORIO DE JAGUARUANA
A indicagédo de Procedéncia “JAGUARUANA - TERRA DA REDE’ tem uma
area delimitada de produgdo de aproximadamente 867,562 km? compreendida em

toda a extensao territorial do municipio de Jaguaruana conforme o mapa geografico
abaixo

Figura 1 — Area delimitada de Produgéo da IP “*JAGUARUANA - TERRA DA REDE”
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Fonte: IPECE', 2019

' Conforme contato com o IBGE CE fomos informados que o mapa do Municipio de

Jaguaruana disponivel no site do portal encontra-se desatualizado, pois néo inclui as alteragées de
delimitagdo do municipio, publicadas na Lei n® 16.198 de 29 de dezembro de 2016. Por tanto fomos
indicados a utilizar o mapa publicado no portal do IPECE que ja esta atualizado. Fomos informados
ainda, que as alteragdes no mapa devem ser publicadas no portal IBGE em outubro de 2020.
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5 JAGUARUANA
Jaguaruana é um municipio brasileiro do Estado do Ceara, localizado no

vale do Jaguaribe que esta a 183 km de Fortaleza- CE. Estima-se uma populagéo
de 33.967. A densidade demografica é de aproximadamente 37,16 hab/km?
habitantes por km? no territério do municipio.

O relevo é de planicie fluvial, depressdes sertanejas e Chapada do Apodi.
Seu solo é aluvial, areias quartzosas, distréficas, cambissolo, planossolo, solédico,
podzélico vermelho-amarelo e vertissolo. A vegetagdo € bem diversificada com
caatinga arbustiva densa, floresta caducifélia espinhosa, complexo vegetacional da
zona e floresta mista dicotillo-palmacea. O clima é semiarido com uma média de
pluviometria anual de 780 mm e com uma bacia hidrografica com o Rio Jaguaribe,
Riacho Araibu, Lagoa do Lagamar e Rio Campo Grande (IBGE, 2010).

O Municipio estd ligado as malhas rodoviarias por interligagdes com a
Rodovia BR 116 e a CE 040 (conhecida como Litoranea). Limita-se ao norte
com o municipio de ltaigaba, ao Sul com o municipio de Quixeré, ao leste com
Aracati, ao Oeste com Russas e Palhano. (Diario Oficial do Estado do Ceara, 2017,
série 3, ano IX, n 11, caderno 3)

6 A IMPORTANCIA DA PRODUGAO DAS REDES

O municipio de jaguaruana é considerado o maior polo industrial de
fabricagao de redes, tendo se tornado, ao longo do século, pega caracteristica da
cultura Jaguaruanense, a arte de fazer redes esta presente no dia a dia das familias
que sobrevivem deste trabalho.

Jaguaruana passou a ser conhecida como a Terra da Rede, essa identidade
foi construida ao longo dos anos através da tradigdo de produzir as redes que foi
repassada de geragéo a geragao tornando a rede um elemento natural do dia a dia
do Jaguaruanense. A exposi¢éo do produto vai desde lojas do centro comercial até
as calgadas das casas, onde alguns produtores bordam o produto e/ou fazem as
varandas da rede, as quais sdo feitas manualmente pelos produtores, que por sua
vez, usam seus conhecimentos, experiéncias, criatividade e saber regional para
fazer estas varandas, que sao Unicas e levam a identidade do municipio.

A fama de Jaguaruana como Terra da Rede pode ser averiguada em

pesquisas, reportagens, noticias, entrevistas com os moradores, cordéis, trabalhos

84833, de 08/07/2020, pag. 8/11 www.smartpi.com.br




icdo

S

académicos, como dissertagdo, monografias e teses, no brasdo do Municipio, entre
outros.

De acordo com o exposto acima, pode-se observar que Jaguaruana € uma
regido produtora de redes, que possui fama comprovada, pois a rede produzida
nesta regido possui caracteristicas proprias e diferenciadas, que foram repassadas
pelos indios e perpetuadas, por meio da tradigao, até os dias atuais.

Assim, a Secretaria da Cultura do Estado do Ceard - SECULT, considera
Jaguaruana como a regido para obtengdo do Selo de Indicagdo Geografica
“Jaguaruana - Terra da Rede”

Fortaleza, 28 de janeiro de 2020.
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Secretari tura do Estado do Ceara

Secretaria da Cultura do Estado do Ceara - Rua. Major Facundo, 500 - Centro Secretaria da Cultura do Estado

do Ceard - Fortaleza - CE - Internet: www.secult.ce.gov.br
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