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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2638 de 27 de julho de 2021.

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR412019000016-6

INDICACAO GEOGRAFICA: NOROESTE DO ESPIRITO SANTO
ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Granito

REPRESENTACAO:

GRANITO
NOROESTE
DO ESPIRITO
SANTO

DENOMINACAO DE ORIGEM

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A &rea geografica delimitada para a
Denominagio de Origem NOROESTE DO ESPIRITO SANTO para o Granito esta
integralmente localizada nos limites geopoliticos dos seguintes municipios do estado do
Espirito Santo: Agua Doce do Norte, Aguia Branca, Alto Rio Novo, Baixo Guandu, Barra de
Sao Francisco, Boa Esperanca, Colatina, Ecoporanga, Governador Lindenberg, Mantendpolis,
Marilandia, Nova Venécia, Pancas, Sdo Domingos do Norte, Sdo Gabriel da Palha, Vila
Pavao e Vila Valério.

DATA DO DEPOSITO: 05/12/2019

REQUERENTE: ASSOCIACAO NOROESTE DE PEDRAS ORNAMENTAIS DO
ESPIRITO SANTO

PROCURADOR: Nao se aplica

COMPLEMENTO DO DESPACHO
O pedido ndo atende ao disposto no art. 13 da IN n.° 95/18. A ndo manifestacdo no prazo de
60 (sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacao de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “NOROESTE DO ESPIiRITO SANTO” para o produto “GRANITO”, na espécie
DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178, da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instrugdo Normativa n.° 95, de
28 de dezembro de 2018 (IN n.® 95/2018).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislagdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade

Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da petigao n.° 870190128519, de 05 de dezembro de 2019,
recebendo o n° BR412019000016-6.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi
verificada a necessidade de conformacgdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 02 de margo de 2021, sob o cddigo 304, na RP12617.

Em 03 de maio de 2021, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870210040172, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Reapresente o Caderno de Especificagdes Técnicas de modo a:
a) Excluir a mengao aos derivados do granito no art. 1° do documento;

b) Acrescentar ao documento informagoes acerca do “processo de obten¢do”
do granito, conforme exigido pelo art. 7°, II, “e” da IN95/2018;.
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Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
o Caderno de Especificagdes Técnicas da Denominagdo de Origem “Noroeste do

Espirito Santo” para o granito, fls. 4 a 18;

Apesar de cumpridas as exigéncias anteriormente formuladas, foi encontrada a
seguinte inconsisténcia no documento: devido a alteragdo na numeracdo dos artigos do
Caderno de Especificagcdes Técnicas (CET), constatou-se que o texto do art. 16, quando faz
alusdo as “pessoas referidas no art. 5°”, deveria referir-se ao art. 7°, dado que este dispositivo
descreve as “pessoas autorizadas a utilizar a Denominag¢dao de Origem ‘NOROESTE DO
ESPIRITO SANTO’ para o Granito”. Além disso, o inciso II do mesmo art. 16 deve ser
adaptado para que se alinhe ao disposto no art. 182 da LPI: “II. A paralisa¢do das atividades
de producao mediante comunicac¢ao do produtor associado ou nao (...)".

O art. 19, quando trata da rastreabilidade, refere-se ao associado em seu §3°.
Prezando-se pelo mesmo principio do art. 182 da LPI, o termo deve ser alterado para
produtor.

Foi percebido, ainda, que a data do CET alterado ¢ anterior a exigéncia formulada.
Causa estranhamento o fato de as alteracdes do documento datarem de momento anterior a
publicagdo das solicitacdes de alteracdo. Desse modo, pede-se que a data do CET alterado
seja posterior a publicagdo da exigéncia publicada neste despacho, para que ndo haja

eventuais duvidas quanto a lisura do processo.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente a Ata de Assembleia com a aprovagdo do CET anteriormente
modificado, acompanhada de lista de presenga assinada com indicagdo de
quais dentre os presentes sdo produtores ou prestadores do servigo a ser
distinguido pela Indicagdo Geografica, conforme exige o art. 7°, V, "d" da
IN95/2018;

Em resposta a exigéncia n°® 2, foi apresentado o documento:
o Lista de presenca dos participantes da Assembleia Geral Ordinaria da ANPO,
de 27 de novembro de 2020, fls. 19 e 20;

Nao tendo sido apresentada a Ata da Assembleia Geral Ordinaria requerida,
considera-se ndo cumprida a exigéncia formulada. Na esteira do mencionado no item
anterior, atenta-se para o fato de a data da lista de presenca dos participantes da referida

Assembleia ser anterior a ultima exigéncia formulada. Ressalta-se, nesse sentido, que a
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aprovacdo do CET alterado pela coletividade ¢ requisito obrigatdrio para que o processo de
registro de IG seja concluido, de modo que, obviamente, a aprovacdo das alteragcdes no

documento em Assembleia Geral deve ocorrer posteriormente as proprias alteragoes.

2.3 Exigéncian’® 3
A exigéncia n° 3 solicitou:

3) Reapresente o Instrumento Oficial que delimita a area geografica de modo
a fundamentar a escolha da regido Noroeste do Espirito Santo com base
na relacdo entre os fatores naturais e humanos do meio geografico local e
as caracteristicas ou qualidades do granito;

Em resposta a exigéncia n° 3, ndo foi apresentada qualquer documentagao, sendo a

exigéncia considerada ndo cumprida.

2.4 Exigéncia n° 4
A exigéncia n° 4 solicitou:

4) Apresente de forma simples, clara e precisa o nexo causal (causa e
efeito) entre as caracteristicas ou qualidades do granito ¢ os fatores
naturais do meio geografico no resultado final do produto, devendo ser
apresentados como complementacdo da comprovagdo, por exemplo,
fluxogramas, diagramas ou tabelas, de modo a facilitar a devida
compreensdo por qualquer interessado na IG. Cumpra esclarecendo
eventuais diferengas entre as suites ou unidades de extra¢do de granito
(como aquelas transcritas das fls. 877 e 878 neste relatorio).

Em resposta a exigéncia n° 4, nao foi apresentada qualquer documentagdo, sendo a

exigéncia considerada nao cumprida.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 13 da IN

n.° 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Reapresente o Caderno de Especificagdes Técnicas (CET) de modo a, no art. 16,
alterar a referéncia feita ao art. 5° para art. 7°, além de adaptar o inciso II do mesmo
art. 16, de modo a incluir os ndo associados a ANPO-ES. Da mesma forma, no §3° do
art. 19 deve-se substituir o termo associado por produtor. Importa atentar para a data

do CET, devendo a mesma ser posterior a data de publicagao da presente exigéncia,
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2) Apresente a Ata de Assembleia com a aprovacdo do CET anteriormente modificado,
acompanhada de lista de presenca assinada com indicacdo de quais dentre os presentes
sdo produtores ou prestadores do servico a ser distinguido pela Indicagdo Geografica,
conforme exige o art. 7°, V, "d" da IN95/2018. Em consonancia com o requerido na
exigéncia anterior, pede-se que as datas da Ata e da lista de presenca que a acompanha

sejam posterior a publicacdo desta exigéncia;

3) Reapresente o Instrumento Oficial que delimita a area geografica de modo a
fundamentar a escolha da regido Noroeste do Espirito Santo com base na rela¢do entre
os fatores naturais e humanos do meio geografico local e as caracteristicas ou
qualidades do granito. Dado que o documento constante da peticdo de cumprimento de
exigéncia apresentada em 04 de janeiro de 2021 ndo possuia assinatura, certifique-se

de que o novo documento apresentado esteja devidamente datado e assinado.

4) Apresente de forma simples, clara e precisa o nexo causal (causa e efeito) entre as
caracteristicas ou qualidades do granito ¢ os fatores naturais do meio geografico
no resultado final do produto, devendo ser apresentados como complementagdo da
comprovagdo, por exemplo, fluxogramas, diagramas ou tabelas, de modo a facilitar a
devida compreensao por qualquer interessado na IG. Cumpra esclarecendo eventuais
diferencas entre as suites ou unidades de extracdo de granito (como aquelas transcritas
das fls. 877 e 878, no despacho de exigéncia publicado na RPI 2617, de 02 de margo
de 2021).

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que nao
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na IN n.° 95/2018, sera
considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto de novas
exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem duvidas acerca
do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cédigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de

arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 13 da IN n.® 95/2018.
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Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 23 de julho de 2021

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Pablo Ferreira Regalado
Tecnologista em Propriedade Industrial Coordenador Geral Substituto de Marcas,
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Indicagdes Geograficas e Desenhos Industriais

SIAPE 2357106 Instituto Nacional da Propriedade Industrial

SIAPE 1473339
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2638 de 27 de julho de 2021

CODIGO 306 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de alteracéo de registro)

N° DO REGISTRO: 1G200903

INDICACAO GEOGRAFICA: Norte Pioneiro do Parana

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Café verde em gréo e industrializado torrado em gréo e ou moido

REPRESENTACAO:
A .
CAFE
NORTE PIONEIRO
DO PARANA
Indicagio de Procedéncia
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A delimitacdo da area geografica refere-se
aos 45 municipios das regides administrativas do Estado do Parand, denominadas Norte
Pioneiro do Parana e Norte do Parana: Abatia, Andira, Barra do Jacaré, Cambara, Carlopolis,
Conselheiro Mairinck, Curitva, Figueira, Guapirama, lbaiti, Jaboti, Jacarezinho, Japira,
Joaquim Tavora, Jundiai do Sul, Pinhaldo, Quatigua, Ribeirdo Claro, Ribeirdo do Pinhal,
Salto do Itararé, Santana do Itararé, Santo Anténio da Platina, Sdo José da Boa Vista, Siqueira
Campos, Tomazina, Wenceslau Braz, Assai, Bandeirantes, Congonhinhas, Cornélio Procépio,
Itambaraca, Ledpolis, Nova América da Colina, Nova Fatima, Nova Santa Barbara, Rancho
Alegre, Santa Amélia, Santa Cecilia do Pavdo, Santa Mariana, Santo Anténio do Paraiso, Sdo
Jerdnimo da Serra, Sdo Sebastido da Amoreira, Sapopema, Sertaneja e Urai.

DATA DO REGISTRO: 25/09/2012

DATA DO PEDIDO DE ALTERACAO: 11/05/2021

REQUERENTE: ACENPP - ASSOCIAGCAO DE CAFES ESPECIAIS DO NORTE
PIONEIRO DO PARANA

PROCURADOR: --

DESPACHO
O pedido ndo atende ao disposto no art. 11 c/c o art. 22 da IN n.° 95/18. A ndo manifestagédo
no prazo de 60 (sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de alteracdo de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR DO PEDIDO DE ALTERACAO DO REGISTRO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de alteracdo do registro da indicacdo
geogréafica (1IG) “NORTE PIONEIRO DO PARANA”, da espécie Indicagdo de
Procedéncia, para assinalar Café verde em grao e industrializado torrado em gréo e ou
moido, cuja concessdo foi publicada na RPI 2177 de 25 de setembro de 2012.

Este relatério visa a verificar a conformidade do pedido de alteragdo de registro em
questdo com os requisitos preliminares de exame, nos termos dos artigos 7° e 15 a 22 da IN
n.° 95/2018.

2. RELATORIO
O pedido de alteracdo do registro foi protocolizado no Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI) por meio das peti¢cbes n.° 870210043005 e 870210043006,
ambas de 11 de maio de 2021.
Trata-se de solicitacdo de alteracéo de:
= Caderno de especificacbes técnicas da Indicacdo Geografica (peticdo n.°
870210043005);
= Inclusdo do nome de produto e alteracdo da representacao grafica/figurativa (peticdo
870210043006).

Observou-se que, em se tratando de alteracdo do CET, foi cumprido o requisito
previsto no art. 15, §1° da IN n.° 95/2018, uma vez que o registro foi concedido ha pelo
menos 24 (vinte e quatro) meses. Além disso, foi atendido o disposto no art. 24 da normativa
supracitada, tendo em vista se tratar também de alteracdo para inclusdo do nome do produto
junto ao nome geografico e da respectiva representagdo da IG, concedida antes da entrada em
vigor da IN n.° 95/2018. Nota-se, ainda, que ndo houve pedido de alteracdo para 0s mesmos
quesitos nos dltimos 24 (vinte e quatro) meses, de acordo com o disposto no art. 16, 85°, da

IN n.° 95/2018, e que a alteracdo foi requerida pelo substituto processual que solicitou o
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reconhecimento da IP Norte Pioneiro do Parana no INPI, conforme dispde o art. 16, §1°, da
mesma normativa.
Foram apresentados os seguintes documentos, obrigatérios para qualquer tipo de
alteracéo de registro:
= Requerimento eletrénico de alteracdo do pedido de registro — fls. 1 e 2 da peticdo
870210043005 e fls. 1 e 2 da petigdo 870210043006;
= Razbes especificas e justificativa fundamentada para a alteracdo — fl. 70 da peticéo
870210043005 e fl. 3 da peticdo 870210043006;
= Caderno de especificacOes técnicas (CET) alterado — fls. 3 a 21 e 51 a 69 da peticdo
870210043005; e, fls. 4 a 22 da peticdo 870210043006;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de especificacoes
técnicas alterado e lista de presenca — fls. 25 a 50 e 83 a 108 da peticdo
870210043005; e fls. 38 a 63 e 64 a 89 da peticdo 870210043006;
= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) — fls. 23 e 24
da peticdo 870210043005 e fls. 24 e 25 da peticdo 870210043006;
= Estatuto Social registrado — fls. 71 a 82 da peticdo 870210043005 e fls. 26 a 37 da
peticdo 870210043006;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacao do Estatuto Social — fls. 71 a 82 da
peticdo 870210043005 e fls. 26 a 37 da peticdo 870210043006;
= Ata registrada da posse da atual Diretoria — fls. 25 a 50 e 83 a 108 da peticdo
870210043005; e fls. 38 a 63 e 64 a 89 da peticdo 870210043006;
= Identidade e CPF do representante legal — fls. 109 a 111 da peticdo 870210043005 e
fls. 90 a 92 da peti¢cdo 870210043006.

Para inclusdo do nome do produto junto ao nome geografico e na representacdo
gréafica/figurativa, foi apresentado o documento abaixo:

= Representacdo grafica ou figurativa com inclusdo do nome do produto — fls. 93 da
peticdo 870210043006

= Qutros documentos apresentados:
e Boleto de pagamento — fls. 22 da peticdo 870210043005 e fls. 23 da peti¢ao
870210043006
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A partir da anélise da documentacdo apresentada, verificou-se que ndo foram
apresentados os seguintes documentos:

e Comparagdo com os documentos originais que serdo objeto de alteragéo, neste
caso, 0 CET e a representacdo da IG, exigido pelo 84° do art. 16 da IN n°
95/2018;

e Declaracdo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada (modelo
I1), exigido pelo inciso VI do art. 16 c/c a alinea “f” do inciso V do art. 7° da
IN n° 95/2018.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput e 0 §1° do art. 11
c/c o art. 22 da IN n.° 95/2018, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:
1) Apresente documento de comparacgéo indicando os trechos do CET original e aqueles
correspondentes do CET alterado, bem como acréscimos e supressdes, de modo que
seja inequivoca sua identificacdo, além da comparacao entre a representacao original e
a alterada, conforme 84° do art. 16 da IN n® 95/2018 e item 9.3 do Manual de
IndicagBes Geogréficas;
2) Apresente a declaracdo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada
(modelo I1), conforme inciso VI do art. 16 c/c a alinea “” do inciso V do art. 7° da IN
n® 95/2018, e item 7.1.5, f), do Manual de Indica¢6es Geograficas.

Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos
documentos elencados no art. 7° e nos artigos 15 a 22, conforme disposto no art. 11, caput,
da IN n.° 95/2018.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 306 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de alteracdo de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob
pena de arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 11 da IN n.°
95/2018.

Observe gue 0 pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.
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Rio de Janeiro, 22 de julho de 2021

Assinado digitalmente por:

Mariana Marinho e Silva Marcos Eduardo Pizetta Palomino
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1379563 SIAPE 2356972

@ Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e se encontra no Sistema http://www.smartpi.com.br/ somente para facilitar a consulta.
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CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacéo de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR 41 2021 000003 4

INDICACAO GEOGRAFICA: ALTOS DE PINTO BANDEIRA
ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Espumante natural

REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A éarea delimitada da Denominagio de
Origem de espumante natural Altos de Pinto Bandeira possui 65Km2 de area continua, sendo
76,6% localizada no municipio de Pinto Bandeira, 19,0% no municipio de Farroupilha e 4,4%
no municipio de Bento Gongalves, cujas coordenadas maximas sdo:

a) ao norte, 29°01'22 de latitude sul e 51°28'02de longitude oeste Greenwich

b) a leste, 29°06'46 de latitude sul e 51°23'09de longitude oeste Greenwich

c) ao sul, 29°10'32 de latitude sul e 51°26'38de longitude oeste Greenwich

d) a oeste, 29°02'07 de latitude sul e 51°30'35de longitude oeste Greenwich

DATA DO DEPOSITO: 12/04/2021

REQUERENTE: ASPROVINHO - ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE VINHO DE
PINTO BANDEIRA

PROCURADOR: Norberto Pardelhas de Barcellos

COMPLEMENTO DO DESPACHO
Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60

(sessenta) dias para manifestacdo de terceiros, conforme o art. 12 da IN n.° 95/18.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatorio de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.

@ Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e se encontra no Sistema http://www.smartpi.com.br/ somente para facilitar a consulta.



MINISTERIO DA ECONOMIA
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “ALTOS DE PINTO BANDEIRA” para 0 produto Espumante natural, na espécie
DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Instru¢cdo Normativa n.° 95, de
28 de dezembro de 2018 (IN n.° 95/2018).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RP1 2628 de 18 de maio de 2021, sob
o0 cddigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peti¢éo n.° 870210033393 de 12 de abril de 2021, recebendo o
n° BR 41.2021.000003-4.

Apds um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacéo do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 18 de maio de 2021, sob o cédigo
303, na RPI 2628.

Em 20 de maio de 2021, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870210045908, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condi¢fes preliminares de registro do presente pedido previstas

no art. 7° da IN n.° 95/2018, conforme determinado pelo caput do art. 11 dessa normativa.

2.1 Exigéncia
A exigéncia solicitou, que o requerente “apresente a Ata registrada da posse da
atual Diretoria, conforme inciso V, alinea “c” do art. 7° da IN n° 95/2018”. Em resposta a

exigéncia n° 1, foi apresentado o documento intitulado “ATA N°132 — Ata da Assembleia

@ Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e se encontra no Sistema http://www.smartpi.com.br/ somente para facilitar a consulta.



Geral Ordinéria para elei¢do e posse da Diretoria da Associacdo de Produtores de Vinho de
Pinto Bandeira Asprovinho”, fls. 387/388.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar.

Além disso, foram apresentados 0s documentos abaixo:
. Procuracao, fl. 389 (j& constava dos autos nas fls. 178 e 379);

o Comprovante de pagamento, fl. 390.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 7° da IN n.° 95/2018 e nédo
havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se em
condicgdes de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 11,
caput, e 12, caput e 881° e 2° da IN n.° 95/2018. Salienta-se que, de acordo com o referido
art. 11, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos documentos
elencados no art. 7° da IN n.° 95/2018.

Importante dizer que, em busca realizada em 21 de julho de 2021 na base de marcas

do INPI na NCL(11)33, ndo encontramos marcas registradas contendo “*pint* + *bandeir*”.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instdncias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 23 de julho de 2021.

Assinado digitalmente por:

Raul Bittencourt Pedreira Mariana Marinho e Silva
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1528344 SIAPE 1379563

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Coordenador Geral Substituto de Marcas,
IndicacBes Geogréficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e se encontra no Sistema http://www.smartpi.com.br/ somente para facilitar a consulta.
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA
DENOMINAGAO DE ORIGEM DE ESPUMANTE NATURAL

ALTOS DE PINTO BANDEIRA

O presente Caderno de Especificagdes Técnicas da Denominacao de Origem de Espumante
Natural Altos de Pinto Bandeira (DO Altos de Pinto Bandeira) atende ao que estabelece o
Paragrafo Unico do Art. 182 da Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996, bem como ao que
define o Art. 7°, alinea Il - Caderno de Especificagdes Técnicas, da Instrucdo Normativa n°
095/2018 do Instituto Nacional da Propriedade Industrial - INPI, de 28 de dezembro de 2018,

que “Estabelece as condi¢des para o Registro das Indicagdes Geograficas”.

CAPITULOI
NOME GEOGRAFICO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

Art. 1° - O nome geogréfico da Denominacao de Origem é Altos de Pinto Bandeira.

CAPIiTULO Il
DESCRIGCAO DO PRODUTO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

Art. 2° - O produto da DO Altos de Pinto Bandeira € o Espumante Natural, definido no marco
regulatorio brasileiro como uma classe de vinhos. O produto da DO Altos de Pinto Bandeira,
além de atender ao estabelecido no marco regulatério brasileiro para o produto, deve
atender ao estabelecido no Capitulo V deste documento, que trata das “Condicbes ou

Proibi¢cdes de Uso da Denominagao de Origem”.

CAPITULO Il
AREA GEOGRAFICA DELIMITADA

Art. 3° - Area Geografica Delimitada da Denominagdo de Origem de Espumantes

Naturais Altos de Pinto Bandeira

A éarea delimitada da Denominacdo de Origem de espumante natural Altos de Pinto
Bandeira possui 65km? de area continua, sendo 76,6% localizada no municipio de Pinto
Bandeira, 19,0% no municipio de Farroupilha e 4,4% no municipio de Bento Gongalves,
cujas coordenadas maximas sao: ao norte, 29°01'22" de latitude sul e 51°28'02" de longitude
oeste Greenwich; a leste, 29°06'46" de latitude sul e 51°23'09" de longitude oeste
Greenwich; ao sul, 29°10'32" de latitude sul e 51°26'38" de longitude oeste Greenwich; e, a
oeste, 29°02'07" de latitude sul e 51°30'35" de longitude oeste Greenwich.
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nsolidagio

A regido da Denominagido de Origem esta contida na area delimitada e descrita pelas

coordenadas geograficas de referéncia dos pontos numerados de 1 a 50, conforme segue:

Ponto Latitude Sul Longitude Oeste de Greenwich

OBBADDAADDAWWWWPWWWWWWRNNRNNNNNNNNRN S s o0 o mh i
SCOONOOPRWN-2OCOONODOTRIINOOCXNONRWONCQOONOARWN=0O

29°01'22"
29°02'27"
29°02'55"
29°03'08"
29°03'42"
29°04'32"
29°04'54"
29°05'26"
29°06'30"
29°06'13"
29°07'03"
29°05'56"
29°06'30"
29°06'02"
29°06'46"
29°07'52"
29°15'44"
29°09'10"
29°10'24"
29°10'32"
29°10'30"
29°09'36"
29°09'18"
29°09'02"
29°08'49"
29°08'15"
29°08'26"
29°07'20"
29°07'38"
29°06'07"
29°05'33"
29°05'50"
29°05'57"
29°05'41"
29°05'39"
29°05'09"
29°05'12"
29°04'42"
29°03'59"
29°04'36"
29°04'06"
29°03'56"
29°03'38"
29°03'21"
29°03'10"
29°02'56"
29°02'50"
29°02'07"
29°02'36"
29°01'55"

51°28'02"
51°28'05"
51°27'22"
51°27'54"
51°26'54"
51°27'18"
51°25'568"
51°26'07"
51°27'00"
51°26'02"
51°26'20"
51°25'00"
51°24'34"
51°23'62"
51°23'09"
51°23'26"
51°26'25"
51°25'03

51°25'32"
51°26'38"
51°27'19"
51°27'28"
51°26'33"
51°27'51"
51°26'44"
51°28'05"
51°26'37"
51°27'20"
51°28'"11"
51°29'32"
51°29'15"
51°28'06"
51°28'16"
51°27'45"
51°28'27"
51°28'01"
51°28'40"
51°29'28"
51°28°54"
51°28'34"
51°28'26"
51°27'46"
51°28'15"
51°28'24"
51°29'08"
51°28'19"
51°29'30"
51°30'35"
51°28'32"
51°28'20"

(extremo norte)

(extremo leste)

(extremo sul)

(extremo oeste)
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A area da Denominacdo de Origem foi delimitada pela base cartografica do
aerolevantamento de Pinto Bandeira (EMBRAPA, 2007), em escala 1:5.000, e da carta
Farroupilha (BRASIL, 1981), em escala 1:50.000.

CAPITULO IV
DESCRIGAO DAS QUALIDADES OU CARACTERISTICAS DO ESPUMANTE NATURAL
QUE SE DEVAM EXCLUSIVA OU ESSENCIALMENTE AO MEIO GEOGRAFICO,
INCLUINDO OS FATORES NATURAIS E HUMANOS, E SEU PROCESSO DE
PRODUGAO

Art. 4° - Caracteristicas e Qualidades do Espumante Natural da DO Altos de Pinto

Bandeira

Altos de Pinto Bandeira € um nome geografico que designa uma regiao localizada nas areas
de maior altitude do municipio de Pinto Bandeira. As principais caracteristicas do espumante
natural da DO Altos de Pinto Bandeira, diferenciadas pelos fatores naturais do meio
geografico impactam na sua cadeia de produgédo vitivinicola, ja que a produgédo das uvas
utilizadas para a elaboracao do produto é totalmente produzida na regido delimitada da DO.
A delimitacdo, localizada no alto de um dos patamares do planalto basaltico da Serra
Gaucha, na Encosta Superior do Nordeste do Rio Grande do Sul, corresponde a uma area
geografica homogénea, com mesoclima caracterizado por temperaturas mais amenas,
conferidas pela altitude da regido - entre 520 e 770m, exposi¢cao solar favorecida pela
localizagdo da regido na margem esquerda do vale do rio das Antas e pela boa circulagao
horizontal do ar favorecida pela localizagao no alto de patamar. A maturagcdo das uvas da
DO ocorre em periodo que apresenta indice de Frio Noturno da classe “de noites
temperadas” - proximo ao quente (indice médio para o més de janeiro), indice Heliotérmico
de ciclo centrado na classe “temperado quente” e indice de Seca da classe “Umido”. Os
solos da delimitacao, derivados da rocha basaltica - facies Caxias, sdo essencialmente os
Argissolos Bruno-Acinzentados e os Cambissolos Haplicos, caracterizados pela média a alta

profundidade, drenagem e capacidade de agua disponivel (CAD) e baixa a média fertilidade.

Os fatores humanos do meio geografico na cadeia de produgéo viticola da DO, que
interagem com a componente “clima-solo” da regido, sao diferenciados pelas variedades
autorizadas - exclusivamente Chadonnay, Pinot Noir e Riesling Italico, sistemas de
sustentacdo verticais da videira utilizados, padrdoes de produtividade dos vinhedos e ponto
de colheita das uvas, que buscam otimizar o potencial de qualidade da uva destinada a
elaboragcdo do vinho base espumante para o produto da DO, resultando em uvas com

maturagdo moderada - composi¢ao equilibrada de agucares e acidos organicos, bem como
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de precursores aromaticos, determinando qualidades de cor, aroma, paladar e estrutura do

espumante natural deste meio geografico.

Do ponto de vista dos fatores humanos do meio geografico na sua cadeia de producéo
vinicola, os principais diferenciais estdo associados ao uso exclusivo do Método Tradicional
para a elaboragdo do espumante natural, a prensagem das uvas inteiras, padrdes fisico-
quimicos especificos da DO para o vinho base destinado a elaboragdo do espumante
(graduagao alcodlica, acidez total, acidez volatil, pH e SO,) e ao seu perfil sensorial, a
selecao do vinho base para elaboragao do espumante - incluindo o saber associado ao
preparo da “cuvée”, e ao tempo de tomada de espuma e guarda na segunda fermentacao,

que pode ser de um até varios anos.

Em todo o processo da cadeia de produgao, o diferencial também esta vinculado a producao
viticola e ao processamento enoldgico dentro da area delimitada da DO — que possui
identidade Unica, bem como estda associado ao saber-fazer local historicamente
desenvolvido e assimilado pelos produtores locais, tanto no saber associado ao uso dos

fatores naturais, quanto aos fatores humanos, expressos nas praticas viticolas e enolégicas.

As principais qualidades diferenciais do espumante natural da DO Altos de Pinto Bandeira
sdo determinadas pelos fatores naturais e pelos fatores humanos do meio geografico da
DO. A qualidade intrinseca do espumante natural da DO, apresenta-se sem defeitos

tecnoldgicos, sendo mensuravel nos atributos fisico-quimicos e sensoriais.

Do ponto de vista fisico-quimico a qualidade €& definida pelos padrdes especificos do
espumante natural da DO Altos de Pinto Bandeira (graduagao alcodlica, acidez total, relagéo

alcool — extrato seco reduzido, acidez volatil, SO, pH e pressao).

Do ponto de vista sensorial, os principais descritores do aspecto visual, olfativo e gustativo

do espumante natural da DO Altos de Pinto Bandeira sao:

- Aspecto Visual - Limpido, borbulhas finas, efervescéncia (“perlage”) fina, borbulhas
persistentes, coroa de espuma abundante, média intensidade de cor, tonalidades
predominantes de cor amarelo claro, amarelo esverdeado ou amarelo (em produtos mais

envelhecidos).

- Exame Olfativo - Aroma delicado, com notas de levedura, frutado, abacaxi, maca, pera
madura, meldo, citrico (pomelo, limdo siciliano), carambola, maca, leve floral (flor de
laranjeira), mel, pao torrado/tostado, améndoas, amanteigado. Ainda, apresenta elevada

complexidade e notas mais maduras.

- Paladar - Bom volume de boca, acidez equilibrada, ataque adocicado, complexo, fino,

harménico, refrescante, aveludado, cremoso, notas de torrefagao, nozes, café, améndoas,
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boa persisténcia, final de boca agradavel, retrogosto citrico/levedura/mel. Os espumantes,
em decorréncia da diferenciagdo tecnolédgica, revelam um paladar de média a alta
intensidade, tendo, com frequéncia, nuangas de gostos ‘mais maduros’ (frutas secas e

mel).

Ja a qualidade extrinseca do espumante natural da DO Altos de Pinto Bandeira esta
associada nao somente a sua qualidade intrinseca, como também ao renome existente para

o espumante natural produzido na regiao de Pinto Bandeira.
Art. 5° - Processo de Obtencao do Espumante Natural da DO Altos de Pinto Bandeira

A producdo do espumante natural da DO Altos de Pinto Bandeira segue as exigéncias
estabelecidas pelo marco regulatério do vinho no Brasil, possuindo, ainda, especificidades

inerentes a DO Altos de Pinto Bandeira, conforme segue:

- Producao viticola: as uvas destinadas a elaboragdo do espumante natural sdo 100%
produzidas em vinhedos cultivados dentro da area geografica delimitada da DO,
exclusivamente das variedades de Vitis vinifera L. - Chardonnay, Pinot Noir e Riesling
Italico. Os vinhedos utilizam os sistemas de sustentacao vertical — sobretudo o espaldeira,
encontrando-se também o sistema Ypsilon, observando limites maximos de produtividade.

A uva destinada a elaboragao deve apresentar aptidao enolégica para o produto da DO.

- Producéo vinicola/primeira fermentacao: a elaboracdo do vinho base para espumante se
da na area geografica delimitada do DO Altos de Pinto Bandeira. A prensagem dos cachos
€ realizada exclusivamente com uvas nado desengagadas, seguindo para a fermentagéo
dos mostos, que passam por limpeza prévia, com decantagao natural das partes solidas e
uso de técnicas enoldgicas. A fermentagao é feita com temperatura controlada. Tanto a
primeira fermentagdo quanto o vinho base de guarda podem ou nao contemplar o uso de
barricas de carvalho. O vinho base para espumante deve apresentar os padroes fisico-
quimicos definidos para a DO Altos de Pinto Bandeira. Os cortes dos vinhos base
(“cuvée”) podem ser de diferentes safras, desde que com as variedades autorizadas,
sendo que o vinho base de Riesling Italico esta limitado a um maximo de 25% sobre o
volume do produto final. Estes padroes de produgao visam resguardar a qualidade final e a

originalidade do produto da DO.

- Produgao vinicola/segunda fermentagcdo: o espumante natural da DO Altos de Pinto
Bandeira é elaborado exclusivamente pelo Método Tradicional, ou seja, com a segunda
fermentagao na garrafa, sendo que o processo de elaboragao - da incorporacéao do licor de
tiragem até o inicio do “dégorgement”, ocorre na mesma garrafa. Efetuada a incorporacao
do licor de tiragem, as garrafas sdo fechadas e colocadas em posi¢ao horizontal para a

realizagdo da segunda fermentagao em local com controle de temperatura e luminosidade.
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Na DO Altos de Pinto Bandeira, o periodo de tomada de espuma - da incorporagao do licor
de tiragem até o “dégorgement”, dura no minimo 12 meses. Uma vez atingido o periodo de
autdlise desejado, as garrafas passam pelo “rémuage”, quando sado colocadas em posi¢cao
inclinada para a retirada das borras. Esta retirada é dada pela migragcdo das borras
internas para o gargalo das garrafas e pode ocorrer automaticamente (pupitres
automaticos) ou manualmente (pupitres classicos) através de “rémuages” manuais. Na
sequéncia ocorre o “dégorgement”, que consiste na eliminagdao dos sedimentos de
leveduras (borras) depositados no gargalo da garrafa, resultando num produto limpido e
brilhante, sem a presenca de sedimentos. Na operagéo, o volume das garrafas é aferido
com o proprio espumante e a adigao do licor de expedigdo. Quanto ao conteudo de agucar
residual o espumante natural da DO é produzido as classificagbes Nature, Extra-Brut, Brut,
Sec e Demi-Sec. Apds a adicdo do licor de expedicdo é colocada a rolha definitiva e a

gaiola.

Os requisitos especificos de produgédo do espumante natural da DO Altos de Pinto Bandeira

sdo descritos de forma detalhada no Capitulo V.

CAPITULO V
CONDIGOES OU PROIBIGOES DE USO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM

O espumante natural da DO Altos de Pinto Bandeira, além de atender ao estabelecido no
marco regulatério brasileiro para o produto, devera atender as condi¢des ou proibigdes

abaixo especificadas:

Art. 6° - Cultivares de Videira Autorizadas

O produto da DO Altos de Pinto Bandeira é elaborado exclusivamente a partir de uvas de

cultivares de Vitis vinifera L.

Para a elaboracdo do produto da DO Altos de Pinto Bandeira sao autorizadas
exclusivamente as variedades Chardonnay, Pinot Noir e Riesling Italico, cujos vinhedos

devem ser cultivados exclusivamente na area geografica delimitada definida no Art. 3°.

Para possuir direito de uso da uva para a elaboracdo do produto da DO, os respectivos

vinhedos deverio estar declarados no cadastro viticola.

Paragrafo Primeiro

Visando ao aprimoramento qualitativo da vitivinicultura e estando manifesto o interesse
coletivo por parte dos produtores da DO, o Conselho Regulador podera autorizar a
inclusdo de outra (s) cultivar (es) de Vitis vinifera L. nao relacionadas neste artigo. A
inclusdo somente sera feita se comprovada a potencialidade agronémica e enoldgica da

variedade, comprovagdo a ser feita através de estudos especificos a serem
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desenvolvidos por um periodo minimo de trés anos no ambito da DO Altos de Pinto

Bandeira, com o acompanhamento do Conselho Regulador.

Art. 7° - Origem das Uvas para a Elaboracdo dos Produtos da DO Altos de Pinto
Bandeira

As uvas autorizadas para a elaboracdo dos produtos da DO Altos de Pinto Bandeira,
conforme especificado no Art. 6°, deverdo ser produzidas 100% na area geografica

delimitada da DO especificada no Artigo 3°.

Art. 8° - Sistemas de Produgao, Produtividade e Qualidade das Uvas para Vinificagao

O sistema de conducgao autorizado para a producao de uvas da DO Altos de Pinto Bandeira

é o espaldeira. Também esta autorizado o sistema Ypsilon.

Paragrafo Primeiro
Outros sistemas verticais poderdo ser autorizados pelo Conselho Regulador com base
em parecer técnico emitido pelo Conselho Regulador e estando manifesto o interesse

coletivo por parte dos produtores da DO.

A produtividade por hectare devera buscar um equilibrio vegetativo-produtivo, no sentido de
aprimorar a qualidade das uvas e dos vinhos. O limite maximo de produtividade por hectare
€ de 12 t/ha.

Paragrafo Segundo

Considerando aspectos da qualidade da uva e demandas de mercado, devidamente
justificados, o Conselho Regulador podera autorizar, especificando as variedades, para
determinada safra, produtividade até 20% superior em relagdo ao limite maximo acima
estabelecido. Nestes casos, a autorizacdo devera ser dada antes ou durante a colheita

da respectiva safra.

Paragrafo Terceiro

O eventual excedente de producdo que nao se enquadre na disposi¢cdo prevista no
Paragrafo Segundo, podera compor reserva técnica dos produtores da DO, desde que
declarado pelo produtor, na respectiva safra, no pedido de inscricdo de produtos
elaborados. A autorizacdo de uso deste vinho para produtos da DO necessitara de
autorizagcao do Conselho Regulador, com base em demandas de mercado, e somente

podera incluir vinhos elaborados nas cinco ultimas safras.

A protecédo contra geadas tardias, bem como o cultivo protegido com o uso de tela anti-
granizo é autorizado nos vinhedos. Afora esses usos, ndo é autorizado o uso de cobertura

impermeavel nos vinhedos com o objetivo de alterar o microclima da planta.
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A qualidade da uva para vinificagdo devera atender ao estabelecido na legislagao brasileira

do vinho, mas nao podera ser inferior a 14° Babo.

A colheita mecanica nao esta autorizada nos vinhedos cujas uvas forem destinadas a DO

Altos de Pinto Bandeira.

Art. 9° - Elaboracao do Produto

O Espumante Natural, produto da DO Altos de Pinto Bandeira, somente podera ser

elaborado pelo Método Tradicional.

Paragrafo Primeiro

Nao é autorizado o método Charmat na elaborag¢ao do produto da DO.

Paragrafo Segundo
Quanto ao conteudo de agucar residual, nos espumantes naturais da DO s&o autorizadas
as classes Nature, Extra-Brut, Brut, Sec e Demi-Sec definidas pela legislagédo brasileira

do vinho.

Os produtos da DO Altos de Pinto Bandeira serdo elaborados exclusivamente a partir das

cultivares de Vitis vinifera L. autorizadas, conforme especificado no Art. 6°.

O produto da DO Altos de Pinto Bandeira devera ser elaborado com 100% de uvas
produzidas na area geografica delimitada, conforme especificado no Art. 3° Todas as
etapas da elaboracao do produto da DO Altos de Pinto Bandeira, incluindo os processos
explicitados no Artigos 10° e 11° deverao ser realizados na area geografica delimitada da

DO Altos de Pinto Bandeira, especificada no Art. 3°.

Art. 10° - Processos Enolégicos para Obtengao do Vinho Base para Espumante

a) Regiao de Elaboragao do Vinho Base para Espumante
A elaboracao dos vinhos base para espumante para a elaboracao do produto da DO Altos
de Pinto Bandeira deve ocorrer dentro da area geografica delimitada, conforme especificado
no Art. 3°.

b) Prensagem das Uvas

A prensagem devera ser realizada exclusivamente com uvas ndo desengacadas. Para a
elaboracgao do vinho base, somente sera autorizado o rendimento maximo de uva em mosto
de 65% (com 100 kg de uva podera ser obtido um maximo 65L de mosto clarificado).

¢) Primeira Fermentagéo

Apods a prensagem, os mostos deverdo ter uma limpeza prévia, com decantacao natural das

partes solidas e uso de outras técnicas permitidas pela legislagao brasileira de vinhos.
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E permitido o uso de barricas de carvalho, tanto na primeira fermentacdo quanto no vinho

base para espumante.

d) Uso de Vinhos Base no Produto da DO

Os vinhos base para espumante autorizados para a elaboragéao do produto da DO devem ter

no maximo cinco anos, contados a partir da data de término da respectiva safra de uva.

e) Cortes dos Vinhos Base

E permitido o uso de diferentes safras de vinhos base para espumante nos cortes, desde
que das variedades autorizadas. Nos cortes, o vinho base de Riesling Italico tera um

percentual maximo de 25% sobre o volume do produto final.

Art. 11° - Processos Enolégicos na Segunda Fermentagao do Espumante Natural

O Espumante Natural da DO Altos de Pinto Bandeira somente podera ser elaborado pelo

Método Tradicional, ou seja, com a segunda fermentagao na garrafa.
a) Vasilhames

O vasilhame autorizado para a elaboragao e comercializacdo do Espumante Natural da DO
Altos de Pinto Bandeira é exclusivamente o de garrafas de vidro, podendo ser utilizadas
embalagens nos volumes de 375mL, 750mL, 1500mL e 3000mL.

Paragrafo Primeiro
A utilizagcdo de outras embalagens ou volumes para o produto da DO Altos de Pinto
Bandeira somente podera ser autorizada pelo Conselho Regulador, desde que

homologada pela assembleia geral dos produtores da DO.

Paragrafo Segundo
O Conselho Regulador, desde que homologada pela assembleia geral dos produtores da
DO, podera adotar garrafa com padrdo exclusivo para o produto da DO Altos de Pinto

Bandeira.

b) Licor de Tiragem
Para a elaboracéo do licor de tiragem, poderdo ser utilizadas leveduras secas ou em

suspencao vinica (pé-de-cuba) e sacarose ou mosto concentrado.

A incorporagao do licor de tiragem podera aumentar o grau alcéolico do vinho base para

espumante em até um maximo 1,7 %vol.

Efetuada a incorporagao do licor de tiragem, as garrafas devem ser fechadas com tampa
metalica ou rolha e colocadas em posicdo horizontal para a realizacdo da segunda

fermentagdo em local com controle da temperatura e da luminosidade.
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c) Tomada de Espuma e Guarda

A duragéo do processo tomada de espuma e guarda do espumante natural da DO Altos de
Pinto Bandeira, medido da incorporagao do licor de tiragem até o “dégorgement” deve ser

igual ou superior a 12 meses.

d) “Rémuage” e “Dégorgement”
Uma vez passado o periodo de guarda, as garrafas sdo colocadas em posigao inclinada
para a retirada das borras. Esta retirada é dada pela migracdo das borras internas para o

gargalo das garrafas e pode ocorrer automaticamente (pupitres automaticos) ou

manualmente (pupitres classicos) através de “rémuages” manuais.

O “dégorgement” consiste na eliminagao dos sedimentos de leveduras (borras) depositados
no gargalo da garrafa. Tal pratica devera resultar num produto limpido e brilhante, sem a
presenca de sedimentos. Na operacao, o volume das garrafas devera ser aferido com o

préprio espumante e a adigao do licor de expedicao.

Paragrafo Terceiro
O processo de elaboracdo, da incorporagdo do licor de tiragem até o inicio do

“dégorgement”, devera ocorrer na mesma garrafa.

Paragrafo Quarto

E admitida turbidez proveniente da manutencéo das leveduras da segunda fermentacéo
no produto destinado ao mercado. Neste caso, o produto fica dispensado da realizacao
do “Rémuage” e do “Dégorgement’, desde que esteja garantida a estabilidade e a
segurancga do produto, e que esta informacao esteja corretamente descrita no rétulo do
produto, conforme exigéncias definidas no marco regulatério do vinho brasileiro
(Instrugdo Normativa n° 14, de 08.02.2018, do Ministério da Agricultura Pecuaria e

Abastecimento).

Paragrafo Quinto
Para o produto com as caracteristicas referidas no Paragrafo Quinto, acima, o Conselho
Regulador podera definir outros padrbes especificos para a DO Altos de Pinto Bandeira,

os quais deverao ser referendados em assembleia geral dos produtores da DO.
e) Adigao do Licor de Expedicao

O licor de expedicao podera ser composto de anidrido sulfuroso, sacarose, mosto de uva,
mosto de uva concentrado, destilado vinico, vinho base para espumante, mescla dos
produtos mencionados e outros aditivos enologicos permitidos pela legislagdo em vigor. A
incorporagdo do licor de expedigdo ndo podera aumentar o grau alcodlico acima de
0,5 %vol.
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Apos a adicao do licor de expedig¢ao sera colocada a rolha definitiva e a gaiola.

Art. 12° - Padroes de Identidade e Qualidade Quimica do Vinho Base para Espumante

e do Espumante Natural da DO

Quanto as suas caracteristicas quimicas, o produto da DO Altos de Pinto Bandeira devera
atender ao estabelecido na Legislagao Brasileira do vinho relativamente aos padrdes de
identidade e qualidade do produto. De forma complementar, visando garantir padrao de
qualidade diferencial para os produtos protegidos pela DO, os mesmos deverao atender aos

padrdes analiticos abaixo especificados.

a) Vinho Base para Espumante

O vinho base para espumante destinado a elaboragdo do produto da DO Altos de Pinto
Bandeira devera apresentar as seguintes caracteristicas analiticas:

Componentes Parametros
Graduacao alcéolica (%vol.) 9,5a12,0
Acidez total (mEg/L) > 67,0
Acidez volatil (mEq/L) <10,8
pH 2,8a35
Anidrido sulfuroso total (mg/L) <140,0

b) Espumante Natural da DO

O Espumante Natural da DO Altos de Pinto Bandeira devera apresentar as seguintes

caracteristicas analiticas:

Componentes Parametros
Graduagao alcéolica (%vol.) 10,5a13,0
Acidez total (mEg/L) > 67,0
Relacao alcool - extrato seco reduzido <6,7
Acidez volatil (mEq/L) <10,8
Anidrido sulfuroso total (mg/L) <170,0
pH 2,80a3,50
Pressao (Bar a 20°C) >45
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Art. 13° - Padroes de Identidade e Qualidade Organoléptica do Produto

O produto da DO Altos de Pinto Bandeira devera ser aprovado em avaliagao sensorial a ser

realizada pela Comissao de Degustacao, operacionalizada pelo Conselho Regulador da DO.

A operacionalizagao da avaliagao sensorial do produto obedecera ao estabelecido no “Plano
de Controle do Caderno de Especificagbes Técnicas da Denominacdo de Origem de
espumante natural Altos de Pinto Bandeira” (“Plano de Controle”), sob a gestdao do Conselho

Regulador.

Art. 14° - Espumantes Safrados e Qualificativos

Os espumantes da DO Altos de Pinto Bandeira poderao ser safrados. Quando safrados,
deverao conter no minimo 85% de vinho base da safra mencionada, desde que atendam ao

estabelecido no marco regulatério do vinho brasileiro sobre o assunto.

Para efeitos do Controle Interno, o Conselho Regulador utilizara os seguintes qualificativos

para o produto da DO Altos de Pinto Bandeira

a) “Cuvée” - quando o espumante natural for elaborado com um corte de vinhos base

para espumante;
b) “Reserva” - quando o espumante natural possuir no minimo 24 meses de garrafa;
c¢) “Gran Reserva” - quanto o espumante natural possuir no minimo 36 meses de garrafa;

d) “Millésime” - quando o espumante natural for safrado e se enquadre como Reserva ou

Gran Reserva.

Art. 15° - Normas de Rotulagem para o Produto da DO
Os produtos engarrafados da DO Altos de Pinto Bandeira serdo rotulagem com os

elementos definidos nos itens “a” e “b” a seguir especificados:

a) No roétulo principal, identificacdo do nome geografico da DO, seguido da expressao

Denominacao de Origem, conforme segue:

Altos de Pinto Bandeira
Denominagéo de Origem

b) A rotulagem também devera incluir Selo de Controle numerado, especificando o

numero do lote e da respectiva garrafa do lote do espumante natural da DO.

O padréo e as especificagdes de rotulagem a ser adotado para atender aos itens “a” e “b”
acima serao definidos em resolugéo interna do Conselho Regulador aprovada por parte da

assembleia geral dos produtores da DO.
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Os produtos ndo protegidos pela DO Altos de Pinto Bandeira ndo poderdo utilizar as

identificacbes especificadas nos itens “a” e “b” deste Artigo.

Art. 16° - Recomendacgodes para uma Vitivinicultura de Qualidade e Sustentavel

A DO Altos de Pinto Bandeira buscara estimular a qualidade do produto da DO, bem como
estimulara politicas e acbes para uma vitivinicultura sustentavel nas vertentes ambiental,

econdmica, social e territorial.

Art. 17° - Disposicdes Transitéorias

a) Os produtores com vinhedos proprios existentes em 2016, conduzidos em latada,
que tenham destinado uvas destes vinhedos a elaboragdo de espumantes naturais
de indicagdo geogréfica, poderdo utilizar as uvas destes vinhedos, até a safra de
2027, inclusive, para as variedades autorizadas na DO, na elaborag¢ao do produto da

DO Altos de Pinto Bandeira. Apds a safra 2027, seu uso estara proibido.

Paragrafo Primeiro

Para o item “a@”, acima, os critérios de variedades, qualidade da uva e produtividade
dos vinhedos aplicaveis a estes vinhedos sdo os mesmos definidos para os vinhedos
em espaldeira e Ypsilon, devendo ainda atender as demais especificacdes de

produgao constantes do Capitulo V.

b) Para a elaboracdao do produto da DO, fica autorizada a prensagem das uvas
desengacadas até a safra de 2025, sendo que, a partir da safra 2026, passa a valer
a obrigatoriedade da prensagem de uvas nao desengacgadas, conforme especificado
no Art. 10° - item b.

c) Até a safra de 2025, produtor que ao longo dos anos tenha elaborado espumante
natural de indicagdo geografica em vinicola prépria no municipio de Bento
Goncgalves, podera elaborar o vinho base para espumante e o espumante natural da

DO Altos de Pinto Bandeira na respectiva vinicola propria do referido municipio.

Paragrafo Segundo

A eventual prorrogacao da transitoriedade prevista no item “c”, acima, necessitara da

aprovacgao pela assembleia geral dos produtores da DO.

Paragrafo Terceiro
Para ter direito de uso das disposi¢cdes transitérias “a”, “b” ou “c” acima referidas, o
produtor devera comprovar, junto ao Conselho Regulador, seu enquadramento em uma

ou mais das disposicdes transitérias especificadas no Art. 17°.
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CAPITULO VI
MECANISMO DE CONTROLE SOBRE OS PRODUTORES QUE TENHAM
O DIREITO AO USO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM, BEM COMO SOBRE
O ESPUMANTE NATURAL POR ELA DISTINGUIDO

Art. 18° - Conselho Regulador

A DO Altos de Pinto Bandeira sera gerida pelo Conselho Regulador — Orgdo Social
constituido nos estatutos da Associacdo dos Produtores de Vinho de Pinto Bandeira -
Asprovinho, ao qual compete o controle sobre os produtores que tenham direito ao uso da
Denominacado de Origem, bem como sobre os espumantes naturais por ela distinguidos,

além da defesa e promogéao da DO.

Art. 19° - Plano de Controle

a) O cumprimento das condi¢cdes ou proibicbes de uso da Denominagdo de Origem
Altos de Pinto Bandeira estabelecidas no Capitulo V, é de responsabilidade dos
produtores, através do Autocontrole, e do Conselho Regulador, através do Controle

Interno;

b) A metodologia, os instrumentos, as responsabilidades e a operacionalizagao do
Autocontrole e do Controle Interno, com vistas ao cumprimento das condi¢des ou
proibicdes de uso da DO Altos de Pinto Bandeira, especificadas no Capitulo V, sao
aqueles estabelecidos no “Plano de Controle do Caderno de Especificagcbes
Técnicas da Denominacdo de Origem de Espumante Natural Altos de Pinto

Bandeira”;

c) O produto que atende as condi¢gdes ou proibicbes de uso da DO Altos de Pinto
Bandeira especificadas no Capitulo V, tendo sido submetido ao “Plano de Controle
do Caderno de Especificagdes Técnicas da Denominagao de Origem de Espumante
Natural Altos de Pinto Bandeira” (Capitulo VI), recebera o Atestado de Conformidade
do produto, estando apto ao uso da DO, incluindo sua representagao grafica ou

figurativa.

d) Os principais pontos de controle para a implementagdao do Controle Interno por parte

do Conselho Regulador, através do Plano de Controle, estédo relacionados abaixo.
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PRINCIPAIS PONTOS DO CONTROLE INTERNO REALIZADO SOB A GESTAO DO CONSELHO REGULADOR

CONTROLES

Viticolas

Zona de produgao das uvas

Variedades autorizadas

Sistema de condugéo e produtividade dos vinhedos

Graduagéao da uva para vinificagao

Enolégicos

Primeira Fermentagao: Vinho Base para Espumante

Local de elaboragao do vinho base para espumante

Prensagem de uvas nao desengagadas

Rendimento maximo da uva em mosto

Uso de barricas na primeira fermentagéo e no vinho base de guarda

Padrées de identidade e qualidade quimica

Segunda Fermentagao pelo Método Tradicional

Elaboragéo do espumante natural pelo método tracidonal

Porcentagem de cortes com Riesling Itélico

ldade do vinho base utilizado na elaboragéo do espumante natural

Local de elaboragéo do espumante natural

Processos enologicos autorizados

Tempo minimo de autdlise

Padrées de identidade e qualidade quimica

Padrées de identidade e qualidade organoléptica

Produtos Prontos Embalados

Tipo de vasilhame

Padrdes de rotulagem do produto da DO, incluindo qualificativos e safrados

Outros Controles

Enquadramento em disposigdes transitorias

CAPITULO VII
DIREITOS E OBRIGAGOES DOS PRODUTORES E SANGOES APLICAVEIS AOS
PRODUTORES PELA INFRINGENCIA DO DISPOSTO NOS CAPITULOS V E VI
Art. 20° - Direitos e Obrigagcdes dos Produtores da DO Altos de Pinto Bandeira
Sao direitos dos produtores:
a) Fazer uso da DO Altos de Pinto Bandeira no produto protegido pela mesma.
Sao obrigag¢des dos produtores:

b) Cumprir, através do Autocontrole, as condi¢des ou proibigdes de uso da Denominagéo

de Origem previstas no Capitulo V;
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c¢) Cumprir as exigéncias estabelecidas para os produtores no Plano de Controle -
Art. 199

d) Zelar pela imagem da DO Altos de Pinto Bandeira.

Art. 21° - Principios da DO Altos de Pinto Bandeira

Sao principios dos produtores que tem direito ao uso da DO Altos de Pinto Bandeira, o

respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas pelo Brasil.
Assim, os mesmos ndo poderdo utilizar em seus produtos, sejam eles protegidos ou néo
pela DO, o nome de indicagbes geograficas reconhecidas pelo Brasil.

Art. 22° - Infrag6es a DO Altos de Pinto Bandeira por Parte dos Produtores da DO

Sao consideradas infragdes a DO Altos de Pinto Bandeira por parte dos produtores da DO:
a) O descumprimento do Caderno de Especificagdes Técnicas da DO;
b) O nao atendimento das exigéncias do sistema de controle e do Plano de Controle;

¢) O descumprimento dos principios da DO, definidos no Art. 21°.
Art. 23° - Penalidades Aplicaveis aos Produtores para as Infragdoes a DO

Penalidades aplicaveis aos produtores para as infracoes a DO Altos de Pinto Bandeira:
a) Adverténcia verbal documentada;
b) Adverténcia por escrito, podendo incluir termo de ajuste se necessario;
c) Multa;

d) Suspenséao temporaria do direito de uso da DO Altos de Pinto Bandeira.

Pinto Bandeira, de de 2020

Associagao dos Produtores de Vinho de Pinto Bandeira
ASPROVINHO
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DENOMINAGAO DE ORIGEM
ALTOS DE PINTO BANDEIRA

NOTA TECNICA

INSTRUMENTO OFICIAL QUE DELIMITA A AREA GEOGRAFICA DA
DENOMINAGAO DE ORIGEM DE ESPUMANTE NATURAL

ALTOS DE PINTO BANDEIRA
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Bento Gongalves, 24 de janeiro de 2020

Ao

Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI
Rua Mayrink Veiga, n° 9 - 22° andar - Centro

Rio de Janeiro / RJ

Prezados Senhores:

Um dos objetivos das pesquisas e inovagdes coordenadas pela Embrapa Uva e Vinho,
em parceria com a Universidade de Caxias do Sul — UCS, Embrapa Clima Temperado, e
Universidade Federal do Rio Grande do Sul - UFRGS, em conjunto com diversas
associagdes de produtores de uva e vinho e instituicbes de apoio, tem sido dar suporte
tecnolégico para a estruturagdo de Indicagées Geograficas de vinhos brasileiros. Este
esforgo ja viabilizou o reconhecimento das indicagdes geograficas brasileiras de vinhos
finos tranquilos e espumantes Vale dos Vinhedos, Pinto Bandeira, Altos Montes, Monte
Belo e Farroupilha, afora outras que se encontram em fase de estruturagao.

Visando atender o Art. 7°, item VIIl, da "Instrucdo Normativa INPI n.° 095/2018", de
28.12.2018, que estabelece as condigbes para o registro das Indicagdes Geograficas,
estamos encaminhando o Instrumento Oficial que Delimita a Area Geogréfica, para o
pedido de registro da Denominagédo de Origem (DO) de espumante natural Altos de Pinto
Bandeira, delimitacdo esta desenvolvida pelo conjunto das instituicdes acima referidas,
em parceria com a Associagao dos Produtores de Vinho de Pinto Bandeira - Asprovinho.

Neste sentido, anexamos o documento oficial de delimitagdo, com os seguintes

conteudos:
- Descritivo da area geografica delimitada da Denominagédo de Origem de espumante
natural Altos de Pinto Bandeira e respectiva cartografia (Mapa 1 e Mapa 2), fazendo

uso das normas do Sistema Cartografico Nacional vigente, bem como a
fundamentagao acerca da delimitagdo geogréfica;

- Equipe que executou o projeto de estruturacdo da DO Altos de Pinto Bandeira e
respectivo marco institucional.

Permanecemos a disposigdo para qualquer informagdo complementar que possa ser
necessaria.

Atenciosamente,

Professor Eval@o Ahfonio K{llava
Reitor da Universidade de Caxias do Sul
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Area Geografica Delimitada da
Denominacéo de Origem de Espumante Natural Altos de Pinto Bandeira

A éarea delimitada da Denominagdo de Origem de espumante natural Altos de Pinto
Bandeira possui 65km? de area continua, sendo 76,6% localizada no municipio de Pinto
Bandeira, 19,0% no municipio de Farroupilha e 4,4% no municipio de Bento Gongalves,
cujas coordenadas maximas sao (Mapa 1):

a) ao norte, 29°01'22" de latitude sul e 51°28'02" de longitude oeste Greenwich;

b) a leste, 29°06'46" de latitude sul e 51°23'09" de longitude oeste Greenwich;

c) ao sul, 29°10'32" de latitude sul e 51°26'38" de longitude oeste Greenwich;

d) a oeste, 29°02'07" de latitude sul e 51°30'35" de longitude oeste Greenwich.
A Denominagéo de Origem Altos de Pinto Bandeira estd contida na area delimitada e

descrita pelas coordenadas geogréaficas de referéncia dos pontos numerados de 1 a 50,
abaixo especificados (Mapa 2):

Ponto Latitude Sul Longitude Oeste de Greenwich
1 29°01'22" 51°28'02" (extremo norte)
2 29°02'27" 51°28'05"

3 29°02'55" 51°27'22"

4 29°03'08" 51°27'54"

5 29°03'42" 51°26'54"

6 29°04'32" 51°27'18"

7 29°04'54" 51°25'68"

8 29°05'26" 51°26'07"

9 29°06'30" 51°27'00"

10 29°06'13" 51°26'02"

11 29°07'03" 51°26'20"

12 29°05'56" 51°25'00"

13 29°06'30" 51°24'34"

14 29°06'02" 51°23'52"

15 29°06'46" 51°23'09" (extremo leste)
16 29°07'52" 51°23'26"

17 29°15'44" 51°26'25"

18 29°09'10" 51°25'03

19 29°10'24" 51°25'32"
20 29°10'32" 51°26'38" (extremo sul)
21 29°10'30" 51°27'19"
22 29°09'36" 51°27'28"

a\ 3
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23 29°09'18" 51°26'33"
24 29°09'02" 51°27'51"
25 29°08'49" 51°26'44"
26 29°08'15" 51°28'05"
27 29°08'26" 51°26'37"
28 29°07'20" 51°27'20"
29 29°07'38" 51°28'11"
30 29°06'07" 51°29'32"
31 29°05'33" 51°29'15"
32 29°05'50" 51°28'06"
33 29°05'57" 51°28'16"
34 29°05'41" 51°27'45"
35 29°05'39" 51°28'27"
36 29°05'09" 51°28'01"
37 29°05'12" 51°28'40"
38 29°04'42" 51°29'28"
39 29°03'59" 51°28°54"
40 29°04'36" 51°28'34"
41 29°04'06" 51°28'26"
42 29°03'56" 51°27'46"
43 29°03'38" 51°28'15"
44 29°03'21" 51°28'24"
45 29°03'10" 51°29'08"
46 29°02'56" 51°28'19"
47 29°02'50" 51°29'30"
438 29°02'07" 51°30'35" (extremo oeste)
49 29°02'36" 51°28'32"
50 29°01'55" 51°28'20"

A area da Denominacdo de Origem Altos de Pinto Bandeira foi delimitada pela base
cartogréfica do aerolevantamento de Pinto Bandeira (EMBRAPA, 2007), em escala
1:5.000; e da carta Farroupilha (BRASIL, 1981), em escala 1:50.000.
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Fundamentacao Acerca da Delimitagdao Geografica da
Denominacgao de Origem de Espumante Natural Altos de Pinto Bandeira

Do ponto de vista da producgédo viticola e enolégica, a area geografica delimitada da
Denominagéo de Origem de espumante natural Altos de Pinto Bandeira, que inclui parte
dos municipios de Pinto Bandeira, Farroupilha e Bento Gongalves, contempla
integralmente a viticultura existente destinada a produgéo de uvas para a elaboragédo do
produto da DO, bem como o conjunto de vinicolas produtores do vinho-base e do
espumante natural, elaborado pelo método tradicional, que apresenta qualidades e
caracteristicas associadas aos fatores naturais e aos fatores humanos do meio
geografico da area delimitada. A delimitacdo representa uma area homogénea da
produgéo atual e do potencial da DO.

Do ponto de vista geografico, a delimitagdo constitui uma area continua, com altitudes
entre 520m e 770m, que apresenta mesoclima caracterizado por temperaturas mais
amenas, conferidas pela altitude da regido e pela localizagdo no alto de um dos
patamares do planalto baséltico da Serra Gaucha, na Encosta Superior do Nordeste do
Rio Grande do Sul.

As areas mais elevadas da delimitagéo localizam-se no quadrante leste-sudeste-sul e, as
de menor altitude (entre 520 e 600m), estéo localizadas no limite nordeste da DO Altos
de Pinto Bandeira, onde a delimitagéo privilegiou a manutengédo daquelas areas de menor
influéncia do efeito térmico conferido pelo topoclima associado ao vale do rio das Antas,
excluindo aquelas com perfil térmico mais quente conferido pela dindmica das correntes
ascendentes de ar quente do vale, muito encaixado, formado por encostas de elevada
declividade. Na area delimitada, possui boa exposicdo solar em funcdo da maior
concentragdo da exposi¢édo norte conferida pela localizagdo na margem esquerda do vale
do rio das Antas, bem como uma boa circulagdo horizontal do ar que influencia na

evapotranspiragao da videira.

A menor soma térmica resulta em um ciclo vegetativo da videira um pouco mais longo em
relagcéo a média da regido da Serra Gaucha, com a maturagdo das uvas em periodo que
apresenta Indice de Frio Noturno da classe “de noites temperadas” - préximo ao quente
(indice médio para o més de janeiro), um Indice Heliotérmico de ciclo centrado na classe
“temperado quente” e um indice de Seca da classe “Umido”.

A interacdo “clima-solo-videira” (solo representado pelos tipos que ocorrem nas altitudes
da DO e videira representada pelas variedades autorizadas, sistemas de cultivo e periodo

Q \ = }\j
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de colheita na DO), confere caracteristicas especificas as uvas produzidas na delimitagéo
da DO para a elaboragdo do vinho-base, destinado ao espumante natural, com
maturacio moderada - composigdo equilibrada de agucares e acidos organicos, bem
como de precursores aromaticos, que resultam em qualidades e caracteristicas de cor,

aroma, paladar e estrutura do espumante natural determinadas por este meio geografico.

Referéncias

BRASIL. Ministério do Exército/Diretoria do Servico Geografico. Farroupilha. Folha
SH.22-V-D-2-111-1 - MI 2953/1. Brasilia, 1981. Mapa em 1f. (Escala 1:50.000).

EMBRAPA UVA E VINHO. Aerolevantamento Pinto Bandeira (cartografia digital). 2007.
Bento Gongalves: Embrapa Uva e Vinho, 2007. (Convénio FAPERGS).

IBGE. Malha municipal 2016. Rio de Janeiro: IBGE, 2016. Disponivel em:
http://portaldemapas.ibge.gov.br. Acesso em: 31 maio 2018.

Bento Gongalves, 24 de janeiro de 2020
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Prof.2 Dra. lvanira Falcade Dr. Jorge Tonietto
Gedgrafa - Pesquisadora do Projeto Pesquisador e Coordenador do Rrojeto
UcCs Embrapa Uva e\Vinho
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Mapa 1.Area Geografica Delimitada da Denominagao de Origem
de Espumante Natural ALTOS DE PINTO BANDEIRA
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Mapa 2.Area Geogrifica Delimitada da Denominagao de Origem
de Espumante Natural ALTOS DE PINTO BANDEIRA
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ESTRUTURAGAO DA DENOMINAGAO DE ORIGEM DE ESPUMANTE NATURAL
ALTOS DE PINTO BANDEIRA

- PROJETO, EQUIPE E MARCO INSTITUCIONAL -

Projeto e Marco Institucional

A estruturacdo da Denominagcdo de Origem de espumante natural Altos de Pinto
Bandeira esta vinculada ao projeto do Macroprograma 4 da Embrapa, através do projeto
“Estruturacdo, qualificacdo e consolidacdo de indicacbes geograficas brasileiras de
vinhos” (Sigla: 1G.Brasil), cédigo SEG 04.13.14.007.00.00.

As atividades do Plano de Acdo (cédigo 04.13.14.007.00.02) do projeto, afeto a

estruturacdo da DO Altos de Pinto Bandeira, tiveram o seguinte envolvimento

institucional:

- Instituicdes de C&T executoras: Embrapa Uva e Vinho (coordenacgdo), Embrapa Clima
Temperado, Universidade de Caxias do Sul - UCS e Universidade Federal do Rio
Grande do Sul - UFRGS.

- Financiamento: Embrapa, através do MP4.

Equipe de Pesquisadores Envolvidos nas Atividades do Plano de Acdo
Estruturacdo da DO Altos de Pinto Bandeira no Projeto

Embrapa Uva e Vinho

Celito Crivellaro Guerra, Gildo Almeida da Silva, Jorge Tonietto (coordenador do Plano de
Acao da DO Altos de Pinto Bandeira e do Projeto IG.Brasil), Loiva Maria Ribeiro de Mello,
Maria Emilia Borges Alves, Mauro Celso Zanus, Rosemary Hoff

O projeto contou também com a participagdo da equipe de apoio da Unidade nas areas
de Pesquisa e Desenvolvimento, Transferéncia de Tecnologia € Comunicagao, além de
bolsistas.

Universidade de Caxias do Sul - UCS
Ivanira Falcade (coordenadora institucional)

Embrapa Clima Temperado
Carlos Alberto Flores (coordenador institucional)

Universidade Federal do Rio Grande do Sul - UFRGS

Eliana Casco Sarmento, Eliseu José Weber e Heinrich Hasenack (coordenador
institucional)

Membros do Grupo de Trabalho (GT) do Caderno de Especificagées Técnicas da
DO de Espumante Natural Altos de Pinto Bandeira

André Peres Junior, Arlete Cristina De Cesaro, Carlos Abarzta, Daniel Geisse, Daniel
Panizzi, Eduardo S. Dorigon, Flavio Zilio, Juliana T. Rossatto, Jurandir Nosini, Maciel
Anpese, Marco Antdnio Salton (coordenador pela Asprovinho) e Vanessa Steffani
Pasquali, da Asprovinho; Celito Crivellaro Guerra, Jorge Tonietto (coordenador geral do
GT) e Mauro Celso Zanus, da Embrapa Uva e Vinho; e, Ilvanira Falcade, da UCS
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