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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2741 de 18 de julho de 2023.
CODIGO 303 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR412023000003-0

INDICACAO GEOGRAFICA: Scotch

ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Uisque

REPRESENTACAO: Nio se aplica

PAIS: Reino Unido

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Na Escocia, especialmente nas localidades

29

“Campbeltown” e “Islay”, e nas regides de “Highland”, “Lowland” e “Speyside”.
DATA DO DEPOSITO: 28/02/2023

REQUERENTE: The Scotch Whisky Association

PROCURADOR: Filipe da Cunha Leonardos

DESPACHO

O pedido nao atende ao disposto no art. 19 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. A ndo manifestacdo
no prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “SCOTCH?” para o produto “UISQUE”, na espécic DENOMINACAO DE ORIGEM
(DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de
Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n® 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatério visa, assim, a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de
acordo com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2730, de 02 de maio de
2023, sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870230016928 de 28 de fevereiro de 2023,
recebendo o n° BR412023000003-0.

Apos o exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformagao do pedido a
norma vigente, conforme exigéncia publicada em 02 de maio de 2023, sob o cddigo 303, na
RPI2730.

Em 22 de junho de 2023, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870230053972, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condi¢des preliminares de registro do presente pedido previstas
no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, conforme determinado pelo caput do art. 19 dessa

normativa.

2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:
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1) Apresente a "Declaracdo, sob as penas da lei, de que os produtores ou
prestadores de servigos, ¢ outros operadores, estdo estabelecidos na area
delimitada, conforme modelo II, com a identificagdo ¢ a qualifica¢do dos
mesmos", exigido pelo inciso V, f, do art. 16° Portaria/INPI/PR n° 04/22;

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:

e Declaracdo, sob as penas da lei, de que os produtores ou prestadores de
servigos, € outros operadores, estdo estabelecidos na area delimitada, conforme
modelo II, com a identificacdo e a qualificagdo dos mesmos, fls. 8 a 30;

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente documento andlogo ou equivalente a “Ata registrada da
Assembleia Geral com aprovagdo do caderno de especifica¢des técnicas e
lista de presenga exigido pelo inciso” exigido pelo inciso V, f, do art. 16°
Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Em resposta a exigéncia n°® 2, foi apresentado o documento:

e [.1) E-mail, em lingua inglesa, enviado pelo DEFRA, solicitando comentarios
dos interessados sobre o documento de discussdo relativo ao CET da IG Scotch
Whisky, fls. 31 e 32;

e 1.2) E-mail, traduzido para a lingua portuguesa, enviado pelo DEFRA,
solicitando comentérios dos interessados sobre o documento de discussdo
relativo ao CET da IG Scotch Whisky, fls. 40 e 41;

e 2.1) Documento de discussdo relativo ao CET, em lingua inglesa, que regula a
IG Scotch Whisky, fls. 33 a 39;

e 2.2) Documento de discussdo relativo ao CET, traduzido para a lingua
portuguesa, que regula a IG Scotch Whisky, fls. 42 a 48;

e 3.1) Resposta, em lingua inglesa, da substituta processual, The Scotch Whisky
Association, sobre o documento enviado para discussao, fls. 49 a 54;

e 3.2) Resposta, traduzido para a lingua portuguesa, da substituta processual,
The Scotch Whisky Association, sobre o documento enviado para discussao,
fls. 55 a 62;

e 4.1) E-mail, em lingua inglesa, enviado pela substituta processual 8 DEFRA
informando o envio do documento respondido, fl. 63;

e 4.2) E-mail, traduzido para a lingua portuguesa, enviado pela substituta
processual a DEFRA informando o envio do documento respondido, fl. 64;

e 5.1) E-mail, em lingua inglesa, do representante da Glen Grant Ltd., membro
da The Scotch Whisky Association, ratificando as decisdes e as respostas sobre
a discussdo acerca do CET da IG Scotch Whisky, fl. 65;
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e 5.2) E-mail, traduzido para a lingua portuguesa, do representante da Glen
Grant Ltd., membro da The Scotch Whisky Association, ratificando as
decisodes e as respostas sobre a discussao acerca do CET da IG Scotch Whisky,
fl. 66.

Tendo em conta que a The Scotch Whisky Association ¢ composta por diversas
destilarias e outras empresas que fazem parte da cadeia produtiva do uisque produzido na
regido da requerida IG Scotch Whisky, entende-se que os documentos anexados sdo
insuficientes para atestar a participacao dos produtores, sejam eles pequenos ou grandes, na
elaboragdo do CET que regula a producao e o funcionamento da referida IG.

Como explicitado em despacho anterior, ¢ necessario que reste comprovada a
participagdo e a ciéncia dos produtores que fazem uso da IG e que, para fins da legisla¢do
brasileira, titularizam os direitos advindos com o seu registro, na elaboragao das regras que os
mesmos devem seguir. Ainda que por meio de troca de e-mails, o que nao ¢ descartado como
forma de comprovagdo, foi comprovado tdo somente a participagdo de um membro da
substituta processual e titular da pretensa IG, qual seja a empresa Glen Grant Ltd.

Por essa razdo, julga-se insuficiente o cumprimento de exigéncia apresentado e
reitera-se a necessidade de apresentacdo das referidas comprovagdes (ver exigéncia 1).

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput ¢ o §1° do art. 19
da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente documentacdo que comprove a participagdo, a anuéncia e/ou a ciéncia dos
produtores de uisque na elabora¢do do CET da IG requerida, conforme exigido pelo
inciso V, £, do art. 16° Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos
documentos elencados no art. 16°, conforme disposto no art. 19, caput, da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cdédigo 303 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 11 de julho de 2023.

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Suellen Costa Wargas
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2357106 SIAPE 1766526
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RP12741 de 18 de julho de 2023.
CODIGO 303 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402023000008-4
INDICACAO GEOGRAFICA: Bailique
ESPECIE: Indicacdo de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Agai
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Arquipélago do Bailique, composto por 08
(oito) ilhas no leste do estado brasileiro do Amapa. O arquipélago fica no distrito de Bailique,
no Macapa, e ¢ formado pelas ilhas de Bailique, Brigue, Curua, Faustino, Franco, Igarapé¢ do
Meio, Marinheiro e Parazinho.

DATA DO DEPOSITO: 29/06/2023

REQUERENTE: ASSOCIACAO DAS COMUNIDADES TRADICIONAIS DO
BAILIQUE

PROCURADOR: nio ha

DESPACHO

O pedido nao atende ao disposto no art. 19 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. A ndo manifestagao
no prazo de 60 (sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “BAILIQUE” para o produto ACAI, na espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA
(IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de
Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n® 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

os requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdao n.° 870230056362 de 29 de junho de 2023, recebendo o
n° BR402023000008-4.

Foram apresentados os seguintes documentos:

= Requerimento eletronico de pedido de registro de — fls. 01 a 02
= Caderno de especificagdes técnicas — fls. 03 a 17
= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) —fls. 18 a 19
= [Estatuto Social registrado — fls. 21 a 34
» Ataregistrada da posse da atual Diretoria — fls. 35 a 37
* Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fls. 38 a 119
» Instrumento oficial que delimita a area geografica — fls. 120 a 125
= Representacdo grafica ou figurativa da IG ou representacdo geografica de pais, cidade,
regido ou localidade — fls. 02
*  Qutros documentos:
e Certiddo de registro da ata que aprovou o Estatuto Social da ACTB — fls. 20

A partir da andlise da documentacdo apresentada, verificou-se que nao foram
apresentados os seguintes documentos, nos termos do item 7.1.5 do Manual de IG

(Comprovagao da legitimidade do requerente):
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e Lista de presenca referente a ata da assembleia que elegeu e empossou a atual
diretoria;

e Ata registrada da assembleia geral com a aprovagdo do caderno de
especificagdes técnicas, acompanhada de lista de presenga que indique quem
dentre os presentes ¢ produtor de agai;

e Ata registrada da assembleia geral com a aprovacdo do Estatuto Social
acompanhada de lista de presenca (a certiddo de registro desacompanhada do
documento nao o substitui);

e C(Copia da identidade e do CPF dos representantes legais do substituto
processual;

o Declaracio de que os produtores estdo estabelecidos na éarea delimitada

(Formulario Modelo 1II).

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput ¢ o §1° do art. 19

da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, deverao ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente a lista de presenca referente a ata de assembleia que elegeu e empossou a
atual diretoria;

2) Apresente a ata registrada da assembleia geral com a aprovagdao do caderno de
especificagdes técnicas, acompanhada de lista de presenca que indique quem dentre os
presentes ¢ produtor de agai;

3) Apresente a ata registrada da assembleia geral com a aprovacdo do Estatuto Social
acompanhada de lista de presenca;

4) Apresente copia da identidade e do CPF dos representantes legais do substituto
processual;

5) Apresente a declaracdo de que os produtores estdo estabelecidos na area delimitada

(Formulario Modelo 1II).

Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos
documentos elencados no art. 16°, conforme disposto no art. 19, caput, da Portaria/INPI/PR
n° 04/22.
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Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cdédigo 303 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 12 de julho de 2023.

Assinado digitalmente por:

Suellen Costa Wargas André Tibau Campos
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1766526 SIAPE 2357106
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2741 de 18 de julho de 2023
CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacéo de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402023000002-5
INDICACAO GEOGRAFICA: Curityba
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Broas de centeio
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Limites politicos e administrativos dos
Municipios de Curitiba, Araucéria, Sdo José dos Pinhais, Almirante Tamandaré, Colombo, Pinhais e
Piraquara, conforme as delimita¢fes geogréficas oficiais do Governo do Estado do Parana.

DATA DO DEPOSITO: 09/02/2023

REQUERENTE: Sindicato da Industria de Panificacdo e Confeitaria no Estado do Parana
PROCURADOR: Néo ha

DESPACHO

Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestacdo de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGCOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “CURITYBA” para o produto BROAS DE CENTEIO, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de
1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de
2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2731, de 09 de maio de 2023, sob
0 codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870230011621 de 09 de fevereiro de 2023,
recebendo o n° BR402023000002-5.

Apds um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacéo do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 09 de maio de 2023, sob o cddigo
303, na RPI 2731.

Em 27 de junho de 2023, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870230055675, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condi¢fes preliminares de registro do presente pedido previstas
no art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22, conforme determinado pelo caput do art. 19 dessa

normativa.
2.1 Exigéncian®1

A exigéncia n° 1 solicitou:
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Reapresente a respectiva lista de presenca na Assembleia Geral que aprovou o
caderno de especificagBes técnicas indicando quais dentre 0s presentes sao
produtores de broa de centeio, conforme exigido pela alinea “d” do inciso V do art.
16° Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Lista de presenca indicando quais dentre os presentes sdo produtores de broa de
centeio, fl(s). 04-05;

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados o0s seguintes documentos:

= Comprovante de pagamento — fl(s). 02-03.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e ndo havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condic¢Oes de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,
caput, e 20, caput e 881° e 2°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Salienta-se que, de acordo com o
referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Importante dizer que, em busca realizada em 13 de julho de 2023 na base de marcas
do INPI na NCL 30 foram encontradas marcas registradas contendo o termo “Curityba” ou

“Curitiba”, quais sejam:
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Depdsito /

Selecionada Descartada Origem Percent Logo Processo pricridade Marca Classe(s}) Proprietario(s) Apostila Situagdo
O Sim Manual 821623273 05/05/1999 SABORDE  MNCL(8-0) CONFEITARIA MO Registro de
CURITIBA 30 REQUINTE EIRELI - CONJUNTO marca em
EPF [BR] vigor
O Sim Manual 903205602 091272010 BAROLO NCL(9-0) ESTRO-COMERCIO Registro de
CURITIBA 30 DE ALIMENTOS LTDA marca em
((E viger
.BMV[V
O Sim Manual 904137384 071072011 SHAWARMA MCL(3-0) FRAMCISCABATISTA Semdireito ao  Registro de
CURITIBA 30 [BR] uso exclusivo  marca em
da expressi vigor
O Sim Manual 917823478 26/07/2019 PADARIAS MCL{11-0) TEMPANCO Registro de
CURITIBA 30 PAMIFICADORAE marca em
CONFEITARIALTDA. vigor
ME. [BR]

CPADARIAS | ¥ CURITIBA

4 itens encontrados, exibindo todos itens.

Dessa forma, encaminha-se o pedido para publicagdo em RPI

Rio de Janeiro, 13 de julho de 2023

Assinado digitalmente por:

Igor Schumann Seabra Martins Pablo Ferreira Regalado
Tecnologista em Propriedade Industrial Chefe da Diviséo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1771050 SIAPE 1473339
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INTRODUCAO.
Objetivos

Este caderno de especificacbes para o uso da Indicacdo de Procedéncia, esta
constituido de acordo:

i. com a Lei n® 9.279, de 14 de maio de 1996, Lei da Propriedade Industrial
gue regula os direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial.

. com a portaria INPI/PR n° 046/2021, de 14/10/2021, que institui os Selos
Brasileiros de Indicagdes Geograficas e dispde sobre sua finalidade, direito
de uso e formas de utilizacéo.

iii. com a Portaria INPI/PR n° 415/2020, de 24/12/2020 que institui a 12 Edicdo
do Manual de Indicacdes Geograficas.

Vi. com a Instrugdo Normativa INPI/PR n° 95/2018, de 28/12/2018 que
estabelece as condic¢des para o registro das Indicagbes Geograficas.

e tem como objetivos alem de organizar o uso da Indicagéo de Procedéncia, retratar
as melhores praticas da producdo das tradicionais Broas de Centeio na cidade de
Curitiba.

Do vinculo do produto com a regido geografica e do projeto da IP.

O retrato destas praticas € uma estratégia de preservacdo e fortalecimento de um
patrimdnio coletivo propriamente curitibano; com significados culturais, processos de
producdo e de consumo, claramente definidos e vinculados a este territério desde o
século XIX, herdados dos imigrantes originarios da Europa central, assim como a sua
natural evolucdo que modelaram suas caracteristicas ao longo do século XX, até
nossos dias.

Estes pées centenérios, além de serem relevantes economicamente para nosso setor,
sdo um elemento cultural imaterial notério e permanente da identidade gastronémica e
do imaginario coletivo da cidade.

Desde a suas origens, as Broas de Centeio, serviram como alimento para os colonos
gue se assentaram na cidade Curitiba a finais do século XIX. Transformaram-se num
produto de consumo bésico para a populacdo durante a primeira metade do século
XX, e viraram um cartdo de visita da cidade. Ha relatos que foi oferecida a visitantes
ilustres como o Imperador do Brasil Dom Pedro Il no século XIX e ao proprio Papa
Joao Paulo Il no século seguinte.

Foram objeto de discuss@es publicas sobre o racionamento e controle de precos, de
crénicas mundanas, de eventos de gala e de personagens andnimos, vestiu a mesa
curitibana para renomada revista Vogue, foi tema de livros, teses académicas,
documentarios, simpdsios, e foi repetidamente lembrada por autoridades municipais e
pela imprensa local.
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As Broas transcenderam as origens nas coletividades étnicas imigratérias e seus
descendentes, ganhando um espaco na mesa de todas as classes sociais, produzida
nos lares e nas padarias ou consumida nos restaurantes e bares da cidade como
ingrediente da Carne de Onca, declarada pelo Municipio de Curitiba, Patriménio
Cultural Imaterial da Cidade”.

Em setembro de 2019, Eduardo Engelhardt da centenaria Padaria America, fundada
em 1913, e a historiadora Juliana Reinhardt diretora do documentério “A broa nossa
de cada dia” foram convidados a participar como palestrantes no “Primeiro Simpésio
sobre o Futuro do P&o artesanal no Parana?”.

Este documentario foi financiado a partir de um edital da Funda¢édo Casa da Cultura de
Curitiba, que tinha por objetivo identificar, registrar e divulgar bens culturais de
natureza imaterial, representativos da diversidade cultural e social da cidade.

A respeito do seu trabalho Reinhardt explica, “Nosso projeto buscou apresentar a broa
de centeio como Patriménio [Cultural] Imaterial de Curitiba, produto de uma atividade
desenvolvida por atores sociais, conhecedores de técnicas e ou de matérias primas
que identificam a comunidade local. Habito alimentar que, para muitos curitibanos,
constitui-se tradicao culinaria, a broa de centeio foi trazida pelos imigrantes europeus
que se estabeleceram no Brasil, mais especificamente no Sul, e este elemento cultural

foi repassado aos seus descendentes™.

No documentario o historiador Carlos Alberto Antunes dos Santos* realiza o seguinte
depoimento:

“O péo preto ele sempre foi visto perante 0 pdo branco como um pdo sem grandes
atrativos. Agora neste processo de globalizacdo a broa preta ela se torna digamos um
pao bastante requisitado, se torna um pao Curitibano, um icone dos alimentos mais,
digamos mais expressivos, mais representativos da nossa culinaria. Esse retorno de
produtos que nds sempre apreciamos, ou pelo menos produtos que nossos avos,
Nossos pais sempre gostavam, produtos de qualidade, eles voltam, eles se tornam
moda hoje, o retorno da cozinha regional, da cozinha local como resisténcia a cozinha
globalizada é algo bastante expressivo hoje®”.

! De Sa Botelho, Claudine; Luzardo, Oscar Pablo. “Origens, notoriedade e continuidade histérica da broa de centeio em
Curitiba, desde o século XIX até os dias que virdo”. La Panoteca Slow Bakery Institute. Curitiba. 2022.

2 Simposio realizado nos dias 20 e 21 de setembro na feira “Exposaudavel” no Espaco Unimed, da Universidade
Positivo.

®Reinhardt Juliana C, Silva Victor Augustus G. “A broa nossa de cada dia: memdria e identidade das geracgodes
curitibanas”. Em “Didlogos sobre o péo, textos dos palestrantes do | Simpoésio sobre o futuro do Pao Artesanal no
Parana”. La Panoteca Slow Bakery Institute. Curitiba 2019.

“Foi historiador e Mestre em Histéria pela Universidade Federal do Parana, Doutor em Histdria - Université de Paris X,
Nanterre, e P6s-Doutorado em Histéria pela Universidade de Paris lll- Instituto de Altos Estudos da América Latina.
Reitor da UFPR (1998/2002) Secretario de Educag¢é@o Superior do MEC- SESU- (2003/2004), e membro do Conselho
Nacional de Educacdo (2003/2004) e do Conselho Superior da CAPES (2003/2004). Em 2002 foi agraciado com o
Prémio Paranaense de Ciéncia e Tecnologia. Foi membro da academia Paranaense de Letras, cadeira n°38. Dedicou
boa parte da sua trajetéria a Histéria da Alimentag&o, com uma proficua produgéo de pesquisas e textos, dentre eles o
livro “Histéria da Alimentagdo no Parana”. Atuou como Coordenador do Grupo de Estudos e Pesquisas em Historia e
Cultura da Alimentag&o (CNPq) e do site www.historiadaalimentacao.ufpr.br. Foi representante da UFPR junto a Chaire
Internacional da UNESCO "Salvaguarda e Valorizagao dos Patrimonios Culturais Alimentares".

> A broa nossa de cada dia. Documentério. 2007. Disponivel em:
https://editoramaquinadeescrever.com.br/a-broa-nossa-de-cada-dia/
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O proprio Antunes no prologo do livro “A padaria América e o pdo das geracles
curitibanas®”, destaca que “O carro chefe da Padaria América é, indiscutivelmente, a
broa de centeio, antigamente conhecida como “0 pao do colono aleméo”, elaborada
segundo tradicbes antigas, de forma artesanal. Este p&o que virou a marca registrada
desta padaria é provavelmente o melhor pao que Curitiba ja saboreou, qual seja “o
pao da alma”, porque é feito por homens e mulheres pensantes que nao se
sacrificaram a tirania da massa. Se a broa de centeio da Padaria América oferece
agueles que a consomem lembrancas, identidade, historia, isto ocorre também porque
a broa de centeio, como veiculadora e indutora de identidade, se confunde com a
propria padaria, que tém na sua trajetéria intimamente relacionada ao
desenvolvimento da sociedade curitibana. Ou seja, podemos contar a Historia de
Curitiba7através da saga dos Engelhardt, inspirada e consagrada na Padaria
Ameérica’.

Para Eduardo Engelhardt apesar da broa de centeio e suas variagbes serem 0 carro
chefe do seu estabelecimento desde 1913, as mesmas “depois de um mais de um
século pertencem nao s6 aos descendentes alemaes, como também aos poloneses,
aos ucranianos, a todas as padarias que as fabricam e a todos os Curitibanos!”.

Inspirados pela vontade dos irmdos Andréa e Eduardo Engelhardt de transmitir para
as futuras tradicbes as Broas de Centeio, seus colegas Claudine de Sa Botelho® e
Oscar Pablo Luzardo®, se aprofundaram numa pesquisa sobre as “Origens,
notoriedade e continuidade histérica das Broas de centeio em Curitiba®™. “

Em 2021, Engelhardt e Luzardo apresentaram a Vilson Borgmann presidente do
Sindicato das Industrias de Panificacdo e Confeitaria do Parand, diferentes alternativas
para um plano de valorizagéo e manuten¢éo da qualidade da broa de centeio.

Borgmann, sabendo da relevancia econ6mica e cultural da broa de centeio e suas
variagdes, criou uma comissao para coordenar as a¢gdes deste plano, junto com outros
associados, inicialmente: Jefferson Miara e Pedro Farinha'®?, que com sua
experiéncia e conhecimentos técnicos na produgdo das broas contribuiram no
desenvolvimento deste caderno de especificagdes.

®Reinhardt, Juliana Cristina. A Padaria América e o Pao das Geragdes Curitibanas. Curitiba. 2010.
" Reinhardt, Juliana Cristina. A Padaria América e o Pao das Geragdes Curitibanas. Curitiba. 2010. Pagina 10.

®8De Sa Botelho, Claudine; Luzardo, Oscar Pablo. Panifesto: A procura do P&o Paranaense. Curitiba. Ed. Pulp. 2017.
Neste livro os autores realizam uma pesquisa a procura das raizes dos aspectos culturais relacionados a produgéo e
consumo do péo no Parana. Nele sdo abordados os elementos trazidos pelas imigra¢des europeias desde o século XIX
assim como a evolugdo ao longo do século XX, até nossos dias. A broa de centeio destaca-se como um fator em
comum entre varias coletividades e como um icone cultural da capital paranaense.

®Curador do Simpdsio mencionado anteriormente.

®De Sa Botelho, Claudine; Luzardo, Oscar Pablo. “Origens, notoriedade e continuidade histérica da broa de centeio em
Curitiba, desde o século XIX até os dias que virdo”. La Panoteca Slow Bakery Institute. Curitiba. 2022.

1 jefferson Miara da Padaria “Brioche” de Curitiba.

12 pedro Farinha da Padaria “Familia Farinha” de Curitiba.
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CAPITULO I. DO OBJETO.

1.1 Do nome a ser protegido
O Nome geografico “Curityba”, acrescido do nome do produto “Broas de Centeio”

“Broas de Centeio de Curityba”

1.2 Da Representacéo grafica

A representacdo gréafica ou figurativa sera composta pelo nome geografico Curitiba,
escrito com a antiga grafia “Curityba”, associado a elementos figurativos que fazem
alusdo ao produto, a matéria prima e a sua centenaria
tradicao.

ONTEp,

Figural. Representagao Grafica das “Broas de Centeio de Curityba”

‘CURITYBA-

DESDE SEC. XIX

De acordo com Francisco Filipak™ no seu livro “Curitiba
e suas variantes toponimicas™’, a antiga freguesia de
Nossa Senhora da Luz e Senhor Bom Jesus dos Pinhais,
ou Nossa Senhora da Luz dos Pinhais, foi posteriormente conhecida como Curiytyba,
Curiytuba, Curituba, Coretyba, Coreytyba, Corityba e Curetyba, predominando na
segunda metade do século XIX a dualidade do nome Corityba e Curityba.

A Céamara Municipal da cidade, no dia 25 de julho de 1919,instituiu que a grafia oficial
do nome seria Curityba.

Em 19 de dezembro do mesmo ano, o entdo presidente do Estado do Parana, Affonso
Alves de Camargo, assinou um decreto, que determinou que em todos os atos oficiais
do Estado também fosse adotado o nome Curityba.

Somente na reforma ortografica de 1943, quando a lingua portuguesa perdeu as letras
K, y, e w, é que o nome da capital paranaense passou a ser escrita Curitiba.

1.3 Da delimitacédo da &rea geogréfica

A area geogréafica delimitada da Indicacdo de Procedéncia “Broas de Centeio de
Curityba” serdo os limites politicos e administrativos do Municipio de Curitiba,
Araucéria, Sao Jose dos Pinhais, Almirante Tamandaré, Colombo, Pinhais e
Piraquara, conforme as delimitagcbes geogréficas oficiais do Governo do Estado de
Parana.

% Francisco Filipak, Araucaria, 1924-2010, escritor, linguista e professor, membro da Academia Paranaense de Letras.

 Filipak, Francisco. Curitiba e suas variantes toponimicas. Ed. do Autor. Curitiba, 1999.
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CAPITULO II. DO PRODUTO.

2.1 Da descricdo do produto objeto da Indicacdo Geogréafica
2.1.1 Descricao

As broas de centeio sdo péaes, obtidos de uma combinacéo de farinhas de centeio e
trigo, adicionados de agua e sal, resultantes do processo de fermentacdo e coccao,
podendo conter outros ingredientes como acucares, gorduras e fermento bioldgico,
podendo apresentar formatos diversos.

2.1.2 Sobre as broas e suas variacdes

Visto que as Broas de Centeio sdo uma tradicao curitibana que se originou e manteve-
se viva por quase cento e cinquenta anos até hoje, através da adaptacdo, a novos
ingredientes, as novas tecnologias de producao e novos padrdes de consumo,
mantendo uma forte presenca cultural e comercial, ndo sé entre os imigrantes e
descendentes de imigrantes, como também entre os habitantes da cidade como um
todo.

Considerando que depois de realizada uma ampla pesquisa sobre as broas de centeio
desde sua origem até nossos dias; levando em conta a sua notoriedade e comparando
tanto as receitas publicadas, junto com as pertencentes aos estabelecimentos
produtores, foram caracterizadas tecnicamente neste caderno de especificagdes, trés
receitas basicas com suas respectivas variacdes que melhor retratam a tradicdo das
broas de centeio na cidade, sendo as mesmas as seguintes:

Broa de Centeio

Broa de Centeio

Broa de

Caseira ou Mista Preta Centeio Umida

Receitas Broa caracterizada Broa produzida | Broa
completas: pela utilizagéo de com farinhas de | caracterizada

farinhas de Centeio e | Centeio e Trigo | pela sua maior
com Trigo Tipo 1 “branca” | Integral, o que | hidratacdo e em
|n9r_ed|entes e por ter um volume outorga uma cor | comparagdo as
bas_lcos, . maior e uma mais escura e uma | broas Mista e
obrl_gato_rlos € densidade menor, maior densidade | Preta.
opcionais. devido a um menor se comparada com

porcentagem de a Broa Mista /

o hidratacédo. A mais Caseira.

Variagoes: “leve” das trés

Sem adicdo de
acucares,
gorduras ou
ingredientes de
origem animal.

receitas.

Figura 2. Quadro: “Broas de Centeio de Curityba”.
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2.1.2 Sobre os critérios de classificagao

a) Este retrato obedece a utilizacdo de quatro critérios considerados relevantes
para classificar as receitas de broas de centeio, a saber:

i. definicdo de ingredientes basicos obrigatdrios e ingredientes opcionais;
. a combinacdo em diferentes proporcdes as farinhas de centeio e trigo;
iii. a proporcao de agua em relacdo as farinhas (hidratacéo);

iv. a utilizacdo dos ingredientes opcionais;
2.1.2 Sobre a utilizagdo dos ingredientes opcionais.

Cada uma destas broas poderd ser produzida, utilizando ou ndo os ingredientes
opcionais. Estas variacdes representam tanto as receitas originais como a evolugéo
gue o mercado de panificacdo e as broas de centeio tiveram ao longo do século XX,
quando os consumidores comegaram a preferir produtos sem ingredientes de origem
animal (versdo vegana), sem acUcares e/ou gorduras (versdes light ou diet) com
menor quantidade de calorias.
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CAPITULO Ill. DA PRODUCAO

3.1 Das Matérias primas autorizadas

Cada receita final estara composta ao menos por quatro ingredientes bésicos
obrigatorios e trés ingredientes opcionais:

3.1.1 Ingredientes Béasicos Obrigatérios
Serdo considerados ingredientes basicos obrigatorios:

i. Uma combinacdo de farinhas descritas posteriormente no item 3.2.1
Combinagéo de Farinhas.

i. Agua
iii. Fermento Natural

iv. Sal

3.1.2 Ingredientes Opcionais

Seréo considerados ingredientes opcionais:
i. Acucares (Melado e/ou agUcares provenientes da cana de agucar);
ii. Gorduras (Banha de Porco e/ ou Oleo vegetal);

iii. Leveduras (Fermento Biolégico Fresco ou Seco).

3.2 Dos ingredientes basicos obrigatérios

3.2.1 Da combinacédo de Farinhas

Para a confeccdo das Broas de Centeio, é possivel utilizar em diferentes proporcées
as seguintes farinhas, desde que respeitadas as proporcdes de farinha de centeio na
composicao de farinhas estabelecido no item 3.4 Resumo de especificagfes técnicas.

Ingredientes da combinagéo de farinhas:
I Farinha de Centeio

. Farinha de Trigo Integral

iil. Farinha de Trigo Tipo |
V. Farinha Schorot de Centeio
V. Farinha Schorot de Trigo
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3.2.1.1 O uso de pré-misturas para fabricacdo de péo, assim como de farinhas que
contenham aditivos alimentares (excetuando aqueles exigidos legalmente), ndo sdo
recomendados para a producéo das Broas de Centeio.

3.2.2 Da Agua

Apbs as farinhas, a dgua é o ingrediente em maior proporcao das receitas.

A gquantidade relativa de agua em relacdo as farinhas, ou seja, a porcentagem de
hidratacdo é um conceito fundamental na diferenciacdo de uma receita de outra.

Mantendo os outros ingredientes constantes, uma variagdo relevante na quantidade de
agua resultara numa broa com caracteristicas diferentes em quanto ao seu
crescimento em volume, a sua densidade, a percepcdo de umidade do miolo, as
caracteristicas da crosta, o sabor, assim como na sua durabilidade.

3.2.2.1 Da Hidratag&o
Para os efeitos deste caderno de especificagfes hidratacdo é igual a:

- Peso do total dos liqguidos da receita (Agua, 4gua presente no fermento natural e
gorduras): por exemplo:

400g.
Divido pelo:

- Peso do total das farinhas da receita (combinag¢do de farinhas, farinhas presentes na
composicdo do fermento natural): por exemplo:

600g.
- Esse resultado vezes 100, para ser expresso em porcentagem:
(400 /600) X 100 = 67% de hidratacgéao.

3.2.2.2. Em base as Boas Praticas de Fabricacdo recomenda-se que a agua seja de
uma fonte confiavel, potavel, limpa, incolor, inodora. Por outra parte, modernamente
sabemos que &gua com PH neutro ou ligeiramente &cida facilitara o processo de
fermentacéo.

3.2.3 Sobre o Fermento Natural

3.2.3.1 Para os efeitos deste caderno de especificagbes, consideramos “fermento
natural”, como um agente levedante composto por agua e farinhas, fermentadas por
leveduras e lactobacilos.

3.2.3.2 O mesmo pode ser obtido por diferentes procedimentos utilizando distintas
proporcdes de agua e farinha.
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Essas proporcdes deverdo ser tidas em conta para o calculo da hidratacdo de cada
receita, respeitando:

a) os limites minimos de fermento natural e
b) os limites maximo e minimo de hidratacdo de cada receita.

O fermento natural é um ingrediente que enaltece a qualidade das broas e que faz
parte da tradicdo de producéo das broas desde suas origens.

A seguinte receita para obter o fermento natural foi publicada em 1904, no Jornal da
Tarde de Curitiba:

“Fermento: farinha de centeio ou de cevada, quantidade
sufficiente. Agua Morna, idem. Faz-se uma massa molle, que
se expbe ao calor de 25 a 30 graus. Dentro em pouco ella

azeda-se e pode subtituir o fermento ordinario®.”

Com a evolucao da tecnologia aplicada a panificagdo durante o século XX, a produgéo
de fermento foi evoluindo rapidamente a partir da década dos anos 1930. Até entédo as
possibilidades eram utilizar o fermento remanescente da producdo de cerveja, utilizar
os incipientes fermentos industriais que eram uma mistura de diversas cepas de
leveduras junto com bactérias, ou seguir uma receita similar a citada anteriormente.

O fermento do padeiro também chamado de fermento biolédgico, constituido somente
por cepas de leveduras “puras”, passou a estar disponivel a partir da década de 1930.

Sua eficiéncia e sobre todo, ao contrario das opgfes anteriores, a sua previsibilidade
fizeram com que passasse a ser amplamente utilizado para a fabricacdo de péaes,
principalmente na segunda parte do século XX, e as broas de centeio ndo foram a
excecédo™.

Atualmente existe um retorno a utilizacdo da fermentacdo natural na fabricacdo de
paes, devido as caracteristicas sensoriais e nutricionais que aporta ao produto final.

3.2.3.3. Quantidade de Fermento Natural nas receitas

Com o objetivo de manter as caracteristicas de aroma, sabor e durabilidade; para a
producdo das “Broas de Centeio de Curityba” foi determinando um minimo de
fermento natural equivalente a 15% do peso da receita total, sem levar em
consideracado o peso do sal e do fermento bioldgico.

Por exemplo: se o peso de todos os ingredientes da receita (excetuando o fermento
biologico e o sal) for:

1.000g:
- Quantidade minima do Fermento Natural:

1.000 /100 X 15 = 1509

% De Sa Botelho, Claudine; Luzardo, Oscar Pablo. “Origens, notoriedade e continuidade histérica da broa de centeio
em Curitiba, desde o século XIX até os dias que virdo”. La Panoteca Slow Bakery Institute. Curitiba. 2022.

16 De Sa Botelho, Claudine; Luzardo, Oscar Pablo. “Origens, notoriedade e continuidade histérica da broa de centeio
em Curitiba, desde o século XIX até os dias que virdo”. La Panoteca Slow Bakery Institute. Curitiba. 2022.
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Desses 150g de fermento natural, uma parte sera agua e outra parte serd composta
por alguma ou algumas das farinhas indicadas no item 3.2.1 Combinacao de Farinhas.

by

Devido a multiplicidade de técnicas para a producdo do fermento natural, ndo foi
estabelecido uma propor¢ao entre agua e farinha para o fermento natural, porem para
manter o equilibrio e a caracteristica da receita, tanto a agua como as farinhas
utilizadas para a producao do fermento natural devem ser contabilizados no calculo da
hidratacdo da receita.

3.2.4 Sobre o sal

Além de ajudar no processo de desenvolvimento da massa, o sal cumpre uma fungéo
basica de outorgar sabor a receita, porém com o objetivo de manter uma ingestao
equilibrada de sal, foi estabelecido um limite maximo de 2,0% sobre o peso total das
farinhas da receita.

Por exemplo, numa receita de 1000g, onde o total das farinhas tem um peso de 600g,
- 0 maximo de sal permitido sera de:
600g /100 X 2 = 12g.

Mesmo assim, sendo este um limite maximo, encorajamos o fabrico de broas com
menor quantidade de sal, j& que a utilizag&o de técnicas como a longa fermentacéo, e
o fermento natural, possibilta a obtencdo de aromas e sabores, oriundos da
fermentagdo que permitem uma diminuicdo das quantidades de sal e de outros
ingredientes opcionais, favorecendo o cuidado da saulde, quesito amplamente
valorizado pelo consumidor.

3.3Dos ingredientes opcionais
Para os ingredientes opcionais foram estabelecidos os seguintes limites maximos:
i Acucares (Melado e/ou agUcares provenientes da cana de agucar):
2% do peso total das farinhas da receita.
. Gorduras (Banha de Porco e/ ou Oleo vegetal):
3% do peso total das farinhas da receita.
iii. Leveduras (Fermento Biolégico Fresco ou Seco):

3% ou 1% do peso total das farinhas da receita respectivamente.

Por exemplo, numa receita de 1000g, onde o total das farinhas da receita tem um
peso de 600g:

- maximo de agUcares permitido sera: 600g /100 X 2 = 12g.

- maximo de gorduras permitido seré: 600g /100 X 3 = 18g.
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- maximo de fermento fresco permitido sera: 600g /100 X 3 = 18g.

- maximo de fermento seco permitido sera: 600g /100 X 1 = 6g.

3.4 Resumo das especificagdes técnicas

Broa de Centeio

Caseira ou Mista

Preta

Umida

Hidratac&o
Item 3.2.2.1

Entre 70 e 80%

Entre 70 e 85%

Entre 80 e 90%

Fermento Natural
sobre o0 peso da
receita (excluindo
sal e fermento
opcional)
Iltem 3.2.3.1

Entre 15 e 30%

Entre 15 e 30%

Entre 15 e 30%

Farinha de Centeio

na combinacédo de Minimo 40% Minimo 51% Minimo 51%
farinhas
Item 3.2.1
Sal
(sobre o peso das Méximo Méaximo Maximo
farinhas) 2% 2% 2%
Iltem 3.2.4
AcUcares
(sobre o peso das Maximo Maximo Maximo
farinhas) 2% 2% 2%
Item 3.3 i
Gorduras Méaximo Méximo Méximo
(sobre o peso das 3% 3% 3%
farinhas)
Item 3.3 ii
Fermento Biolégico Maximo Méaximo Méaximo
Opcional 3% Fresco 3% Fresco 3% Fresco
(sobre o peso das 1% Seco 1% Seco 1% Seco
farinhas)
Item 3.3 iii

Figura 3. Quadro resumo das especificacGes técnicas das “Broas de Centeio de Curityba”.
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3.5 Do processo de producao das broas

Para a preparagéo das broas de centeio sugerimos dividir as tarefas em trés etapas,
com dois periodos de tempo para fermentacédo, o primeiro periodo entre a etapa 1 e 2
e 0 segundo entre a etapa 2 e 3.

Estes intervalos podem ter diferentes duracdes dependendo da quantidade utilizada
de determinados ingredientes como fermento natural, sal, acUcares, fermento
bioldgico, assim como a temperatura e perfil de aroma, sabor e acidez que se
pretenda do produto final.

- onde serdo pesados, separados e acondicionados todos os
ingredientes;

- onde sera misturado e acondicionado o Fermento Natural,

- e onde opcionalmente podera se utilizar a tradicional técnica
de escaldar parte das farinhas.

1) Mise en Place:

Primeiro Intervalo para fermentacéo

- onde serdo colocados todos os ingredientes numa ordem
2) Preparacéo: especifica na masseira

- sera batida a massa

- sera retirada da masseira, se deixara descansar para logo
acondicionar.

Segundo Intervalo para fermentacéo

- onde a massa sera modelada;

3) Cozimento: - se deixara crescer;
- e finalmente sera assada.

Figura 4. Quadro resumo processo de producéo das “Broas de Centeio de Curityba”.

No seguinte esquema, estdo representadas as trés etapas, as tarefas para cada uma
delas, assim como os intervalos de tempo, e algumas sugestdes de tempo e
temperatura.
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Esquema de Producao das Broas de Centeio de Curitiba

Exemplo para 1000g de massa de Broa Caseira ou Mista/ Hidratagdo 75% / Natural Quantidade 15% Hi 50100%

Primeira Etapa CI—) Segunda Etapa CI—) H Terceira Etapa
Mise en Place Preparagao Cozimento

Intervalo

Intervalo

Masseira

Fermento Ntural Dividir e modelar a
+Agua massa.

5 minutos —Vel. 1

Inéculo Fermento Natural Acondicionar
+75g Farinha + 75g Agua. Entre 5 e 25
graus

. Acondicionar Masseira Cobrir e deixar
Agua 336g Entre 5 e 25 Adicionar Farinhas descansar até dobrar
graus 5 minutos — Vel. 1 volume.

Farinha Centeio 253g Masseira Assar em temperatura e

15 - 20 minutos até tempo acorde ao tipo de

chegar no ponto. forno e tamanho da
broa.

Farinha de trigo T 1
243g

Acgucares 11g
Gorduras 17g

Colocar a massa num
recipiente , cobrir, Acondicionar
deixar 2 horas -Entre 5 e 25
Fermento Bioldgico na temp. ambiente e graus Arrefecer
Fresco 17g acondicionar na -Entre3e 48
Sal 10g temperatura desejada. horas

Figura 5. Esquema de Producéo das “Broas de Centeio de Curityba”.

CAPITULO IV. DO CONTROLE
4.1 Do 6rgéo de Controle

4.1.1 Cabera ao Sindicato da Industria de Panificagdo e Confeitaria no estado do
Parana, CNPJ n.76.695.576/0001-82, doravante denominado SIPCEP realizar a
gestdo e o controle da indicacdo de procedéncia “Broas de Centeio de Curityba”.

4.1.2 Para isso serd criada uma comissdo especifica, que atuard como conselho
regulador da Indicagdo de Procedéncia, e que tera como principais objetivos das suas
funcdes a valorizacdo cultural, a manutencéo da qualidade e a divulgacdo das “Broas
de Centeio de Curityba”, seguindo o espirito, os principios e as orientacdes técnicas
de producéo estabelecidas neste caderno de especificagfes.

4.1.3 O SIPCEP realizara o controle do cumprimento do disposto neste caderno de
especificagbes, através de registros cadastrais, visitas aos pontos de venda,
avaliacdes periodicas, treinamentos, orientacdo técnica e comercial aos
estabelecimentos participantes, e a realizagcdo de eventos de divulgacao.

4.1.4 O SIPCEP mantera atualizados os seguintes cadastros:

i. Dos estabelecimentos inscritos, onde constara a vigéncia dos alvaras de
funcionamento, o status da qualificacdo e o nome do representante legal de
cada estabelecimento que aturara como representante frente ao SIPCEP nos
temas relacionados a indicacédo de procedéncia.

iii. Das empresas qualificadas e associadas ao SIPCEP que participem
ativamente do plano de valorizagdo, manutencado da qualidade e divulgacéo
das Broas de Centeio.

iii. Ambos cadastros serdo atualizados a cada seis meses.
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4.1.5 O SIPCEP realizard treinamentos para a qualificacdo das empresas, que
receberéo orientacdo técnica e comercial, sobre o uso da indicacdo de procedéncia.

4.1.6 O SIPCEP devera:

i. Verificar a qualidade das broas produzidas pelas empresas qualificadas, dentro do
cumprimento das especificagdes técnicas aqui dispostas.

ii. Verificar se as empresas que assim o desejem tem o direito ao uso da Indicacéo de
Procedéncia.

iii. Conceder os certificados de qualificacdo aos produtores.
iv. Fiscalizar o uso da Indicacéo de Procedéncia “Broas de Centeio de Curityba”.

4.1.7 O SIPCEP poderéa delegar, no todo ou em parte, o controle da producéo,
cabendo a SIPCEP a fiscalizacdo e a responsabilidade pelas entidades contratadas.

4.1.8 O SIPCEP podera estabelecer outros tipos de controle para assegurar e garantir
a qualidade da Indicacdo de Procedéncia.

4.1.9 O SIPCEP podera contar com o0 apoio dos 6rgaos publicos ou privados no
controle dos produtos designados com a Indicagdo de Procedéncia, para evitar
imitacéo, fraude ou riscos a saude.
4.2 Das Condic¢des e proibi¢cBes de uso da Indicacdo Geogréfica
4.2.1 Do Direito ao uso
Ter&o direito ao uso:

i. do nome geografico reconhecido “Broas de Centeio de Curityba”

. da sua representacao grafica,

iii. do selo Indicacdo de Procedéncia, seguindo as diretivas da Portaria n°

46/2021, que institui os selos brasileiros de Indicacdo Geogréafica,

todos os produtores dentro da area geografica estabelecida, que cumprirem com o
disposto neste Caderno de Especificacoes.

BROAS Dy
CEN I Epg

A
s i Y
&y S

“CURITYBA:

Figura 6. Representacédo Gréfica “Broas de Centeio de Curityba” e selo de Indicagao de Procedéncia Brasil.
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Os mesmos poderdo usar o nome das “Broas de Centeio de Curityba”, assim como
sua representacdo grafica junto ao selo de Indicacdo de Procedéncia.

a) em materiais de exposicao e apresentacdo dos seus produtos, e
b) nas atividades de publicidade e propaganda

4.2.2 Do Processo de Qualificacdo

O processo de qualificacdo é o processo pelo qual as empresas participantes serdo
instruidas especificamente sobre estabelecido neste caderno de especifica¢cdes.

Ao participar deste processo as empresas, assumem 0 compromisso de respeitar e
cuidar da tradicAo das broas de centeio, como também a contribuir com sua
experiéncia e conhecimentos para a manutencdo e melhoramento continuo da
gqualidade, assim como para a transmissao desta tradicdo para as futuras geragdes de
padeiros e consumidores curitibanos.

4.2.2.1 Da Inscrigao

i. O primeiro passo do processo de qualificacdo sera a inscricdo da empresa no
cadastro para a utilizagéo da indicagéo geografica (descrito na clausula 4.1.4).

ii. Nesta fase se verificardA se a empresa cumpre com O0S requisitos
estabelecidos de uso da indicacdo geografica e se tém vigentes as
autorizacdes de funcionamento (alvaras) correspondentes.

iii. Cada estabelecimento nomeara no ato da inscricdo um responsavel legal da
empresa, que sera o contato direto com o SIPCEP nos assuntos referentes a
indicacéo de procedéncia.

iv. A todo o0 momento a empresa inscrita mantera atualizado o contato do
responsavel legal frente ao SIPCEP para os assuntos relativos a IP. Caso
houver uma nova designacéo de representante legal frente ao SIPCEP para os
assuntos relativos a IP, deverd proceder-se a uma requalificagdo do
estabelecimento.

v. Conjuntamente sera assinada uma carta compromisso na qual o
estabelecimento compromete-se a seguir o disposto neste caderno de
especificacbes, com especial énfase no disposto nas clausulas 5% - Direitos e
deveres e 7.1. - Principios da Indicacdo de Procedéncia.

iv. No momento da inscricdo as empresas que optem por participar ativamente
de todas as atividades do plano de valorizacdo, manutencdo da qualidade e
divulgacdo das Broas de Centeio, entregardo um breve perfil onde seréo
descritos sua historia, sua localizacéo e formas de contato, que sirvam de base
para a divulgacéo junto ao consumidor das empresas participantes do plano.

4.2.2.2 Do Treinamento

i. O segundo passo da qualificagdo sera o treinamento do responséavel legal da
empresa:
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- no uso da IP dentro do estabelecimento e nas atividades de publicidade e
propaganda do mesmo.

- na producao das broas de centeio.

i. O representante legal da empresa podera ao seu critério solicitar
adicionalmente a qualificacdo de alguns dos seus colaboradores por ele
designados, que o acompanhar&o no processo de qualificacéo.

ii. Levando em conta que a maioria dos estabelecimentos ja produz e
comercializam broas de centeio, o treinamento terd o objetivo de transmitir de
forma organizada as especificacbes contidas neste caderno, com foco na
gualidade do produto e a correta utilizacdo da IP.

iv. No dia do treinamento, serd marcada junto com o responsavel legal a data
das avaliagdes.

v. As avaliacBes serdo realizadas em até 30 dias corridos apés o treinamento.
vi. Para participar das avaliag@es o representante legal devera levar no dia:

a) amostras dos produtos fabricados no seu estabelecimento de acordo com
critérios deste caderno de especificagfes. As quantidades necessérias para a
avaliacdo seréo definidas no dia do treinamento.

b) exemplos impressos ou digitalizados de como o estabelecimento pretende
ou efetivamente estd a utilizar a representacdo grafica dentro do
estabelecimento, e nas atividades de propaganda e publicidade.

vii. Concluida esta primeira etapa, o estabelecimento ficarda pré-qualificado,
podendo assim comecar a utilizar de forma provisoria a representacdo grafica
da IP, comecando a produzir as “Broas de Centeio de Curityba” dentro do
especificado neste caderno.

4.2.2.3 Da avaliacéo.
i. A terceira parte do processo de qualificacdo tera como objetivo verificar se o
contetdo do caderno de especificagdes foi compreendido e assimilado pelos

participantes.

ii. Esta verificagcdo sera realizada atraveés de:

a) duas avalia¢cdes multipla escolha por escrito,
b) uma avaliacéo sensorial, e
c) a analise do uso da representacao grafica da IP.

Cada avaliacao por escrito tera foco nos seguintes aspectos respectivamente:

- no uso da IP dentro do estabelecimento e nas atividades de publicidade e
propaganda, e

- nos aspectos relacionados a producao das broas de centeio.
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iii. Com o resultado destas avaliacdes, caso necessario se voltara sobre os
temas que por ventura ndo foram compreendidos na sua totalidade de modo de
garantir um completo entendimento do caderno.

iv. a avaliacdo sensorial, serd realizada por uma banca composta por no
minimo trés avaliadores, colegas ja qualificados, membros da comissédo que
atua como conselho regulador, que verificardo a adequacdo das broas ao
caderno de especificacfes.

v. Esta mesma banca realizara a analise da utilizacdo da IP na comunicacao
do estabelecimento.

vi. Concluidas e aprovadas estas trés etapas, o estabelecimento recebera em
até 30 dias corridos apo0s a avaliacdo uma visita dos membros da comisséo
reguladora, que servira para verificar “in situ” a operacionalizagdo do
estabelecido neste caderno de especificagdes.

vii. A partir desse momento o estabelecimento ficard qualificado, podendo
assim continuar a produzir e utilizar a representagdo gréfica da IP de forma
definitiva, e se assim o decidir participar ativamente de todas as atividades do
plano de valorizagdo, manutencdo da qualidade e divulgacdo das Broas de
Centeio.

4.3 Da implementacdo deste caderno de especificagbes e do processo de
gualificagéo.

A comisséao na sua funcao de conselho regulador elaborara e atualizara:

a) um manual de comunicacéo da IP para os produtores, seguindo o estabelecido
neste caderno e na legislagéo vigente.

b) um manual do processo de producdo com detalhes técnicos junto com um guia
de matérias primas, que servira de orientacdo para elaboracdo das “Broas de
Centeio de Curityba”, dentro dos parametros estabelecidos neste caderno de
especificagdes.

c) um manual de avaliagcao sensorial com fichas técnicas.

d) as avaliagbes por escrito multipla escolha.

€) uma carta compromisso a ser assinada pelas empresas.

CAPITULO V. DOS DIREITOS E OBRIGAQC)ES.
5.1 Direitos
S&o direitos dos produtores inscritos:

i. O direito do uso do nome geogréfico “Broas de Centeio de Curityba”.

ii. O direito do uso a mencao “Indicacao de Procedéncia”.

iii. Acompanhar os procedimentos de avaliacdo dos produtos.

iv. Acompanhar os processos de qualificacdo de novos produtores.

v. Propor mudancas para a melhoria deste caderno de especificacoes.

vi. Zelar pelo cumprimento do estabelecido neste caderno de especificagdes.
vii. Solicitar a requalificacéo do préprio estabelecimento quando necessério.
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viii. Observar e fiscalizar as medidas adotadas pelo SIPCEP.
ix. Impedir a utilizacdo indevida por parte de terceiros da IP “Broas de Centeio de
Curityba”, independentemente da atuac¢ao realizada pelo SIPCEP.

5.2 Deveres
S&o deveres dos produtores inscritos:

i. Observar o estrito cumprimento das normas estabelecidas neste caderno de
especificagoes.

ii. Estabelecer processos de autorregulagéo, com pontos claramente definidos de
verificacdo no processo de produgdo em especial os parametros estabelecidos
no Capitulo Ill deste caderno.

iii. Os produtores qualificados deverdo disponibilizar amostras dos produtos
comercializados pelo estabelecimento quando assim solicitado pelo érgdo de
controle, assim como permitir o acompanhamento do processo de producgéo
das broas de centeio, com o objetivo de identificar as causas de produtos fora
das especificacbes deste caderno, especialmente nos parametros
estabelecidos no Capitulo lIl.

iv. Manter em dia os alvards de funcionamento, mantendo a producdo e o
estabelecimento em obediéncia as normas de seguranga, sanitarias entre
outras, e comunicar ao SIPCEP qualquer alterag&o ou situagéo especifica.

v. Zelar pela correta utilizacdo da Indicagdo Geografica “Broas de Centeio de
Curityba”.

vi. Requalificar o estabelecimento, quando necessario.

CAPITULO VI. DAS INFRACOES E PENALIDADES.

6.1 Serdo consideradas infragbes a Indicacdo de Procedéncia “Broas de Centeio de
Curityba”, o descumprimento do estabelecido neste caderno de especificagcdes.

6.2 Sang¢des aplicaveis a infringéncia do disposto neste caderno de
especificacdes:

a) Notificacdo de ndo conformidade e orientacéo clara e concreta de como
proceder de acordo com o caderno de especificacdes, ambas por escrito, e
com prazo de adequacao.

b) Adverténcia por escrito, com reenvio das orientacées de como proceder para
se adequar ao disposto neste caderno de especificacdes.

c) Suspenséo temporaria do direito de uso da IP “Broas de Centeio de Curityba”.

6.3 Sobre a suspensédo temporéria.

6.3.1 A suspensao temporéria do direito de uso da IP ter4 que contar com a aprovagao
unanime do total de integrantes da comissao que atuara como conselho regulador.

6.3.2 A suspensdo tempordria serd mantida até que o estabelecimento produtor
subsane as ndo conformidades com este caderno de especificacoes.
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6.3.3 Uma vez subsanadas, o estabelecimento solicitara por escrito uma visita para
verificacdo das adequacdes.

6.3.4 A visita de verificacdo devera ocorrer em até 30 dias corridos da comunicacao
realizada pelo estabelecimento.

6.3.5 O resultado da verificacdo sera enviado por escrito em até cinco dias corridos
posteriores a visita.

6.3.6 Uma vez comprovada a sua adequacao, o estabelecimento podera voltar a usar
alP.

6.4 Sobre as Reincidéncias.
6.4.1 Em caso de reincidéncia, a suspensao temporaria do direito de uso, sera igual:
i. a0 tempo que demorar para subsanar as nao conformidades,

ii. mais a somatéria dos tempos de todas as suspensdes temporarias anteriores
a gue o estabelecimento fora submetido.

CAPITULO VII. DAS DISPOSICOES GERAIS.
7.1 Dos Principios da Indicacdo de Procedéncia.
Sao principios da Indicacdo de Procedéncia “Broas de Centeio de Curityba”:

I A valorizacao cultural da tradigdo de producgdo e consumo das Broas de
Centeio.

. A manutencdo e melhoramento da qualidade do produto, entendendo como
qualidade o perfil sensorial e nutricional do produto.

iil. O compartilhamento de conhecimentos entre os estabelecimentos
qualificados para o uso da IP.

7.2 O SIPCEP podera adotar transitoriamente medidas, para questdes ndo previstas
neste caderno de especificacdes, porem as mesmas deverdo ser ratificadas por
assembleia geral, e incorporadas no caderno de especificagdes.

7.3 Este caderno podera ser modificado, desde que as propostas sejam submetidas e
aprovadas em Assembleia Geral.

7.4 O presente caderno de especificacdes devera ser aprovado em assembleia geral
especialmente convocada para esse fim.

7.5 O presente caderno entrard& em completo vigor apés o reconhecimento da
indicagdo de procedéncia pelo INPI, entretanto ja servir4 de orientagdo para o plano
de valorizagao cultural, a manutengdo da qualidade e a divulgagdo das “Broas de
Centeio de Curityba”.
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Oficio n°® 062/2022 - DGT Curitiba, 22 de dezembro de 2022.

Prezado Senhor,

Conforme entendimentos com o Dr. Amauri Pampuch, chefe da
Divisdo de Limites Municipais com relagdo ao protocolo n° 19.797.984-4,

encaminhamos em anexo Informagéo Técnica, bem como Mapa da Area Geografica

Delimitada.
Atenciosamente,
AMILCAR CAVALCANTE CABRAL
Diretor de Gestéao Territorial
Ao Senhor

VILSON FELIPE BORGMANN

Presidente do Sindicato da IndUstria de Panificacao e
Confeitaria do Estado do Parana-SIPCEP

Email: secretaria@sipcep.org.br

Rua Desembargador Motta, 3384 | Mercés | 80430 200 | Curitiba | Parana | [41] 3304 7067 | www.iat.pr.gov.br 1/1
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INFORMAGAO TECNICA

PROTOCOLO: 19.797.984-4

INTERESSADO: Sindicato da Industria de Panificagao e Confeitaria no Estado do
Parana - SIPCEP

ASSUNTO: Limites Municipais
DATA: 22/12/2022

O Presidente do Sindicato da Industria de Panificagdo e Confeitaria no Estado do
Parand — SIPCEP, Senhor Vilson Felipe Borgmann, solicita os limites politicos-
administrativos do municipio de Curitiba, delimitados geograficamente e utilizados
oficialmente pelo Governo do Estado. A solicitagdo tem por objetivo atender ao
Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPI, para o reconhecimento da regido

de Curitiba como indicagédo de procedéncia das broas de centeio.

INFORMAMOS

LIMITES DA AREA GEOGRAFICA DELIMITADA DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA BROAS DE CENTEIO CURITIBA (mapa em anexo), estabelecida de
acordo com os limites municipais oficiais do Estado do Parana, demarcados no

mapeamento do Estado em escala 1:50.000, com base na interpretagéo da legislaco.

Municipios:
1. Curitiba e Campo Largo
(Lei n° 790 de 14/11/1951)
Comecga no rio Passa Una, na foz do riacho que tem sua cabeceira no lote n° 5

da Colbnia Tomaz Coelho, sobe pelo rio Passa Una, até a foz do rio Cachoeira.

2. Curitiba e Campo Magro
(Lei n® 11.510 de 10/09/1996)
Inicia na foz do Rio Juruqui no Rio Passa Una, desce por este até a foz do Rio

Cachoeira.
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3. Almirante Tamandaré e Campo Magro
(Lein® 11510 de 10/09/1996)
Inicia no encontro do Rio Capivara com a Estrada Capivara dos Ferreiras,
segue por esta na diregdo geral Sudeste até encontrar a Estrada Santa Rita,
segue por esta até encontrar a Estrada Campo Novo, segue por esta até

encontrar o Rio Juruqui, desce por este até sua foz no Rio Passa Una.

4. Almirante Tamandaré e Itapeucu
(Lei n° 9437 de 09/11/1990 / Lei Municipal de Distrito n° 359 de 25/07/1 991)
Comega no ponto acima descrito na Serra do Betara; seque pela cumiada da
referida serra, divisa entre os Municipios de Rio Branco do Sul e Almirante
Tamandaré até a nascente do Rio Betara e por este até a sua foz no Rio

Capivara; deste ponto segue pelo Rio Capivara até sua foz no Rio agungui.

5. Rio Branco do Sul e Almirante Tamandaré (ex. municipio de Timoneira)
(Lei n® 790 de 14/11/1951)
Da foz do afluente citado, sobe pelo rio Morro Grande até sua cabeceira mais
proxima do Morro Tranqueira, seguindo pela cumiada da Serra do Betara até
as cabeceiras do arrbio Olho D’agua descendo por éste até sua foz no rio

Tacaniga e por éste até sua foz no rio Agungui.

6. Rio Branco do Sul e Colombo
(Lei n® 790 de 14/11/1951)
Do Rio Bacaetava, na foz do rio Morro Grande, sobe por éste até um seu

afluente da margem direita, contravertente do rio Atuba.

7. Colombo e Bocailva do Sul
(Lei n® 790 de 14/11/1951)
Comega na foz do rio Morro Grande no rio Bacaetava, desce por éste e depois

pelo rio Capivari até a foz do arrbio Rathiel.
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8. Colombo e Campina Grande do Sul (ex. municipio de Timbu)
(Lei n® 790 de 14/11/1951)
Comega no cruzamento do rio Canguiri na ponte sobre o rio Atuba, pelo qual

sobe até a foz do Arrdio Cachoeira.

9. Colombo e Quatro Barras
(Lei n® 4338 de 25/01/1961)
Comega na ponte do Rio Canguiri na Estrada BR2, desce pelo Rio Canguiri até

atingir a ponte da Estrada da Graciosa.

10.Pinhais e Quatro Barras
(Lei n°® 9.906 de 18/03/1992)
Comega na confluéncia dos rios Atuba e Irai (antigo leito) sobe por este rio em

dire¢do a Nordeste até encontrar o rio Canquiri na divisa_do municipio de

Quatro Barral...]

11.Piraquara e Quatro Barras
(Lei n°® 4338 de 25/01/1961)
Comecga na ponte do Rio Canguiri na Estrada da Graciosa, desce pelo mesmo
Rio Canguiri até encontrar com o Rio Curralinho, sobe por éste até atingir a sua

nascente.

12.Piraquara e Morretes
(Lei n°® 790 de 14/11/1951)
Comega no encontro da serra do Emboque com a serra do Mar; que para o sul
tem a denominacgéo particular de serra do Ledo, e para o Norte o de serra do
Marumbi, segue pela cumiada desta, passando sucessivamente pelos morros
do Pelado, Chapéu, Chapéuzinho, Queimado e do Ledo, até o pico do
Marumbi, dai segue pela cumiada da serra da Farinha Seca até a ponte sobre

0 rio Ipiranga, nas proximidades do quilometro 69 da estrada de ferro de

Paranagua.
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13.S&0 José dos Pinhais e Morretes
(Lein® 790 de 14/11/1951)
Da interseccdo das cumiadas das serras do Emboque e do Mar, segue pela
cumiada desta dltima, que ai tem o nome particular de serra do Ledo, até
defrontar a cabeceira do arroio dos Fariseus; vai a esta cabeceira e desce pelo

arroio e depois pelo rio Amaral, até a foz do rio Guaratubinha.

14.S&0 José dos Pinhais e Guaratuba
(Lei n® 790 de 14/11/1951)
Comega na foz do rio Guaratubinha no rio Arraial, desce por este até sua

confluéncia com o rio Sdo Jodo e por este acima até a foz do rio ltararé.

15.5&0 José dos Pinhais e Tijucas do Sul
(Lei n°® 790 de 14/11/1951)
Comega da foz do rio Itararé, no rio Sdo Jodo, sobre este até a foz do Rio
Capivari, por este até sua cabeceira, de onde por uma reta alcanca a cabeceira
do rio Una, desce por este até sua foz no rio da Varzea, e desce por este até a

foz do ribeirdo Trés Barras.

16.S480 José dos Pinhais e Mandirituba
(Lei n® 4245 de 25/07/1960)
Comecga no rio Iguact, na foz do rio da Cotia, sobe por éste até a foz do rio do
Despique, e éste até a sua cabeceira mais alta a Leste do Marcelino, donde em
reta, por uma linha séca, alcanga a cabeceira mais préxima do rio da Onca, o

qual desce até a sua foz no rio da Varzea;

17.S&0 José dos Pinhais e Fazenda Rio Grande
(Lei n® 10065 de 20/07/1992)
Comeca no Rio Iguagu na Foz do Rio Despique, dai sobe até a Foz do Arroio

Despique, pelo qual sobe até encontrar a estrada Municipal 552 (...)
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18.Curitiba e Fazenda Rio Grande
(Lei Estadual n° 10.065 de 20 de julho de 1992)
Comega no Rijo Iguagu na Foz do Rio Despique, dai sobe até a Foz do Arroio
Despique, pelo qual sobe até encontrar a estrada Municipal 552, seguindo por
essa estrada até encontrar o Rio Mauricio, partindo dari até a sua Foz no Rio

Iguagu, por este subindo até encontrar o ponto de partida.

19.Fazenda Rio Grande e Araucaria
(Lei n® 10065 de 20/07/1992)
(...) sequindo por essa estrada até encontrar o Rio Mauricio, partindo dai até a
sua Foz no Rio Iguagu (...)

20.Araucéria e Mandirituba
(Lei n® 4245 de 25/07/1960)
Comecga no divisor de éguas entre os rios Iquagli e da Vérzea, defronte a
cabeceira do rio do Cai, segue por éste divisor até defrontar a cabeceira mais
ocidental do ribeirdo das Ongas, dai em reta a citada cabeceira, descendo pelo
referido ribeirdo das Ongas, até a sua foz no rio Mauricio, éste até a sua foz no

rio Iguagd, e éste até a foz no rio Barigui.

21.Araucaria e Quitandinha
(Lein® 37 de 13/06/1961)
Comega na foz de um afluente ao sul do povoado Campestre no Rio Cai,

descendo por este até sua foz no Rio da Varzea (...)

22.Araucaria e Contenda
(Lei n® 790 de 14/11/1951)
Do ponto fronteiro a cabeira do rio do Cai, no espigéo divisor entre os rios

Iguagu e da Varzea, seque pela cumiada deste divisor até defrontar com a

cabeceira do ribeirdo da Gralha, alcanca esta e desce por este ribeirdo e depois
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pelo rio das Oncas, até a estrada de rodagem Araucéria - Lapa; segue por esta
estrada até o rio Izabel Alves, pelo qual desce até sua foz no rio Iguacu e por

esta abaixo até a foz de um afluente a jusante do rio Izabel Alves.

23.Araucéria e Balsa Nova
(Lein® 4338 de 25/01/1961)
Comega na foz do arroio Passo do Graciano, no rio Verde, desce por éste até

sua foz no rio Iguagu.

24. Araucaria e Campo Largo
(Lein®790 de 14/11/1951)
Comega no rio Iguagu, na foz do rio Verde, sobe por este até a foz do arroio
Pecegueiro e por este acima até sua cabeceira, e dai, em reta, a cabeceira do
arroio Cachoeira, de onde por outra reta, alcanga a cabeceira do arroio Enéas,
desce por este arroio, até sua foz no rio Passa Uma e depois, por este acima
ateé a foz de seu afluente da margem esquerda que tem sua cabeceira no lote

n° 5 da Colénia Tomaz Coelho.

As leis citadas podem ser acessadas no Sistema Estadual de Legislagéo da Casa
Civil, no link:

https://www.legislacao.pr.gov.br/legislacao/entradaSite.do?action=iniciarProcesso

ANEXO
Mapa: LIMITES DA AREA GEOGRAFICA DELIMITADA DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA BROAS DE CENTEIO CURITIBA.
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' A‘H bosTRAL
Assinado
Digitalmente

INDICAGOES GEOGRAFICAS — RPI 2741 de 18 de julho de 2023

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacao de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402023000007-6
INDICACAO GEOGRAFICA: Porto Grande
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Abacaxi

REPRESENTACAO:

PAIS: BRASIL

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Porto Grande, Estado do
Amapa.

ATA DO DEPOSITO: 27 de junho de 2023

REQUERENTE: Associacdo de Produtores de Abacaxi do Porto Grande

PROCURADOR: N&o ha

DESPACHO
Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geogréafica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestacao de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n.° 04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de
especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da area geografica.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “PORTO GRANDE” para o produto ABACAXI, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI) e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

0s requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870230055302, de 27 de junho de 2023, recebendo o
n°BR402023000007-6.

Foram apresentados o0s seguintes documentos:

= Requerimento eletronico de pedido de registro — fl(s). 1/2;
= Caderno de especificacdes técnicas — fl(s). 3/16;
= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) — fl(s). 17;
= Estatuto Social registrado — fI(s). 26/41;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacao do Estatuto Social — fl(s). 42/49,
50/63 e 68/75;
= Ata registrada da posse da atual Diretoria — fl(s). 42/49, 50/63 e 68/75;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de especificacfes
técnicas e lista de presenca — fl(s). 21/24, 42/49, 50/63 e 68/75;
= |dentidade e CPF dos representantes legais — fl(s). 76;
= Declaracéo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fl(s). 105/107;
= Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fl(s). 77/97;
= Instrumento oficial que delimita a area geografica — fl(s). 98/103;
= Representacdo grafica ou figurativa da 1G ou representacdo geogréafica de pais, cidade,
regido ou localidade — fl(s). 2 e 15;
= QOutros documentos:
e Certiddo de Pessoa Juridica — fl(s). 18/19;
e Requerimento de registro de associac¢ao — fl(s). 20
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e Edital de convocacdo de assembleia de constitui¢cdo da associagdo — fl(s). 25;
e Comprovante de Inscricdo e de Situacdo Cadastral no Cadastro Nacional da
Pessoa Juridica — fl(s). 104.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e ndo havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condi¢des de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,
caput, e 20, caput e 881° e 2°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Salienta-se que, de acordo com o
referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificacdo da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Importante dizer que, em busca realizada em 12 de julho de 2023, na base de marcas
do INPI na NCL (12)31 e ndo foram encontradas marcas registradas contendo o termo
“PORTO” ¢ “GRANDE".

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instancias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 13 de julho de 2023

Assinado digitalmente por:

Raul Bittencourt Pedreira Igor Schumann Seabra Martins
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1528344 SIAPE 1771050

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



CADERNO DE ESPECIFICACOES
TECNICAS DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “PORTO GRANDE”
PARA O ABACAXI

Associacao dos Produtores de Abacaxi de Porto Grande (ASPA-PG)

Amapa - Brasil
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2022. Associacao dos Produtores de Abacaxi de Porto Grande.
TODOS OS DIREITOS RESERVADOS

A reproducgado ndo autorizada desta publicagdo, no todo ou em parte, constitui violagdo dos direitos
autorais (Lei n° 9.610).

INFORMACOES E CONTATOS:

Associacao dos Produtores de Abacaxi de Porto Grande
Linha C, n° 1431 Matapi, Porto Grande, Estado do Amapa
CEP: 68997-000 - CNPJ: 48.966.464/0001-83

Telefone: (96) 99117-1009

DIRETOR PRESIDENTE
Suel de Araujo Diniz

DIRETOR VICE-PRESIDENTE
Katia Baia Pereira

DIRETOR FINANCEIRO
Myrceia Agostinelle Amador Diniz

DIRETOR ADMINISTRATIVO
Moises Pereira Dias

CONSELHO FISCAL
José Maria Oliveira Baia
Dalvanira Silva de Queiroz
Enilva Morena Arevalo

CONSELHO REGULADOR
Myrceia Agostinelle Amador Diniz
Jecina Braga Pereira Dias

Moises Pereira Dias

Maria Luzinete Lauret

Antbnio Sergio Sllva de Souza
Manoel Carlos Siqueira Chaves
Aldenir Pereira de Araujo

Flavia Maria Lauret Firmino

Instituicdes apoiadoras da IG PORTO GRANDE para o Abacaxi:
Servigco Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas — SEBRAE
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “PORTO GRANDE” PARA O ABACAXI

Art. 1 ° - Do Objeto do Documento

Este Caderno de Especificacdes Técnicas refere-se ao controle da Indicagcao Geografica na
modalidade Indicacdo de Procedéncia e tem por objetivo fixar as condicdes de uso do
signo distintivo grafico do tipo misto, com o fim de regular as condigdes de uso pelos
produtores e estabelecer normas para a obtencdao e utilizacdo do nome geografico
referente ao produto abacaxi, produzido no municipio de Porto Grande, no Estado do
Amapa.

Art. 2° - Da Descricao do Produto da Indicacao de Procedéncia “PORTO GRANDE”

O produto da Indicagédo de Procedéncia “PORTO GRANDE” é o Abacaxi, fruto simbolo das
regides tropicais e subtropicais, da variedade pérola, com nome cientifico “Ananas
comosus”. O fruto é simbolo notavel da regido, sendo protagonista dos monumentos
histéricos e dos grandes festivais do municipio.

Art. 3 ° - Da Descricao das Qualidades ou Caracteristicas do Produto da Indicacao de
Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi

O abacaxi de Porto Grande é o abacaxi da variedade pérola, tendo como caracteristicas
intrinsecas um sabor mais adocicado, eis que possui um teor de brix (porcentagem de teor
de acucar) mais elevado, além de um perfume muito marcante e coloragao amarela clara.

Art. 4 ° - Do Substituto Processual da Indicacao de Procedéncia “PORTO GRANDE”
para o Abacaxi

A Indicagcdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi tem como substituto
processual junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI a Associacdo dos
Produtores de Abacaxi de Porto Grande, a qual fara o registro e sera responsavel pela
mesma perante o INPl. A referida Associacao, regida pelos valores e principios do
associativismo, pelas disposicdes legais, pelas diretrizes da autogestéo e pelo seu Estatuto
Social, com personalidade juridica prépria e plena capacidade de cumprimento de seus
fins, estabelecida na Linha C, n° 1431 Matapi, Porto Grande, Estado do Amapa, CEP:
68997-000, inscrita no CNPJ n° 48.966.464/0001-83. E de responsabilidade da
Associacao, na qualidade de substituto processual da indicacao geografica junto ao INPI,
manter banco de dados gerais de informagdes dos processos produtivos de abacaxi
reconhecidos formalmente com a Indicacdo Geografica na modalidade Indicacdo de
Procedéncia e de informacdes de outros processos do abacaxi, para permitir agcbes de
auditoria, rastreabilidade, promogdo e comercializacao do produto. O fiel cumprimento das
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normas e condicdes estabelecidas neste Caderno de Especificacdes Técnicas cria-se o
Conselho Regulador da Associacdo dos Produtores de Abacaxi de Porto Grande, cujas
fungdes, atribuicdes e funcionamento estdo descritas neste caderno.

Art. 5° - Dos Objetivos da Entidade Representativa dos Produtores

No desenvolvimento de suas atividades, a Associacdo, entidade representativa dos
produtores e substituta processual junto ao INPI para a Indicacdo de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi, observara os principios da legalidade, impessoalidade,
moralidade, publicidade, economicidade e da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e
desenvolver a cadeia produtiva do Abacaxi da sua drea de abrangéncia e representar os
interesses dos produtores do Abacaxi de Porto Grande. A Associagcao tem por finalidade:

A. Promover o desenvolvimento da producdo de abacaxi através da realizacdo de
obras e melhoramentos, com recursos proprios, ou obtidos por doagdo ou
empréstimo.

B. Proporcionar a melhoria no convivio entre os produtores, da area de abrangéncia,
através da integracédo de seus associados.

C. Defender os interesses dos seus associados, referente a producdo e a
comercializacio das safras.

D. Organizar a compra de insumos, equipamentos, veiculos e maquinas, necessarias a
atividade da producéo de abacaxi.

E. Buscar junto a 6rgdos e entidades a implantacdo de pesquisas, bem como a
intensificacdo da assisténcia técnica visando a busca de alternativas tecnoldgicas
através de convénios.

F. Representa a classe da producgao de abacaxi em reivindicagdes junto aos poderes.

G. Receber e aplicar recursos de qualquer espécie ou natureza destina a produgéo de
abacaxi.

H. Colaborar com os poderes publicos, conselhos, comissdes entidades dando-lhe
conhecimento dos problemas da producédo de abacaxi e pleiteando as respectivas
solucdes.

I. Desenvolver agcdes que disponham ao consumidor produtos com garantia de
procedéncia, origem e qualidade por meio de registros, como a Indicacao
Geograéfica, entre outras certificagcoes de natureza diversas;

J. Preservar, disseminar, proteger a Indicagcdo Geografica do Abacaxi de Porto Grande
e prestar outros servicos relacionados, sendo responsavel pela defesa de produtos
registrados, sua qualidade e procedéncia;

K. Estabelecer o Caderno de Especificacdes Técnicas e organizar estrutura de controle
para a autorregulacao da Indicagao Geogréfica;
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L. Preservar e proteger a Indicacao Geografica da regido delimitada pela Indicacao
Geografica do Abacaxi de Porto Grande;

M. Instituir, promover, gerir, divulgar e proteger seus bens materiais, imateriais,
intelectuais, industriais, quando reconhecidos, concedidos ou deferidos, tais como:
patentes, softwares, desenhos industriais, indicacdo geografica, marcas coletivas
ou marcas de certificagdo, outras certificacdes e reconhecimentos que venham a
ser criados.

N. Promover atividades que tenham como objetivo a otimizacdo dos padrdes de renda,
saude, alimentacao, educacéo, recreagao, esportes dos produtores e suas familias,
através da defesa das suas atividades.

O. Reivindicar e manter, conforme os interesses dos associados, equipamentos soécio
comunitarios.

P. Manter intercambio técnico e cientifico com entidades, institutos, universidades,
estimulando o intercambio e o progresso nacional da producéo de abacaxi.

Q. Incentivar a pesquisa e promover agdes para a garantia da continuidade da
notoriedade do produto abacaxi na regiao;

R. Promover e desenvolver projetos em campos experimentais, visando resultados que
demonstrem a viabilidade de tais técnicas e/ou experimentos aplicaveis nas
propriedades, a fim de promover o desenvolvimento da familia rural;

S. Criar em seu quadro social atividades que proporcionem a exploracdo das
atividades com respeito e preservacdo do meio ambiente;

Art. 6° - Das Pessoas Autorizadas a Utilizar a Indicacao de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi

Estdo autorizados ao uso da Indicagdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi
todos os produtores estabelecidos na darea geografica delimitada de producéo,
obedecendo ao Caderno de Especificagbes Técnicas e demais disposi¢des aprovadas pelo
Conselho Regulador.

Art. 7° - Da Delimitacao da Area de Produgao

A area geografica delimitada para a producdo da Indicacdo de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi compreende o territério do municipio de Porto Grande, no
Estado do Amapa, em sua totalidade, respeitando-se o0s seus limites
politico-administrativos.

Esta revista € de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
70230055302, de 27/06/2023, pag. 7/107 g ratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



400000 500000 E00000
B - 1

LOCALIZACAQ INDICACAQ DE PROCEDENCIA
"PORTO GRANDE" PARA O ABACAXI

!
. 4
[T T L Oceano Atlintico

MAPA DE DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA
INDICACAO DE PROCEDENCIA "PORTO GRANDE" PARA O ABACAXI

10100000
-
\“\
\\ [
pL )
r
10100000

: Legenda

: Indicagio de Proceddncia "Porto Grande™ para o Abacaxi
1 3 Limite Municipal

C’:{ Limite Estadual

%
km

T —

0 5 10 20 30 40
Projecdo Universal Transversa de Mercator

Datum SIRGAS2000 - Zona 225

SEBRAE

10000000

BASE CARTOGRAFICA: -
Divisdo Politico-Administrativa do IBGE

AN LocAL:
- Porto Grande - AP

ELABORACAD: AREA:
INOVATES - Instituto de Inovago e | 4 428 01 km? |1:1.000.000| Outubro/2022
Tecnologias Sustentiveis ‘

1T T
400000 500000 E00000

Figura 01 — Area Geografica de producéo delimitada para a Indicagéo de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi.

Paragrafo Unico: Passam a valer as coordenadas geogréficas geométricas da area de
producdo, somente a parcela ou sua totalidade compreendida dentro do perimetro definido
nesta delimitacdo geografica, e que preserve nas caracteristicas do imovel e a aptidao
artesanal concernente a producao do abacaxi no referido sistema.

Art. 8° - Das Condicoes para Aprovacao da Utilizacao da Indicacao de Procedéncia

A adesdo ao uso da Indicacdo Geografica na modalidade Indicacdo de Procedéncia é de
carater espontaneo e voluntario pelos produtores de abacaxi cuja producdo seja originada
de propriedades localizadas na area geografica delimitada de producao (conforme art. 6°) e
que cumpram na integra o presente Caderno de Especificagdes Técnicas.
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Art. 9° - Das Condicoes especificas para Uso da Indicacao de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi

I.  Os produtores associados e ndo associados da Associacdo dos Produtores de
Abacaxi de Porto Grande somente receberido a aprovacdo para o uso da Indicagéo
de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi mediante a comprovagcdo do
cumprimento das condicbes e requisitos estabelecidos neste Caderno de
Especificagdes Técnicas da Indicagcdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o
Abacaxi. As condi¢des especificas para o uso séo:

A. Estar em dia, junto ao Conselho Regulador da IG, com suas informacdes
cadastrais e demais itens discriminados neste Caderno de Especificacdes
Técnicas;

B. A Indicagdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi deve ser
usada tal como se encontre registrada no INPI, de forma completa e integral,
nao podendo sofrer alteracdo alguma em sua composi¢cao normativa ou
grafica;

C. Os usuédrios da Indicagdao de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o
Abacaxi ndo poderdao solicitar o registro, em nenhum pais ou instituicao
internacional, de um signo idéntico ou semelhante, ou que de qualquer
forma possa induzir a erro, confusdo ou aproveitamento da fama e reputagéo
da IG, com excecgdo da entidade representativa dos produtores, substituta
processual junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial - INPI, que,
dentro das possibilidades e interesses de mercado, solicitara o registro da IG
em tantos paises quantos forem necessarios e permitirem esta forma de
protecéo;

D. Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi ndo podera
ser utilizada de maneira que possa causar descrédito, prejudicar sua
reputacdo ou induzir a erro aos consumidores sobre os produtos aos quais
se aplica;

E. A Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi somente
podera ser utilizada pelas pessoas autorizadas no Artigo 5°, ndo podendo
nenhum destes conceder licengas ou sub-licengas a terceiros;

F. Os usuarios da Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o
Abacaxi poderdao realizar atos publicitarios ou promocionais da
representacao grafica e figurativa da IP, desde que com o consentimento da
entidade representativa dos produtores, substituta processual junto ao INPI;

G. A pessoa juridica s6 podera utilizar a representacao grafica e figurativa da IP
se obtiver a aprovacdo de seu uso perante o Conselho Regulador da
Associagao;

H. Periédica e aleatoriamente o Conselho Regulador da Indicacdo de
Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi procedera as auditorias nas
areas de producgao e/ou em produtos que contiverem a IG;
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I. O usuadrio da Indicagcado de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi
devera apresentar Termo de Compromisso da IG pelo Conselho Regulador,
de que conhece e cumpre integralmente a legislacdo brasileira,
principalmente no que tange as questdes ambientais, sociais e trabalhistas;

J. Os usudrios da IG deverdo pagar o valor dos custos relacionados ao
controle da Indicacdo Geografica. Estes valores se destinam apenas aos
custos de controle da Indicacdo Geografica. Este valor dos custos sera
destinada ao fomento, sustentabilidade e gestao da IG;

K. O produtor devera assinar um termo de responsabilidade socioambiental
que atesta que sua propriedade cumpre com as leis trabalhistas e
ambientais vigentes no pais, conforme modelo disponibilizado pelo
Conselho Regulador da Associagao.

L. O produtor devera assinar um termo garantindo que adotou as boas praticas
de producao definidas pelo Conselho Regulador, assim como as industrias
beneficiadoras deverdao assinar um termo que assegura a adocao das boas
praticas de fabricagcdo do Abacaxi de Porto Grande.

M. O produtor devera se credenciar junto a Associacao para fins de gestao,
controle e rastreabilidade;

N. Para receber o selo da IG, o abacaxi devera seguir os seguintes pardmetros:

1. Os abacaxizeiros deverdao possuir a genética intrinseca da regiao;

2. Os abacaxis de Porto Grande deverao ser produzidos pela técnica da
monocultura;

3. Os abacaxizeiros devem ser expostos a pleno sol, a fim de garantir as
caracteristicas e qualidades do fruto de Porto Grande;

4. E de responsabilidade do produtor a comunicacdo da intencdo de
producao e colheita ao Conselho Regulador;

5. Em todas as etapas de producao do Abacaxi de Porto Grande devem
ser observadas as questdes sanitarias exigidas conforme a legislacao
vigente;

6. Apenas poderao comercializar o Abacaxi de Porto Grande com o selo
da Indicagcdo Geografica os produtores que mantiverem o Caderno
de Campo atualizado;

7. Da mesma forma, somente poderdao beneficiar o Abacaxi de Porto
Grande com o selo da Indicacdo Geografica os beneficiadores que
estejam capacitados nas Boas Praticas de Fabricacdo e que
permitam ser auditados;

8. O Conselho Regulador fara andlises sensoriais aleatérias do produto
final;

9. O abacaxi in natura deve ser acondicionado em local arejado e
protegido.
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Art. 10 - Da Descricao do Processo de Producao do Abacaxi
O processo de Producao do Abacaxi divide-se em:

l. Preparo do solo;
Il. Demarcacéao das tabelas;
lll.  Selecédo das mudas;
IV.  Separacao das mudas;
V.  Plantio;
VI.  Manutencéo do plantio;
VII. Colheita do fruto;
VIll.  Comercializagao.

Paragrafo Unico: O detalhamento das fases de produgdo supracitadas seguirdo a
legislagao vigente, as regras de Boas Praticas Agricolas atualizadas.

Art. 11 - Do Conselho Regulador da Indicacao de Procedéncia “PORTO GRANDE”
para o Abacaxi

A Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi sera regida por um
Conselho Regulador nos moldes estatutarios, pré-definidos pela maioria de associados
votantes, em coro de assembleia constituida e votada especificamente na Associagédo. Os
membros do Conselho Regulador serdao constituidos pelos associados que representam as
partes do segmento do produto como cooperativas, associacdes e empresas do setor
privado, e também sera composta por membros que representam as instituicbes de
pesquisa e ou ensino, também nomeados pelas respectivas instituicdes conselheiras, seus
respectivos suplentes e ou substitutos, preservando sempre a lisura em sua composicao,
de modo a criar sustentabilidade e credibilidade de suas a¢cdes operacionais.

I.  Os membros deverdo receber instrugcdes sobre o regimento previsto no estatuto da
Associacao, ficando estes a par de seus respectivos deveres e direitos como tais
conselheiros;

Il. Cabem aos demais conselheiros membros, a adverténcia, notificagcao e ou exclusao
pela maioria dos votos do colegiado, quando for o caso, de membros que por
algum motivo ndo cumprirem com os respectivos papéis, ou que por ordem de
estatuto, fugirem dos principios aqui estabelecidos;

Ill.  Os conselheiros serdo responsaveis pela formulacao, edicao e aperfeicoamento do
plano de controle da IP, sendo este aprovado pela assembleia da Associacao;

IV. Cabera ao colegiado, supervisionar constantemente com produgdo de provas
materiais, que evidenciam o descumprimento dos artigos € normas aqui previstos,
que resultem em descredenciamento de instituicdes e/ou produtores autorizados;

V.  Compete ao Conselho Regulador da Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE”
para o Abacaxi, a manutencdo e a preservacao da |G regulamentada, estando
previsto no estatuto social da Associagao suas atribuicdes e competéncias.
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Art. 12 - Das Obriga¢oes do Conselho Regulador

I.  Promover na cadeia produtiva da Indicacao de Procedéncia “PORTO GRANDE”
para o Abacaxi, as Boas Praticas Agricolas (BPA);
Il.  Estimular a sustentabilidade da area geografica delimitada, por meio da preservagao
e conservacao ambiental;
lll.  Estimular o agroturismo, a valorizacdo da cultura regional e do “saber fazer local”;
IV.  Zelar pelo produto da Indicagdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi,
até a efetiva entrega deste.

Art. 13 - Dos Registros
O Conselho Regulador mantera atualizado, o registro cadastral relativo ao:

I. Cadastro atualizado dos produtores rurais Indicacdo de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi;
Il.  Cadastro atualizado das propriedades, de area de producéo e capacidade produtiva
dos plantios, durante a vigéncia da autorizagao do produtor;
Ill.  Demais medidas normativas necessarias ao controle da produgado por parte do
Conselho Regulador estardo expostas em plano de controle elaborado pelo érgao
social supracitado.

Paragrafo Unico: Os instrumentos e a operacionalizagdo dos registros serdo definidos por
meio do Plano de Controle pelo Conselho Regulador, ficando a edicdo das mesmas
registradas.

Art. 14 - Dos Controles de Producao e Supervisao

Serdo objeto de controle por parte do Conselho Regulador, a declaragédo da quantidade de
colheita na safra e a declaracdo de produtos processados. O Conselho Regulador
estabelecera outros controles relativos a manejos e operagdes nas propriedades, no
sentido de assegurar a garantia de origem dos produtos da IP e o cumprimento desta
normativa. Tais controles serdo atribuidos desde a colheita até as operacdes de
pés-colheita, armazenamento, transporte e possivel beneficiamento do produto, de forma a
assegurar a rastreabilidade e autenticidade dos produtos protegidos pela IP como os
elementos abaixo relacionados:

I.  Quantificagdo e cadastros de lotes produzidos (rastreabilidade);
II. Do sistema de auditoria extemporanea nos produtores;
lll. Da rastreabilidade e publicagcdo dos dados;
IV.  Da divulgagédo e merchandising de produtos da IP;
V.  Produzir contraprovas que preservem as garantias e qualidades do produto
certificado.

Paragrafo Unico: O Conselho Regulador emitird cartiha com linguagem objetiva e
supervisionara todo material didatico concernente, qual seja, as adequacdes, obrigacoes,
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direitos e deveres, as quais servirdo de efetivo esclarecimento ao produtor a ser autorizado,
apos o devido cadastro aprovado, ainda durante no processo de avaliagao.

Art. 15 - Das Proibicoes de Utilizacao da Indicacao de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi

Sao motivos que, separada ou concomitantemente, desencadeiam a proibicdo imediata da
utilizacdo da Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi pelas pessoas
referidas no Artigo 5°:

I. A desisténcia, suspensdao ou perda da condicdo de produtor autorizado pelo
Conselho Regulador da Associacao;

Il. A paralisagdo das atividades de producdo mediante comunicagcdo do produtor a
Associagdo ou constatada pelo Conselho Regulador;

Ill. O descumprimento das normas do presente Caderno de Especificacdes Técnicas
da Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi;

IV. O descumprimento das normas estabelecidas pela legislagdo brasileira que
impliquem de qualquer forma em possivel dano a reputacdo da Indicagdo de
Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi.

Art. 16 - Representacao Grafica e Figurativa da Indicacao de Procedéncia “PORTO
GRANDE?” para o Abacaxi

A representacéo grafica e figurativa da Indicagcdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para
o Abacaxi, com distintivo grafico do tipo misto, de titularidade dos produtores
estabelecidos no territério delimitado e coordenada pelo Conselho Regulador da
Associacdo dos Produtores de Abacaxi de Porto Grande esta assim definida:

Figura 02 - Representacao grafica da IG a ser aplicada para os padroes de
comercializagdo do abacaxi.
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Art. 17 - Das Sancées Previstas Quanto a Utilizacdo da Indicacao de Procedéncia
“PORTO GRANDE” para o Abacaxi

O beneficiado pela presente Indicacdo de Procedéncia devera zelar pelo uso do selo, caso
descumpra tais definicbes, o mesmo estara sujeito a penalizacdo oficial conforme
estipulado pela Lei n°® 9.279, de 14 de maio de 1996. Além das penalidades acima, o
Conselho Regulador tomara medidas preventivas, caso identificar praticas consideradas
como irregulares ou inadequadas que possam comprometer a idoneidade da presente IP
ficando estipulado que:

I.  Na primeira infragao, sera o produtor ou instituicdo advertido por escrito;

II. Na segunda infragdo, sera suspenso da Indicacdo de Procedéncia “PORTO
GRANDE” para o Abacaxi, por um ano, até a adequagao das irregularidades, apos
constatadas pelo Conselho Regulador;

lll. O usuario respondera, pelos danos que causar ao substituto processual da
Indicagdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi ou a terceiros;

IV. O usuario devera retirar imediatamente do mercado os produtos que ostentam a
Indicagédo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi.

Paragrafo Unico: Fica a critério do Conselho Regulador, através da deliberacdo do
colegiado, o entendimento de atenuantes.

Art. 18 - Dos Custos de Controle da Indicacao Geografica

I. O produtor ou entidade credenciada recebera a sua autorizacdo do uso da IG,
mediante a comprovacdo de pagamento do valor dos custos relacionados ao
controle da Indicagcao Geogréfica. Estes valores se destinam apenas aos custos de
controle da Indicacdo Geografica;

II. O produtor recebera os selos da IG, mediante a comprovagao de pagamento valor
dos custos relacionados ao controle da Indicagcdo Geografica correspondente ao
volume de producéo comercializada;

lll. As entidades autorizadas ao uso da IG receberdo o termo de conformidade que as
tornardo aptas as atividades de comercializacdo e ou outras atividades
correlacionadas a |G, mediante a comprovacdo de pagamento dos custos
relacionados ao controle da Indicacdo Geografica. Estes valores se destinam
apenas aos custos de controle da Indicagcdo Geografica. Este Termo sera emitido
ap6s aprovacao do conselho regulador.

Paragrafo Unico: Outros valores de custos relacionados ao controle da Indicacdo
Geografica serdo adicionados em fungao da distancia da area a ser certificada e auditada,
o total da area a ser certificada e auditada e do volume da producgao escoado, a descricao
e critérios de cobrancas serdao definidos através de documento formal do Conselho
Regulador desta IG.
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Art. 19 - Da Rastreabilidade

Os produtos da Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi serao
identificados nas embalagens, através de rotulos, tags, etiquetas e lacres, conforme segue:

. Norma de rotulagem para identificacdo da Indicacédo de Procedénci
“PORTO GRANDE” para o Abacaxi no préprio produto e nas embalagens:
Identificacdo do nome geografico, seguido da expressao “Indicacao de
Procedéncia”, que sera objeto de protecdo junto ao INPI, conforme facultado
pelo Art. 179 da lei n° 9.279, conforme segue:

Il Norm rotul m_par | ntrole n ri
embalagens, rétulos. tags ou lacres, e documentacdo correspondente: o
selo de controle sera colocado na embalagem dos produtos, sejam sacarias,
embalagens comuns e a vacuo ou outros modelos; em rétulos ou no
romaneio de controle do produto; ou através de tags, lacres e/ou adesivos,
fixados no produto; bem como na documentagcdo referente ao produto,
como notas fiscais. O referido selo contera os seguintes dizeres: Indicagao
de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi, bem como o numero de
controle ou sistema de QRCode a ser definido pelo Conselho Regulador,
conforme segue:

000.000
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Paragrafo Unico: O Conselho Regulador podera definir outras formas de insercdo dos selos
de controle e rotulagem, garantindo os principios de rastreabilidade e controle. O selo sera
utilizado pela Associagdo dos Produtores de Abacaxi de Porto Grande de acordo com o
Manual de Utilizagdo mediante as condicdes definidas pelo Conselho Regulador. O selo de
controle sera fornecido pelo Conselho Regulador mediante o pagamento de um valor a ser
definido por seus membros. A quantidade de selos devera obedecer a producao
correspondente de cada produtor inscrito na Indicacéo de Procedéncia “PORTO GRANDE”.
Os produtos nao protegidos pela Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” nao
poderdo utilizar as identificagées especificadas nos itens “I” e “lI” deste artigo. Os métodos
de controle adotados para assegurar a originalidade do Abacaxi da Indicacdo de
Procedéncia “PORTO GRANDE” serdo, dentre outros, a verificagdo da autenticidade do
selo do produto e a realizacao de visitas de inspecao aos pontos de comercializaco.

Art. 20 - Dos Casos Omissos do Presente Caderno de Especificac6es Técnicas.

Os casos omissos serdo tratados pelo Conselho Regulador da Indicacdo de Procedéncia
“PORTO GRANDE” para o Abacaxi. Em caso de divergéncias, os casos serao diretamente
resolvidos pela Assembleia Geral da Associacdao dos Produtores de Abacaxi de Porto
Grande convocada para este fim.

Porto Grande - AP, 21 de outubro de 2022.

y ; ;/ ,
Owel ok Mo to Lt
Suel de Aratjo Diniz
Diretor Presidente
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LAUDO DE DELIMITACAO DA
AREA GEOGRAFICA DE
PRODUCAO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “PORTO GRANDE”
PARA O ABACAXI

Porto Grande — Amapa
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LAUDO DE DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA INDICACAO DE
PROCEDENCIA “PORTO GRANDE” PARA O ABACAXI

1. APRESENTACAO

Este laudo, elaborado pela Secretaria de Estado do Desenvolvimento Rural do Amapa,
baseado em estudos técnicos realizados pelo Servico de Apoio as Micro e Pequenas
Empresas do Amapa - SEBRAE/AP e seus parceiros, e tem por objetivo subsidiar a solicitagdo
por parte da Associagdao de Produtores de Abacaxi de Porto Grande (ASPA-PG) para a
delimitacdo da drea geografica da Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” para o

Abacaxi.

A indicacdo geografica é uma ferramenta coletiva de protecdo e promocdo comercial de
produtos tradicionais vinculados a uma darea geografica delimitada. Além disso, ¢ uma
ferramenta de preservacdo da biodiversidade, do conhecimento, da histéria, dos recursos
naturais e humanos. A indicacdo geografica pode contribuir para as economias locais e para

o dinamismo regional.

A indicacdo geografica deve promover os produtos e a sua heranca histérico-cultural, que é
intransferivel. Esta heranca abrange inumeras especificidades: a area de producgao definida,
a tipicidade e a autenticidade dos produtos elaborados. Estas especificidades garantem ao
produto um nome e notoriedade, que devem ser protegidos. Somente aos produtores
estabelecidos na area delimitada e que seguem determinadas regras é reservado o uso do

nome geografico (Norma Técnica ABNT NBR 16479:2016).

A indicagao geografica tem ainda como objetivos especificos:

e Atender a demanda de produtores, que veem seus produtos comercializados no
mercado com a IG, valorizando o territério e o conhecimento local;

e Facilitar a presenca de produtos tipicos no mercado, que sentirdo menos a concorréncia
com outros produtores de preco e qualidade inferiores;

e Aumentar o valor agregado dos produtos;

e Estimular a melhoria qualitativa dos produtos, ja que serdo submetidos a controles de
producdo;

® Aumentar a participagao no ciclo de comercializagdo dos produtos e estimular a elevagao

do seu nivel técnico;
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e Permitir ao consumidor identificar perfeitamente o produto nos métodos de producao,
fabricacdo e elaboragao, em termos de identidade e de tipicidade;

e Melhorar e tornar mais estavel a demanda do produto, criando a confianca do
consumidor que, sob a etiqueta da IG, espera encontrar um produto de qualidade e com
caracteristicas determinadas;

e Estimular investimentos na prépria zona de produgao;

e Melhorar a comercializacdo dos produtos, facilitando o acesso ao mercado através de
uma identificacdo especial;

® Gerar ganhos de confianga junto ao consumidor quanto a autenticidade dos produtos,
pela acdo do Conselho Regulador que serd criado e da autodisciplina que exige;

e Facilitar o marketing, através da IG, que é uma propriedade intelectual coletiva, com
vantagens em relacdo a promocao baseada em marcas comerciais;

e Promover produtos tipicos;

e Facilitar o combate a fraude, o contrabando, a falsificacdo e as usurpacoes;

e Favorecer as exportagdes e proteger os produtos contra a concorréncia desleal externa.

Este laudo, instrumento oficial que delimita a area geografica de producdo da Indicagdo de

Procedéncia “PORTO GRANDE” para o Abacaxi, segue o disposto na Lei 9.279 de 14 de maio

de 1996, que regula direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial e na Instrucao

Normativa 04/2022-INPI, que estabelece as condicdes para o Registro das Indicagdes

Geogrificas, marco legal das IGs brasileiras, bem como as diretrizes do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial — INPI, 6rgao responsavel pela analise e reconhecimento formal das

Indicagdes Geograficas no Brasil.

2. CONDIGOES GERAIS DA INDICACAO DE PROCEDENCIA "PORTO GRANDE" PARA O ABACAXI.

A adesdo ao uso da Indicacdo de Procedéncia "PORTO GRANDE" para o Abacaxi é de carater
espontaneo e voluntario pelos produtores cuja produgdo seja originada de propriedades
localizadas na area geografica definida neste Laudo de Delimitacdo e que cumpram na

integra os requisitos estabelecidos para esta Indicacdao Geografica.

E de responsabilidade da Associa¢do de Produtores de Abacaxi de Porto Grande (ASPA-PG),

na qualidade de substituto processual titular do direito do reconhecimento formal da
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indicacdo geografica junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI), manter
banco de dados gerais de informag¢des dos processos de enquadramento, dos lotes de
abacaxi reconhecidos formalmente com a Indicacdo Geografica na modalidade Indicacdo de
Procedéncia (IP) e de informagdes das unidades produtoras que participam do processo,

para permitir acdes de auditoria, rastreabilidade, promocdo e comercializacdo do produto.

A entidade solicitante da Indicacdo de Procedéncia "PORTO GRANDE" para o Abacaxi se
denomina Associacdo de Produtores de Abacaxi de Porto Grande (ASPA-PG), regida pelos
valores e principios do associativismo, pelas disposicdes legais, pelas diretrizes da
autogestdo e pelo seu Estatuto Social, com personalidade juridica prépria e plena

capacidade de cumprimento de seus fins.

No desenvolvimento de suas atividades, Associagdo de Produtores de Abacaxi de Porto
Grande (ASPA-PG), substituta processual para a Indicacdo de Procedéncia "PORTO GRANDE"
para o Abacaxi, observard os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade,
publicidade, economicidade e da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e desenvolver a
cadeia produtiva do abacaxi e representar os interesses dos produtores. A ASPA-PG tem
como objetivo o exercicio de mutua colaboracdo entre os associados, visando a prestacao,
pela entidade, de quaisquer servigos que possam contribuir para o fomento e racionalizacao
das atividades na producdo de abacaxi e para melhorar as condi¢bes de vida de seus
integrantes, com especial énfase na divulgacdao de matérias relacionadas a técnicas de

producao e manejo, mercado e pregos, melhoria de qualidade e de produtividade.

3. DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA
"PORTO GRANDE" PARA O ABACAXI

A drea geografica delimitada para a producdo da Indicacdo de Procedéncia "PORTO
GRANDE" para o Abacaxi compreende o territorio do municipio amapaense de Porto Grande
em sua totalidade, seguindo seus limites politico-administrativos, conforme memorial

descritivo em anexo e mapa abaixo relacionado, segundo dados do IBGE.
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Figura 01 — Mapa da delimitacdo da area geografica de produgao da Indicagao de Procedéncia "PORTO
GRANDE" para o Abacaxi
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4. FUNDAMENTAGAO ACERCA DA DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA
INDICACAO DE PROCEDENCIA "PORTO GRANDE" PARA O ABACAXI

Relevante destacar que o mapeamento da area geogréfica de producdo do Abacaxi de Porto
Grande fora construido a partir dos apontamentos dos produtores do territério, somados as
evidéncias técnicas colhidas a partir de visitas de campo e levantamento de informacdes

juntos a 6rgdos publicos e privados envolvidos com a cadeia produtiva.

O produto da Indicacdo de Procedéncia “PORTO GRANDE” é o Abacaxi, fruto tropical da

espécie “pérola”, famoso pelo seu consumo in natura ou em subprodutos.

Porto Grande é o municipio lider em nivel estadual da producao de abacaxi. A area colhida
por hectare equivale a 105 ha, segundo dados do IBGE — Producdo Agricola Municipal (2019),

totalizando rendimento de 8.739 frutos/ha.

Segundo dados coletados pela Coordenadoria de Agronegdécios — COAGRO/SDR, a

comercializacdo nas Feiras do Produtor Rural do Estado, do abacaxi no ano de 2022,
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ultrapassou a marca de 217mil frutos, conforme descrito no quadro abaixo subdivido por
comunidades pertencentes ao municipio de Porto Grande. Ressalta-se que a comeréiélizacﬁo
nas Feiras do Estado ndo compreende a totalidade da producdo, haja vista qu; ndo sdo
todos os produtores que vendem sua produgdo nas feiras, e os que o fazem, comumente
levam apenas uma parte da produgdo, comercializando o excedente em outros locais, tais
como pequenos comercios e feiras municipais,

'_‘s'.

£
Comercializacdo nas Feiras de Produtores do Estado do Amapa. Producdo Mensal de Produtos par Comunidade no Ano
de 2022 - Municipio Porto Grande
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Fonte: NMC/COAGRO/SDR. Documento Gerado em 22/06/2023 ) e

Torna-se evidente a importancia socioecondmica da atividade produtiva do abacaxi para o
municipio de Porto Grande, seja pelo nimero expressivo de familias envolvidas, o equilibrio

entre o homem e a natureza com boas praticas agricolas e sustentaveis e o reconhecimento

cultural.

3

O senso de pertencimento por parte da populacao é perceptivel e, além da vivéncia com o
fruto no dia a dia, nota-se o simbolismo em torno do fruto através de instalagdes ao longo
do municipio - como 0 monumento em forma de abacaxiﬂwa;a do Abacaxi, localizada no

centro da cidade e a comemoracdo da colheita com o, ?eﬁtwal do Abacaxi, que ocorre

anualmente no més de setembro, = o
DE F‘REQAS

){: i Porto Grande, 23 de junho de 2023.
Secretdrio

Secretaria de Estado do Desenvolvimento Rural = SDR
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2741 de 18 de julho de 2023
CODIGO 395 (Concessao de registro)

N° DO PEDIDO: BR402021000007-0
INDICACAO GEOGRAFICA: Sdo Mateus
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Pimenta-rosa
REPRESENTACAO:

o@o
&R
SAS

MATEUS

Indicagdo de Procedéncia

PAIS: Brasil

DELIMITACANO DA AREA GEOGRAFICA: A area geografica delimitada da Indicacio de
Procedéncia “SAO MATEUS” para a pimenta-rosa compreende exclusivamente o municipio
de Sao Mateus, no estado do Espirito Santo.

DATA DO DEPOSITO: 22/07/2021
REQUERENTE: Associacao dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo - NATIVA
PROCURADOR: Nao ha

DESPACHO
Comunica¢ao de concessao de Registro de reconhecimento de Indicacdo Geografica. O
certificado de Registro serd emitido eletronicamente e ficara disponivel no portal do INPI em

Servigos / Indicagdes Geograficas / Busca.

Acompanham a publicacdo os seguintes documentos: relatéorio de exame, caderno de

especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitacao da area geografica.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “SAO MATEUS” para o produto PIMENTA-ROSA, na espécic INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas anteriormente,
de acordo com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2728, de 18 de abril de
2023, sob o codigo de despacho 304.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870210066521 de 22 de julho de 2021, recebendo o n°
BR402021000007-0.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi verificada
a necessidade de conformacao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em
18 de abril de 2023, sob o cddigo 304, na RPI 2728.

Em 16 de junho de 2023, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870230051692, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagcdo

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Reapresente o instrumento oficial de delimitacdo da d4rea geogréfica,
relacionando o nome geografico Sdo Mateus com toda a regido delimitada neste
documento, a fundamenta¢do que une todos esses municipios sob este mesmo
nome. Alternativamente, considere a redugdo da area delimitada para englobar
apenas o municipio de S8o Mateus. Se optar pela redugao:
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e Fundamente a nova delimitagio com a notoriedade do respectivo
municipio como centro de produgdo de pimenta rosa;

e Reapresente o caderno de especificacdes técnicas com a nova
delimitagdo geografica e a ata da assembleia que aprovou o novo
caderno de especifica¢des técnicas acompanhada da lista de presenga
indicando quais dos signatarios sdo produtores de pimenta rosa.

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:

e Laudo de delimitacdo da area geografica de producdo da Indicagdo de
Procedéncia “Sao Mateus” para a pimenta-rosa, fls. 4 a 13;

e [Edital de Convocagdo para Assembleia Geral Extraordinaria, fl. 14;

e Ata da Assembleia Geral Extraordinaria com aprovacao do CET e do Estatuto
Social modificados, acompanhada da lista de presenca indicando quais dos
signatarios sao produtores de pimenta rosa fls. 16 a 18;

e Estatuto Social alterado, fls. 19 a 29;

e (Caderno de Especificagdes Técnicas modificado, fls. 30 a 46.

Nota-se que, em sede do ultimo cumprimento de exigéncia, o requerente apresentou
os documentos em conformidade com o requerido, optando por alterar a area geografica da IP
Sao Mateus, de modo que a mesma passa a englobar tdo somente o municipio de Sao Mateus.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

3. CONCLUSAO

De acordo com a documentagdo apresentada, o Espirito Santo ¢ o estado brasileiro
com maior produ¢do de pimenta-rosa, onde ela ¢ explorada em praticamente todos os
municipios litordneos, basicamente nas areas de restinga e dos tabuleiros costeiros. Sua
producdo volta-se majoritariamente a exportacao, sendo amplamente consumida em mercados
como os da Europa, da Asia e dos Estados Unidos. Devido a essa valoriza¢do no exterior, a
pimenta-rosa passou a figurar como um dos principais produtos na pauta de exportacao
capixaba.

No Espirito Santo, o municipio de Sao Mateus se destaca na producdo de pimenta-
rosa, sendo grande polo de producdo e de processamento, lider nas técnicas de manejo da
espécie e considerado o maior produtor e exportador mundial desde 2012, além de ser
reconhecido, em 2020 como Capital Estadual das Especiarias. Em 2016, por exemplo, a
producdo capixaba chegara a cerca de 300 toneladas por ano, sendo que, destas, 200 toneladas
foram colhidas apenas em Sao Mateus.

O cultivo teve inicio hé cerca de 20 anos, como complementacdo de renda das pessoas
que viviam da pesca e da cata do caranguejo, tendo grande sucesso produtivo. Esse sucesso

deveu-se as condi¢des da regido litoranea, onde se localiza o municipio, com solo bem drenado
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e arenoso, bem como as caracteristicas da produ¢ao que favorecem seu desenvolvimento, tendo
custo relativamente baixo, com mao-de-obra pouco tecnificada.

Deve-se, ainda, destacar a qualidade do produto que influencia diretamente na
notoriedade produtiva de Sao Mateus. De acordo com o INCAPER (Instituto Capixaba de
Pesquisa, Assisténcia Técnica e Extensdo Rural), a qualidade ¢ superior e possui menos
toxicidade que a especiaria produzida em outras regides. Além de estudos do INCAPER, foram
apresentados no processo textos académicos e matérias jornalisticas que demonstraram que Sao
Mateus se tornou conhecido como municipio produtor de pimenta-rosa.

Verificada a presenca dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela
Portaria/INPI/PR n° 04/22, e ndo havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos a
CONCESSAO do pedido de registro e expedigio do certificado de reconhecimento do nome
geografico “SAO MATEUS” para o produto PIMENTA-ROSA como INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), nos termos do art. 22, caput e §1°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22.
Ressalta-se que a protecdo conferida pelo presente reconhecimento recai, tdo somente, sobre o
nome geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais expressdes complementares, tais como
nome do produto ou servigo e descri¢cdo da espécie da IG.

Cabe destacar no Caderno de Especificacoes Técnicas (CET) apresentado em
sede de cumprimento de exigéncia, em 16 de junho de 2023, o aparecimento do termo
“vieiras” na parte final do art. 18, que trata da rastreabilidade. Diante de todo o conteudo
probatério no processo, entendeu-se que houve erro de digitacio, o que nao pdoe em xeque
a relacao entre a IP Sao Mateus e o produto pimenta-rosa, retratado do inicio ao fim do
CET.

Inicia-se, a contar da data de publica¢do do presente despacho, o prazo de 60 (sessenta)
dias para a interposi¢ao de recursos (Cod. 622) quanto a concessao do pedido de registro de
indicacdo geografica, nos termos dos arts. 212 a 215 da Lei n.® 9.279/96, conforme dispde o art.
31 da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Eventuais recursos deverdo ser protocolados exclusivamente

pelo Mdédulo de Indicagdes Geograficas do Peticionamento Eletronico do INPI — e-IG.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instdncias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 12 de julho de 2023
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Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Igor Schumann Seabra Martins
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2357106 SIAPE 1771050

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339

Marcelo Luiz Soares Pereira
Coordenador Geral de Marcas, Indicagdes Geograficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1285263
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Associacdo dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo — NATIVA

Espirito Santo — Brasil
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2022. Associagdo dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo — NATIVA

TODOS OS DIREITOS RESERVADOS

A reproducdo ndo autorizada desta publicacdo, no todo ou em parte, constitui violagdo
dos direitos autorais (Lei n2 9.610).

INFORMACOES E CONTATOS:

NATIVA — Associacao dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo
Localidade de Nativo de Barra Nova, s/n, Sao Mateus, Espirito Santo — Brasil.
CEP: 29.938-310. CNPJ: 16.589.831/0001-80. Telefone: (27) 99852-1428

CONSELHO DE ADMINISTRAGCAO CONSELHO FISCAL
Diretor Presidente Francisco Luiz dos Anjos
Reginaldo Castro da Silva Eric Cassimiro dos Santos
Diretor Vice-Presidente Claudimar Thomaz Borges
Pedro Ribeiro Clarindo

Diretora Administrativa CONSELHO REGULADOR
Eliane Balke Manoel Martins Bernardo
Diretor Financeiro Gilberto Ferreira

Percival Boroto Gleyson Simdes Maciel

Elton dos Santos
Itilla Ferreira Coutinho

Instituicdes apoiadoras da IG SAO MATEUS para a Pimenta Rosa:

Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas — SEBRAE

Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténcia Técnica e Extens3o Rural — INCAPER
Instituto Federal do Espirito Santo — IFES

Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — MAPA/SFA/ES
Associacdo Capixaba dos Exportadores de Pimentas e Especiarias — ACEPE
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS DA INDICACAO DE PROCEDENCIA
SAO MATEUS PARA A PIMENTA ROSA

Art. 1 2 - Do Objeto do Documento

O presente Caderno de Especificagbes Técnicas, elaborado seguindo o disposto na
legislagdo brasileira de propriedade industrial (Lei N2 9.279 de 14 de maio de 1996,
Instrucdo Normativa INPI N2 095/2018) e as orientacbes do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial — INPI, refere-se ao controle da Indicacio Geografica SAO MATEUS
para o produto Pimenta Rosa, na modalidade Indicagdo de Procedéncia, e tem por
objetivo estabelecer normas para a obtengdo e utilizagdo do nome geogréafico e-auxiliar os
produtores no ajustamento cabivel do cumprimento das diretrizes ao Conselho Regulador.

Art. 22 - Da Descrigdo do Produto da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS

O produto da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS é a Pimenta Rosa. A pimenta rosa é
o fruto da arvore (ou arbusto) chamada popularmente de Aroeira, aroeira-pimenteira,
aroeira-vermelha, aroeira-da-praia, aroeirinha, entre outros, pertencente a familia
Anacardiaceae (da manga, caju, caja), espécie Schinus terebinthifolia. Frutos que
apresentam formato redondo, grdos providos de sua casca lisa, que quando maduro
possui coloragdo vermelho intenso brilhoso, tendo sido submetidos a secagem natural
e/ou artificial, possuindo odor agradavel (semelhante ao de manga verde) caracteristico
da espécie. A Aroeira € uma espécie nativa e pioneira da Mata Atlantica do Brasil,
ocorrendo do Rio Grande do Norte ao Rio Grande do Sul, bem como no Mato Grosso do
Sul.

Art. 32 - Do Substituto Processual da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a
Pimenta Rosa

A Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa tem como substituto
processual junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI a Associagdo dos
Produtores de Aroeira do Espirito Santo — NATIVA, a qual fard o registro e sera responsavel
pela mesma perante o INPI. A NATIVA, regida pelos valores e principios do associativismo,
pelas disposi¢des legais, pelas diretrizes da autogestdo e pelo seu Estatuto Social, com
personalidade juridica prépria e plena capacidade de cumprimento de seus fins,
estabelecida na localidade de Nativo de Barra Nova, s/n, no municipio de S3o0 Mateus-ES,
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CEP. 29.938-310, inscrita no CNPJ sob n2 16.589.831/0001-80. E de responsabilidade da
NATIVA, na qualidade de substituto processual, manter banco de dados gerais de
informacdes dos processos de enquadramento, dos lotes de pimenta rosa reconhecidos
formalmente com a Indicacdo Geografica na modalidade Indicagdo de Procedéncia e de
informacdes das unidades de beneficiamento primario e outros processos da pimenta
rosa, para permitir agdes de auditoria, rastreabilidade, promog¢do e comercializacido do
produto. O fiel cumprimento das normas e condi¢bes estabelecidas neste caderno de
especificagdo técnica cria-se o Conselho Regulador da NATIVA, cujas fungdes, atribuicdes
e funcionamento estdo descritas neste documento.

Art. 42 - Dos Objetivos da Entidade Representativa dos Produtores

No desenvolvimento de suas atividades a NATIVA, entidade representativa dos produtores
e substituta processual junto ao INPI para a Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a
Pimenta Rosa, observara os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade,
publicidade, economicidade e da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e desenvolver a
cadeia produtiva da Pimenta Rosa da sua area de abrangéncia e representar os interesses
dos Produtores de Pimenta Rosa. A NATIVA tem por finalidade:

I.  Adquirir ou alugar iméveis para instalagdes administrativas tecnoldgicas, de apoio
a produgdo e a sua guarda e conservagao da producao dos associados;

Il.  Negociar, no interesse comum, a venda do produto produzido pelos associados e,
de igual modo, orientar sobre as compras de insumos utilizado pelos associados,
em especial, fertilizantes, calcario e sementes;

. Manter, na medida do possivel, servicos de assisténcia médica, dentaria, recreativa
e educacional, podendo, para tanto, celebrar convénios com entidade publica,
empresas ou profissionais qualificados;

IV.  Filiar-se a outras entidades congéneres;

V.  Representar a coletividade dos produtores de pimenta rosa da Indicacdo de
Procedéncia SAO MATEUS como substituta processual junto ao INPI;

VI.  Desenvolver acdes com o objetivo de dispor ao consumidor os produtos de seus
associados com garantia de procedéncia e qualidade por meio da Indicacdo
Geografica;

VIIl.  Preservar, divulgar, proteger a Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS e prestar
outros servicos vinculados, sendo responsdvel pela defesa de produtos
registrados, sua qualidade e procedéncia;
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VIIl.  Estabelecer Caderno de Especificagdes Técnicas e organizar estrutura de controle
para auto regulacdo da Indicagio de Procedéncia SAO MATEUS;

IX.  Instituir, promover, gerir, divulgar e proteger seus bens materiais, imateriais,
intelectuais, industriais, quando reconhecidos, concedidos ou deferidos, tais
como: patentes, softwares, desenhos industriais, indicagdo geografica
(denominagdo de origem e ou indicagdo de procedéncia), marcas coletivas ou
marcas de certificagdo, outras certificagdes ou reconhecimentos que venham a ser
criados.

Art. 52 - Das Pessoas Autorizadas a Utilizar a Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS
para a Pimenta Rosa

Estdo autorizados ao uso da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa
todos os produtores estabelecidos na area geogréfica delimitada de producdo, que
obedegcam ao Caderno de Especificagdes Técnicas e demais disposi¢des aprovadas pelo
Conselho Regulador.

Art. 62 - Da Delimitagdo da Area de Produgdo

A area geografica delimitada para a produgdo da Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS
para a Pimenta Rosa compreende o municipio de Sdo Mateus, no estado do Espirito
Santo.

Paragrafo Unico: As coordenadas geogréficas da area delimitada compreendem, em sua
totalidade, o limite politico-administrativo do municipio de Sdo Mateus, conforme consta
no laudo de delimitagdo da drea geogréfica de produgdo da indicagdo de Procedéncia SAO
MATEUS para a Pimenta Rosa.
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Figura 01
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Figura 02 - Area Geografica de producio delimitada para a Indicagio de Proced@éncia SAO MATEUS paraa
Pimenta Rosa.
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Art. 72 - Das Condicdes Gerais de Uso da Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS para a
Pimenta Rosa

A adesdo ao uso da Indicagdo Geogréfica na modalidade Indicagdo de Procedéncia é de
carater espontdneo e voluntdrio pelos produtores de pimenta rosa cuja producdo seja
originada de propriedades localizadas na area geogréfica delimitada de produgdo
(conforme art. 62) e que cumpram na integra o presente Caderno de Especificacdes
Técnicas.

Art. 82 - Das Condigdes especificas para Uso da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS
para a Pimenta Rosa

Os produtores associados e ndo associados da NATIVA somente receberdo a aprovacio
para o uso da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa mediante a
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comprovagao do cumprimento das condigbes e requisitos estabelecidos neste Caderno de
Especificagdes Técnicas da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa.
As condiges especificas para o uso sao:

VL.

VII.

VIII.

Estar em dia, junto ao Conselho Regulador da |G, com suas informacdes cadastrais
e demais itens discriminados neste Caderno de Especifica¢des Técnicas;

A Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa deve ser usada tal
como se encontre registrada no INPI, de forma completa e integral, ndo podendo
sofrer alteragdo alguma em sua composi¢do normativa ou gréfica;

Os usuarios da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa n3o
poderdo solicitar o registro, em nenhum pais ou institui¢do internacional, de um
signo idéntico ou semelhante, ou que de qualquer forma possa induzir a erro,
confusao ou aproveitamento da fama e reputacgdo da IG, com excecdo da entidade
representativa dos produtores, substituta processual junto ao INPI, que, dentro
das possibilidades e interesses de mercado, solicitard o registro da IG em tantos
paises quantos forem necessarios e permitirem esta forma de protecio;

A Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa ndo podera ser
utilizada de maneira que possa causar descrédito, prejudicar sua reputagdo ou
induzir a erro aos consumidores sobre os produtos aos quais se aplica;

A Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa somente podera ser
utilizada pelas pessoas autorizadas no Artigo 52, ndo podendo nenhum destes
conceder licengas ou sub licencas a terceiros;

Os usuarios da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa
poderdo realizar atos publicitdrios ou promocionais da representacdo gréfica e
figurativa da IG, desde que com o consentimento do Conselho Regulador da
entidade representativa dos produtores, substituta processual junto ao INPI;

A pessoa juridica s6 podera utilizar a representagdo grafica e figurativa da 1G se
obtiver a aprovagao de seu uso perante o Conselho Regulador da NATIVA;
Periddica e aleatoriamente o Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia
SAO MATEUS para a Pimenta Rosa procedera as auditorias nas areas de produgdo
e/ou em produtos que contiverem a IG a serem definidas pelo plano de controle
dalG;

O usuario da Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa devera
apresentar Termo de Compromisso, a ser definido no plano de controle da IG pelo
Conselho Regulador, de que conhece e cumpre integralmente a legislacdo
brasileira, principalmente no que tange as questdes ambientais, sociais e
trabalhistas;
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Os usuarios da IG deverdo pagar o valor dos custos relacionados ao controle da
Indicagdo Geografica. Estes valores se destinam apenas aos custos de controle da
Indicagdo Geografica. Este valor dos custos sera definido no plano de controle da
IG pelo Conselho Regulador;

Na fase de producdo e beneficiamento da pimenta rosa, ndo sera permitido o uso
de produtos quimicos ou outros que possam deixar residuos ndo autorizados pelos
orgaos competentes para o cultivo da aroeira;

Na fase de produgdo da pimenta rosa, o ponto correto de coleta dos frutos frescos
(In natura) no campo aceitavel para a IG, mesmo considerando diferentes
materiais genéticos e diferentes regides da drea delimitada, deve ser o estadio 4
(quatro) da paleta de cor desenvolvida pelas pesquisas do Incaper. Este ponto de
maturacgdo se caracteriza por frutos com aspecto visual de colora¢cdo vermelha
intensa e brilhosa da casca, buscando a maior uniformidade possivel em toda
circunferéncia do grdo, no qual a polpa (mucilagem entre a casca externa e a
semente interna) ndo esta verde, e com coloracdo amarronzada da semente. Além
do aspecto visual, pode-se avaliar qualitativamente como indicativo de estidio
fisiologico ideal de maturagdo dos frutos quando através do toque e maceracdo
dos mesmos a mucilagem se apresenta pouco aquosa quando comparada ao fruto
verde ou verdolengo. A paleta de cor citada estd definida no Plano de Controle a
IG e podera sofrer variagdes conforme decisdo do Conselho Regulador da NATIVA.
S6 sera permitida a presenca de no maximo 10% de frutos verdes ou verdolengo
na amostra coletadas para serem avaliadas pelo conselho regulador;

Na fase de produgdo da pimenta rosa, os frutos maduros devem apresentar
aspecto saudavel, livres de matérias estranhas, impurezas e detritos, com casca
intacta e auséncia de perfuragdes, mofos, bolores, manchas escuras ou claras ou
lesdes que podem ser indicativos de doengas ou ataques de pragas. Os lotes de
frutos devem estar livres também da presenga de grdos chochos, enrugados por
desidratacdo de frutos verdes, restos alimentares, p6, pelos, fezes, insetos vivos ou
mortos, que possam ocasionar em contaminagdes e apreensdes pelas autoridades
fitossanitdrias responsaveis da legislagdo vigente.

Na fase de produgdo da pimenta rosa, todos os coletores devem respeitar regras
de boas praticas e higiene durante a colheita e pds-colheita, respeitar o estadio
correto de maturagdo dos frutos e utilizar equipamentos propicios de protecdo
individual (EPI), tais como: luvas, botas e 6culos. Os coletores devem usar
maquinas, equipamentos e utensilios limpos e em bom estado de conservacdo e
de higiene. Em especial os baldes, lonas e sacos devem ser limpos e novos ou em
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bom estado de conservacao, visando evitar contaminagdes do produto final por
micro-organismos patogénicos e por residuos de insumos agricolas, pesticidas,
inseticidas, fertilizantes, ou outros que sejam estranhos aos frutos;

Na fase de produgdo da pimenta rosa, os frutos frescos devem ser colhidos
conforme o Plano de Controle da IG;

Na fase de produgdo da pimenta rosa, o fruto fresco maduro, apés colhido nio
deve ultrapassar o tempo de 2 (dois) dias para o seu transporte até a
industria/area de beneficiamento, tendo em vista ser produto perecivel o qual
continua seu processo de fermentagdo e perda significativa da qualidade;

Na fase de producao da pimenta rosa, no caso de cultivos comerciais em sistema
organico de producgdo, estes devem respeitar a legislagdo vigente para tal;

Na fase de beneficiamento da pimenta rosa, a cor do produto final, apds processo
de secagem e beneficiamento, armazenado em embalagem tipo exportacio, deve
ser o estadio 4 (quatro) da paleta de cor desenvolvida pelas pesquisas do Incaper;
Na fase de beneficiamento da pimenta rosa, a umidade do produto final, apés
processo de secagem e beneficiamento, armazenado em embalagem tipo
exportacao, deve ser de no maximo 10%;

Na fase de beneficiamento da pimenta rosa, a porcentagem de frutos fora do
padrdo de coloragao exigido do produto final, apds processo de secagem e
beneficiamento, armazenado em embalagem tipo exportacdo, deve ser de no
maximo 5%;

Na fase de beneficiamento da pimenta rosa, a densidade do produto final, apés
processo de secagem e beneficiamento, armazenado em embalagem tipo
exportacdo, deve variar entre 260 a 320 g/| (seco);

Na fase de beneficiamento da pimenta rosa, o produto final, apds processo de
secagem e beneficiamento, armazenado em embalagem tipo exportagdo, deve
apresentar aspecto saudavel, livres de matérias estranhas, impurezas e detritos,

com casca intacta e auséncia de perfuragdes, mofos, manchas escuras ou claras
ou lesGes que podem ser indicativos de doengas ou ataques de pragas:;

Na fase de beneficiamento da pimenta rosa, o fruto seco (desidratado) apresenta
tempo de duragdo, podendo ser armazenado por periodo de até 1 (um) ano, desde
que acondicionado de forma correta (embalagem plastica lacrada a vacuo), com
excecdo das especificagdes referentes a embalagem e marcagdo do produto
comercializado a nivel de varejo. O armazenamento devera ser em local
apropriado, livre do contato com animais e abrigado de condi¢cdes ambientais
desfavoraveis (chuva, umidade e exposicdo a radiacdo solar). Com 15% de
umidade relativa do ar, cdmara seca (14°C e 38% UR);
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XXIV.  Na fase de beneficiamento da pimenta rosa, ndo devem ser permitidos para efeito
de acesso a IG, os seguintes processos de secagem, que envolvam: fogo direto;

alta temperatura (acima de 100°C) com consequente torra excessiva (queima) dos

frutos; e secagem ineficiente, resultando em nivel de umidade acima do
recomendado.

Art. 92 - Do Conselho Regulador da Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS para a
Pimenta Rosa

A Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa sera regida por um
Conselho Regulador nos moldes estatutarios, pré-definidos pela maioria de associados
votantes, em coro de assembleia constituida e votada especificamente na NATIVA. Os
membros do Conselho Regulador serdo constituidos pelos associados da NATIVA que
representam as partes do segmento do produto como cooperativas, associacdes e
empresas do setor privado, e também sera composta por membros que representam as
instituicbes de pesquisa e/ou ensino, também nomeados pelas respectivas instituicdes
conselheiras, seus respectivos suplentes e ou substitutos, preservando sempre a lisura em
sua composicdo, de modo a criar sustentabilidade e credibilidade de suas acdes
operacionais.

. Os membros deverdo receber instrugdes sobre o regimento previsto no estatuto
da NATIVA, ficando estes a par de seus respectivos deveres e direitos como tais
conselheiros;

Il.  Cabem aos demais conselheiros membros, a adverténcia, notificagdo e ou exclusio
pela maioria dos votos do colegiado, quando for o caso, de membros que por
algum motivo ndo cumprirem com os respectivos papéis, ou que por ordem de
estatuto, fugirem dos principios aqui estabelecidos;

lll.  Os conselheiros serdo responsaveis pela edi¢do e aperfeigoamento do plano de
controle da IG, sendo este aprovado pela assembleia da NATIVA;

IV.  Caberd ao colegiado, supervisionar constantemente com producdo de provas
materiais, que evidenciam o descumprimento dos artigos e normas aqui previstos,
que resultem em descredenciamento de institui¢des e/ou produtores autorizados;

V. Compete ao Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a
Pimenta Rosa, a manutencao e a preservacdo da IG regulamentada, estando
previsto no estatuto social da NATIVA suas atribuicdes e competéncias.
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Art. 10 - Das Obrigacdes do Conselho Regulador

Promover na cadeia produtiva da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a
Pimenta Rosa, as Boas Praticas Agricolas (BPA);

Estimular a sustentabilidade da area geografica delimitada, através da preservacao
e conservagdo ambiental;

Estimular o agroturismo, a valorizagao da cultura regional e do “saber fazer local”;
Zelar pelo produto da Indicagio de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa,
até a efetiva entrega do mesmo.

Art. 11 - Da Estrutura de Controle

O Conselho Regulador da Indicagdo Geografica sera constituido por 08 (oito) membros
assim definidos:

05 (cinco) membros eleitos na Assembleia Geral, devendo ser associados, sendo
que 01 (um) sera o Coordenador, 01 (um) serd o Vice Coordenador e 03 (trés)
serdo membros;

03 (trés) membros representantes de instituicdes parceiras, com conhecimento na
area agrondmica e de alimentos.

Art. 12 - Dos Registros

O Conselho Regulador mantera atualizado, o registro cadastral relativo ao:

I

Cadastro atualizado dos produtores rurais da Indicacdo de Procedéncia SAO
MATEUS para a Pimenta Rosa;

Cadastro atualizado das propriedades, de drea de produgdo e capacidade
produtiva dos plantios, durante a vigéncia da autorizacdo do produtor;

Demais medidas normativas necessdrias ao controle da producdo por parte do
Conselho Regulador estara exposto no Plano de Controle.

Paragrafo Unico: Os instrumentos e a operacionalizagio dos registros serdo definidos por

meio do Plano de Controle pelo Conselho Regulador, ficando a edi¢do das mesmas

registradas.

Art. 13 - Dos Controles de Produgdo e Supervisdo

Serao objetos de controle por parte do Conselho Regulador, a declaragdo da quantidade
de colheita na safra e a declaragdo de produtos processados. O Conselho Regulador
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estabelecerd outros controles relativos a manejos e operagbes nas propriedades, no
sentido de assegurar a garantia de origem dos produtos da IG e o cumprimento desta
normativa. Tais controles serdo atribuidos desde a colheita até as operacdes de
poés-colheita, armazenamento, transporte e possivel beneficiamento do produto, de forma
a assegurar a rastreabilidade e autenticidade dos produtos protegidos pela IG como os
elementos abaixo relacionados:

I. Quantificagao e cadastros de lotes produzidos (rastreabilidade);
Il. Do sistema de auditoria extemporanea nos produtores;
Ill.  Da rastreabilidade e publicagdo dos dados;
IV.  Dadivulgagdo e merchandising de produtos da IG;
V. Produzir contraprovas que preservem as garantias e qualidades do produto
certificado.

Paragrafo Unico: O Conselho Regulador emitird cartilha com linguagem objetiva e
supervisionara todo material diddtico concernente, as adequagdes, obrigacdes, direitos e
deveres, as quais servirdo de efetivo esclarecimento ao produtor a ser autorizado, apés o
devido cadastro aprovado, ainda durante no processo de avaliac3o.

Art. 14 - Das Proibices de Utilizagdo da Indicagdo de Procedéncia “SAO MATEUS” para a
Pimenta Rosa

Sd@o motivos que, separada ou concomitantemente, desencadeiam a proibigdo imediata
da utilizagdo da Indicagdo de Procedéncia “SAO MATEUS” para a Pimenta Rosa pelos
produtores referidos no Artigo 42:

I. A desisténcia, suspensdo ou perda da condigdo de produtor autorizado pelo

Conselho Regulador da NATIVA;

Il. A paralizacdo das atividades de producdo mediante comunicagdo do produtor &
NATIVA ou constatada pelo Conselho Regulador;

. O descumprimento das normas do presente Caderno de Especificagdes Técnicas da
Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa;

IV. O descumprimento das normas estabelecidas pela legislagdo brasileira que
impliqguem de qualquer forma em possivel dano a reputagdo da Indicacio de
Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa.
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Art. 15 - Representacdo Grafica e Figurativa da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS
para a Pimenta Rosa

A representacdo grafica e figurativa da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a
Pimenta Rosa, com distintivo grafico do tipo misto, de titularidade dos produtores
estabelecidos no territério delimitado e coordenada pelo Conselho Regulador da NATIVA
estd assim definida:

Figura 02 - Signo distintivo da IG a ser aplicado para os padrdes de comercializagdo.
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Art. 16 - Das Sangdes Previstas Quanto a Utilizagdo da Indicacdo de Procedéncia SAO
MATEUS para a Pimenta Rosa

O beneficiado pela presente Indicagdo Geografica devera zelar pelo uso do selo, caso
descumpra tais definicdes, o mesmo estard sujeito a penaliza¢cdo oficial conforme
estipulado pela Lei n? 9.279, de 14 de maio de 1996. Além das penalidades citadas, o
Conselho Regulador tomard medidas preventivas, caso identificar praticas consideradas
como irregulares ou inadequadas que possam comprometer a idoneidade da presente I1G
ficando estipulado que:

I.  Na primeira infracdo, sera o produtor ou instituicdo advertido por escrito;

Il.  Na segunda infragdo, serd suspenso da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS
para a Pimenta Rosa, por um ano, até a adequagdo das irregularidades, apds
constatadas pelo conselho regulador;

ll. O usudrio respondera, pelos danos que causar ao substituto processual da
Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa ou a terceiros;

Peti¢&io 870230051692, de 16/06/2023, pag. 43/47

gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel

D



.%.
SB “
SAS

MATEUS

Indicagdo de Procedéncia

IV. O usuario devera retirar imediatamente do mercado os produtos que ostentem a
Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa.

Paragrafo Unico: Fica a critério do Conselho Regulador, através da deliberacio do
colegiado, o entendimento de atenuantes, de casos especificos que cabem a aplicacdo da
penalidade Il.

Art. 17 - Da Validade e dos Prazos

I. O produtor ou entidade credenciada recebera a sua autorizagdo do uso da IG,
mediante a comprovagdo de pagamento do valor dos custos relacionados ao
controle da Indicagao Geografica. Estes valores se destinam apenas aos custos de
controle da Indicacao Geogréfica;

Il. O produtor recebera os selos da |G, mediante a comprovagdo de pagamento valor
dos custos relacionados ao controle da Indicacdo Geografica correspondente ao
volume de producdo comercializada;

lll.  As entidades autorizadas ao uso da |G receberdo o termo de conformidade que as
tornardo aptas as atividades de comercializacdo e ou outras atividades
correlacionadas a |G, mediante a comprovagdao de pagamento dos custos
relacionados ao controle da Indicagdo Geografica. Estes valores se destinam
apenas aos custos de controle da Indicagdo Geografica. Este Termo sera emitido
apos aprovacgdo do conselho regulador.

Paragrafo Unico: Outros valores de custos relacionados ao controle da Indicagio
Geografica serdo adicionadas em fungdo da distancia da drea a ser certificada e auditada,
o total da drea a ser certificada e auditada e do volume da produgdo escoado, a descri¢do
e critérios de cobrangas estardo descritos no plano de controle desta IG.

Art. 18 - Da Rastreabilidade

Os produtos da Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa serdo
identificados nas embalagens, através de rotulos, tags, etiquetas e lacres, conforme
segue:

I.  Norma de rotulagem para identificagdo da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS
para a Pimenta Rosa nas embalagens: Identificacdo do nome geografico, seguido
da expressao “Indicagdo de Procedéncia”, que serd objeto de protecdo junto ao
INPI, conforme facultado pelo Art. 179 da lei n® 9.279, conforme segue:
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Norma de rotulagem para o selo de controle nas embalagens, rétulos, tags ou
lacres, e documentacdo correspondente: o selo de controle serd colocado na
embalagem dos produtos ou sacarias; em rétulos ou no romaneio de controle do
produto; através de tags, lacres e/ou adesivos; bem como na documentacio
referente ao produto, como notas fiscais. O referido selo conterd os seguintes
dizeres: Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa, bem como o
nimero de controle ou sistema de QR-Code a ser definido pelo Conselho

2.

&R

SAS
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Indicacio de Procedéncia
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SAS
MATEUS

Indicacdo de Procedéncia

Regulador, conforme segue:

A

&R

PIMENTA-ROSA

SAS

MATEUS

Indicacao de Procedéncia

N° 000001

£,

NN

PIMENTA-ROSA

SAS

MATEUS

Indicacdo de Procedéncia

L
[exemplo flustrativo)
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utilizado pela NATIVA de acordo com o Manual de Utilizagdo mediante as condicées
definidas pelo Conselho Regulador da IP. Este selo de controle sera fornecido pelo Conselho
Regulador mediante o pagamento de um valor a ser definido por seus membros. Estes
valores se destinam apenas aos custos de controle da Indicacdo Geogréfica. A quantidade
de selos devera obedecer a producdo correspondente de cada associado inscrito na
Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa. Os produtos ndo protegidos
pela Indicacdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa n3o poderao utilizar as
identificagdes especificadas nos itens “I” e “Il” deste Artigo. Os métodos de controle
adotados para assegurar a originalidade das vieiras da Indicacdo de Procedéncia SAO
MATEUS serdo, dentre outros: a verificagdo da autenticidade do selo do produto e a
realizagdo de visitas de inspecdo aos pontos de comercializagdo.

Art. 19 - Dos Principios da Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa

S@o principios dos inscritos na Indicagdo de Procedéncia SAO MATEUS para a Pimenta Rosa,
o respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas nacional e internacionalmente.

Art. 20 - Dos Casos Omissos do Presente Caderno de Especificagdes Técnicas

Os casos omissos serdo tratados pelo Conselho Regulador da Indicagdo de Procedéncia SAO
MATEUS para a Pimenta Rosa. Em caso de divergéncias, os casos serdo diretamente
resolvidos pela Assembleia Geral da NATIVA convocada para este fim.

S3o Mateus-ES, de maio de 2023.

Q@@Mﬁ&@ oo der Lodpor

" Reginaldo Castro da Silva
Diretor Presidente
NATIVA
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LAUDO DE DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA DA INDICACAO DE PROCEDENCIA “SAO
MATEUS” PARA A PIMENTA-ROSA

1. APRESENTAGAO

Este laudo, elaborado pela Secretaria de Estado da Agricultura, Abastecimento, Aquicultura
e Pesca — SEAG, baseado em estudos técnicos cientificos realizados pelo Instituto Capixaba de
Pesquisa, Assisténcia Técnica e Extensao Rural — INCAPER e estudos técnicos realizados pelo
Servico de Apoio as Micro e Pequenas Empresas do Espirito Santo — SEBRAE/ES e seus
parceiros, tém por objetivo subsidiar a solicitacdo por parte da Associa¢do dos Produtores de
Aroeira do Espirito Santo — NATIVA para a delimitacdo da area geografica de producdo da

Indica¢do de Procedéncia “SAO MATEUS” para a Pimenta-Rosa.

A indicacdo geografica é uma ferramenta coletiva de protecdo e promog¢do comercial de
produtos tradicionais vinculados a uma area geografica delimitada. Além disso, € uma
ferramenta de preservacdo da biodiversidade, do conhecimento, da histéria, dos recursos
naturais e humanos. A indicagdo geografica pode contribuir para as economias locais e para o

dinamismo regional.

A indicagao geografica deve promover os produtos e a sua heranga histérico-cultural, que é
intransferivel. Esta heranga abrange inumeras especificidades: a drea de producao definida, a
tipicidade e a autenticidade dos produtos elaborados. Estas especificidades garantem ao
produto um nome e notoriedade, que devem ser protegidos. Somente os produtores
estabelecidos na area delimitada e que seguem determinadas regras é reservado o uso do

nome geografico (Norma Técnica ABNT NBR 16479:2016).

A indicacdo geografica tem ainda como objetivos especificos:

° Atender a demanda de produtores, que veem seus produtos comercializados no
mercado com a |G, valorizando o territdrio e o conhecimento local;

° Facilitar a presenca de produtos tipicos no mercado, que sentirdo menos a
concorréncia com outros produtores de preco e qualidade inferiores;

° Aumentar o valor agregado dos produtos;

2.

&R

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
70230051692, de 16/06/2023, pag. 5/47  gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

2023-CQQ7D5 - E-DOCS - DOCUMENTO ORIGINAL  16/06/2023 12:20 PAGINA 2 /10



2.

By B
Lo cxe IncapEr

GOVERNO DO ESTADO Instituto Capixaba de Pesquisa,

Do ESPleTO SANTO M = Assisténcia Técnica e Extensdo Rural
Secretaria da Agricultura, AT E u S

Abastecimento, Aquicultura e Pesca Indicagdo de Procedéncia

° Estimular a melhoria qualitativa dos produtos, ja que serdo submetidos a controles de
producao;

° Aumentar a participacdo no ciclo de comercializacdo dos produtos e estimular a
elevagdo do seu nivel técnico;

° Permitir ao consumidor identificar perfeitamente o produto nos métodos de
producao, fabricacdo e elaboracdo, em termos de identidade e de tipicidade;

° Melhorar e tornar mais estdvel a demanda do produto, criando a confianca do
consumidor que, sob a etiqueta da IG, espera encontrar um produto de qualidade e com
caracteristicas determinadas;

° Estimular investimentos na prdpria zona de producao;

° Melhorar a comercializacdo dos produtos, facilitando o acesso ao mercado através de
uma identificacdo especial;

° Gerar ganhos de confianga junto ao consumidor quanto a autenticidade dos produtos,
pela acdo do Conselho Regulador que sera criado e da autodisciplina que exige;

° Facilitar o marketing, através da IG, que é uma propriedade intelectual coletiva, com

vantagens em relagdo a promogao baseada em marcas comerciais;

° Promover produtos tipicos;

° Facilitar o combate a fraude, o contrabando, a falsificagdo e as usurpagdes;

° Favorecer as exportacdes e proteger os produtos contra a concorréncia desleal
externa.

Este laudo, instrumento oficial que delimita a area geografica de producdo de Pimenta-rosa

para a Indica¢do de Procedéncia “SAO MATEUS”, segue o disposto na Lei 9.279 de 14 de maio

de 1996, que regula direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial e na Instrucao

Normativa 095/2018-INPI, que estabelece as condi¢cbes para o Registro das IndicagOes

Geograficas, marco legal das IGs brasileiras, bem como as diretrizes do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial — INPI, 6rgao responsavel pela analise e reconhecimento formal das

Indica¢des Geograficas no Brasil.
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2. CONDIGCOES GERAIS DA INDICACAO DE PROCEDENCIA “SAO MATEUS” PARA A
PIMENTA-ROSA

A ades3o ao uso da Indicagdo de Procedéncia “SAO MATEUS” para a Pimenta-rosa é de carater
espontaneo e voluntario pelos produtores cuja producdo seja originada de propriedades
localizadas na drea geografica definida neste Laudo de Delimitacdo e que cumpram na integra

0s requisitos estabelecidos para esta Indicacdo Geografica.

E de responsabilidade da Associa¢do dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo — NATIVA,
na qualidade de substituto processual da indicacdo geografica junto ao Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), manter banco de dados gerais de informacdes dos processos de
enguadramento, dos lotes de Pimenta-rosa reconhecidos formalmente com a Indicacdo
Geogréfica na modalidade Indicacdo de Procedéncia (IP) e de informagdes das unidades
produtoras que participam do processo, para permitir acbes de auditoria, rastreabilidade,

promocdo e comercializacdo do produto.

A entidade solicitante da Indica¢cdo de Procedéncia “SAO MATEUS” para a Pimenta-rosa se
denomina Associagao dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo — NATIVA, regida pelos
valores e principios do associativismo, pelas disposi¢cdes legais, pelas diretrizes da autogestao
e pelo seu Estatuto Social, com personalidade juridica prdpria e plena capacidade de
cumprimento de seus fins, registrada no CNPJ sob n2 16.589.831/0001-80 e estabelecida na

Localidade de Nativo de Barra Nova, s/n, Sdo Mateus, Espirito Santo — Brasil.

No desenvolvimento de suas atividades, Associagdao dos Produtores de Aroeira do Espirito
Santo — NATIVA, substituta processual para a Indicacdo de Procedéncia “SAO MATEUS” para
a Pimenta-rosa, observara os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade,
publicidade, economicidade e da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e desenvolver a
cadeia produtiva da Pimenta-rosa e representar os interesses dos produtores. A Associacao
dos Produtores de Aroeira do Espirito Santo — NATIVA tem como objetivo o exercicio de
mutua colaboracdo entre os sécios, visando a prestacao, pela entidade, de quaisquer servigos
gue possam contribuir para o fomento e racionalizacdo das atividades na producdo de
Pimenta-rosa (aroeira) e para melhorar as condicGes de vida de seus integrantes, com especial
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énfase na divulgacdo de matérias relacionadas a técnicas de producdo e manejo, mercado e

precos, melhoria de qualidade e de produtividade.

3. O PRODUTO DA INDICAGAO DE PROCEDENCIA “SAO MATEUS” PARA A PIMENTA-
ROSA

7

O produto da Indicacdo de Procedéncia “SAO MATEUS” é a Pimenta-rosa. A pimenta-rosa é o
fruto da arvore (ou arbusto) chamada popularmente de Aroeira, aroeira-pimenteira, aroeira-
vermelha, aroeira-da-praia, aroeirinha, entre outros, pertencente a familia Anacardiaceae (da
manga, caju, caja), espécie Schinus terebinthifolia. Frutos que apresentam formato redondo,
grdos providos de sua casca lisa, que quando maduro possui coloracdo vermelho intenso
brilhoso, tendo sido submetidos a secagem natural e/ou artificial, possuindo odor agradavel
(semelhante ao de manga verde) caracteristico da espécie. A Aroeira é uma espécie nativa e
pioneira da Mata Atlantica do Brasil, ocorrendo do Rio Grande do Norte ao Rio Grande do Sul,

bem como no Mato Grosso do Sul.

A aroeira ou pimenta-rosa é uma espécie originaria da América do Sul, com ampla ocorréncia

no litoral brasileiro, predominantemente nas areas de influéncia do Bioma da Mata Atlantica.

No Espirito Santo, é explorada em praticamente todos os municipios litoraneos, basicamente
nas areas de restinga e dos tabuleiros costeiros. Nos municipios do Norte e Noroeste do
Estado é cultivada comercialmente em sistemas de monocultura e consorciada com outras
culturas, tendo grande importancia no mercado nacional, além de ser exportada para varios

paises, gerando importante fonte de renda para os agricultores e a industria.

Os frutos da aroeira tém uma grande demanda na gastronomia, possuem também
propriedades farmacéuticas e medicinais, com atividade antimicrobiana, podendo controlar

bactérias e fungos. Além disso, sdo aplicados na industria de alimentos e de cosméticos.

A busca por produtos seguros é uma preocupacao constante dos consumidores em geral. Por

isso, o mercado tem direcionado esforgos com o intuito de disponibilizar técnicas, métodos e
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processos para garantir essa seguranca, com a qualidade dos frutos e auséncia de residuos

téxicos, bem como para aumentar a produtividade e a vida util desses produtos.

Apesar de as aroeiras serem consideradas uma mesma espécie vegetal, a composigdo quimica
dos frutos pode variar significativamente, influenciada pela variabilidade genética das plantas,
pelos estadios de maturacdo dos frutos e inclusive por fatores abidticos, como o clima e o

solo.

A pimenta-rosa vem ganhando o mundo e ja se destaca como um dos mais sofisticados
condimentos da cozinha internacional. A espécie nativa do litoral capixaba é muito valorizada
na Europa e o consumo é apreciado em todo o mundo. Por conta da valorizacdo no exterior,

a pimenta-rosa ja desponta como um dos principais produtos de exportacdo do Estado.

A maior parte dos frutos da aroeira é exportada para paises da Europa, com destaque para a
Franga, mas pequena parte é comercializada no mercado interno, principalmente, para

compradores de Sdo Paulo.

A maior parte da pimenta-rosa é produzida ao longo do litoral brasileiro, que vai do sul da
Bahia, passando por todo o Espirito Santo, até o norte do Rio de Janeiro. O Espirito Santo é o
maior produtor e exportador mundial dessa iguaria, amplamente exportada para paises da

Europa, Asia e para os Estados Unidos.

A colheita da aroeira, normalmente, vai da segunda quinzena de maio até o final de junho e
dura cerca de 35 a 40 dias. Um catador colhe aproximadamente 50 kg por dia, mas, em

algumas regides, tem uma safra no final do ano, entre novembro e dezembro.

E uma planta popularmente utilizada no tratamento caseiro de inflamacées. O fruto é utilizado
tanto na ornamentac¢dao, como em temperos de diferentes pratos culinarios. Apresenta sabor
levemente picante e adocicado, podendo ser empregados na forma de graos inteiros ou
moidos. E especialmente usado na confec¢cio de molhos que acompanham as carnes brancas,
de aves e peixes. Além disso, possui importancia comercial devido as suas propriedades

medicinais, fito quimicas e alimenticias.
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4. DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUCAO DA INDICACAO DE

PROCEDENCIA “SAO MATEUS” PARA A PIMENTA-ROSA

A drea geografica delimitada para a producdo da Indicacdo de Procedéncia “SAO MATEUS”
para a Pimenta-rosa compreende exclusivamente o municipio de Sdo Mateus, no estado do

Espirito Santo.

Figura 01 — Mapa da delimita¢do da area geografica de produgdo da Indica¢do de Procedéncia “SAO
MATEUS” para a Pimenta-rosa
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5. FUNDAMENTAGAO ACERCA DA DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA DA INDICACAO
DE PROCEDENCIA “SAO MATEUS” PARA A PIMENTA-ROSA

A pimenta-rosa é o fruto da aroeira-vermelha, sendo o principal produto obtido pelo seu
cultivo. Quando maduros apresentam a cor vermelha, sabor adocicado e aromatico e apés o

processo de industrializacdo é utilizada nas industrias alimenticia, farmacéutica e de
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cosméticos. Uma especiaria de grande valor de mercado nacional e internacional, que apesar

do nome, ndo tem parentesco com a familia das pimentas.

A espécie da Aroeira-vermelha é nativa da Mata Atlantica do Brasil e sua cultura é mais
propicia na regido litordnea para a producado de pimenta-rosa por conta do clima e o solo bem

drenado e arenoso.

O Brasil apresenta, principalmente, a producdo da pimenta-rosa no Espirito Santo, Rio de
Janeiro e alguns estados do Nordeste, onde a colheita dos frutos é feita de forma coletiva

pelas comunidades locais.

O Espirito Santo é o estado brasileiro de onde mais se extrai aroeira para a industria e a
expansdo do cultivo para producdo de pimenta-rosa vem aumentando devido a valorizacdo
no exterior, os elevados precos alcancados pelo produto e uma boa alternativa de renda para

familias de comunidades rurais.

O destaque é o municipio Sdo Mateus, que apresenta grande polo de producdo e
processamento, lider nas técnicas de manejo da espécie e considerado o maior produtor e
exportador mundial desde 2012, onde mais de 90% da produgao s3o levados para paises da

Europa, Asia e para os Estados Unidos.

A colheita da aroeira dura de 35 a 40 dias, com inicio em maio até o final de junho, e em
algumas regides, hd uma segunda safra, entre novembro e dezembro. E a comercializa¢do da
pimenta-rosa constitui renda adicional para as populagdes locais e possui importancia

socioecondmica, oferecendo ocupagao a mulheres e jovens.

Orgdos como Embrapa Floresta e Incaper realizam pesquisas e estudos da aroeira-vermelha
para producdo de frutos e as populagdes produtores da espécie, visando disponibilizar
informagdes para contribuir na expansao do cultivo de forma economicamente viavel e
ambientalmente sustentavel para os agricultores, extrativistas e comunidades indigenas. Em
2016, o Incaper criou o Grupo de Trabalho “GT Aroeira”, realizando diversas a¢des para
melhor organizacdo e desenvolvimento da cadeia produtiva da aroeira no Espirito Santo,

servindo também de referéncia para outros estados.
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Outro 6rgdo que incentiva o cultivo da pimenta-rosa no Estado é o Banco de Desenvolvimento
do Espirito Santo (Bandes) que disponibiliza linhas de crédito para quem deseja investir na

cultura.

Portanto, este laudo, instrumento oficial que delimita a area geografica de producdo de
pimenta-rosa para a Indicacio de Procedéncia “SAO MATEUS”, restringe a area a ser
contemplada pela IG, englobando o municipio de S3o Mateus, facilitando a gestdo da IG e
promovendo maior prospeccao de novos produtos passiveis de indicacdes futuras e maior

interacdo entre os atores envolvidos.

Vitdria/ES, 15 de junho de 2023.

ENIO BERGOLI DA COSTA
Secretdrio de Estado
Secretaria de Estado da Agricultura, Abastecimento, Aquicultura e Pesca — SEAG

FRANCO FIOROT
Diretor-Presidente
Instituto Capixaba de Pesquisa, Assisténcia Técnica e Extensdao Rural — INCAPER

2.
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