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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI12743 de 01 de agosto de 2023
CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402022000010-3

INDICACAO GEOGRAFICA: Luiz Alves

ESPECIE: Indicacdo de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Banana (Musa sp., dos sub grupos: Cavendish e Prata)
REPRESENTACAO:
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PAIS: Brasil
DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Entre os paralelos e meridianos 26°30°54S,
49°3°TW e 26°54°22S, 48°50°45W, totalizando uma area de producao de 1.279,5 km?2;
definida pelos limites das divisas intermunicipais abrangendo totalmente a &rea dos
municipios de Massaranduba, Sao Jodo do Itaperit, Barra Velha, Balneario Pigarras, Ilhota,
Luiz Alves, e parte de Navegantes, do Estado de Santa Catarina.
DATA DO DEPOSITO: 14 de outubro de 2022
REQUERENTE: Associagdo dos Bananicultores do Municipio de Luiz Alves — ABLA.

PROCURADOR: Nao se aplica.

DESPACHO
O pedido nao atende ao disposto no art. 21 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. A ndo manifestacao

no prazo de 60 (sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacao de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “LUIZ ALVES?” para o produto Banana (Musa sp., dos sub grupos: Cavendish e Prata),
na espécic INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei
n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR
n°® 04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade

Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticao n.° 870220094477 de 14 de outubro de 2022, recebendo
o n° BR402022000010-3.

Encerrado o exame preliminar, o pedido de registro foi publicado na RPI 2730 de 02
de maio de 2023, sob o cédigo 335.

Passados 60 (sessenta) dias da publicacao e nao havendo manifestagdo de terceiros,

Inicia-se o exame de mérito nos termos do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

A documentagdo apresentada contém algumas inconsisténcias que precisam ser
sanadas.

No que se refere ao Caderno de Especificacdes Técnicas (CET), considerou-se que a
descri¢do do processo de producdo ndo cumpre os requisitos do item 7.1.2, “d”, do Manual de
IG (Caderno de especificacdes técnicas), uma vez que ha apenas previsdes genéricas como,
por exemplo, o atendimento a legislacdes sanitarias (arts. 6 a 9). Dessa forma, ¢ necessario
que sejam apresentadas as etapas do processo de produgdo da banana, com énfase na
descri¢do daquelas consideradas essenciais para a caracterizagdo do produto (ver exigéncia

1a).
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Ainda em relagdo ao CET, observou-se que o documento ndo apresenta a
composicao especifica do Conselho Regulador, nos termos do item 7.1.2, “f” do Manual de
IG. Embora a informagao esteja no art. 49 do Estatuto Social, ela deve ser transposta para o
CET, que ¢ o documento de controle da IG (ver exigéncia 1b).

Ja o art. 16, §4°, do documento fala em “condigdes ou proibicdes de uso da
Denominagdo de Origem”, referindo-se, portanto, de forma incorreta a espécie requerida da
IG e deve ser corrigido (ver exigéncia 1¢). Da mesma forma, foram encontradas ao longo do
processo outras citagcdes relacionadas a caracteristicas de uma Denominacao de Origem (Ex.:
fls. 148 e 153 da peticdo inicial), o que causa dividas quanto a espécie requerida e deve ser
revisto (ver exigéncia 3).

Quanto ao art. 21, que trata das penalidades, observou-se que ndo hé indicacao das
infragdes especificas que causam as penalidades previstas. Além disso, ha a previsao de
agravantes a depender do grau da penalidade (leve, média, grave ou gravissima), mas ndo ha a
descri¢ao de que tipo de infracdo se enquadraria em cada grau. Dessa forma, ¢ necessario que
se estabeleca uma correlacdao entre as penalidades e as infragdes especificas e que também
sejam discriminadas as infragdes que sdo consideradas leves, médias, graves ou gravissimas
(ver exigéncia 1d).

Por fim, de acordo com o item 7.1.2 do Manual de IG, informa-se que ndo ¢
necessario que a descri¢ao historica e demais elementos que visem a comprovacao referente
ao nome geografico sejam incluidos no CET. Tais documentos devem ser apresentados a
parte (ver exigéncia 1le).

Ressalte-se que serd necessario apresentar nova ata registrada da assembleia que
aprovar as alteragdes no CET, acompanhada de lista de presenca que indique quem dentre os
presentes ¢ produtor de banana (ver exigéncia 2).

Hé inconsisténcias, ainda, no que se refere ao nome geografico e a area da IG
retratada no Instrumento oficial que delimita a area geografica (IOD). Em alguns pontos, a
fundamentagdo refere-se ao “municipio de Luiz Alvez”, em outros pontos a “regido de Luiz
Alvez” e ainda utiliza outras nomenclaturas (e grafias) ao longo do mesmo documento.
Segundo o item 7.1.8 do Manual de IG “no caso de uma IP, a delimita¢dao da drea tem como
fundamento a notoriedade, fama ou reconhecimento da regido como centro de extracdo,
produgdo ou fabricacdo do produto ou de prestacio do servico assinalado pela IG”.
Embora nao seja obrigatorio que o pedido de registro de IG para o nome geografico Luiz
Alves refira-se tdo somente aos limites administrativos do municipio denominado Luiz Alves,

¢ necessario que se comprove a relacdo direta e inequivoca do nome geografico reivindicado
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como IP com a totalidade da area geografica apresentada. Ou seja, o IOD deve informar por
que o nome geografico Luiz Alves se relaciona com toda a regido delimitada, fundamentando
as razdes que unem outros municipios sob este mesmo nome.

Assim sendo, ¢ necessario adequar o citado documento ao constante na Portaria INPI
PR 04/2022, art. 16, inciso VIII, alinea a, devendo o requerente apresentar a devida
fundamentagdo técnica acerca da delimitagdo geografica como um todo. Reforga-se que as
fundamentagdes devem ser apresentadas de forma precisa, objetiva, clara e toda compativel
entre si (ver exigéncia 4).

A mesma discrepancia ¢ encontrada em praticamente toda a documentagdo
apresentada para fins de comprovagdo de que o nome geografico Luiz Alves se tornou
conhecido como centro produtor de banana, pois ela diz respeito apenas ao municipio de Luiz
Alves, sem incluir os municipios limitrofes que fazem parte da area inicialmente apresentada.

E importante ressaltar que, ainda que haja producio relevante em outros municipios e
que haja fatores naturais e humanos comuns em toda a area, o requisito a ser cumprido por
uma Indica¢dao de Procedéncia ¢ que o nome geografico tenha se tornado conhecido e que se
refira a toda a area delimitada. Dessa forma, ¢ necessario apresentar documentagao
complementar que comprove que o nome geografico Luiz Alves se refere a toda a area
delimitada ou, alternativamente, retificar a area geografica, mantendo apenas o municipio de
Luiz Alves. Caso seja realizada a retificacdo, observe que serd necessario adequar os demais
documentos em que consta a informagdo (CET e Instrumento Oficial de Delimitacao) (ver
exigéncia 5).

Por fim, o substituto processual requer o registro do nome geografico “Luiz Alves”
como [P para assinalar “banana dos sub grupos Cavendish e Prata”. Considerando que o art.
177 da LPI define a IP como “o nome geografico [...] que se tenha tornado conhecido como
centro de extragdo, producdo ou fabricacdo de determinado produto ou de prestacao de
determinado servigo”, deve ser comprovado que Luiz Alves se tornou conhecido como centro
produtor de banana dos sub grupos Cavendish e Prata.

Isso porque, como o requerente especificou os subgrupos do produto banana, nao
basta apresentar documentos relacionando os municipios a produ¢ao de banana em geral. Ou
seja, todas as comprovagdes devem ligar especificamente o nome geografico a banana dos
subgrupos citados. Alternativamente, pode o requerente informar se deseja prosseguir
identificando o produto apenas para “banana”. Tal modificagdo tornaria o pedido compativel
com a representacdo figurativa solicitada, ja que nela nao ha mengao aos subgrupos, e ainda o

alinharia a documentagao ja apresentada (ver exigéncias 6 e 6a).
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Ressalta-se ainda que, além do levantamento historiografico, sdo requeridas noticias,
reportagens, matérias, entre outros, de diferentes fontes, de modo a se comprovar a
notoriedade atual de Luiz Alves como centro produtor de banana dos sub grupos Cavendish e
Prata, conforme item 7.1.6 do Manual de IG.

Reforgamos que as comprovacdes devem ser apresentadas de forma precisa, objetiva
e clara. Se algum documento comprobatdrio for longo, devem ser apresentadas somente as
folhas que contém as comprovagdes, com o devido destaque visual as informagdes relevantes.
Essa selecao ¢ importante para trazer transparéncia ao pedido de registro e evitar confusao

quanto ao nome geografico a ser protegido e o respectivo produto que assinala.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 21 da
Portaria/INPI/PR n°® 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Reapresente o CET, nos termos abaixo:

a. Descrevendo o processo de produgdo, com énfase na descricdo das etapas que
sejam consideradas essenciais para a caracteriza¢ao do produto;

b. Indicando a composicio especifica do Conselho Regulador, conforme art. 49
do Estatuto Social;
Corrigindo o art. 16, §4°, com a correta indicagdo da espécie requerida da IG;

d. Informando quais sdo as infragdes que estdo relacionadas as penalidades e
descrevendo o que ¢ considerado nos graus leve, médio, grave e gravissimo;

e. Excluindo as partes que se referem a descricdo historica e demais elementos
que se referem a comprovagdo do reconhecimento do nome geografico.

2) Apresente a ata registrada da assembleia que aprovar as alteragdes no CET,
acompanhada de lista de presenca que indique quem dentre os presentes ¢ produtor de
banana.

3) Retifique os documentos que facam referéncia incorreta a espécie requerida da IG,
conforme explicado no relatorio acima.

4) Reapresente o IOD com a devida fundamentacdo acerca da area delimitada da IG,
conforme explicado no relatério acima.

5) Apresente documentagdo complementar para fins de comprovar que o nome
geografico Luiz Alves se tornou conhecido pela produgdo de banana e se refere a toda

a area delimitada. Alternativamente, reapresente a area geografica, mantendo apenas o
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municipio de Luiz Alves. Nesse caso, reapresente o CET e o Instrumento Oficial de
Delimitagdo com as devidas alteragdes.

6) Apresente documentacdo complementar para fins de comprovar que o nome
geografico Luiz Alves se tornou conhecido pela produgdo de banana dos subgrupos
Cavendish e Prata. Alternativamente, informe se deseja prosseguir, identificando o
produto apenas como “banana”.

a. Caso deseje prosseguir mantendo os subgrupos de banana indicados na peticao

inicial, reapresente a representacao grafica compativel.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que ndo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, sera considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto
de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem
davidas acerca do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Observe que o pagamento da GRU deverad ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 24 de julho de 2023.

Assinado digitalmente por:

Suellen Costa Wargas Patricia Maria da Silva Barbosa
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1766526 SIAPE 1284997
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2743 de 01 de agosto de 2023.

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402022000016-2
INDICACAO GEOGRAFICA: Mandirituba
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Camomila desidratada
REPRESENTACAO:
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PAIS: BRASIL

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A area geogrifica delimitada para a
Indicagdo de Procedéncia CAMOMILA DE MANDIRITUBA, abrange os municipios de
Araucaria, Fazenda Rio Grande, Mandirituba, Quitandinha e Sao José dos Pinhais, do estado
do Parana.

DATA DO DEPOSITO: 21/11/2022

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE CAMOMILA DE
MANDIRITUBA - CAMANDI

PROCURADOR: Nao ha

DESPACHO
O pedido nao atende ao disposto no art. 21 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. A ndo manifestacdo

no prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagao de reconhecimento da indicagcdo geografica
(IG) “MANDIRITUBA” para o produto CAMOMILA DESIDRATADA, na espécie
INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12
de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n°® 04/22).

Este relatério visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade

Industrial (INPT).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870220107433, de 21 de novembro de 2022,
recebendo o n° BR 402022000016-2.

Encerrado o exame preliminar, o pedido de registro foi publicado na RPI 2732 de 16
de maio de 2023, sob o codigo 335. Passados 60 (sessenta) dias da publicacdo e nao havendo
manifestagdo de terceiros, inicia-se o exame de mérito nos termos do art. 21 da

Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Em relagdo a documentagdo apresentada, ha algumas inconsisténcias que devem ser
saneadas.

No que se refere ao Caderno de Especificacdes Técnicas (CET), observou-se que,
apesar de prever o controle do uso da IG, o documento nao especifica a estrutura de controle,
apenas indicando, de modo genérico, que se trata de “controles oficiais”, “autocontroles” e
“controle da CAMANDI”. Também h4 men¢ao a uma “comissao de fiscalizacdo” e a visitas
técnicas realizadas por “membro ou técnico habilitado pela associacdo”, informagdes que

ensejam duvidas quanto a organizacao do controle da IG. Cabe observar que, nos termos do

item 7.1.2 do Manual de Indicagdes Geograficas 1* edi¢do, 2 revisdo, o controle interno €
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aquele realizado por uma Estrutura de Controle e o CET deve indicar a composicdo especifica
dessa estrutura, que pode ser um Conselho Regulador, uma Comissao, um Corpo Técnico, um
Conselho de Controle, dentre outras possibilidades (ver exigéncia 1). Observe que sera
necessario reapresentar a ata registrada da assembleia que aprovar as alteragoes do CET,
acompanhada de lista de presenga que indique quem dentre os presentes ¢ produtor de
camomila (ver exigéncia 2).

Ja no que diz respeito a delimitacdo da area geografica, ¢ necessario que sejam
esclarecidas algumas questoes.

Apesar de a delimitagdo solicitada incluir os municipios de Araucéria, Fazenda Rio
Grande, Quitandinha e Sao José dos Pinhais, apenas o municipio de Mandirituba ¢ citado na
documentagao que visa a comprovar que o nome geografico Mandirituba se tornou conhecido
pela produgdo de camomila (ver exigéncia 3a). Além disso, a declaragao de estabelecimento
na area delimitada — Formulario Modelo II — contém apenas produtores estabelecidos no
municipio de Mandirituba, ndo contemplando os demais (ver exigéncia 3c). O Instrumento
Oficial de Delimitagdo da area geografica (IOD), por sua vez, confirma a area delimitada
composta pelos cinco municipios, mas sua fundamentagdo enfatiza a importincia do
municipio de Mandirituba, enquanto os demais aparecem como integrantes da area que “tém
sua parcela de contribuicdo com a notoriedade da camomila, pois tem uma producao
consideravel” (ver exigéncia 3d).

Dessa forma, € necessario que seja apresentada documentagdo complementar que
vise a comprovar que o nome geografico Mandirituba faz referéncia a toda a area delimitada e
que hé efetiva producdo de camomila em todos os municipios abrangidos pela delimitagao
(ver exigéncia 3b). Alternativamente, ¢ possivel que a area seja reapresentada com a exclusao
dos demais municipios € a permanéncia apenas de Mandirituba. Nesse caso, observe que sera
necessario reapresentar os documentos pertinentes com as devidas alteragcdes, a saber, o
Caderno de Especificagdes Técnicas e o Instrumento Oficial de Delimita¢do (ver exigéncia
3e).

Ressalta-se que, uma vez registrada a Indicacdo Geografica e decorridos 24 meses
desse registro, ¢ possivel solicitar a ampliacdo da area geografica, devendo-se “comprovar
que a area agregada se tornou conhecida como centro de extragdo, produgdo ou fabricacdo de
determinado produto ou de prestacdo de determinado servigo, tal qual a area originalmente
delimitada”, nos termos do Art. 26, §1° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Por fim, quanto a documentacdo que visa a comprovar a notoriedade do nome

geografico, observou-se que alguns documentos digitalizados contém cortes no texto que
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dificultam a leitura e compreensdo de seu contetido (fls. 45 a 48 e 50 a 51). Caso a requerente

deseje que tais documentos sejam considerados no exame, € necessario reapresenta-los sem

cortes (ver exigéncia 4).

3. CONCLUSAO

Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 21 da

Portaria/INPI/PR n°® 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Reapresente o CET, de modo que reste claro qual a estrutura de controle utilizada pela

requerente € a sua respectiva composicao especifica.

2) Apresente a ata registrada que aprovar as alteragdes do CET, acompanhada de lista de

presenga que indique quem dentre os presentes € produtor de camomila.

3) Sobre a delimitagdo da area geografica:

a.

Esclarega a inclusdo dos municipios de Araucaria, Fazenda Rio Grande,
Quitandinha e Sao José dos Pinhais na area delimitada;

Apresente comprovacao de que o nome geografico Mandirituba se refere a toda
a area geografica delimitada;

Reapresente a declaragdo de estabelecimento na area delimitada — Formulério
Modelo II — incluindo os produtores de camomila dos demais municipios que
constam da delimitagdo requerida;

Reapresente o 10D, de modo que a fundamentacdo deixe claro que o nome
geografico Mandirituba possui relacdo direta com toda a area delimitada;
Alternativamente, retifique a area delimitada, mantendo apenas o municipio de
Mandirituba. Nesse caso, reapresente o CET e o IOD com as respectivas

alteragoes.

4) Reapresente os documentos digitalizados sem cortes de pagina.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que nao

diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°

04/22, seré4 considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto

de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem

davidas acerca do pedido.

gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.
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Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cédigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR
n°® 04/22.

Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 28 de julho de 2023.

Assinado digitalmente por:

Suellen Costa Wargas Mariana Marinho e Silva
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1766526 SIAPE 1379563
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2743, de 01 de agosto de 2023
CODIGO 395 (Concessao de registro)

N° DO PEDIDO: BR402022000008-1

INDICACAO GEOGRAFICA: Cerrado

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Queijo de leite de vaca cru integral

REPRESENTACAO: Nio ha

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipios de Abadia dos Dourados, Arapua,
Carmo do Paranaiba, Coromandel, Cruzeiro da Fortaleza, Guimarania, Lagamar, Lagoa
Formosa, Matutina, Patos de Minas, Patrocinio, Presidente Olegario, Rio Paranaiba, Santa Rosa
da Serra, S3o Gongalo do Abaeté, Sao Gotardo, Vazante, Tiros ¢ Varjao de Minas, no estado
de Minas Gerais.

DATA DO DEPOSITO: 26 de agosto de 2022

REQUERENTE: Associagdo de Produtores de Queijo Minas Artesanal do Cerrado -
Associagdo Queijo do Cerrado

PROCURADOR: Marcos Fabricio Welge Gongalves

DESPACHO
Comunica¢ao de concessao de Registro de reconhecimento de Indicacdo Geografica. O
certificado de Registro serd emitido eletronicamente e ficara disponivel no portal do INPI em

Servigos / Indicagdes Geograficas / Busca.
Acompanham a publicacdo os seguintes documentos: relatéorio de exame, caderno de

especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitacao da area geografica.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “CERRADO?” para o produto QUEIJO DE LEITE DE VACA CRU INTEGRAL, na
espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.°
9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n°
04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n°® 04/22).

Este relatério visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislagdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade

Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticao n.° 870220077395, de 26 de agosto de 2022, recebendo o n°
BR40.2022.000008-1.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi verificada

a necessidade de conformacao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em
14 de fevereiro de 2023, sob o cddigo 304, na RPIn® 2719.

Em 06 de abril de 2023, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peti¢ao
n.° 870230029488, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacdo

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Reapresente o IOD com fundamentagdo técnica redigida considerando a
limitacdo a estes municipios ¢ a contextualizagdo que os une, formando o territorio
produtor do queijo correspondente a IP solicitada. Cumpra de acordo com a espécie de
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Indicagdo Geografica requerida, ou seja, Indicacdo de Procedéncia, nos termos do art.
16, inciso VIII da Portaria INPI PR 04/2022, observando o disposto nas alineas “a” (que
conste a fundamentag@o acerca da delimitagdo geografica apresentada de acordo com a
espécie de Indicacdo Geografica requerida) e “b” (elaborado com base nas normas do
Sistema Cartografico Nacional).

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:
e Manifestacdo do procurador quanto as exigéncias, fI(s). 1.207/1.209;

e Nota Técnica n° 1/IMA/GEC/2023, fI(s) 1.210/1.215, contendo a devida

fundamentagao técnica.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n° 2

A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente justificativa para a exclusdo da area delimitada para fins da indicagdo
de procedéncia em exame, da area correspondente ao municipio de Serra do Salitre, no
corpo do IOD, sem prejuizo da apresentacdo de documentos complementares.

Em resposta a exigéncia n°® 2, foram apresentados os documentos:
e Manifestacdo do procurador quanto as exigéncias, fI(s). 1.207/1.209;

e Nota Técnica n® 1/IMA/GEC/2023, fl(s) 1.210/1.215.

A documentagdo apresentada justifica que apds estudos técnicos da area competente
do governo do Estado e didlogo com produtores, foram realizadas alteragdes no reconhecimento
da area, adquirindo a configuragdo atual, como vemos a seguir:

O ocorreu a reivindicag¢do do poder publico municipal, das liderancas locais e,
principalmente dos produtores rurais, para que o municipio da Serra do Salitre
viesse a ser considerado como uma microrregido independente, esta
fundamentagdo é plenamente justificada pelo estudo realizado pela EMATER-
MG, com o titulo: “Caracteriza¢do da Microrregido da Serra do Salitre para
produgdo de Queijo Minas Artesanal”, o qual apresentou diversas evidéncias
historicas como objetos historicos usados na fabricag¢do do queijo, relatos e

fotos da época, livros de historias dos viajantes publicados e entrevista com os
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produtores de queijo destacando o “saber fazer” repassado de geragdo para
geragado.

Coube ao Estado em acordo com as exigéncias legais impostas pelo Decreto
42.645 de 05/06/2002, determinagdao que compete a SEAPA por intermédio de
suas vinculadas, o estudo de caracterizacdo das regioes de forma a comprovar
a sua tradi¢do historica e cultural na produg¢do do Queijo Minas Artesanal, e
foi designada a EMATER-MG a formagdo de uma Comissdo Técnica que
apresentou este estudo com parecer conclusivo favoravel para o
reconhecimento da Regidao da Serra do Salitre como produtora de Queijo Minas
Artesanal.

A Regido da Serra do Salitre foi devidamente reconhecida no ano de 2014 por
esse Instituto através da Portaria n°1428, de 29/08/2014, que identifica a
Microrregido da Serra do Salitre como produtora do Queijo Minas Artesanal.
Segundo o estudo da EMATER-MG de reconhecimento da Regido da Serra do
Salitre como produtor de Queijo Minas Artesanal, apresentado a esse Instituto,
demonstra fundamentalmente as razoes pelas quais a regido solicitou
independéncia e separac¢do da Regido do Cerrado e razdo pelo qual desejara m
ser inseridos em outro nome geografico. Contudo o estudo diz a concluir que:
“Através dos levantamentos realizados, observou-se os trabalhos que foram
executados pelo Estado junto aos produtores de Queijo Minas Artesanal do
Municipio da Serra do Salitre, bem como a melhoria da qualidade alcan¢ada
no decorrer dos anos, aliada as caracteristicas ambientais, sobretudo a
topografia e o clima, potencializaram as qualidades sensoriais do queijo
produzido na regido estudada”.

Devido a este estudo o reconhecimento desta regido por esse Instituto
identificado em Portaria. Portanto, o reconhecimento da Microrregido do Alto
Paranaiba no ano de 2003, a alteracio da denominacgdao para Microrregido do
Cerrado no ano de 2007, até o ano de 2014, se propiciou historicos que
envolvia a Microrregido da Serra do Salitre em um mesmo contexto, mas
sempre aparecendo diferencas notorias destacando as duas Microrregioes,
mas até entdo uma regido unica. A partir de 2014, com a distin¢do por
reconhecimento em portarias destas duas Microrregioes, podemos observar

cada uma com suas individualidades. (grifo nosso)
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Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.3 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
* Guia de Recolhimento da Unido — f1.1.216

* Comprovante de pagamento — fl. 1.217;

3. CONCLUSAO

O exame do conjunto dos documentos apresentados demonstrou que portugueses e
brasileiros foram para a regido do Cerrado mineiro a procura de ouro e pedras preciosas. A farta
distribuicao de terras propiciou uma corrente migratoria para a regido onde gradualmente a
pecuaria passou a ser a nova fonte de recursos devido as suas pastagens naturais, que permitiram
a formacao dos primeiros rebanhos. Com o passar do tempo e 0 aumento dos rebanhos, a grande
quantidade de leite produzida e ndo consumida estimulou a producdo de queijos artesanais
como forma de preservacao daquele leite.

Orginalmente o queijo era consumido pelas familias e/ou comercializado junto aos
tropeiros que passavam pela regido e distribuiam estes produtos para toda a comarca de Paracatu
e provincias de Sdo Paulo e Goids. No século XIX, mais precisamente em 1872, chega a
primeira ferrovia ao Tridngulo Mineiro, a Cia. Mogiana de Estradas de Ferro. Em 1913, a
ferrovia Rede Mineira de Viacdo alcanga Campos Altos e, em 1916, a Serra do Salitre. O
melhoramento dos meios de transporte contribuiu para a organizacdo socioecondmica,
inclusive, facilitando o escoamento dos queijos produzidos nesta regido, contribuindo para que
o local se tornasse conhecido pela produgdo de queijos.

O Caderno de Especificacdes Técnicas estabelece que a IP “Cerrado” sera utilizada
nos queijos elaborados a partir de leite cru, higido, integral recém ordenado, retirado e
beneficiado na propriedade de origem em até 90 minutos apds sua obtenc¢ao, devendo a umidade
maxima ser de 45,95%. Boas Praticas de Fabricacao ¢ Boas Praticas de Producao devem ser
seguidas.

Os queijos do Cerrado sao considerados de alta umidade, sendo a prensagem manual
com o auxilio de tecido dessorador, uma técnica de producdo oriunda da tradi¢do e heranca
cultural da regido. Sdo justamente tais técnicas que diferenciam e contribuiram para que o
Cerrado se tornasse conhecido pela producdo de queijos artesanais.

Foi juntada ao processo a compilagdo de uma série de documentos e reportagens em

veiculos de comunicagdo, que relacionam o nome geografico “Cerrado” com a producao de
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queijos artesanais. Noticias sobre a participacdo em concursos, tais como o concurso de queijos
na cidade de Araxa que cita o Cerrado como sendo uma das regides produtoras de queijo
artesanal reconhecidas pelo Instituto Mineiro de Agropecudria e como produtora de “Queijo
Minas Artesanal”. E também o 13° Concurso Estadual de Queijo Minas Artesanal, evento
mencionado por mais de uma fonte através de diversas matérias citando o nome geografico
“Cerrado”.

Outras matérias em portais da internet especializados, ou ndo, citam o “Cerrado” como
uma das regides reconhecidamente produtoras de queijo, com matérias que discorrem sobre a
tipicidade do queijo do “Cerrado”, afirmando tratar-se de um “terroir” propicio a produgdo e
ainda sobre como o queijo do Cerrado tem atraido consumidores de diversas regides, citando,
inclusive, algumas das caracteristicas do produto. Em 2006 a criagdao do selo “Queijo do
Cerrado” visava destacar que tais queijos deveriam ser consumidos mais cedo, pois a fase de
matura¢do média conferia o tipico sabor amanteigado e a consisténcia macia.

Insta destacar que grande parte da documentagdo apresentada cita o produto e 0 nome
geografico “Cerrado” de forma secundéria, informando os nomes das microrregides produtoras
de “Queijo Minas Artesanal” a partir de delimitagdes criadas pelo Instituto Mineiro de
Agropecudria. Tal caracteristica representa a forma de citagdo do nome geografico “Cerrado”
na maioria dos documentos apresentados pelo requerente.

Portanto, pode-se inferir que o nome passa a ser pacificado como designativo da
microrregido em questdo, a partir da obtengao de tal deferéncia do poder publico. No entanto,
frisa-se que, isoladamente, tal condicdo ndo cumpriria com os requisitos formais para fins de
reconhecimento de uma IP. Afinal, classificar que uma regido produz determinado produto ndo

significa que o nome geografico se tornou, de fato, conhecido como centro de produgao.

Cabe registrar que o requerente identificou o produto como sendo “Queijo produzido
a partir de leite de vaca cru integral”; todavia, para fins de padronizacdo e simplificacdo das
informagdes nos pedidos, excluimos “produzido a partir” e mantivemos o restante.

Finalmente, foi verificada a presen¢a dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96
e pela Portaria/INPI/PR n° 04/22, e ndao havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos
a CONCESSAO do pedido de registro e expedicio do certificado de reconhecimento do nome
geografico “CERRADQO” para o produto QUEIJO DE LEITE DE VACA CRU
INTEGRAL, na espécic INDICACAO DE PROCEDENCIA (IP), nos termos do art. 22,
caput ¢ §1°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Ressalta-se que a prote¢ao conferida pelo presente
reconhecimento recai, tdo somente, sobre o nome geografico objeto do pedido e ndo sobre
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eventuais expressoes complementares, tais como nome do produto ou servigo e descri¢do da
espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicagao do presente despacho, o prazo de 60 (sessenta)
dias para a interposi¢ao de recursos (Cod. 622) quanto a concessdo do pedido de registro de
indicacao geografica, nos termos dos arts. 212 a 215 da Lei n.® 9.279/96, conforme dispde o art.
31 da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Eventuais recursos deverdo ser protocolados exclusivamente

pelo Moédulo de Indicagdes Geograficas do Peticionamento Eletronico do INPI — e-IG.

Dessa forma, encaminha-se o pedido as instidncias superiores para as devidas

providéncias.

Rio de Janeiro, 21 de julho de 2023

Assinado digitalmente por:

Raul Bittencourt Pedreira Patricia Maria da Silva Barbosa
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1528344 SIAPE 1284997

De acordo, publique-se.

Pablo Ferreira Regalado
Coordenador Geral Substituto de Marcas, Indicagdes Geograficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1473339
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Associacao dos Produtores de Queijo
Minas Artesanal do Cerrado

CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS

O presente Caderno de Especificagdes Técnicas - CET, estabelece o regime aplicavel a
producdo, controle, apresentag¢do, promocado e defesa da indicacdo de procedéncia do queijo
do CERRADO.

CAPITULO |
- PRODUCAO -

Art. 1. A drea geografica delimitada para a Indicagdo de Procedéncia do queijo do CERRADO
corresponde a drea delimitada dos municipios de: Abadia dos Dourados, Arapud, Carmo do
Paranaiba, Coromandel, Cruzeiro da Fortaleza, Guimarania, Lagamar, Lagoa Formosa,
Matutina, Patos de Minas, Patrocinio, Presidente Olegario, Rio Paranaiba, Santa Rosa da Serra,
Sao Gongalo do Abaeté, Sao Gotardo, Vazante, Tiros e Varjao de Minas.

§1. O clima caracterizado na area delimitada é classificado como tropical de altitude, tipico do
cerrado, com temperatura média anual em torno de 22°C, com a média minima de 16,42Ce a
média maxima de 27,6 2C, chuvas distribuidas entre os meses de outubro a marco, com indice
pluviométrico médio em torno de 1.470 mm anuais;

§2. A altitude varia de 691 a 1.258 m, tendo um relevo com cerca de 30% de area plana, 45%
de drea ondulada e 25% de area montanhosa;

§3. A umidade do ar é tipica de cerrado, com inverno seco e verdo umido, podendo ir de
valores inferiores a 35% no inverno e superiores a 85% no verao.

84. A regido caracteriza-se por possuir uma variagdao acentuada de tipos de solos, dependendo
dos limites geograficos analisados. Ha predominancia de latossolo vermelho amarelo, de
textura média a argilosa, embora se registra também a evidéncia de latossolo roxo, originado
de turfitos. Em areas mais inclinadas predominam os cambissolos. Ha solos aluviais de média
a alta fertilidade nas baixadas, todos sdo utilizados com maior ou menor intensidade na
exploragdo pecudria, o que pode interferir nas caracteristicas fisico-quimicas do queijo
produzido na regido.

Art. 2. Das Matérias-Primas utilizadas para fabrica¢do do queijo:

a. O queijo do CERRADO sera elaborado a partir do leite cru, higido, integral, recém
ordenhado, retirado e beneficiado na propriedade de origem, apresentando todas as
caracteristicas fisico-quimicas, microbioldgicas, sensoriais, cujo processamento serd de até 90
(noventa) minutos apds sua obtenc¢do; umidade maxima de 45,9% (quarenta e cinco, e nove
por cento).

b. O coalho industrializado deverd possuir obrigatoriamente registro sanitario no Servico de
Inspecdo Estadual ou Federal;

c. O cloreto de sddio (sal comum) devera possuir registro no Ministério da Saude;

d. A dgua utilizada na queijaria devera ser analisada anualmente. A dgua devera ser clorada e
atender aos critérios dispostos na legislagao pertinente.
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Art. 3. Do rebanho utilizado:
a. O rebanho utilizado corresponde a todos os bovinos, das espécies “Bos taurus” e “Bos
indicus”, assim como animais advindos de seus cruzamentos em diferentes graus de sangue.

Art. 4. Da Sanidade do rebanho:

a. A sanidade do gado leiteiro deve ser atestada por Médico Veterinario, que, para tal, deve
adotar rigorosamente as recomendag¢des técnicas contidas em Normas e Regulamentos
sanitarios em vigor;

b. O produtor deve adotar as praticas visando ao controle sanitdrio do rebanho que
comprometam a saude dos animais ou a qualidade do leite de acordo com legislagao em vigor;
c. Os animais devem ser identificados individualmente através de brincos ou outro meio de
identificacdo autorizado, seguindo a regulamenta¢cdo em vigor.

Art. 5. Do sistema de criagao do rebanho e das praticas de manejo:

a. O sistema de producdo devera ser baseado na bovinocultura extensiva, semi-intensiva ou
intensiva, utilizando pastagens naturais ou modificadas, com ragcas adaptadas a estas
condig¢des de criacdo;

b. E recomendado o aproveitamento da diversidade das pastagens e a utilizagdo racional da
vegetacdo natural.

Art. 6. Da alimentac¢do do rebanho:

a. A alimentacdo dos animais deve ser baseada na pastagem natural e formada, bem como de
uma suplementag¢ao a base de concentrados e minerais;

b. Alguns produtores se valem de uma complementagdo volumosa a base de capim, cana-de-
acUcar e ou silagens.

CAPITULO II
- ELABORACAO -

Art. 7. Do produto:

a. O Queijo do Cerrado é fabricado a partir de leite de vaca cru integral, produzido e
processado na propriedade de origem, recém ordenhado e filtrado, ao qual se adiciona a
cultura Lactea natural, o chamado “Pingo”, o coalho industrializado e o cloreto de sédio (sal),
maturado pelo periodo minimo de 22 (vinte e dois) dias, ou pelo menor tempo que a legislagdo
vier a definir.

Art. 8. Dos tamanhos dos queijos:

a. Padrdo: produzidos em formas cilindricas de aproximadamente de 15 a 17cm de didmetro
e até 7 cm de altura;

b. Merendeiro: produzidos em formas cilindricas de aproximadamente de 9cm de diametro e
até 7 cm de altura.

§12. Podera ser produzido queijos de tamanho superior pelo produtor que possui demanda e
o saber fazer desta pratica.
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Art. 9. Das caracteristicas externas, da massa, organolépticas e fisico-quimicas do produto

a. Do formato: cilindrico, plano ou ligeiramente abaulado nas laterais;

b. Peso da peca: cilindrica.

1. Padrdo: 1.000g a 1600g

2. Merendeiro: 300 a 500g

c. Do aspecto da casca: amarelada, lisa ou com textura, tendendo escurecer com a maturagao,
podendo apresentar manchas e ou leveduras.

d. Da resina: é facultativo o uso de resinas coloridas.

e. Das caracteristicas da massa: consistente, semidura, podendo conter olhaduras naturais
desejdveis e ou mecanicas.

f. Do sabor e gosto: suave, adocicado, ligeiramente acido, podendo ser levemente
amanteigado ou picante.

f. A prova de fosfatase deve ser positiva;

g. O teste para a presenga do amido deve ser negativo.

Art. 10. Das caracteristicas microbiolégicas do produto:
a. O queijo do Cerrado devera ser analisado anualmente e sua qualidade devera atender aos
critérios dispostos na legislagao vigente.

Art. 11. O processo de fabricacdo representado pelas etapas abaixo, obedecera:

I. OBTENCAO DA MATERIA PRIMA:

a. O leite cru utilizado na fabricacdao deve ser obtido de vacas da propriedade de origem, de
rebanho sadio, apresentando todas as caracteristicas fisico-quimicas e microbiolégicas
exigidas pela legislacdo pertinente.

b. As vacas devem se apresentar clinicamente sadias e em bom estado de nutri¢do; que ndo
estejam no periodo final de gestagdo/fase colostral; que ndo apresentem quaisquer sintomas
de doencas no aparelho genital/lesbes no Ubere e tetos, febre, infec¢Ges generalizadas,
enterites com diarreia; que ndo tenham sido tratadas com substancias nocivas a saldde do
homem pela transmissdo através do leite, salvo quando houver o respeito ao periodo de
caréncia destes produtos;

c. A ordenha é realizada atendendo a requisitos de higiene previstos na legislagdo vigente;

d. O leite é obtido através da ordenha manual ou mecéanica, em locais apropriados, sendo
transferido para recipiente em aco inox ou plastico higienizavel.

Il. FILTRAGAO:

a. O processo de filtragem é feito através de filtro ou tecido sintético, previamente lavado e
higienizado podendo ser adicionado sal no momento da filtragem.

lll. ADICAO DE FERMENTO NATURAL E COALHO:

a. O pingo é adicionado ao leite no recipiente de coagulacdo, apds a ordenha completa. A
quantidade de pingo adicionado varia de acordo com a estacdo do ano e a temperatura
ambiente e o saber fazer tradicional

b. A quantidade de coalho pode variar de acordo com a recomendac¢do do fabricante, a
estacdo do ano e a temperatura ambiente.
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IV. COAGULACAO:

a. A coagulacao dura em média de 40 minutos de acordo com diversos fatores: temperatura
ambiente, dose do coalho e pingo, composicdo do leite, estagdo do ano, entre outros.

V. CORTE DA COALHADA:

a. A massa é cortada em média 40 minutos ap6s a adicdo do coalho.

b. O corte é realizado através de pa (de polietileno ou inox) ou lira (de inox), até estar dividida
em graos, de tamanho sempre inferior a 1 cm. Esta operagdo continua até a obtenc¢do do
tamanho dos graos desejados.

VI. MEXEDURA:

a. E feita respeitando pequenos intervalos, para facilitar o dessoramento.

b. O tempo de mexedura varia entre 1 e 5 minutos, de acordo com diversos fatores ligados a
tecnologia de fabricacdo e o saber fazer tradicional.

VIl. DESSORAGEM:

a. A massa fica em descanso para que ocorra a dessoragem. Os granulos descem ao fundo do
recipiente, e o soro fica sobrenadante. Para retirada do soro podem ser utilizadas vasilhas de
plastico ou inox devidamente higienizadas. O soro é utilizado na alimentac¢do animal ou segue
outro destino, de acordo com a legislacdo vigente.

b. A massa deve ser transferida para as formas, depois de retirada com um recipiente de
plastico ou inox.

VIil. ENFORMAGEM:

a. Apds a dessoragem, a massa é colocada em formas plasticas, de didmetro e altura de acordo
com tipo de queijo a ser fabricado, as formas podem ser forradas com tecido sintético
apropriado.

IX. PRENSAGEM:

a. O processo podera ser feito naturalmente através da drenagem.

b. Processo manual efetuado inicialmente com auxilio do tecido sintético e na fase final com
a pressdo das maos;

c. Poderd ser adotada a prensa mecanica quando autorizada pela legislagdo vigente;

d. Apds a prensagem, as formas deverdo ser viradas com o objetivo de deixar os dois lados
lisos e homogéneos.

X. SALGA SECA:

a. A salga realizada é do tipo seca, na superficie do queijo;

b. Depois de um periodo aproximado de 6 a 12 horas, o queijo deve ser virado, o queijo e o
sal é transferido para a superficie que antes ndo havia recebido sal;

c. No segundo dia da fabricacdo, na parte da manh3, transfere-se as formas para uma segunda
banca e realiza-se a retirada do sal.

XI. MATURACAO:

a. Apds 24 horas o queijo é retirado da forma, colocado em prateleiras de madeira, lavado e
virado de acordo com o estado de maturacdo e saber fazer tradicional;

b. A maturagdo deve ser a temperatura ambiente ou em ambiente de temperatura controlada,
localizado na zona delimitada de produgao, obedecendo ao modo tradicional de fabricagdo e
a legislacdo vigente.
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Xil. A TOALETE:

a. A toalete (conhecida como grosagem), seguida da lavagem em agua corrente e secagem do
queijo deve ser realizada de acordo com o dia que o queijo vai ser entregue a comercializagdo.
b. Apds a toalete, pode-se retorna-los as prateleiras de maturagdo ou realizar embalagem para
a continuagcdo da maturag¢do, comercializagdo, venda/transporte ou armazenagem sobe
refrigeracdo seguindo-se a legislagdo vigente.

Art. 12. Dos utensilios utilizados para fabricagao:

a. O material utilizado para produgdo do queijo deve ser de facil higienizagao, ndo podendo
ser poroso e/ou oxidar e/ou descascar. Deve ser preferencial a utilizacdo de material de PVC,
ou aco inox; utilizacdo de filtros de plastico e coadores de plastico com tela removivel de nylon
ou similar (material sintético aprovado — polietileno).

Art. 13. Do processo de higieniza¢ao das instalagdes:

a. As instalagbes deverdo apresentar superficies lisas e limpas, nas quais serdo utilizados
detergentes e desinfetantes aprovados pelos 6rgdos competentes. Materiais de limpeza
deverdo ser guardados em local préprio e distante da matéria prima. A higienizagdo pessoal e
das instalagOes devera seguir a legislagao vigente.

CAPITULO 1l
- ROTULAGEM, ARMAZENAGEM E TRANSPORTE -

Art. 14. Deverdo ser obedecidas as normais legais vigentes para rotulagem e embalagem.

a. Tera direito ao uso da designacdo Indicacdo de Procedéncia, ou sua abreviatura, em
conjunto ou separado do nome geografico reconhecido, CERRADO, seguido ou ndo da
expressdao “Queijo Minas Artesanal” o produto oriundo de unidade de produgdo escrita na
Legislagdo de Inspe¢do Municipal, ou cadastrado no IMA, ou relacionada ou reconhecido pelo
Estado ou MAPA, tal como Selo Arte ou semelhantes, que tenha atendido todas as exigéncias
contidas nas legislacdes vigentes e obedecidas as normas descritas no presente CET.

b. O queijo podera ser embalado e comercializado em pegas inteiras ou fracionadas.

Art. 15. Normas de Transporte.
a. O transporte do produto da propriedade produtora ao entreposto ou ao local de
comercializagdo é realizado seguindo a legislagdo vigente.

Art. 16. Normas de Armazenamento.
a. O produto deve ser armazenado em local higienizado, isento de odores estranhos seguindo
a legislacao vigente.
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- DO CONSELHO REGULADOR -

Art. 17. O Conselho Regulador, conforme estabelecido no Estatuto da APROCER, serd o 6rgdo
competente para efetuar o controle da Indicagdo de Procedéncia do queijo do CERRADO.
§12. O Conselho Regulador sera constituido por 3 (trés) membros eleitos pela Assembleia da
APROCER para um mandato de 3 (trés) anos.

§22. Os membros do Conselho Regulador elegerdo, entre eles, um Comité, formado por um
Diretor Presidente, um Diretor Vice-Presidente e um Diretor Secretario.

§32. O Conselho Regulador se reunirad trimestralmente, ou quando se fizerem necessarias,
com a presenga minima de 50% (cinquenta por cento) de seus membros efetivos.

8§42, As deliberagdes do Conselho Regulador serdao tomadas por maioria simples dos membros
presentes nas reunides.

§52. Em caso de empate nas decisdes, o voto do Diretor Presidente sera privilegiado.

Art. 18. O Conselho Regulador orientard e efetuard o controle do produto, da produgao e dos
produtores, através de registros cadastrais, vistorias e degustagdes periddicas, fiscalizacdo dos
procedimentos e analise dos padrdes de identidade e qualidade dos produtos.

Art. 19. O Conselho Regulador sera responsavel pela andlise dos documentos elaborados pela
equipe técnica, encarregada de acompanhar o cumprimento das normas deste CET, e de
outros documentos, aplicando as devidas san¢des em caso de ndo cumprimento.

Art. 20. O Conselho Regulador mantera atualizados os cadastros relativos ao:

l. Registro de inscri¢dao do produtor;

Il. Registro de inscricdo das propriedades;

llIl. CertidGes atualizadas da comprovacado das certificagcdes das propriedades participantes;
IV. Registro das visitas e ou auditorias realizadas nas propriedades dos participantes.
Paragrafo unico. Somente produtores devidamente cadastrados, assim como suas unidades
de producgdo poderdo concorrer a Indicagdo de Procedéncia do queijo do CERRADO.

Art. 21. Dos Controles efetuados pelo Conselho Regulador:

I. O Conselho Regulador devera propor formas para que sejam realizadas as analises
periddicas dos produtos para identificar se o produto segue os padrdes de qualidade
normalizados por este CET para emissao do certificado e selos de controle aos produtores;

Il. O Conselho Regulador criard comissdes de fiscalizacdo das unidades produtoras para
identificar se as mesmas estdao seguindo, em suas instalagdes, as normas de processo de
produgdo instituidas pelo CET;

lll. Os produtores deverdo zelar pelo cumprimento da legislacdo referente as instalagdes,
processo de fabricacdo, higiene e sanidade do rebanho e comercializacdo em Minas Gerais e
fora do Estado.

IV. Cabera ao Conselho Regulador a aplicagao das san¢gdes, no caso de ndo cumprimento deste
Regulamento.

Art. 22. Os instrumentos e a operacionalizacdo dos registros serdo definidos através de
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Minas Artesanal do Cerrado

resolucdo interna do Conselho Regulador.

Art. 23. Cabera ao Conselho Regulador conferir o registro dos produtores para emissdao dos
Certificados e selos de controle, desde que em conformidades com este CET, mediante visita
prévia e laudo técnico da unidade de produgdo, emitido por técnico credenciado pela
associacdo e controle através de visitas periddicas.

Paragrafo unico. Serdo arquivados os dados referentes aos produtores que interrompam a
produc¢do ou sejam descredenciados, pelos prazos estabelecidos pela legislagdo vigente.

CAPiTULO V
- CONTROLE -

Art. 24. Dos tipos de controle:

I. Controles oficiais: serdao seguidos os parametros estabelecidos pela legislagao vigente, sendo
a coleta realizada obrigatoriamente por técnico credenciado pela inspecao;

Il. Controles internos/autocontroles: Realizados pela APROCER com amostras coletadas
obrigatoriamente por responsavel técnico credenciado pela associagdo.

Art. 25. Dos controles:

l. Controles oficiais: De acordo como estabelecido na legisla¢cao vigente.

Il. Autocontroles: Realizados pelos produtores através da APROCER, conforme descrito nas
normas deste CET:

§1. Para credenciamento inicial e monitoramento, o Conselho Regulador avaliara:

l. O cumprimento do CET: acompanhamento dos laudos de visitas técnicas, realizadas por
profissional credenciado pela associacdo; visita inicial de credenciamento e no minimo uma
visita de monitoramento;

1. A qualidade fisico-quimica e microbiolégica do produto: Monitoramento através de analises
anuais de laboratdrio, de amostras colhidas por técnico da associac¢ao.

§2. Para controle da qualidade gustativa do produto, o Conselho Regulador avaliara
anualmente uma amostra do produto de cada produtor inscrito, para verificar se o mesmo
atende as caracteristicas descritas para o queijo do CERRADO. As amostras serao colhidas por
técnico credenciado pela associagao.

CAPITULO VI
- PROCEDIMENTOS DO CONTROLE -

Art. 26. As visitas técnicas, para o controle sobre os produtores e a producado, serdo realizadas
por técnico credenciado pela associac¢do, do seguinte modo:

I. Visita inicial para credenciamento da propriedade, onde serd preenchido laudo técnico com
parecer favoravel ou desfavoravel, verificando a observancia ou ndo dos critérios maiores de
delimitacdo da zona e sistema de producgao;

Il. Uma visita anual de controle e monitoramento.
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Paragrafo unico. Os custos das visitas técnicas, compreendendo honorarios, quilometragem
e diarias, correrdo por conta dos produtores inscritos, podendo a associagdo, firmar convénios
e parcerias objetivando a redug¢do dos custos para os produtores, observando o principio da
relagdo do custo e prestagdo de servigo.

Art. 27. Serdo realizadas anualmente as seguintes avaliacdes da qualidade do produto e das
quantidades comercializadas:

I. Da conformidade dos produtos através de suas caracteristicas externas, da massa,
organolépticas e fisico-quimicas;

Il. Dos resultados das andlises de laboratério, para verificacdo das suas conformidades as
legislagdes vigentes, comunicando aos érgdaos competentes os casos de ndo cumprimento;
lll. Das planilhas trimestrais de controle da produgao, para verifica¢dao da coeréncia dos dados
informados, em relagdo a superficie agricola util da fazenda da producdo de alimentos,
tamanho e produtividade do rebanho para controle da quantidade dos selos distribuidos;

IV. Dos pareceres técnicos das visitas, visando o credenciamento e monitoramento do
cumprimento do CET, ao nivel das unidades de Producgao.

Art. 28. As andlises de monitoramento serdo realizadas anualmente, em laboratérios
Conveniados a APROCER, através de amostras colhidas por técnico credenciado, devendo, os
resultados, atender as exigéncias da legislag¢ao vigente.

Paragrafo unico. Os custos das coletas e analises de laboratdrio, compreendendo honorarios,
quilometragem, didrias e prestacdo de servicos, correrdo por conta dos produtores inscritos,
podendo a associac¢do, firmar convénios e parcerias objetivando a reducdo dos custos para os
produtores, observando o principio da relagdo do custo e prestagao de servigo.

Art. 29. Para o devido controle do volume da producdo os produtores deverdo entregar
planilhas trimestrais a APROCER, de forma que esta contenha informacgdes sobre:

l. Controle do volume produzido;

Il. Controle do volume comercializado; e

1. Controle do volume descartado.

§1. A entrega das planilhas constitui-se em pré-requisito para liberagdo dos selos de controle
para o triénio seguinte. O prazo de arquivamento destes dados seguira a legislacdo vigente.
§2. O queijo fracionado deverd ser identificado em todas as suas partes para o devido
controle.

CAPITULO VII
- DIREITOS E OBRIGACOES -

Art. 30. Direitos e Obriga¢bes dos produtores inscritos:

a. Fazer uso da Indicacdo de Procedéncia do queijo do CERRADO, nos produtos protegidos
pela mesma;

b. Zelar pela imagem da Indicagdo de Procedéncia queijo do CERRADO;

c. Adotar as medidas normativas necessdrias ao controle da producdo estabelecidas pelo
Conselho Regulador e no CET;
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d. Pagar as taxas e emolumentos estabelecidos neste CET e nas normas internas do Conselho
Regulador para monitoramento e controle, de acordo com o principio da relagdo custo-
beneficio da prestagdo de servigo.

CAPITULO VIII
- INFRACOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS -

Art. 31. O Conselho Regulador comunicard aos dérgdos competentes os casos de ndo
cumprimento da legislacao vigente, para as devidas sangdes.

Art. 32. S3o consideradas infragdes:
a. O ndo cumprimento das normas de producao, rotulagem, embalagem e transporte;
b. Comercializar produtos fora dos padrdes estabelecidos pela legislacdo vigente.

Art. 33. O descumprimento das disposi¢cdes deste CET implicara as seguintes penalidades:

I. Adverténcia por escrito;

Il. Multa;

lIl. Suspensdo tempordria da inscri¢do;

IV. Cassacao e cancelamento do registro do produtor inscrito.

Paragrafo Uunico. Serdo considerados descumprimentos mediante a ocorréncia de
reclamacgdes, pareceres contrarios de auditorias realizadas, prazos de corre¢do ndo atendidos,
fraude as normas aqui dispostas e a legislacdo em vigor.

Art. 34. A pena de adverténcia serd imposta somente a infratores primarios, quando ndo
observadas as normas presentes desse CET; desde que ndo afetem qualquer etapa do
processo de producgao.

Art. 35. A pena de multa serd imposta a infratores reincidentes, quando ndo observadas as
normas presentes desse CET; desde que ndo afetem qualquer etapa do processo de producgao.
Paragrafo unico. A multa sera estipulada em UFIR pelo Conselho Regulador, com aprovagao
em Assembleia e registrado em Ata proépria.

Art. 36. A pena de suspensdo tempordria da inscri¢cdo dar-se a quando o produtor estiver
comercializando produto sem a observancia das disposi¢cdes desse CET.

l. A pena de suspensdo temporaria serd de um ano;

Il. Havendo reincidéncia a pena de suspensdo temporaria serad de dois anos.

Art. 37. A pena de cassagdao e cancelamento da inscrigdo ocorrera nos casos de fraude,
alteracdo ou adultera¢do do processo de produc¢do, do produto, do certificado ou do selo de
controle.

l. A cassacdo e o cancelamento implicardao na apreensao e destruicio de todo o material e
documentacdo que contenha a designagdao da Indicagdo de Procedéncia do queijo do
CERRADO, sem direito de qualquer ressarcimento ou indenizagao;

Il. Quando cassado a inscri¢do o produtor se obriga a retirar do mercado, em 10 dias, todo o
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produto e material com a desighacdo da Indicacdo de Procedéncia do queijo do CERRADO.
N3o o fazendo, cabera ao Conselho Regulador tomar as medidas necessarias, respondendo o
produtor pelas perdas e danos.

Paragrafo uUnico. A reintegracdo do produtor para concorrer ao uso da Indicacdo de
Procedéncia do queijo do CERRADO somente se dard mediante ao fim de processo de
responsabilidade administrativo, civil e ou penal.

Art. 38. O processo administrativo referente a infragdes e penalidades serd definido através
de resolucgdo interna do Conselho Regulador, respeitando o direito de ampla defesa.

Art. 39. O uso da designagdo da Indica¢dao de Procedéncia do queijo do CERRADO fora das
normas desse CET e sem prejuizo do mesmo, implicard em responsabilidade civil e penal.

CAPITULO IX
- DISPOSICOES GERAIS -

Art. 40. Aplicam-se as normas desse CET na observancia e sem prejuizo das demais legislagées
em vigor.

a. Para qualquer normativa ndo citada neste regulamento, deverdo ser adotadas as normas e
orientacdes emanadas pelo INPI, MAPA, IMA, SEAPA, e outras normas pertinentes.

Art. 41. O Conselho Regulador poderd emitir pareceres e adotar medidas de carater
excepcionais e transitdrias, para:

a. Questdes ndo previstas neste CET, que deverdo ser ratificadas pela Assembleia Geral;

b. Viabilidade e gestdo da Indicacdo de Procedéncia do queijo do CERRADO.

Art. 42. Os casos omissos e eventuais interpretacdes deste CET serdo resolvidos
preliminarmente pelo Conselho Regulador até que a Assembleia Geral decida em carater final.

Art. 43. Este CET podera ser reformado, no todo ou em parte, mediante deliberacdo tomada
em Assembleia Geral Extraordinaria, convocada para este fim.

Art. 44. O presente CET entrara em vigor apods a sua averbag¢ao pelo INPI.
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GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

ill" ,= Instituto Mineiro de Agropecuaria

Instituto Mineiro de Agropecsaria ~ . oo ~
Geréncia de Certificacdo

Nota Técnica n° 1/IMAIGEC/2023
PROCESSO N¢ 2370.01.0007042/2023-64

Assunto:

Delimitacdo de area geografica de producéo do Queijo do Cerrado para fins de Indicacéo de
Procedéncia.

Introducao:

De acordo com a Lei n°23.157 de 18 de dezembro de 2018, Artigo 3°, diz: “O queijo € um dos
simbolos da identidade mineira e sua producédo artesanal deve ser reconhecida e protegida pela
administragcéo pubica”.

Neste contexto, foi encaminhado ao Instituto Mineiro de Agropecuaria por intermédio do
representante legal da Associacéo de Produtores de Queijo Minas Artesanal da Regido do
Cerrado — APROCER documentos solicitando a atualizacdo da delimitacdo da area geografica da
Regido do Cerrado para fins de Indicacéo de Procedéncia QUEIJO DO CERRADO junto ao INPI,
dentre os documentos recebidos citamos:

- Oficio da Associacao de Produtores de Queijo Minas Artesanal da Regido do Cerrado —
APROCER do dia 29/01/2021, solicitando a atualizacao da delimitacdo da area geografica;

- Estatuto APROCER;

- Dossié QUEIJO DO CERRADO, realizado pelo Servico Brasileiro de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas — SEBRAE e a Welge e Gongalves Advogados Associados, o qual
apresenta noticias de jornais e revistas de diversos veiculos de comunicacgéo, estudos técnico de
instituicbes e Universidades, comprovando notoriedade e fama da producéo de Queijo Minas
Artesanal na Regiao do Cerrado notoriamente reconhecido como Queijo do Cerrado;

- Relatdrio do Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI, publicado na Revista de
Propriedade Industrial — RP12719 de 14 de Fevereiro de 2023 que visa verificar a conformidade
dos requisitos dispostos na legislacdo nacional e nas normativas INPI.

Esta revista € de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
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Fundamentacao:

Breve historico, contextualizacéo recente, sobre a Regido do Cerrado:
Ano 2003

Em acordo com as exigéncias legais impostas pelo Decreto 42.645, de 05/06/2002,
determinando a competéncia a Secretaria de Estado de Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento —
SEAPA por intermédio de suas vinculadas, o estudo de caracterizacdo das regides de forma a
comprovar a sua tradi¢cao histérica e cultura na produgéo do Queijo Minas Artesanal, foi designado
uma Comissao Técnica que apresentou um estudo com parecer conclusivo favoravel para o
reconhecimento da Regido do Cerrado, realizado pela Empresa de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural do Estado de Minas Gerais — EMATER-MG, com o titulo: “Caracterizacéo da
Microrregido do Alto Paranaiba como produtora de Queijo Minas Artesanal’, o qual apresentou
diversas evidéncias historicas como livros de histéria dos viajantes da época publicados, relatos
das familias locais que desde os primoérdios da ocupacao da regido viam na fabricacdo do queijo
uma alternativa para sobrevivéncia e entrevista com os produtores de queijo destacando o “saber
fazer’ repassado de geragao para geragao.

A Regiédo do Cerrado foi, primeiramente, reconhecida no ano de 2003 por esse Instituto atraves
da Portaria n° 619, de 01/12/2003, identificado por MICRORREGIAO DO ALTO PARANAIBA
como produtora do Queijo Minas Artesanal, em seguida pela Portaria n° 874, de 02/10/2007, que
alterou a denominacao da Microrregido do Alto Paranaiba para MICRORREGIAO DO CERRADO,
a pedido dos produtores. No ano de 2009 pela Portaria n® 1021, de 03/11/2009, € incluido o
municipio de Vazante na Microrregido do Cerrado.

A comissao Técnica da EMATER-MG demonstrou em seu estudo “Caracterizacéo da
Microrregido do Alto Paranaiba como produtora de Queijo Minas Artesanal’, no ano de 2003,
fundamentalmente as razdes que unem 0s municipios envolvidos e as razbes pela qual estdo
inseridos nesta area geografica, levando em consideracdo o nome geografico da regido de
planejamento do Estado de Minas Gerais. Devido a este o reconhecimento da regiao e dos
municipios por esse Instituto, identificado em Portarias. Deste modo, do estudo, podemos citar:

“Apesar da grande extenséo geografica da Regido do Cerrado, esses municipios possuem varias
particularidades naturais, socioculturais e econdmicas em comum, encontradas somente nesta
regido. Entre elas, 0 modo de se fazer e consumir o queijo.

Historicamente estes municipios vinham de pertencer a comarca de Paracatu, emancipando casa
um deles em épocas diferentes.

As caracteristicas agroclimaticas séo classificadas como tropical de altitude, tipico do cerrado,
com temperatura média anual em torno de 22°C, com média minima de 16,4°C e a média maxima
de 27,6°C, com chuvas distribuidas entre os meses de outubro a marcgo, com indice pluviométrico
em torno de 1.470mm anuais.

A umidade do ar é tipica de cerrado, com inverno seco e verao umido, podendo ir de valores
inferiores a 35% no inverno e superiores a 85% no verao.

A vegetacdo original € aquele proprio de campos e cerrado, vegetacao do tipo florestal, mais
exuberante e densa, é encontrada somente junto aos cursos d’agua e solos mais ricos e
profundos.

Em algumas areas € possivel encontrar resquicios da Mata Atlantica, como bosques e matas
dispersas, definidas como reservas, principalmente nas regides de predominancia da “Mata da
Corda”.
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As espécies forrageiras consideradas nativas mais comuns sdo os capim meloso ou gordura e
jaragua ou provisoério e a grama nativa conhecida como capim fino ou barba de bode.

As condic¢des fisico-ambientais encontradas na area delimitada sao favoraveis a producéo de
queijo, certamente devido a um ambientes propicio ao desenvolvimento de bactérias tipicas, que
promovem o sabor caracteristico do queijo tdo apreciado pelos consumidores.

Existe uma maneira propria de fazer os queijos que vai desde a ordenha até sua posterior
maturacao.

Deste modo, a unidade ambiental existente nos municipios que compdem a delimitacdo, somados
aos aspectos sociais, culturais e econémicos comuns aos produtores de queijo sdo desde
séculos atras, elementos marcantes do dia-a-dia dos seus habitantes.

Em toda a regido é marcante a presenca da agricultura familiar, com sua caracteristica de
diversificacdo de produtos e seu consequente envolvimento na atividade leiteira e principalmente
dai que saem as cerca de 1.270 toneladas/més de queijo para abastecer os mercados locais e
regionais.

Este estudo mostra que o processo artesanal de fabricacdo do queijo é de grande importancia
sécio-econdbmica para a agricultura familiar, pois gera ocupacao e renda, permitindo a fixacao das
familias no campo.

Ao se fazer a delimitacdo da regido produtora de Queijo Minas Artesanal, descrever as
caracteristicas dos municipios que a compdem, levantar os dados histéricos que formaram sua
cultura, faz-se também o resgate da auto-estima de quem produz, valorizando seu passado e
ampliando o seu futuro”.

Ano 2006

O Instituto do Patrimdnio Histdrico e Artistico Nacional — IPHAN, ao realizar o estudo para o
tombamento do ‘saber fazer’ do Queijo Minas Artesanal, em seu Dossié Interpretativo Queijo
Artesanal de Minas — Patriménio Cultural do Brasil, ano 2006, volume |, reconhece a Microrregido
do Alto do Paranaiba e cita como se fossem duas regides distintas dentro de uma mesma regiao,
que diz:

“O Queijo Artesanal de Minas Gerais e as caracteristicas formas de sua confec¢do denotam uma
tradicdo dindmica radicada em sua origem nas técnicas tipicas da Serra da Estrela, em Portugal,
e que em nossa histéria formataram formas de fazer propria. Essa origem técnica que chega a
America portuguesa com o colonizador € raiz de uma nova construcdo intimamente ligada a cada
tempo, a sobrevivéncia de colonos ibéricos, de individuos luso-brasileiros e por fim de mineiros.
Sua confeccao se estabelece, com variagdes por todo territério de Minas Gerais dos tempos
antigos e, hoje, tem caracteristicas especificas reconhecidas para regides geograficas distintas
do Estado de Minas Gerais com condic¢des fisico-naturais, econémicas e sécio-culturais
particulares.

Serro, Canastra, Alto Paranaiba (Serra do Salitre ou DO CERRADO), Araxa e Serras do Sul de
Minas sao microrregides onde se estabelecem e se edificam em dindmica tradicdo os modos de
fazer um queijo reconhecido mundialmente como ‘artesanal tipo Minas’. Ele se elabora a partir de
leite cru, de uma tradic&o familiar e de uma economia local que o associa a atividade fundamental
da fazenda mineira tipica.

Os fatores fisico-naturais de cada uma dessas regides propiciam pastagens naturais tipicas e o
desenvolvimento de bactérias especificas que se multiplicam em casa um desses micro-climas e
dao a cada queijo aparéncia e sabores especificos. A esses fatores somam-se Varios aspectos
sécio-culturais que forjaram um modo de fazer proprio na manipulacéo do leite, dos coalhos, das
massas, das formas de prensagem, da cura, e da tradicdo comercial. A esse modo de fazer

crescentam-se formas de viver, significados atribuidos, sentidos e simbologias aderidas”.
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Ano 2007

Neste ano a pedido dos produtores da Regido do Cerrado, ja reconhecida historicamente como
produtora de Queijo Minas Artesanal, atraves da Portaria n° 874, de 02/10/2007, altera-se a
denominacao da Microrregido do Alto Paranaiba para MICRORREGIAO DO CERRADO.

Ano 2014

O ocorreu a reivindicacéo do poder publico municipal, das liderancas locais e, principalmente dos
produtores rurais, para que o municipio da Serra do Salitre viesse a ser considerado como uma
microrregido independente, esta fundamentacéo é plenamente justificada pelo estudo realizado
pela EMATER-MG, com o titulo: “Caracterizacdo da Microrregido da Serra do Salitre para
producao de Queijo Minas Artesanal’, o qual apresentou diversas evidéncias histéricas como
objetos historicos usados na fabricacdo do queijo, relatos e fotos da época, livros de histérias dos
viajantes publicados e entrevista com os produtores de queijo destacando o “saber fazer”
repassado de geracéo para geracgao.

Coube ao Estado em acordo com as exigéncias legais impostas pelo Decreto 42.645 de
05/06/2002, determinacao que compete a SEAPA por intermédio de suas vinculadas, o estudo de
caracterizacao das regides de forma a comprovar a sua tradi¢cao historica e cultural na producéo
do Queijo Minas Artesanal, e foi designada a EMATER-MG a formacao de uma Comissao
Técnica que apresentou este estudo com parecer conclusivo favoravel para o reconhecimento da
Regiao da Serra do Salitre como produtora de Queijo Minas Artesanal.

A Regido da Serra do Salitre foi devidamente reconhecida no ano de 2014 por esse Instituto
através da Portaria n°1428, de 29/08/2014, que identifica a Microrregido da Serra do Salitre como
produtora do Queijo Minas Artesanal.

Segundo o estudo da EMATER-MG de reconhecimento da Regido da Serra do Salitre como
produtor de Queijo Minas Artesanal, apresentado a esse Instituto, demonstra fundamentalmente as
razdes pelas quais a regido solicitou independéncia e separa¢édo da Regido do Cerrado e razao
pelo qual desejaram ser inseridos em outro nome geografico. Contudo o estudo diz a concluir que:

“Através dos levantamentos realizados, observou-se os trabalhos que foram executados pelo
Estado junto aos produtores de Queijo Minas Artesanal do Municipio da Serra do Salitre, bem
como a melhoria da qualidade alcancada no decorrer dos anos, aliada as caracteristicas
ambientais, sobretudo a topografia e o clima, potencializaram as qualidades sensoriais do queijo
produzido na regido estudada”.

Devido a este estudo o reconhecimento desta regido por esse Instituto identificado em Portaria.

Portanto, o reconhecimento da Microrregido do Alto Paranaiba no ano de 2003, a alteracéo da
denominacéo para Microrregido do Cerrado no ano de 2007, até o ano de 2014, se propiciou
histéricos que envolvia a Microrregido da Serra do Salitre em um mesmo contexto, mas sempre
aparecendo diferencas notdrias destacando as duas Microrregides, mas até entdo uma regiao
anica. A partir de 2014, com a distingdo por reconhecimento em portarias destas duas
Microrregides, podemos observar cada uma com suas individualidades.

Ano 2021

O IPHAN divulgou documento com o titulo: “Parecer Técnico n°141/2021/COTEC IPHAN-MG”, de
20/05/2021, onde cita o modo artesanal de fazer o queijo com leite cru e pingo em Minas Gerais,
atendendo-se desta forma ao principio inclusivo da Politica Nacional de Patriménio Imaterial
destacando as oito regifes produtoras de Queijo Minas Artesanal, ja identificadas nos estudos da
EMATER-MG, bem como aquelas que venham a ser identificadas. Dentre elas foi citada a Regido
do Cerrado distintamente definida e separada da Regido da Serra do Salitre, como observado no

@napa da pagina 18/28 deste estudo.
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Parecer:

O reconhecimento da Regido do Cerrado firmado em Portaria por este Instituto € baseado em
estudos da Comisséo Técnica da Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do Estado
de Minas Gerais — EMATER-MG, por designacdo que compete a Secretaria de Estado de
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento — SEAPA.

O Cerrado e a Serra do Salitre sdo duas regides distintas na producéo de Queijo Minas Artesanal,

cada um com sua propria particularidade, e que os produtores possuem senso de pertencimento
com a sua regiao.

A area geografica delimitada de producéo de queijo do Cerrado observou a construcao historica
sociocultural do Cerrado, as condi¢cdes agroclimaticas, relevo, vegetacao, o senso de
pertencimento dos produtores e a fama do queijo produzido no Cerrado.

O reconhecimento da notoriedade dos produtos no papel da Indicacdo de Procedéncia € de suma
importancia socioeconémica para os produtores de queijo do Cerrado.

Conclusao:

A delimitacdo da area geografica para fins de reconhecimento da Indicacdo de Procedéncia
QUENO DO CERRADO, por 6rgao competente, € composta pelos seguintes municipios: Abadia
dos Dourados, Arapua, Carmo do Paranaiba, Coromandel, Cruzeiro da Fortaleza, Guimarania,
Lagamar, Lagoa Formosa, Matutina, Patos de Minas, Patrocinio, Presidente Olegario, Rio
Paranaiba, Santa Rosa da Serra, Sdo Goncgalo do Abaeté, Sdo Gotardo, Tiros, Varjao de Minas e
Vazante, mapa em anexo (63256314).

Documento assinado eletronicamente por Carla Aparecida Da Silva,
Servidor(a) Publico(a), em 31/03/2023, as 10:46, conforme horario oficial
de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto n® 47.222, de 26 de
julho de 2017.
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E_i:"'.-' i;' ': acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cédigo
L .E:..ful verificador 63245347 e o cédigo CRC 76C13025.
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