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1. Pl
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2789 de 18 de junho de 2024.

CODIGO 303 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402024000011-7

INDICACAO GEOGRAFICA: Presidente Prudente e Regido
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Batata-doce

REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Os municipios que compdem a indicagdo
geografica sdo: Alfredo Marcondes, Alvares Machado, Anhumas, Caiabu, Emilianopolis,
Indiana, Martinépolis, Pirapozinho, Presidente Bernardes, Presidente Prudente, Santo
Anastacio, Santo Expedito e Tarabai, todos no estado de Sao Paulo.

DATA DO DEPOSITO: 21/03/2024
REQUERENTE: Associacao de Produtores de Batata Doce de Presidente Prudente e Regiao
PROCURADOR: -

DESPACHO

O pedido nao atende ao disposto no art. 19 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. A ndo manifestagao
no prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagao de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “PRESIDENTE PRUDENTE E REGIAO” para o produto BATATA-DOCE, na
espécie INDICACAO DE PROCEDENCIA, conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279,
de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n°® 04, de
12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

os requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticao n.° 870240024754 de 21 de marco de 2024, recebendo o n°
BR402024000011-7.

Foram apresentados os seguintes documentos:

= Requerimento eletronico de pedido de registro de — fls. 1 a 5;

= (Caderno de especificagdes técnicas — fls. 6 a 21;

= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) — fl. 22;

= Estatuto Social registrado — fls. 26 a 37;

= Ataregistrada da Assembleia Geral com aprovagao do Estatuto Social — fls. 23 a 42;

= Ataregistrada da posse da atual Diretoria — fls. 43 a 46;

= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovagdo do caderno de especificagdes
técnicas e lista de presenca — fls. 62, 75 e 441;

= Identidade e CPF dos representantes legais — fls. 728 a 730;

= Declaragdo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fls. 63 a 74 e
429 a 440;

= Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fls. 112 a 422, 478 a 502, e
507 a 727,

= [Instrumento oficial que delimita a area geografica —fls. 80 a 111, 446 a 477,

= Representacao grafica ou figurativa da IG ou representacao geografica de pais, cidade,

regido ou localidade — fl. 3;

Outros documentos:
e Ata de reunido entre o SEBRAE e os produtores de 15/09/2022, fls. 47 e 48;
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e Ata de reunido entre 0 SEBRAE, a EMBRAPA e os produtores de 12/12/2022,
fls. 49 a 51;

e Ata de reunido entre o SEBRAE e os produtores de 16/03/2023, fls. 52 e 53;

e Ata de reuniao entre o SEBRAE e os produtores de 21/03/2023, fls. 54 a 57, ¢
423 a 426;

e Lista de presenca de reunido ocorrida no SEBRAE/SP em 06/12/2021, fl. 58;

e Ata de reunido entre o SEBRAE e o Instituto Federal de Sdo Paulo em
26/03/2023, fls. 59 a 61,

e Ata de reunido entre o SEBRAE e o Instituto Federal de Sdo Paulo em
01/08/2023, fls. 76 e 77, e 442 ¢ 443;

e Relatério de comprovagao da producao na area delimitada, fls. 78 e 79;

e Relatério de finalizagao de fase (Construgao do CET de uso da IG), fls. 427 e
428;

e Relatoério de finalizagdo de fase (Comprovacao da producdo na area delimitada),
fl. 444;

e Ata de reunido entre os produtores e o Instituto Federal de Sdo Paulo em
06/04/2022, fls. 503 a 505;

e Declaracdo de entrega de etapa, fl. 506.

A partir da analise da documentagao apresentada, verificou-se que:
e A ata registrada da posse da atual Diretoria (fls. 43 a 46) ndo menciona a posse
propriamente dita dos representantes do substituto processual;
e A ata registrada da Assembleia Geral com aprovagdo do caderno de
especificagdes técnicas (fls. 62, 75 e 441) foi apresentada sem estar
acompanhada da lista de presenca conforme exigido pelo art. 16, V, d, da

Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput ¢ o §1° do art. 19

da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, deverao ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Reapresente a ata registrada da posse dos membros da Diretoria. Observe que a ata de
elei¢do nao ¢ suficiente para o cumprimento do requisito;
2) Reapresente a ata registrada de aprovacao do CET, acompanhada de lista de presenca

que indique quem dentre os presentes ¢ produtor de batata doce.
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Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos
documentos elencados no art. 16°, conforme disposto no art. 19, caput, da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdao do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cdédigo 303 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Observe que o pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 10 de junho de 2024.

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Suellen Costa Wargas
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2357106 SIAPE 1766526
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I N & B2
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2789 de 18 de junho de 2024

CODIGO 303 (Exigéncia em fase preliminar do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR402024000012-5

INDICACAO GEOGRAFICA: Jundiahy

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Vinho leve, vinho de mesa, vinho licoroso e espumante natural
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipios de Jundiai, Louveira, ltupeva,
Itatiba e Jarinu, no Estado do Séo Paulo.

DATA DO DEPOSITO: 21 de margo de 2024
REQUERENTE: Cooperativa Agricola dos Produtores de Vinho Jundiai - AVA
PROCURADOR: Nao se aplica

DESPACHO

O pedido ndo atende ao disposto no art. 19 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. A ndo manifestacao
no prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGCOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “JUNDIAHY” para o produto VINHO LEVE, VINHO DE MESA, VINHO
LICOROSO E ESPUMANTE NATURAL, na espécie INDICAQAO DE PROCEDENCIA
(IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade
Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n°
04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

0s requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870240024762 de 21 de marco de 2024, recebendo o n°
BR402024000012-5.

Foram apresentados os seguintes documentos:

= Requerimento eletrénico de pedido de registro de —fls. 1 a 3;
» Representacdo grafica ou figurativa da IG ou representacdo geogréafica de pais, cidade,
regido ou localidade — fl. 2;
= Caderno de especificacdes técnicas — fls. 4 a 13 e repetido as fls. 142 a 151;
= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) —fl. 14;
= Estatuto Social registrado — fls. 15 a 32,;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovagédo do Estatuto Social — fls. 15 a 36,
repetida as fls. 37 a58 e 116 a 137,
= Ata registrada da posse da atual Diretoria — fls. 59 a 62, repetida as fls. 138 a 141;
= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovacdo do caderno de especificacdes
técnicas — fls. 63 a 72;
= |dentidade e CPF dos representantes legais — fl. 73;
= Declaracdo de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fls. 74 a 81;
= Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fls. 82 a 112;
= Qutros documentos:
e Solicitacdo de emissdo do Instrumento oficial que delimita a area geogréafica —
fls. 113 a 115;
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D

e Edital de convocacdo de Assembléia em 12 de marco de 2024 —fl. 173 e 174;
e Manual de identidade visual - fl. 175 a 188.

A partir da analise da documentacdo apresentada, verificou-se que ndo foram
apresentados o0s seguintes documentos:

e Lista de presenca das atas registrada das Assembleias de aprovacdo do caderno
de especificacOes técnicas, da aprovacdo do Estatuto Social e da posse da atual
Diretoria, conforme o esclarecido pelo item 7.1.5 Comprovagéo da legitimidade
do requerente do Manual de Indica¢fes Geograficas. Cumpre destacar que a
obrigatoriedade de indicar os participantes da Assembleia que séo produtores ou
prestadores de servico recai somente sobre a ata registrada da Assembleia Geral
com a aprovacdo do caderno de especificacOes técnicas (Exigéncia 1).

e Instrumento oficial que delimita a area geografica expedido por Orgdo
competente exigido pelo inciso VIII do art. 16 da Portaria/INPI/PR n® 04/22 e 0
Manual de Indicacdes Geograficas item 7.1.8 Instrumento oficial que delimita a
area geografica. O instrumento oficial deve obrigatoriamente ser expedido por
orgao técnico competente. No pedido em exame, considera-se que 6rgao técnico
competente para a elaboragdo desse documento se enquadra no &mbito de uma
Secretaria Estadual ou ainda no &mbito de um Ministério, devido a delimitacdo
abranger mais de um municipio.

O documento apresentado como instrumento oficial as fls. 152 a 172 ndo atende

a esse requisito (Exigéncia 2).

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput e o §1° do art. 19

da Portaria/INPI/PR n° 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente as listas de presenca das atas registrada das Assembleias da aprovagdo do
Estatuto Social, da posse da atual Diretoria e de aprovacgao do caderno de especificagdes
técnicas. Atente que a obrigatoriedade de indicar os participantes da Assembleia que
sdo produtores ou prestadores de servico recai somente sobre a ata registrada da
Assembleia Geral com a aprovacao do caderno de especificacdes técnicas.

2) Apresente o instrumento oficial que delimita a area geogréafica devidamente expedido

por Orgdo técnico competente.
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Salienta-se que o exame preliminar consiste na verificagdo da presenca dos
documentos elencados no art. 16°, conforme disposto no art. 19, caput, da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 303 (Exigéncia em fase
preliminar do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §2° do art. 19 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Observe que o0 pagamento da GRU devera ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

nao ser considerado.

Rio de Janeiro, 13 de junho de 2024

Assinado digitalmente por:

Patricia Maria da Silva Barbosa André Tibau Campos
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1284997 SIAPE 2357106
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1) PIEE
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2789 de 18 de junho de 2024
CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR 41 2022 000019 3
INDICACAO GEOGRAFICA: Chapada Diamantina
ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Café¢

REPRESENTACAO:

CAFE pa
CHAPADA

DIAMANTINA

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Os limites politicos dos municipios Barra da
Estiva, Bonito, Ibicoara, Ituagu, Morro do Chapéu, Mucugée, Piata, Rio de Contas e Seabra,
localizados no estado da Bahia.

DATA DO DEPOSITO: 14 de dezembro de 2022

REQUERENTE: ALIANCA DOS CAFEICULTORES DA CHAPADA DIAMANTINA
PROCURADOR: N3ao possui

DESPACHO
O pedido nao atende ao disposto no art. 21 Portaria/INPI/PR n° 04/22. A nao manifestacao no

prazo de 60 (sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicagdo geografica
(IG) “CHAPADA DIAMANTINA” para o produto CAFE EM GRAOS VERDES (CAFE
CRU) E INDUSTRIALIZADO (CAFE TORRADO E/OU TORRADO E MOIDO), na
espécic DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.°
9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n°
04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatério visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislagdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade

Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticao n.° 870220117154, de 14 de dezembro de 2022, recebendo o n° BR
412022 000019 3.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi verificada
a necessidade de conformagdo do pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em
22 de agosto de 2023, sob o codigo 304, na RPI 2746, a qual foi respondida tempestivamente
pela Requerente, através da peticao n.° 870230093118.

Todavia, a luz das informacdes prestadas pelo requerente, fez-se necessaria a
publicagdo de nova exigéncia sob o cddigo 304, em 12 de margo de 2024, na RPI n°® 2775. O
requerente, por sua vez, apresentou resposta a exigéncia, através da peti¢ao n°® 870240040441,
de 13 de maio de 2024.

Assim, passa-se ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagcdo

nacional e nas normativas do INPI.
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Preliminarmente insta destacar que o requerente declarou que, por motivos alheios a
sua vontade, ndo foi capaz de atender a integralidade das exigéncias e que as pendéncias “serdo
encaminhadas o quanto antes através do seguinte servico do INPI “628-Aditamento a petigao™”.

Apresentou, quanto a exigéncia 03, de reapresentacao do “caderno de especificacdes
técnicas, acompanhado da ata de assembleia que o aprovou, bem como a lista de presenca
indicando quem sdo os produtores de café presentes, incluindo a delimitacdo da area geografica
e suprimindo critérios quantitativos de produgao”, oficio do Tabelionato de Notas e de Protesto
de Barra da Estiva — BA, f1.531, que afirmou estar em processo de reorganizacao, o provocara
a alteracdo dos selos de fiscalizacdo, ainda ndo atualizados, indispensaveis para a pratica do ato
de registro.

Quanto a exigéncia 02, do instrumento oficial de delimitagdo, a Associagdo aguarda

“a Secretaria do Governo Estadual disponibilizar o documento assinado nos proximos dias” .

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:
1. Inclua na delimitagdo da area geografica todas as municipalidades que possuem
produgdo de caf¢ arabica, independente do volume.
Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:
e Caderno de Especificagdes Técnicas (CET) da Indicacdo Geografica, na
modalidade Denominag¢ao de Origem, “Chapada Diamantina”, para caf¢, fls.
513/527,
e Ata de reunido ordinaria da Associacdo Alianga dos Cafeicultores da Chapada
Diamantina, realizada em 18 de mar¢o de 2024, acompanhada de lista de

presenca, f1s.528/529.

No caderno de especificagdes foram incluidas outras municipalidades. A adequacao
do CET e da ata serdo apreciados na exigéncia 3, de forma que, quanto a este ponto, considera-
se cumprida a exigéncia anteriormente formulada, uma vez que ele apresentou esclarecimentos

sobre as areas excluidas e incluiu as municipalidades com produgado de café arabica.

2.2 Exigéncia n° 2
A exigéncia n° 2 solicitou:
2. Reapresente o instrumento oficial de delimitagcdo, observando a delimitagdo alterada

nos termos da Exigéncia 1.
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Em resposta a exigéncia n°® 2, foram apresentados os documentos:
e Oficio do Tabelionato de Notas e de Protestos de Barra da Estiva — BA sobre o
atraso nos atos cartoriais, f1.531;
e C(Carta de esclarecimentos, subscrito pela presidente da Associacdo, esclarecendo

os motivos pelos quais a exigéncia ndo foi cumprida, f1.532.

Assim, conforme ja informado na preliminar, considera-se, portanto, nao cumprida a
exigéncia anteriormente formulada, uma vez que nao foi apresentado o Instrumento Oficial de

Delimitagdo (IOD) indicado na exigéncia.

2.3 Exigéncian° 3

A exigéncia n° 3 solicitou:

3. Reapresente o caderno de especificagdes técnicas, acompanhado da ata de assembleia
que o aprovou, bem como a lista de presenga indicando quem sdo os produtores de café presentes,
incluindo a delimitagdo da area geografica e suprimindo critérios quantitativos de produgao.

Em resposta a exigéncia n° 3, foram apresentados os documentos:

e (Caderno de Especificagcdes Técnicas da Indicagao Geografica, na modalidade
Denominag¢ao de Origem, “Chapada Diamantina”, para caf¢, fls. 513/527;

e Ata de reunido ordinaria da Associagdo Alianca dos Cafeicultores da Chapada
Diamantina, realizada em 18 de mar¢o de 2024, acompanhada de lista de
presenca, f1s.528/529.

e C(Carta de esclarecimentos, subscrito pela presidente da Associacdo, esclarecendo

0s motivos pelos quais a exigéncia nao foi cumprida, f1.532.

Assim, conforme j& informado na preliminar, considera-se, portanto, nao cumprida a
exigéncia anteriormente formulada, uma vez que a Ata da Assembleia deve estar devidamente

registrada em cartorio. .

2.4 Exigéncia n° 4
A exigéncia n° 4 solicitou:
4. Apresente estudo que descreva o nexo causal entre os fatores humanos e as qualidades

ou caracteristicas do produto, conforme determina a alinea ¢, inciso VII, do art. 16, da Portaria INPI n.°

04/2022.
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Em resposta a exigéncia n°® 4, foram apresentados os documentos:
o Complementacdo da documentagdo que descreve o nexo causal entre os fatores

humanos e as qualidades ou caracteristicas do produto, fls. 505/515.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.5 Outros documentos
Além disso, foi anexado o seguinte documento:

= Comprovante de pagamento da GRU — fl. 504.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 21 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22, deverao ser cumpridas as seguintes exigéncias:

1) Apresente a ata de assembleia que aprovou o caderno de especificagdes técnicas,
acompanhado da lista de presenca indicando quem sdo os produtores de café nela
presentes e devidamente registrada em cartorio, nos termos da alinea d, inciso V, do art.
16, da Portaria INPI n.° 04/2022;

2) Apresente o instrumento oficial de delimitagdo, nos termos do inciso VIII do art. 16, da

Portaria INPI n.° 04/2022.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que nao
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, seré4 considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto
de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem duvidas
acerca do pedido.

Insta destacar que, ainda, que o item 8.4.1 do Manual de Indicagdes Geograficas
preveja que, no caso de reiteradas respostas procrastinatdrias as exigéncias de mérito
formuladas pelo INPIL, o pedido podera ser indeferido, como explicado abaixo, a requerente
apresentou esclarecimentos e comprovacdes que justificaram, neste caso especifico, a auséncia
de certos documentos.

Caso o requerente responda, mas a exigéncia ndo seja cumprida satisfatoriamente,
novas exigéncias poderdo ser formuladas até que se considere que a questdo foi sanada.

A cada exigéncia publicada inicia-se um novo prazo de 60 (sessenta) dias para seu

cumprimento. Em caso de reiteradas respostas procrastinatorias sobre um mesmo item
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da exigéncia, sem que novas informacoes sejam apresentadas ou que a demanda seja
atendida, pode haver o indeferimento do pedido.

Caso o requerente cumpra satisfatoriamente as exigéncias contidas no relatorio de
exame de mérito, o pedido prosseguira para decisdo de concessdo do registro ou de

indeferimento do pedido, cabendo recurso contra qualquer dessas decisoes.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Codigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Observe que o pagamento da GRU deverad ser efetuado antes do peticionamento,

independentemente da data de vencimento constante da guia, sob pena de o servico solicitado

ndo ser considerado.

Rio de Janeiro, 14 de junho de 2024

Assinado digitalmente por:

Raul Bittencourt Pedreira Mariana Marinho e Silva
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1528344 SIAPE 1379563
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1) PIEE
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2789 de 18 de junho de 2024.

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacio de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402023000026-2
INDICACAO GEOGRAFICA: Saubara
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto
PRODUTO: Renda de bilro
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A area da Indicacdo de Procedéncia Saubara
— Bahia estd completamente compreendida no municipio de Saubara e possui os seguintes
limites e confrontacdes: o municipio de Saubara no Estado da Bahia, localizado entre as
coordenadas 38°45°32 a 38°44°14 Oeste e 12°43°59 a 12°47°06 Sul, limitando-se ao Norte
pelo municipio de Santo Amaro da Purifica¢dao; ao Sul pelos municipios de Maragogipe e
Salinas das Margaridas; a Leste pelos municipios de Salvador, Madre de Deus e Sao
Francisco do Conde; e a Oeste pelo municipio de Cachoeira.

DATA DO DEPOSITO: 22/12/2023

REQUERENTE: Associagdo dos Artesdos de Saubara
PROCURADOR: Nio ha

DESPACHO
Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestagao de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n°

04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitacao da area geografica.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacao de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “SAUBARA” para o produto RENDA DE BILRO, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de
1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de
2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2774, de 05 de marco de 2024,
sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da peticdo n.° 870230113320 de 22 de dezembro de 2023,
recebendo o n° BR402023000026-2.

Ap6s um primeiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformacao do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 05 de margo de 2024, sob o codigo
303, na RPI12774.

Em 24 de abril de 2024, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peticao
n.° 870240034907, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condigdes preliminares de registro do presente pedido previstas
no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22, conforme determinado pelo caput do art. 19 dessa

normativa.
2.1 Exigéncia n° 1

A exigéncia n° 1 solicitou:
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1) Apresente a lista de presenca na assembleia que empossou a atual
Diretoria, conforme exigido pelo item 7.1.5 do Manual de Indicagdes
Geograficas.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Documento intitulado “Termo de cumprimento de exigéncia para o INPI”, fl.
03;
e Lista de presenca da Assembleia Geral de 14 de junho de 2021, f1. 04;
e Ata registrada da Assembleia Geral de eleicdo e posse da diretoria para o

mandato 2023-2025, acompanhada de lista de presenga, fls. 05 a 08.

No primeiro documento, a requerente informa que, além da lista de presenca
solicitada, referente a ata de 2021, apresentada na peticdo inicial, também estad sendo
apresentada a ata registrada da posse da diretoria para o mandato 2023-2025, realizada em
junho de 2023, devidamente acompanhada de sua lista de presenga.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia preliminar anteriormente formulada.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenca dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e nao havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condicoes de ser publicado para manifestagao de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,
caput, e 20, caput e §§1° e 2°, da Portaria/INPI/PR n°® 04/22. Salienta-se que, de acordo com o
referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Importante dizer que, em busca realizada em 05 de junho de 2024 na base de marcas
do INPI nas NCLs (12) 25 e 26 ndo foram encontradas marcas registradas contendo o termo
“SAUBARA”.

Dessa forma, encaminha-se o pedido para publicagao.

Rio de Janeiro, 13 de junho de 2024.

Assinado digitalmente por:

Suellen Costa Wargas Igor Schumann Seabra Martins
Tecnologista em Propriedade Industrial Substituto do Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1766526 SIAPE 1771050
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ASSOCIACAO DAS ARTESAS DE SAUBARA

CADERNO DE E§PECIFICAQ©ES TECNICAS DA INDICACAO
GEOGRAFICA DE PROCEDENCIA SAUBARA - BAHIA.

Conforme ata da assembleia geral realizada no dia 30 de novembro de 2022 na
Associacdo de Rendeiras de Saubara, 0 Conselho Regulador da Indicagdo Geogréfica é um
Orgéo Social da entidade.

O referido Conselho Regulador, visando o enquadramento da Indicagédo de
Procedéncia Saubara - Bahia (I.P Saubara), segundo a Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996
— Art. 177 institui o presente Caderno de EspecificacBes Técnicas, conforme segue:

N CAPITULO | ) )
DESCRICAO DO PRODUTO OBJETO DA INDICACAO GEOGRAFICA

Na Bahia, a renda de bilro estd presente nos municipios de Dias D’ Avila, Esplanada,
Feira de Santana, Lencois, Mangue Seco, Remanso, Uibai, Salvador (Ilha de Maré), Recéncavo
Baiano (Nazaré, Salinas das Margaridas, Santo Ant6nio de Jesus, S&o Francisco do Conde e
Saubara) entre outros.

A Renda de Bilro é uma espécie de tecido confeccionado através do cruzamento e
entrelacamento sucessivo de fios com a ajuda de bilros, manejados sobre um esboco de papel
(guia para a construcdo da peca) fixado na superficie de uma almofada firme que com ajuda de
alfinetes guiam a passagem dos fios que vdo marcando os pontos, formando tramas e desenhos.
Produzido no municipio de Saubara, Bahia, fundamentalmente por mulheres, essa tradi¢cdo e
conhecimento do processo envolve um saber-fazer passada de geracao a geracao.

As almofadas utilizadas séo do tipo cilindricas, com dimens6es variando de 40 cm a 70
cm de comprimento, podendo chegar a 1 metro, como ja foi no passado. Essa variacdo no
comprimento determina o tamanho da renda a ser fabricada e a quantidade de pessoas que véao
trabalhar de forma simultdnea. As almofadas sdo confeccionadas com pano de chita, o que
facilita a lavagem, sendo costurada com corddo grosso. O preenchimento envolve sacaria
plastica reciclada e anteriormente utilizada vazia de cebola repleta de folha de bananeira, onde
sdo também inseridas pequenas pedras para conferir estabilidade.

O suporte das almofadas é de caixotes, confeccionados por marceneiros locais, assim
como os bilros. O material dos bilros é a paparaiba, madeira muito utilizada em marcenaria,
por ser leve. A Renda de Bilro obedece a uma sequéncia de fases que devera ser seguida na sua
elaboracdo. Inicialmente, faz-se o risco e copia-se o desenho a ser elaborado em papel
transparente, que posteriormente é fixado sobre o papel metro e depois transferido para o papel
grosso, que sera fixado com o auxilio de alfinetes sobre a almofada. Posteriormente, a linha é
enrolada na haste dos bilros e depois se iniciam os trangados, com o lacé alinhavado sobre o
risco acompanhando as formas do desenho. Os espacos vazios entre o lacé serdo preenchidos,
utilizando varios pontos que sao tecidos com agulha e linha 100% de algodao. Desse modo, sdo
interligadas as formas contornadas com o lacé que dara suporte a execugdo dos pontos. Nos
passos finais é separada a renda do papel do risco sobre os quais foram executadas, cortando-
se os alinhavos que o prendiam. No caso das pegas grandes, a emenda das partes é realizada
antes de separarem a renda do papel. Uma vez completada a renda, os alfinetes séo retirados e
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posteriormente catam-se os fiapos das linhas e o resto do alinhavo preso no produto final.

CAPITULO | - DA PRODUCAO
Art. 1° - Delimitacéo da area de Producdo:

A érea da Indicacdo de Procedéncia Saubara - Bahia, estd completamente compreendida
no municipio de Saubara e possui 0s seguintes limites e confrontacfes: O municipio de Saubara
no Estado da Bahia, localizado entre as coordenadas 38°45°32” a 38°44°14” Oeste ¢ 12°43°59”
a 12°47°06” Sul, limitando-se ao Norte pelo municipio de Santo Amaro da Purificacdo; ao Sul
pelos municipios de Maragogipe e Salinas das Margaridas; a Leste pelos municipios de
Salvador, Madre de Deus e Sao Francisco do Conde; e a Oeste pelo municipio de Cachoeira.
Segundo 0 mapa que se encontra logo abaixo disponibilizado pela Superintendéncia de Estudos
Econbmicos, os limites do municipio de Saubara estdo definidos pelos seguintes marcos e
limites geograficos:

- Distrito de Acupe: no inicio da foz do riacho Apicum, subindo até sua nascente e dai em reta
até o riacho Tibiri no Rio da Pedras ou Grande e por este até o limite com o municipio de
Cachoeira;

- Baia de Todos os Santos: inicio da foz do Riacho Apicum seguindo pela baia até encontrar
com a foz do Rio Paraguacu;

- Salinas das Margaridas: inicio na Baia de Todos 0s Santos com fronteira a foz do Rio
Paraguacu, seguindo pelo talvegue deste rio até o extremo da reta de direcdo sul-norte da
nascente do Rio Cairu. O ponto cartografico é: P11 - Foz do rio Paraguacu na Baia de Todos 0s
Santos, fronteiro ao morro da Pedra Mole, na Barra do Paraguagu;

- Maragogipe: inicio no extremo da reta de direcdo sul-norte da nascente do Riacho Cairu para
barra do Rio Paraguacu, descendo pelo talvegue até a foz do Rio Inhaima. O ponto cartogréafico
é: P12 - Ponto fronteiro a foz do rio Inhaima no rio Paraguacu;

- Cachoeira: inicio do Rio Paraguacu na foz do Rio Inhalima, subindo até sua nascente, segue
pelo divisor de aguas da serra do Sdo Francisco até sua nascente do Rio das Pedras e Serra do
Sao Francisco. Os pontos cartograficos relacionados sdao: P01 - Foz do rio Pitangui no rio da
Prata ou Grande; P13 - Foz do rio Inhaima no rio Paraguacu; P14 - Nascente do rio Inhaima;
P15 - Nascente do riacho da Pratinha; P16 - Foz do riacho da Pratinha no rio da Prata ou Grande;
- Santo Amaro: 0s pontos cartograficos sao: P01 - Foz do rio Pitangui no rio da Prata ou Grande;
P02 - Foz do riacho Tibiri no rio da Prata ou Grande; P03 - Nascente do riacho Apicum; P04 -
Cruzamento do riacho Apicum com a BA-878; P05 - Entroncamento da BA-878 com a estrada
10 para a fazenda Apicum; P06 - Ponto na estrada da fazenda Apicum, proximo a sede da
fazenda Apicum; PQO7 - Ponto na orla maritima, fronteiro a sede da fazenda Apicum;

- Madre de Deus: os pontos cartograficos sdo: PO7 - Ponto na orla maritima, fronteiro a sede da
fazenda Apicum; P08 - Ponto na Baia de Todos os Santos, fronteiro ao canal que separa as ilhas
Bimbarra e Maria Guarda; P09 - Ponto fronteiro ao canal que separa as ilhas de Santo Anténio,
Bom Jesus dos Pobres e a llha das Vacas;

- Salvador: os pontos cartograficos sdo: P09 - Ponto fronteiro ao canal que separa as ilhas de
Santo Antdnio, Bom Jesus dos Pobres e a ilha das Vacas; P10 - Ponto fronteiro & foz do rio
Paraguacu na Baia de Todos os Santos, a oeste da base da Petrobras.

Observa-se gque tanto os limites descritos pela Prefeitura Municipal de Saubara - conforme nota
técnica de Caracterizacdo da delimitacdo da Indicacdo de Procedéncia da Renda de Bilro de
Saubara, assim como pela SEI descrevem exatamente a mesma area limitrofe e que podem ser

Esta revista € de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
70230113320, de 22/12/2023, pag. 5197 gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.
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Art. 2° Instrumento de Trabalho:

I. Almofadas Cilindricas recheada de folhas de bananeiras, confeccionado chitdo, de 40 cm
a 70 cm de comprimento x 1m de largura, com formato cilindrico de 96 cm;

I1. Lapis n° 2, usado para moldar a renda;

I11. Papel metro, utilizado para fazer o desenho da renda;

IV. Papelédo (Pique), para desenhar o modelo das rendas;

V. Bilros de madeira paparaiba ou semente de buri ou de nogueira (a partir de 4 bilros);

VI. Alfinete, n® 24 e 29;

VII. Linha 100 % algodé&o, n° 60 e n° 10;

VIII. Tesoura de unha;

IX. Tesoura grande para cortar o tecido;

X. Papel manteiga;

XII. Folha de bananeira, colocada no saco de cebola, amarrada com cordéo e depois forrada
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com chitdo.

81° - A méaquina de costura ndo serd utilizada durante a producdo da Renda de Bilro. No
entanto, podera ser utilizada apenas na finalizacdo das costuras das pecas produzidas.

Art.3° - Fases do Processo de Producéo:

A Renda de Bilro é uma espécie de tecido confeccionado através do cruzamento e
entrelacamento sucessivo de fios com a ajuda de bilros, manejados sobre um esbogo de
papel (guia para a construcdo da peca) fixado na superficie de uma almofada firme que
com ajuda de alfinetes guiam a passagem dos fios que vao marcando os pontos, formando
tramas e desenhos.

A renda de Bilro obedece a uma sequéncia de fases que devera ser seguida na sua

elaboracao:

I. Risca e copia o desenho a ser elaborado em papel transparente;

I1. O papel manteiga (transparente) é fixado sobre o papel metro e depois transferido
para o papel grosso, depois fixado sobre a almofada e fixado com alfinete;

I11. A linha € enrolada na haste dos bilros e depois comeca os tran¢ados;

IV. O lacé é alinhavado sobre o risco acompanhando as formas do desenho;

V. Os espacos vazios entre o lacé serdo preenchidos, utilizando varios pontos que
sdo tecidos com agulha e linha. Desse modo, séo interligadas as formas contornadas
com o lace que dara suporte a execucao dos pontos;

VI. Separa a renda do papel do risco sobre os quais foram executadas, cortando-se
os alinhavos que o prendiam. No caso das pec¢as grandes a emenda das partes €
realizada antes de separarem a renda do papel;

VII. A renda de bilro depois de trancada, retiram-se os alfinetes e depois a pega

trancada;

VIII. Para a finalizacao das pecas, catam-se os fiapos de linha, restos do alinhavo
que ficaram presos a ela.

CAPITULO Il - MATERIA PRIMA

Art. 4°- Matéria-prima:

I. Linha 100% algod&o n° 60;
I1. Linha 100% algodé&o n° 10;
I11. Linha 100% algoddo TEX 151 ou TEX 196,7.

CAPITULO IIl - TIPOLOGIA DE RENDAS

O tipo de renda produzido na area geografica autorizada é diferenciada das demais
localidades, pois ja esta inserida e absorvida pela cultura local.
Os modelos de renda produzidos no municipio de Saubara seguem abaixo

classificados:
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Renda 1 Renda 2 Renda 3 Renda 4

Renda 8

Renda 28
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Renda 29 Renda 30 Renda 31 Renda 32
g 2 “'x. ‘-“; : 2

Renda 35

35, "3

Renda 37

Renda 47

Renda 55

Esta revista € de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
70230113320, de 22/12/2023, pag. 9197 gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



Renda 60

Renda 64
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Renda 85 Renda 86 Renda 88

Tabela 1 — Identificacdo dos tipos de rendas por nome e referéncia

RENDA N° NOME N° DE
REFERENCIA
1 3 PONTAS 134
2 BICO DAS 3 PONTAS 135
3 ESPERINHA 136
4 BICO DA ESPERINHA 137
5 %* 138
6 %* 139
7 * 140
8 RENDA BICO CASSOEIRA PONTA TIMBO 108
9 RENDA COBRINHA NA AREIA 112
10 BICO ESPERA 145
11 FLOR DA LARANJA ESTRITO 148
12 BICO FLOR DA LARANJA ESTRITO 149
13 RENDA 150
14 BICO 151
15 * 152
16 * 153
17 * 154
18 * 155
19 * 156
20 RENDA INGLESA 157
21 RENDA INGLESA 158
22 * 161
23 * 162
24 * 164
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25 * 163
26 RENDA INGLESA 167
27 RENDA INGLESA 168
28 * 205
29 * 205/A
30 * 205/B
31 * 205/C
32 RENDA INGLESA 212
33 RENDA INGLESA 213
34 RENDA INGLESA 214
35 RENDA INGLESA 215
36 RENDA INGLESA 216
37 * 217
38 * 218
39 * 219
40 * 220
41 BICO 221
42 RENDA 222
43 RENDA DE APLICACAO 245
44 RENDA DE APLICACAO 245
45 * 250
46 * 251
47 * 253
48 RENDA MESCLADA 223
49 BICO DO PIRULITO 101
50 BICO DAS 2 PALMAS 102
51 BICO PE DE BURRO 103
52 CORACAOZINHO 104
53 * 105
54 COBRINHA NA AREIA 112
55 CERROTINHO 114
56 * 115
57 4 PALMAS 118
58 BICO DAS 4 PALMAS 119
59 BICO FEICINHO DE LENHA 121
60 * 122
61 * 123
62 6 PALMAS 124
63 BICO DAS 6 PALMAS 125
64 ABANO 128
65 BICO DO ABANO 129
66 * 130
67 * 131
68 * 132
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69 * 133
70 RENDA INGLESA 159
71 * 160
72 RENDA INGLESA 169
73 RENDA INGLESA 211
74 RENDA BENJAMIM 225
75 RENDA DAS TALHADINHAS 226
76 RENDA BICO DAS TALHADINHAS 227
77 * 229
78 * 230
79 * 231
80 RENDA ABANO DAS 2 ORDENS 232
81 RENDA BICO DO RELOGIO 235
82 RENDA ESPERA DO CORACAO 236
83 RENDA 6 PALMAS COM PONTO DE 237
TIMBO
84 * 238
85 * 239
86 * 240
87 RENDA ESPERINHA COM PONTA DE 241
TIMBO
88 RENDA ESPLENDOR SANTO ANTONIO 242
89 RENDA BICO DO CORACAO 243
90 * 244
91 RENDA ESPERINHA DE SINHO DOCHA 248
COM PALMA
92 RENDA BICO ESPADEIRA DE SINHO 249
DOCHA COM PALMA

*Rendas sem nome, apenas com o nimero de referéncia

CAPITULO IV - PRODUTOS AUTORIZADOS

Art. 6° - Os produtos autorizados para a I.P de Saubara séo:

Blusa
Vestidos
Coletes
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Toalha de mesa
Guardanapo
Acessorios

Centro de mesa

Toalha de lavabo mini
Almofada capa
Almofada — espelho
Colete

Jogo americano

Pano de bandeja
Colcha casal

Barra de renda de colcha
Blusa social
Tops
Porta toalha
Aplicacdes diversas

As pecas da renda de bilro tornaram-se conhecidas como Rendas de Bilro de
Saubara. Quanto aos produtos, estes sdo feitos todos através da mesma técnica e matéria-
prima, variando apenas o tamanho e a finalidade de uso.

8§ 1° - atualmente a confeccdo da renda de bilro ocorre de duas maneiras:
a) de forma deliberada ou;
b) por encomendas.

CAPITULO V - DA ETIQUETAGEM
Art. 7° - Normas de Etiquetagem:

I. O conselho regulador estabelecerd normas de etiquetagem dos produtos de acordo com a
legislagdo vigente. Os produtos da “Indicagdo de Procedéncia de Saubara” deverdo ser
identificados no proprio produto: identificacdo do nome geogréafico, seguido da expressao
“Indicag@o de Procedéncia”.

Art. 8° - O modelo referido seré objeto de prote¢éo junto ao INPI, conforme facultado pelo
Art. 179 da Lei n° 9.279:

I.  Norma de rotulagem para o selo de controle nas embalagens, tags e documentagéo
correspondente: o selo de controle sera colocado na embalagem dos produtos, sejam
caixas, sacolas, ou outros modelos; através de tags, etiquetas, fixados no produto bem
como na documentacdo referente ao produto como notas ficais e fichas técnicas.
Identifica¢do do nome geografico, seguido da expressao “Indicagdo de procedéncia”,
bem como o nimero de controle, conforme segue:
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INDICACAO DE PROCEDENCIA
SAUBARA — BAHIA

O Conselho Regulador podera definir outras formas de inser¢do dos selos de
controle garantindo os principios de rastreabilidade e controle.

O selo Indicagao de Procedéncia Saubara - Bahia, podera ser utilizado por qualquer
pessoa fisica ou juridica que se enquadre nos seguintes critérios:

1. Exercer a atividade de rendeira dentro do territério delimitado pelo Instrumento

oficial, nota técnica, que delimita a area geografica, independente de estar associada

ou ndo na associagao;

Se for uma pessoa fisica, precisa exercer diretamente a atividade de rendeira;

3. Quando pessoa juridica, torna-se necessario comprovar que um ou mais Socios
exercem a atividade de rendeira.

N

O selo seréa fornecido pelo conselho regulador mediante o pagamento de um valor
definido por seus membros. A quantidade de selos deverd obedecer a producédo
correspondente de cada associado inscrito na IP de Saubara. Os produtos néo protegidos
pela IP Saubara ndo podem utilizar as identificagdes especificas nos itens “a” e “b”.
Quando precedentes de Saubara, tais produtos poderdo apenas conter o endereco no rétulo,
conforme normas fixadas pela Legislacdo Brasileira, sem ressaltar o apelo geografico.

81° - O conselho regulador reunir-se-a duas vezes ao més para avaliacdo e controle
das pecas, tendo até 3 dias apds a avaliacdo para devolver as mesmas as rendeiras e/ou
entidades solicitantes, com o resultado dos controles dos produtos efetuados.

82° O controle dar-se-a no produto (renda de bilro), onde sera possivel avaliar o
seguimento ou ndo das normas de produgéo — etapa “processo”.

CAPITULO VI -DIREITOS E OBRIGACOES
Art. 8° - Direitos e ObrigacGes dos inscritos na IP da renda de bilro de Saubara:

Sé&o Direitos:

| - Fazer uso da IP renda de Saubara para renda de bilro, nos produtos protegidos
da mesma;

I - Acompanhar os procedimentos de avaliagdo dos produtos;

I11 - Acompanhar os procedimentos de admissé@o de novas rendeiras.

Sé&o Obrigacdes:
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IV - Zelar pela imagem da IP de Saubara para renda de bilro;
V - Adotar medidas normativas necessarias ao controle da produgdo por parte do
Conselho Regulador.

CAPITULO VII — DAS INFRACOES, PENALIDADES E
PROCEDIMENTOS

Art. 9° - Sdo consideradas infracdes a IP da renda de bilro de Saubara:

1. O ndo cumprimento das normas de producdo, elaboragdo e rotulagem dos
produtos da IP Saubara para a Renda de Bilro.

II. O descumprimento dos principios da IP de Saubara para a renda de bilro;

TI1. Comercializar produtos fora dos padrdes estabelecidos na legislagéo vigente;
Art.10° Penalidades para infragdes a IP de Saubara:

IV. Adverténcia por escrito;

V. Multa com valores a serem estipulados pelo Conselho Regulador;

VI. Suspensio temporaria com participante da IP;

N
ApGs a yotagdo, sendo a proposta aprovada por unanimidade dos votos, a diretoria
do conselho da Assocmgao de Artesdos de Saubara vinculadas a renda de bilro de Saubara
ficou legitimada para registrar em cartério o Regulamento da Indicagio Geogrifica de
Indicacdo de Procedéncia Saubara.

Salvador — Ba, 22 de Maio de 2023.

Presidenta da Associa¢do: Raimunda Alexandria das Virgens

Secretaria da Assembleia: Edjane Santana dos Santos
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Nota Técnica

Ref.: Caracterizacéo da
delimitacdo da Indicagdo de
Procedéncia da Renda de Bilro de

Saubara

1 APRESENTACAO

A presente Nota Técnica visa caracterizar o meio fisico e cultural onde se desenvolve a

Indicacdo de Procedéncia da Renda de Bilro de Saubara.

A Secretaria do Trabalho, Emprego e Renda — SETRE, vem acompanhando as diversas
manifestacdes culturais do Estado da Bahia e particularmente o trabalho feito pelas rendeiras
de Saubara, realizando convénio com a Universidade Federal da Bahia — UFBA, para dar
suporte e apoio na busca de elementos que configurem a possibilidade de registro dessa arte

como uma Indicacdo Geogréfica -1G.

Em Saubara, a renda de bilro é tradicional, sendo transmitida por geracdes desde o inicio da sua
colonizacdo pelos portugueses até os dias atuais, apresentando as suas técnicas peculiares e que
contribuiram para gerar renome e conhecimento popular ndo s6 no municipio, mas também em
todo o Brasil, onde foram difundidas por meio televisivo nas principais redes de televisdo, na
imprensa escrita, nos diversos eventos pelo Brasil afora a nivel de feira, congresso, seminario,
simpdsio, encontros de carater nacional e internacional, sendo também divulgado por meio de
trabalhos escolares em forma de dissertagdo, monografia e tese e em revistas com variadas

classificacoes.

Parte da difusdo ocorreu com as Irmas Carmelitas que divulgaram o produto na Italia e em
outros paises europeus, 0 que contribuiu para levar essa arte e 0s seus produtos para os Estados

Unidos da América e outros

2 INTRODUCAO
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O governo da Bahia percebeu a necessidade de preservar as tradi¢des culturais e fez convénio
com as Instituicdes de Ensino Superior — IES publica instaladas no estado para trabalho a
concretizacdo de formas que possibilitem a continuidade dos itens de cunho cultural visando a
sua perpetuacdo, de forma que fossem vistas e vivenciadas pelas geracGes futuras, integrando a
sociedade com os entes produtores dessa arte através das suas associagdes representativas, 0s
técnicos dos drgdos publicos que fossem afins com o material a ser estudado e outros setores
interessados, de forma que adequassem o produto as exigéncias que regulam o sistema de
preservacdo e continuidade do produto. No caso da renda de bilro de Saubara a integracgéo foi
entre os técnicos do SETRE, a UFBA, a Prefeitura Municipal de Saubara e a Associacdo dos
Artesdos de Saubara que tinham como objetivo adequar a renda de bilro as exigéncias do
Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPI para permitir o seu registro como uma IG

na categoria Indicacdo de Procedéncia.

Todos os atores envolvidos aprenderam durante o processo as condi¢des que permitem o seu
registro junto ao INPI, adequando-a a todas as suas exigéncias, levando em consideracdo as
praticas tradicionais da fabricacdo da renda e que concorrem para a sua notoriedade, que até 0s
dias atuais sensibilizam os estudiosos da academia pela sua beleza e simplicidade, o que
contribui para a sua aceitacdo pelos cidaddos que adquirem o produto, tanto os nativos do

estado, assim como os de outras partes do mundo como os estadunidenses e europeus.

A renda de bilro de Saubara € diferenciada de outras feitas no Brasil pelo tamanho do seu tramo,
que é maior, a utilizacdo da linha 100% de algoddo da marca Mercer Croché n° 60 predominante
na cor branca, os tipos de pontos trancados, os moldes (pique) e a diversidade dos desenhos,

que sdo resultados das préticas tradicionais.

H& o compromisso das artesds em manter a qualidade dentro de padrdes estabelecidos e
exigidos pela legislacdo vigente, através da adocdo de regulamento proprio e mecanismos de

autocontrole com a criacdo de um o6rgdo interno voltado para essa finalidade.

Para efetuar o registro da 1G no INPI ha necessidade de apresentar a documentacdo em formato
digital como o documento demandante e a documentacdo base composto de mapa com a
delimitacdo da area de abrangéncia da 1G, memorial descritivo, 0 quadro social e 0 seu estatuto,
a ata registrada da Assembleia Geral de aprovacédo do estatuto, da posse da atual diretoria e da
aprovacao do Caderno de Especificacdo Técnica, lista de presenca da Assembleia Geral com a
aprovacdo do Caderno de Especificacdes, o Caderno de Especificagdes Técnicas, copia da

identidade e CPF dos representantes legais do requerente, declaragdo de que os produtores ou
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prestadores de ser vigos estdo estabelecidos na area delimitada, documentos que comprovem

que o0 nome geografico se tornou conhecido entre outros @,

3 INSTRUMENTO OFICIAL QUE DELIMITA A AREA DA INDICACAO
GEOGRAFICA PARA A RENDA DE BILRO DE SAUBARA

Requerente: Associagdo dos Arteséos de Saubara

Assunto: Instrumento oficial (10) que delimita a rea geogréfica em conformidade com a alinea
“a” e “b” do inciso VIII do artigo 7° da Instrucdo Normativa INPI n° 95, de 28 de dezembro de
2018.

A Instrucdo Normativa INPI n° 95/2018 é o documento que estabelece as condi¢des norteadoras

para que seja realizado o registro de um produto ou servigo como uma IG.
Sumaério Executivo:

Denominacao: Rendeiras de Saubara

Produto: Renda

Espécie: Renda em Bilros.

A Associacdo dos Artesdos de Saubara, por meio do (Oficio n° X), solicitou a Secretaria de
Trabalho Emprego e Renda a emisséo do instrumento oficial que delimita a area geografica, em
conformidade a alinea “a” e “b” do inciso VIII do artigo 7° da Instrucdo Normativa INPI n°
95/2018.

4 CONTEXTUALIZACAO
4.1 Historia

Saubara é um municipio do estado da Bahia que originalmente era habitado pelos indios da
etnia Tupi. O seu nome ¢ derivado da lingua tupi e tem como significado “comedor de formiga™.
O seu nome inicial era Sauvara, derivado da palavra salva, devido a formiga predominante na

regido e os colonizadores espanhéis modificaram a fala para Saubara 349,

Foi uma das primeiras povoacdes coloniais do entdo municipio de Santo Amaro da Purificacao,
sendo inicialmente uma freguesia denominada de S&o0 Domingos de Saubara. O seu
desmembramento ocorreu no dia 13 de junho 1989, quando foi emancipado, simbolizando as

aspiragdes e desejos da populacdo por uma liberdade administrativa e econdmica, constituindo-
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se de trés distritos: Saubara (sede), Cabucu e Bom Jesus dos Pobres, além do povoado de
Avraripe 3 459),

O seu surgimento como povoado no periodo colonial deu-se em 1550, em um local denominado
de Ponta de Saubara, que ficava localizado proximo ao mar. Em 1685 foi construida pelos
moradores a Igreja de S&o Domingos de Gusmé&o de Saubara, com o objetivo de protegé-los em
alto mar. A sua construcéo foi feita com pedra e 6leo de baleia trazidos pelos jesuitas espanhois

de Itaparica junto com a imagem do santo 345,

Saubara possui um histérico de lutas sociais, servindo como quartel general nas lutas pela
independéncia do Brasil e da Bahia dos jugos portugueses, pois, do seu alto era possivel
visualizar as tropas portuguesas vindas do mar. O municipio era o entreposto para 0o Rio

Paraguacu e um cenario de revoltas armadas visando a libertacdo do pais % 4 ©),

O municipio esta localizado a 20 km de Santo Amaro da Purificacdo e a 98 km de Salvador por
via rodoviéaria e 38 km por via maritima pela Baia de Todos 0s Santos e proximo a foz do Rio
Paraguagu. O mapa anexo 1 mostra 0 municipio e os seus limites. Faz parte do Territorio de
Identidade Recéncavo Baiano, Mesorregido Metropolitana de Salvador e da Microrregido de
Santo Anténio de Jesus. O seu clima varia de imido a subumido, com temperatura média anual
em torno de 23,4 °C e pluviosidade média anual de 1139 mm, area de 158 km? e populagéo
estimada em 2020 de 12,150 habitantes ().

4.2 Renda de Bilro

Em Portugal, a renda de bilro surgiu em 1560 e era restrita aos conventos que a utilizavam para
a ornamentacdo liturgica e posteriormente foi ampliado o seu conhecimento para as mulheres

da regido &4,

A renda de bilro chegou no Brasil por meio dos colonizadores portugueses, através das
mulheres que tinham essa arte como uma atividade doméstica, principalmente para passar o
tempo enquanto os seus maridos se aventuravam pelo mar, quer seja na condi¢édo de pescador
ou de navegador. A arte foi repassada para as mulheres escravizadas que expandiram essa arte
e repassaram para as suas geragOes posteriores, o que contribuiu para a sua difuséo,

principalmente no Nordeste brasileiro, além de Rio de Janeiro e Santa Catarina & 3 4:89),

Na Bahia, a renda de bilro est& presente nos municipios de Dias D’Avila, Esplanada, Feira de
Santana, Lenc¢ois, Mangue Seco, Remanso, Uibai, Salvador (Ilha de Maré), Reconcavo Baiano
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(Nazaré, Salinas das Margaridas, Santo Antdnio de Jesus, Sdo Francisco do Conde e Saubara)

entre outros.

E um dos patrimdnios culturais e ha uma preocupacéo dos governantes de que a tradicio seja
esquecida ou se extinga por fatores inerentes do progresso da humanidade e por hoje ser
praticado e difundido por um pequeno grupo e pela auséncia de interesse das geragdes atuais
em aprender esse oficio, o que tende a desaparecer se ndo for tomada algumas decisdes para

estimular o interesse das pessoas em perpetuar essa arte.

A Renda de Bilro é uma espécie de tecido confeccionado através do cruzamento e
entrelacamento sucessivo de fios com a ajuda de bilros, manejados sobre um esboco de papel
(quia para a construcao da peca) fixado na superficie de uma almofada firme que com ajuda de
alfinetes guiam a passagem dos fios que vdo marcando os pontos, formando tramas e desenhos.
Produzido no municipio de Saubara, Bahia, fundamentalmente por mulheres, essa tradicdo e

conhecimento do processo envolve um saber-fazer passada de geracdo a geragdo & 49,

A arte ¢ feita pela devocao e pelas maos habeis das mulheres, que sdo a grande maioria, que
aprenderam com 0s seus antepassados, o que demonstra uma tradicdo mantida por geracoes, a
transmiss&o do saber-fazer e uma resisténcia aos movimentos de dominaco. E uma fonte de

sustento para muitas familias e demonstragcdo de manutencéo para a cultura local.

A confeccdo da renda se transformou num oficio que complementa o sustento das familias,
visto que a maioria dessas artesds trabalha de acordo com a variacdo da maré, fazendo a
atividade de confeccdo da renda de bilro no turno oposto em que ha condicdes de exercer o
oficio de marisqueira. As rendeiras de Saubara aprendem a fazer renda ainda quando crianca,

com as outras mulheres da familia ou ndo, da mesma forma como aprendem a catar mariscos
(34,9

E possivel fazer renda dos mais variados desenhos e padrdes, tendo algumas caracteristicas
Unicas que as acabam distinguindo-a de outras rendas existentes no territorio brasileiro. Um
exemplo disso é o ponto flor da maré, que é utilizado exclusivamente pelas rendeiras
saubarense, criados no contexto da maré vermelha. A depender da regido em que a renda de
bilro é fabricada, ela pode sofrer diferentes alteragdes, com cada territorio possuindo suas
particularidades. Em Saubara essas especificidades concedem pecas Unicas, com processo de
saber-fazer especifico e restrito dessa localidade, que acaba diferenciando-a das outras regides,
como o bilro, e alguns pontos, como a flor da maré. Para além dessas especificidades técnicas,

as rendeiras de Saubara sdo todas mulheres negras e que também trabalham como marisqueiras.
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Esses elementos convergem com a técnica, compondo elementos de identidade e
territorialidade que constroem a percepcdo da Renda de Bilro de Saubara &4 9 10:11),

O processo de producédo atende aos requisitos de matéria-prima e a utilizacdo de instrumentos

especificos para a confec¢do da renda, que varia de regido conforma a cultura local.

A renda de bilro é confeccionada sobre uma almofada, que serve de base para o trabalho,
ficando apoiada em um material de madeira, que pode ser o cavalete. Sobre a almofada ficam
0s moldes que servem para tracar a renda com os bilros, que por sua vez sdo os objetos de

madeira em que as linhas s&o enroladas para que seja executado o tracado &4 % 10:11),

As almofadas possuem modelos que variam de regido e podem ser as seguintes: almofada de
cavalete, a cilindrica, a conservatdria e a de rebolo ou redonda. O preenchimento da almofada

pode ser de palha de milho desfiada, algod&o bem socado, palhas de bananeiras ou espuma & #
9; 10)

4.2.1 Renda de Bilro de Saubara

Entender o processo histérico de surgimento do territério, assim como das atividades
econdmicas desenvolvidas em Saubara, a destacar a Renda de Bilro, oferece o caminho inicial
para descrever como as mulheres de Saubara tiveram seu primeiro contato com a renda (2; 9;
11; 12). E preciso entender esse processo criativo, saber quais sio as técnicas empregadas,
matéria-prima utilizada e as principais influéncias e contribui¢es que outros povos tiveram
para a construcao, reproducdo e manutencdo da renda que é produzida em territorio saubarense,
pois dessa forma, conseguimos tracar toda a historicidade dessa cultura que fez do municipio
de Saubara, um territério baiano famoso e conhecido nacionalmente por causa da Renda de

Bilro desenvolvida na localidade.

As almofadas utilizadas sdo do tipo cilindricas, com dimensdes variando de 40 cm a 70 cm de
comprimento, podendo chegar a 1 metro, como ja foi no passado. Essa variagdo no
comprimento determina o tamanho da renda a ser fabricada e a quantidade de pessoas que vao
trabalhar de forma simultanea. As almofadas sdo confeccionadas com pano de chita, o que
facilita a lavagem, sendo costurada com corddo grosso. O preenchimento envolve sacaria
plastica reciclada e anteriormente utilizada vazia de cebola repleta de folha de bananeira, onde

s&o também inseridas pequenas pedras para conferir estabilidade &4 12 13),
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O suporte das almofadas é de caixotes, confeccionados por marceneiros locais assim como 0s

bilros. O material dos bilros é a paparatba, madeira muito utilizada em marcenaria, por ser leve.

A Renda de Bilro obedece a uma sequéncia de fases que devera ser seguida na sua elaboracéo.
Inicialmente, faz-se o risco e copia-se o desenho a ser elaborado em papel transparente, que
posteriormente € fixado sobre o papel metro e depois transferido para o papel grosso, que sera
fixado com o auxilio de alfinetes sobre a almofada. Posteriormente, a linha € enrolada na haste
dos bilros e depois se iniciam os trangados, com o lacé alinhavado sobre o risco acompanhando
as formas do desenho. Os espacos vazios entre o lacé serdo preenchidos, utilizando varios
pontos que sdo tecidos com agulha e linha 100% de algoddo. Desse modo, séo interligadas as
formas contornadas com o lacé que dara suporte a execucgdo dos pontos. Nos passos finais é
separada a renda do papel do risco sobre os quais foram executadas, cortando-se os alinhavos
que o prendiam. No caso das pecas grandes, a emenda das partes é realizada antes de separarem
a renda do papel. Uma vez completada a renda, os alfinetes sé&o retirados e posteriormente
catam-se os fiapos das linhas e o resto do alinhavo preso no produto final.

5 Requerente

A Associacdo dos Artesdos de Saubara, denominada pela populacdo como “Casa das
Rendeiras”, criada em 31 de agosto de 1999, sendo inicialmente composta por 45 rendeiras ¢
atualmente conta com cerca de 100 associadas, sendo 75 rendeiras e 25 trancadeiras. A
associacdo entre as rendeiras data dos anos 80, desde quando 0 grupo comegou a se organizar
e ater apoio de entidades e do poder publico. O trabalho da Associa¢do baseia-se na preservagao
de aspectos culturais, como o uso de linha de algod&do de cor branca, formato tradicional da
renda e trabalho solidario como principio definido por todas as rendeiras. A associacao além de

representar as rendeiras, também representa as trancadeiras da palha de licuri 9.

Licuri € um coquinho pequeno que da em cachos grandes de uma palmeira que é abundante na
Bahia, Sergipe, Alagoas, Pernambuco e Minas Gerais. As folhas sdo utilizadas para a fabricagéo

de pecas de artesanato (feito a méo) como sacola, chapéu, vassoura, espanador entre outros.

6 Notoriedade

A notoriedade da renda de bilro de Saubara pode ser comprovada por meio de divulgacGes em

midias escritas, televisivas e outras midias, pelos trabalhos apresentados em congressos,

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
g 70230113320, de 22/12/2023, pag. 6997 ratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



seminarios, encontros, palestras, feiras entre outros e por meio de artigos publicados em revistas
de varias classificacOes além de trabalhos académicos do tipo tese, dissertacdo e monografias
em diversas universidades pelo Brasil afora. Ha também prémios recebidos como o citado a

sequir.

A associacgdo ja foi premiada duas vezes no Top 100 de Artesanato, que é considerado uma das
grandes honrarias desse segmento econdmico, sendo a primeira vez em 2004 e a segunda vez
em 2016. O prémio foi criado pelo Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
- Sebrae para destacar as cem unidades produtivas mais importantes do mercado do artesanato
brasileiro. Os agraciados recebem um selo de qualidade para os seus produtos, tornando-o
competitivo e serve como difusor do oficio de rendeira, engrandecendo a mulher rendeira e

difundindo a cultura 4.

7 Delimitagé@o Geogréfica

Para a delimitacdo da area produtora da Renda de Bilro foram considerado as caracteristicas
das comunidades (fatores humanos) que influenciam na qualidade especifica do produto, que
estdo em consonancia com 0s aspectos historicos, Know-how (Saber-fazer) e socioecondmico

do municipio de Saubara & 49,

Como se trata de uma Indicacdo de Procedéncia (IP), outro elemento importante considerado
nessa delimitacdo, que é o saber-fazer, leva em consideracdo toda a cadeia produtiva da Renda
de Bilro, que deve englobar um sistema de producdo bem especifico, singular e Unico da
localidade, com elementos e componentes hereditarios passados de geracdo a geracao,
compartilhado pelo coletivo de mulheres que se dedicam a confeccdo de produtos feito por
meio da Renda de Bilro.

Ademais, a realidade econémica permite encontrar na histéria onde se localizam os primeiros
produtores que deram origem a reputacdo da regido, assim como identificar e mensurar a
presenca dos produtores na localidade que podem se organizar por meio de uma coletividade
responsavel por toda a cadeia produtiva da Renda de Bilro.

O municipio de Saubara constitui uma unidade econdmica e cultural inconteste. Antes da
ligacdo rodoviéria, todo o comércio e comunicagdo era realizada por via maritima, o que tinha
como vantagem o tempo gasto de deslocamento e distanciamento maior durante um dia. No
periodo colonial a mobilidade era realizada por meio de muares, cujo deslocamento era lento e

o distanciamento percorrido era limitado devido ao cansaco dos animais. Apos a ligagdo
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rodoviaria o transporte maritimo ainda era continuo, mas com o tempo foi descontinuado, o que

aumentou o tempo gasto de deslocamento da populacdo para a capital, Salvador.

O municipio de Saubara no Estado da Babhia, localizado entre as coordenadas 38°45°32” a
38°44°14” Oeste e 12°43°59” a 12°47°06” Sul, limitando-se ao Norte pelo municipio de Santo
Amaro da Purificacdo; ao Sul pelos municipios de Maragogipe e Salinas das Margaridas;
a Leste pelos municipios de Salvador, Madre de Deus e S&o Francisco do Conde; e a Oeste

pelo municipio de Cachoeira.

Segundo o mapa (Anexo 2) disponibilizado pela Superintendéncia de Estudos Econémicos e
Sociais da Bahia — SEI, e de acordo com a Prefeitura Municipal de Saubara (Anexo 3), 0s
limites do municipio de Saubara estdo definidos pelos seguintes marcos e limites geogréaficos:

- Distrito de Acupe: no inicio da foz do riacho Apicum, subindo até sua nascente e dai em reta
até o riacho Tibiri no Rio da Pedras ou Grande e por este até o limite com o municipio de

Cachoeira;

- Baia de Todos os Santos: inicio da foz do Riacho Apicum seguindo pela baia até encontrar

com a foz do Rio Paraguacu;

- Salinas das Margaridas: inicio na Baia de Todos os Santos com fronteira a foz do Rio
Paraguagu, seguindo pelo talvegue deste rio até o extremo da reta de direcdo sul-norte da
nascente do Rio Cairu. O ponto cartografico é: P11 - Foz do rio Paraguacu na Baia de Todos 0s
Santos, fronteiro ao morro da Pedra Mole, na Barra do Paraguagu;

- Maragogipe: inicio no extremo da reta de direcdo sul-norte da nascente do Riacho Cairu para
barra do Rio Paraguacu, descendo pelo talvegue até a foz do Rio Inhaima. O ponto cartografico

é: P12 - Ponto fronteiro a foz do rio Inhaima no rio Paraguagu;

- Cachoeira: inicio do Rio Paraguacu na foz do Rio Inhalima, subindo até sua nascente, segue
pelo divisor de aguas da serra do Sao Francisco até sua nascente do Rio das Pedras e Serra do
Sdo Francisco. Os pontos cartograficos relacionados sdo: P01 - Foz do rio Pitangui no rio da
Prata ou Grande; P13 - Foz do rio Inhaima no rio Paraguagu; P14 - Nascente do rio Inhaima;
P15 - Nascente do riacho da Pratinha; P16 - Foz do riacho da Pratinha no rio da Prata ou Grande;

- Santo Amaro: os pontos cartograficos sdo: P01 - Foz do rio Pitangui no rio da Prata ou Grande;
P02 - Foz do riacho Tibiri no rio da Prata ou Grande; P03 - Nascente do riacho Apicum; P04 -

Cruzamento do riacho Apicum com a BA-878; P05 - Entroncamento da BA-878 com a estrada
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para a fazenda Apicum; P06 - Ponto na estrada da fazenda Apicum, proximo a sede da fazenda

Apicum; P07 - Ponto na orla maritima, fronteiro a sede da fazenda Apicum;

- Madre de Deus: o0s pontos cartograficos sdo: P07 - Ponto na orla maritima, fronteiro a sede da
fazenda Apicum; P08 - Ponto na Baia de Todos os Santos, fronteiro ao canal que separa as ilhas
Bimbarra e Maria Guarda; P09 - Ponto fronteiro ao canal que separa as ilhas de Santo Antonio,

Bom Jesus dos Pobres e a llha das Vacas;

- Salvador: os pontos cartograficos sdo: P09 - Ponto fronteiro ao canal que separa as ilhas de
Santo Anténio, Bom Jesus dos Pobres e a ilha das Vacas; P10 - Ponto fronteiro a foz do rio

Paraguacu na Baia de Todos os Santos, a oeste da base da Petrobrés.

Observa-se que tanto os limites descritos pela Prefeitura Municipal de Saubara, assim como
pela SEI descrevem exatamente a mesma area limitrofe e que podem ser visualizadas no mapa

anexado

Para efetuar o registro da Renda de Bilro como uma Indicacdo de Procedéncia, a &rea de
influéncia é todo o municipio composto dos distritos de Saubara (sede), Cabugu e Bom Jesus

dos Pobres, que sao os locais em gue existem pessoas confeccionando a renda.

A Renda de Bilro de Saubara ndo é produzida em areas contiguas, toda a renda confeccionada
é feita dentro do territorio delimitado do municipio de Saubara. Assim como sua notoriedade e
os fatores humanos responsaveis pelo saber-fazer ndo séo verificados em areas contiguas aos

limites estabelecidos.

8 ANALISE TECNICA

A Indicacdo Geografica (IG) requerida sera registrada como Indicacdo de Procedéncia Renda
de Bilro de Saubara, denominacdo dada pela Associacdo dos Artesaos de Saubara.

De acordo com a Instrucdo Normativa N° 095/2018, em termos legais, a 1G é um bem coletivo
de propriedade intelectual, passivel de registro oficial pelo Instituto Nacional da Propriedade
Industrial — INPI. O documento considera como Indicacdo de Procedéncia (IP): “o nome
geografico de pais, cidade, regido ou localidade de seu territério, que se tenha tornado
conhecido como centro de extragdo, produgdo ou fabricacdo de determinado produto ou de
prestagdo de determinado servigo” (1). A partir disso, pode-se considerar que Saubara tornou-

se bastante famosa e conhecida por causa da Renda de Bilro desenvolvida no territorio.

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
g 70230113320, de 22/12/2023, pag. 72/97  gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



11

Esse tipo de artesanato caracteristico do municipio de Saubara é executado em sua maioria pelas
marisqueiras na associacdo e no horario contrario ao da maré. Essa arte contribui para o
complemento da renda das familias, o que de certa forma impulsiona a economia do municipio.
Ela representa uma manifestacdo cultural, tornando-se potencialmente um instrumento de

desenvolvimento local, além de ser um indicador da identidade do seu povo &4,

As rendeiras de Saubara, famosa pelas maos habilidosas na confecgéo das rendas de bilro e na
captura do marisco, sendo que essa arte vem se espalhando pelo mundo e ganhando fama em
mais de 20 paises &4 %1115 O artesanato possui grande representatividade para o municipio,
sendo comercializada para os turistas que frequentam a regido e o material ja foi exportado para
Portugal, Espanha e Italia por meio das Irmas Carmelitas &%),

9 MEMORIAL DESCRITIVO DA AREA DELIMITADA

A érea da Indicacdo de Procedéncia Renda de Bilro de Saubara, para a renda de bilro, esta
completamente compreendida no territério do municipio de Saubara e possui os limites e
confrontacBes demonstradas no mapa anexo elaborado pela SEI, partindo ao Norte do POl -
Foz do rio Pitangui no rio da Prata ou Grande; P02 - Foz do riacho Tibiri no rio da Prata ou
Grande; P03 - Nascente do riacho Apicum; P04 - Cruzamento do riacho Apicum com a BA-
878; P05 - Entroncamento da BA-878 com a estrada para a fazenda Apicum; P06 - Ponto na
estrada da fazenda Apicum, proximo a sede da fazenda Apicum; P07 - Ponto na orla maritima,
fronteiro a sede da fazenda Apicum, de divisa com o0 municipio de Santo Amaro da
Purificacdo; a Leste do pontos cartograficos P09 - Ponto fronteiro ao canal que separa as ilhas
de Santo Antdnio, Bom Jesus dos Pobres e a ilha das Vacas; P10 - Ponto fronteiro & foz do rio
Paraguacu na Baia de Todos os Santos, a oeste da base da Petrobréas, de limite com o municipio
de Salvador; dos pontos cartograficos PO7 - Ponto na orla maritima, fronteiro a sede da fazenda
Apicum; P08 - Ponto na Baia de Todos os Santos, fronteiro ao canal que separa as ilhas
Bimbarra e Maria Guarda; P09 - Ponto fronteiro ao canal que separa as ilhas de Santo Antonio,
Bom Jesus dos Pobres e a llha das Vacas, de limite com o municipio de Madre de Deus; a Sul
do ponto cartografico é: P12 - Ponto fronteiro & foz do rio Inhaima no rio Paraguacu, de limite
com o municipio de Maragogipe, e do ponto cartografico P11 - Foz do rio Paraguagu na Baia
de Todos os Santos, fronteiro ao morro da Pedra Mole, na Barra do Paraguacu, de limite do
municipio de Salinas das Margaridas; e a Oeste pelos pontos cartograficos P01 - Foz do rio

Pitangui no rio da Prata ou Grande; P13 - Foz do rio Inhaima no rio Paraguagu; P14 - Nascente
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do rio Inhaiima; P15 - Nascente do riacho da Pratinha; P16 - Foz do riacho da Pratinha no rio

da Prata ou Grande, de limite do municipio de Cachoeira.

Para a limitacdo do municipio deve-se levar em consideracdo as seguintes coordenadas:
38°45°32” a 38°44°14” Oeste e 12°43°59” a 12°47°06” Sul

10 DOCUMENTOS RELACIONADOS

No Anexo 1 encontra-se 0 mapa de localizacdo do municipio. No Anexo 2 encontra-se 0 mapa
com informac6es geogréaficas do territorio de Saubara disponibilizado pela Superintendéncia de
Estudos Econdmicos e Sociais da Bahia — SEI. O Anexo 3 traz um memorial descritivo da area
delimitada, apresentando os limites do municipio de Saubara, segundo a divisao territorial.

11 PARECER TECNICO

Diante das informacg0es apresentadas retiradas de fontes documentais governamentais e de
producdes cientificas académicas, referenciadas neste Instrumento Oficial (10), a delimitacdo
da area geografica para protecdo da Indicacao de Procedéncia Renda de Bilro de Saubara deve

considerar todo territdrio do municipio de Saubara.

Os critérios considerados para a delimitacdo da area geografica referente ao municipio de
Saubara, territério em que € produzido a da Renda de Bilro, foram as caracteristicas das
comunidades (fatores humanos) que influenciam na qualidade especifica do produto, que estdo
em consonancia com os aspectos historicos, Know-how (Saber-fazer) e socioecondmico do

municipio.
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oralidade de matriz africana nas culturas populares, povos e comunidades tradicionais. 2017.
217 f., il. Dissertacdo (Mestrado em Educagdo) — Universidade de Brasilia, Brasilia, 2017.
Disponivel em:
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Anexo 1 — Mapa de localizagdo do municipio de Saubara

Mapa de localizacio do municipio de Saubara - BA
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Anexo 2 — Informacgdes Geogréaficas Sobre Saubara

L s v Ovron Uses.
@ Ve e — b Pl 4 P
- by eplartale [
Py o Wi Rl - Dok
Lo Zarte. L
e, ] o Fumh
F L. P Eotud s o Avass
e ity o e By
o fugnto 4 oo . P b
o ¢ Mebrboc [ 9/-——
PROTe— — e ik iy T G P
A0 oy N
Porte Vageooence Uns b Pwvnan + Pond
O Arbblionlngd  — Qv Lo & Pkt anins

ey

Ll

1
g,
MADREDEDEUS

]

DESCRGAOLEIN' 13366 - TERRTCAI DE DENTOADE
PR RECONCAVD

POT | Faz 0o P 100 4 Prh o Gei

P2 Fzdoaho T 0 0 P o G

POY  Nasceote o facho Apium

P Cuaameto o s Apm o BAWTS ‘
P05 Entoocamento da BA-S78 com b esynda path & faenda Apicum
" 'mmawmmomam '

BAIA DE TODOS 0F SANTOS | P pommsee ol weatmon
~.....,.\" pos  Portora Ba de Todos o8 Sarkos, Forkeo 40 caral que sepans
rnied 1has Bintama ¢ Nara G

J

SALVADOR 1

F --Jv-—' ._.4.:..‘.‘4._.”‘
s cos Petes ¢ 4 10 cas Vacas |
Porto ¥ ik Pacaguicu e Baia do Tods 08 Saks,
|2 oeste do base ca Pebocrds
Fazdo o Parageasu na Bals de Todos 08 Santos, fortelo 20
monose da Peara Mok, na Baa do Paraguicy
P12 Porto foremed d b Fhaumi 1o 86 Paraguacy

P13 Fozdo fo Hwima fo o Paeguiny
I P14 Nascont 0o o haima

P15 Nascerte do iocho da Priehs

P16 Fozdo flacho da Pragnha no fio da Prata ou Grande

! P10

P11

FONTE Fatn Tapogritcns oo s £ 100,000 - 02 102 7 [
s 0 Trwwgorw - OERBA 207 ¢ Locabcue - 8GE 200 o L7 Jj
T Pl M o ke 4 B 1 Vs 30 e e 4 304 st 100000
o .
i st it (S T SO ST WY T A N
Al R e 11 oy & St PSCACA PVRLAL TAANEATREA OF WERCATON ‘ Raere
AN ROREINTAL SRSAS 300 8 I3$E| m

f =R e o

/7

» Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
gL (670230113320, de 22/12/2023, pag. 78/97 - gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



17

Anexo 3 - Memorial descritivo da area delimitada fornecido pela Prefeitura Municipal de
Saubara
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SECRETARIA DE TURISMO E MEIO AMBIENTE

Lﬁ RUA ANANIAS m.umwm-m
SAUBARA SN

Oficio n2 78/2021

Maria Rendeira

Associacdo dos Artesdes de Saubara

Saubara, dia 18 de agosto de 2021.

Reposta Oficio n°10/2021

Em resposta ao oficio encaminhado a essa secretaria sobre as
delimitagSes municipais, com o interesse de por limite nas atribuigdes da renda
de bilro no municipio, segue informagdes colhidas na secretaria, bem como o
mapa com o contorno de todo o municipio.

Rua Ananias Requido s/n Saubara-Ba, CEP. 44.220-000 @

N\ /
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SECRETARIA DE TURISMO E MEIO AMBIENTE
\ RUA ANANIAS REQUIAOD, 04 CENTRO SAUBARA — BAHIA.
A CNPJ: 13. 040.233/0001-60
SAUBARA

Saubara é uma cidade costeira situada no recdncavo baiano, voltada
para a baia de todos os santos, a 96 km da capital do Estado- Salvador.
Limita-se com os municipios de Santo amaro, Salinas das margaridas,
Cachoeira, Maragogipe e Baia de Todos os Santos, ficando também a 78
km d e Feira de Santana.

Segundo a divisdo territorial, os limites do municipio de Saubara
estdo definidos pelos seguintes marcos:

e Com o distrito de Acupe: no inicio da foz do riacho Apicum,
subindo até sua nascente e dai em reta até o Riacho tibiri no
Rio das Pedras ou Grande e por este até os limites com o
municipio com cachoeira.

e Com a baia de todos os santos: inicio na foz do Riacho Apicum
seguindo pela baia até encontrar com a foz do Rio Paraguacgu.

e Com Salinas das Margaridas: inicio na baia de todos os santos
com fronteiro a foz do Rio Paraguacu, seguindo pelo talvegue
deste rio até o extremo da reta de direcdo sul-norte da
nascente do Rio Cairu.

e Com Maragogipe: Inicio no extremo da reta de dire¢do sul-
norte da nascente do riacho Cairu para barra do Rio
Paraguacu, descendo pelo talvegue até a foz do Rio Inhaiima.

e Com cachoeira: inicio do Rio Paraguagu na foz do rio
Inhaima, subindo até sua nascente, segue pelo divisor de
aguas da serra do sdo Francisco até sua nascente do Rio das
Pedras e Serra do Sdo Francisco.

Rua Ananias Requido s/n Saubara-Ba, CEP. 44.220-000
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SECRETARIA DE TURISMO E MEIO AMBIENTE
‘_L RUA ANANIAS REQUIAO, 04 CENTRO SAUBARA — BAHIA.
- = CNPJ: 13. 040.233/0001-60

Ageu Aquil _‘S/autésMachado c,‘coonuognsns:suo ;

., R
Coord. Turismo

Jodo Gontga de Jesus | Secretério JOAO GONZAGA DE JESUS
ARIO

SECRET,
Secretaria de Turismo e Meio Ambiente DECRETO N° 0832/2020
MAT: 209342

Rua Ananias Requido s/n Saubara-Ba, CEP. 44.220-000
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Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2789 de 11 de junho de 2024

CODIGO 395 (Concessao de registro)

N° DO PEDIDO: BR412023000003-0
INDICACAO GEOGRAFICA: Scotch
ESPECIE: Denominagio de Origem
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Uisque
REPRESENTACAO: Nio se aplica
PAIS: Reino Unido

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Na Escocia, especialmente nas localidades
“Campbeltown” e “Islay”, e nas regides de “Highland”, “Lowland” e “Speyside”.

DATA DO DEPOSITO: 28/02/2023
REQUERENTE: The Scotch Whisky Association
PROCURADOR: Filipe da Cunha Leonardos

DESPACHO

Comunicacdo de concessdo de Registro de reconhecimento de Indicagdo Geografica. O
certificado de Registro sera emitido eletronicamente e ficard disponivel no portal do INPI em
Servigos / Indicagdes Geograficas / Busca.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatorio de exame, caderno de
especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitagdo da area geografica.
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “SCOTCH?” para o produto UISQUE, na espécic DENOMINACAO DE ORIGEM
(DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de
Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n°® 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas
anteriormente, de acordo com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2775,

de 12 de marco de 2024, sob o codigo de despacho 304.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI) por meio da petigdo n.° 870230016928 de 28 de fevereiro de 2023,
recebendo o n° BR412023000003-0.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi
verificada a necessidade de conforma¢dao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia
publicada em 12 de margo de 2024, sob o codigo 304, na RP12775.

Em 09 de maio de 2024, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticao n.° 870240039505, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacdo

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncia n° 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1)  Reapresente o Instrumento Oficial de Delimitagdo da area geografica,
de modo que o mesmo contenha a fundamentacdo acerca da delimitagdo de
acordo com a espécie de IG requerida, em documento independente,
elaborado pelo 6rgdo competente para sua emissao.
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Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:
e Razoes/Esclarecimentos - fls. 6 a §;

e Memorando explicativo sobre a prote¢ao de Scotch Whisky em idioma original
-fls. 9 a 14;

e Memorando explicativo sobre a prote¢do de Scotch Whisky em portugués - fls.
15a22.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foram anexados os seguintes documentos:
= Comprovante de pagamento - fl. 4;

* Procuragao - fl. 5.

3. CONCLUSAO

Com base na documentacdo apresentada, restou demonstrado que a Escdcia possui
uma longa historia de producdo de uisque de alta qualidade, gozando de reputagdo
internacional. Seu clima desempenha um papel significativo na produgdo da bebida: ¢ fresco e
umido na parte oeste do pais (fornecendo muita dgua fresca), enquanto, ao leste, € mais seco e
melhor para o cultivo de cevada e trigo. Esses fatores naturais também influenciam nas fases
de fermentagio e maturacdo, conferindo caracteristicas tipicas ao uisque escocés. E o clima
frio da Escocia, com invernos rigorosos € verdes amenos, que proporciona as condi¢des
perfeitas para o envelhecimento do destilado em barris de carvalho.

Durante o amadurecimento, a bebida destilada permeia o barril, e o alcool e a dgua
conseguem evaporar. Em climas mais quentes e secos, maior ¢ a quantidade de evaporagao de
agua em comparagao ao alcool, levando a um aumento do teor alcoolico no barril. No clima
frio e imido da Escdcia, as perdas pela evaporagdo sdo menores, mas proporcionalmente mais
alcool ¢ evaporado, resultando em uma redugdo do teor alcodlico. Ainda, as flutuagdes de
temperatura ao longo do ano incentivam a interagdo entre o uisque e os barris de carvalho,
permitindo a extracdo de sabores da madeira. Dessa forma, o fator climatico interfere
diretamente nas interagdes que ocorrem no interior do barril.

A égua pura ¢ um ingrediente crucial na producdo de uisque. A Escécia ¢ abundante
em fontes naturais de dgua, incluindo rios, riachos e nascentes. As destilarias obtém sua agua

dessas fontes, o que confere qualidades minerais especificas ao produto final e contribui para

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



seu perfil de sabor geral. Se a agua da chuva que abastece esses mananciais escorrer
rapidamente pela encosta da colina sobre rocha dura e cristalina, haverd pouca chance de
coletar muitos minerais antes de cair em lagos, corregos e rios. Essa agua serd branda e acida.
Entretanto, se cair em algo mais permeavel ou deslizar pelas fendas da rocha, seu contetido
mineral sera consideravelmente maior. No caso do calcario, sera dura e alcalina. Desse modo,
a caracteristica da dgua, que pode ser especialmente dura ou branda, ¢ valorizada por algumas
destilarias como um diferencial do uisque produzido na regido.

A Escocia possui uma geologia variada, mas Unica, devido a atividade sismica
ocorrida ha milhdes de anos. Os diferentes tipos de rochas, incluindo arenito e granito, tém
efeito na 4dgua usada para fazer uisque escocés. Por exemplo, no extremo nordeste, a dgua
usada na producdo vem das nascentes locais nas colinas de Tarlogie e borbulha das
profundezas através do arenito vermelho de 250 milhdes de anos para emergir dura e rica em
minerais. Segundo as afirmacgdes, isso contribui para o carater picante do uisque final.

Outro fator natural importante ¢ o suprimento abundante de turfa (material organico
parcialmente decomposto encontrado nos extensos pantanos da Escdcia), que ¢ utilizado no
processo de maltagem da cevada para a producdo de uisque. Quando a turfa ¢ queimada para
secar a cevada maltada, ha produgdo de fumaca, conferindo sabor defumado distinto ao grao
e, consequentemente, a futura bebida. Assim, ela contribui para a tipicidade do produto,
adicionando notas terrosas, salgadas e at¢é mesmo medicinais aos destilados que recebem
influéncia da turfa. Tais nuances sdo apreciadas especialmente por quem prefere estilos mais
robustos de uisque.

Em relacdo aos fatores humanos presentes no processo de producdo, menciona-se
que os tanoeiros escoceses desenvolveram a habilidade de reconstruir e recondicionar os
barris de madeira, muitas vezes utilizados para armazenar outros tipos de bebida antes de
serem preenchidos com uisque, de modo que a maturagdo da bebida seja favorecida. Ademais,
as habilidades tradicionais do misturador (blender) de uisque escocés permitem que eles
escolham barris individuais para obter diferentes perfis de sabor e dar caracteristicas
consistentes ao produto final. Com esse saber-fazer, diferentes variaveis podem ser
combinadas, resultando em um produto tinico com qualidade diferenciada.

Considerando os fatores mencionados, a geografia da Escocia, incluindo seu clima,
fontes de agua, turfeiras, topografia, habilidades tradicionais e heranca cultural, moldam
coletivamente o carater unico e os sabores do uisque escocés, tornando-o distinto dos uisques

produzidos em outras regides do mundo. Em termos de histdria, cabe mencionar que o uisque
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escocés ¢ produzido hd mais de 500 anos — desde, pelo menos 1494 — e ¢ o uisque mais
vendido em todo o mundo.

Verificada a presenga dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela
Portaria/INPI/PR n°® 04/22, ¢ nao havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos a
CONCESSAO do pedido de registro e expedigdo do certificado de reconhecimento do
gentilico “SCOTCH” para o produto UISQUE, na espécic DENOMINACAO DE
ORIGEM (DO), nos termos do art. 22, caput e §1°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Ressalta-se
que a protecao conferida pelo presente reconhecimento recai, tdo somente, sobre o nome
geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais expressdes complementares, tais como
nome do produto ou servigo e descri¢ao da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicagdo do presente despacho, o prazo de 60
(sessenta) dias para a interposi¢cdo de recursos (Cod. 622 da tabela de retribuigdes dos servigos
prestados pelo INPI) quanto a concessdo do pedido de registro de indicagdo geografica, nos
termos dos arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme dispde o art. 31 da Portaria/INPI/PR
n® 04/22. Eventuais recursos deverdo ser protocolados exclusivamente pelo Modulo de
Indicagdes Geograficas do Peticionamento Eletronico do INPI — e-1G.

Dessa forma, encaminha-se o pedido a Chefia e/ou a Coordenacdo Geral para as

devidas providéncias.

Rio de Janeiro, 14 de junho de 2024

Assinado digitalmente por:

André Tibau Campos Suellen Costa Wargas
Tecnologista em Propriedade Industrial Tecnologista em Propriedade Industrial
Instituto Nacional da Propriedade Industrial Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 2357106 SIAPE 1766526

De acordo, publique-se.

Igor Schumann Seabra Martins
Substituto do Chefe da Divisdo de Exame Técnico X
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1771050

Marcelo Luiz Soares Pereira
Coordenador Geral de Marcas, Indicagdes Geograficas e Desenhos Industriais
Instituto Nacional da Propriedade Industrial
SIAPE 1285263
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CADERNO TECNICO PARA UISQUE ESCOCES (SCOTCH WHISKY)

Data do recebimento (DD/MM/AAAA):
[a ser preenchido pela Comissao]

Numero de paginas (incluindo esta): 26
Idioma utilizado para apresentacio do pedido: Inglés

Nimero do Arquivo:
[a ser preenchido pela Comissao]

Indicaciio geografica a ser registrada: ‘Scotch Whisky' (Uisque Escocés)
(Frequentemente denominado "Scotch").

Categoria da bebida destilada

"Uisque" conforme definido na Categoria 2 do Anexo II do Regulamento (EC) n°
110/2008.

Junho 2019
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Descrigdo de Uisque Escocés (“Scotch Whisky™)
Caracteristicas fisicas, quimicas e/ou organolépticas

Aparéncia

O Uisque Escocés (Scotch Whisky) ¢ um liquido transparente variando de cor do
amarelo palido ao ambar profundo. O produto pode apresentar uma névoa no
armazenamento a baixas temperaturas, tal como abaixo de 0° C, mas tal névoa
também pode ser aparente em alguns Uisques Escoceses apOs a mistura com agua
e/ou gelo.

Material permitido para coloracdo

A cor do Uisque Escocés (Scotch Whisky) deriva principalmente do barril para
maturacdo. A cor pode ser ajustada através da adicao de coloragdao caramelo simples
(E150a), mas a cor resultante ndo deve exceder a variagdo natural que pode ser
derivada dos barris para maturacao.

Agua

Somente a d4gua conforme definido na se¢do (6) do Anexo I do Regulamento (EC) n°
110/2008 pode ser usada para ajustar o teor alcoolico.

Ajustes do teor alcodlico antes da maturacdo, e antes do engarrafamento, sdo feitos
pela adicao de agua potavel, que pode ser purificada, por exemplo, por destilacao,
desmineralizagdo, ou osmose reversa. O teor alcoolico da “concentracao alcodlica no
barril” do Uisque Escocés (Scotch Whisky) ndo deve ser ajustado ap6s a maturagao.

Aroma e sabor

O aroma e o sabor derivam da destilacao de um substrato fermentado, feito de
cevada maltada com ou sem outros cereais, seguidos de maturagcdo em barris de
carvalho. As caracteristicas de uisques puro malte sdo dependentes dos processos
especificos de destilaria e a maturagao posterior. Grain Scotch Whiskies sdo
normalmente mais leves em aroma e sabor que Malt Scotch Whiskies. Blended
Scotch Whiskies tem suas caracteristicas resultantes da interagdo de seus
componentes de uisque puro malte, que foram escolhidos para se complementar.

Hé uma grande variedade de aromas e sabores em Uisques Escoceses individuais,
por exemplo, desde as caracteristicas pungentes leves, ligeiramente granuladas de um
Grain Scotch Whisky relativamente jovem, até as caracteristicas ricas, frutais e
suaves de um Malt Scotch Whisky bem amadurecido. Alguns Malt Scotch Whiskies,
feitos usando a cevada maltada que foi seca sobre um fogo de turfa, podem
apresentar aroma "turfoso" distintos.
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Caracteristicas especificas do Uisque Escocés, em comparacdo com outros uisques

O elemento comum de todos os uisques ¢ a destilacdo de cereais, de forma a reter o
aroma e o sabor derivados de matérias-primas com o desenvolvimento de mais
complexidade durante anos de maturagao em barris de madeira. No entanto, uisques
produzidos em diferentes paises tém caracteristicas diferentes.

Embora existam apenas cerca de 100 destilarias de Uisque Escocés na Escécia,
existem milhares de diferentes marcas de Uisque Escocés, cada um com sua prépria
caracteristica. Muitos destes sdo um resultado da mistura de Single Malt Whisky e
Grain Scotch Whisky. Todas essas marcas compartilham as qualidades distintivas de
Uisque Escocés, que as diferenciam dos uisques destilados em outros paises. Os trés
fatores que distinguem o Uisque Escocés de outro uisque sdo:

(a) as diferencas no processo de producao, incluindo diferencas refletidas
nas defini¢des legais;

(b) ageografia, geologia e clima da Escoécia;
e

(¢) as habilidades e know-how do destilador e do misturador.

(a) O processo de producio, incluindo as diferencas refletidas nas
definicoes legais

Existem algumas diferenc¢as entre o método de producdo exigidos pela definicdo nos
Regulamentos Sobre Uisque Escocés de 2009 e outros métodos de producdo de
uisque estabelecidos nas leis de outros paises, incluindo o Regulamento (EC) n°
110/2008. Particularmente:

1. A defini¢dao de Uisque Escocés proibe o uso de enzimas adicionadas e requer o
uso de cevada maltada. A dependéncia de enzimas de cevada maltada na
producdo de Uisque Escocés significa que o substrato de fermentagao inicial
pode ser bastante diferente do uisque produzido com o uso de enzimas
adicionados. A composicao do substrato, particularmente em relagdo aos
acucares, tem um efeito sobre o tipo de levedura que pode ser usado, e os
congéneres que sao produzidos. Enquanto o Uisque Escocés € destilado da
cevada maltada e outros cereais, principalmente o trigo ou o milho, outros
uisques podem usar cereais diferentes ou diferentes proporg¢des de cereais. Por
exemplo, centeio tem sido tradicionalmente usado em uisques canadenses € em
alguns uisques americanos.

2. A defini¢ao de Uisque Escocés estabelece o uso obrigatorio de barris de
carvalho, ao passo, por exemplo, do Regulamento (EC) n° 110/2008, que
exige apenas o uso de barris de madeira.

3. Todos os processos para o Uisque Escocés desde a trituracao dos cereais,
conversao em um substrato fermentavel, fermentagao e destilagdo que devem
ocorrer na mesma destilaria, e toda a maturagao do Uisque Escocés, devem ser
feitos na Escdcia.

4
Junho 2019

Esta revista € de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Pet 0230016928, de 28/02/2023, pag. 2001352 g ratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



Esses requisitos, quando combinados com a geologia e o clima especificos da
Escocia, criam diferencas entre o Uisque Escocés e outros uisques.

Outras diferencas

Ha distingdes tradicionais entre a forma como o Uisque Escocés ¢ produzido em
comparacao com outros uisques. Sao utilizados diferentes tipos e formas de
alambiques, que afetam as caracteristicas organolépticas do destilado. Por
exemplo, a maioria dos uisques norte-americanos sdo destilados usando um
processo de coluna de refluxo, enquanto o Uisque Escocés ¢ destilado usando a
coluna de refluxo e alambiques de cobre. Além disso, enquanto o Uisque
Escocés de malte ¢ geralmente destilado duas vezes, uisques irlandeses de
alambique de cobre sao normalmente destilados trés vezes. Os uisques
Tennessee e Bourbon dos EUA sao por vezes referidos como "sour mash",
indicando que o mosto foi acidificado levando em conta as condi¢des da agua
local. Além disso, o uisque Tennessee ¢ lixiviado através de carvao de bordo de
acgucar antes da maturagdo. Enquanto os Uisques Bourbon e Tennessee dos EUA
devem, por lei, ser maturados em novos barris de carvalho carbonizados, que
lhes da uma forte caracteristica de baunilha doce, o Uisque Escocés geralmente ¢
maturado em barris de carvalho que foram usados anteriormente para outras
bebidas destiladas ou vinhos, para que o sabor da madeira ndo domine o Uisque.
Em outros paises, o novo destilado ¢ colocado com frequéncia em um barril para
matura¢ao com um teor alcoolico diferente do que aquele usado para o Uisque
Escocés recém destilado.

(b) Para fins de geografia, geologia e clima da Escocia, sobre a caracteristica
e a qualidade do Uisque Escocés, veja a secdo "As ligagdes com a origem
geografica e o ambiente" abaixo.

(c) Para fins de habilidades e know-how do destilador e misturador, consulte a
secdo "Ligagdes com a origem geografica e o ambiente" abaixo.
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Area geografica compreendida

O Uisque Escocés ¢ um uisque destilado e amadurecido na Escocia. A Escdcia esta
localizada na regido norte do Reino Unido, que fica na costa Norte Ocidental da
Europa continental. A Escocia faz fronteira com a Inglaterra, no Sul, o mar das
Hébridas, o Oceano Atlantico e o mar do Norte. A Escdcia situa-se aproximadamente
entre 55 graus N e 60 graus N, entre 1,7 graus W e 6 graus W das Ilhas Shetland, a
parte mais ao norte da Escdcia sdao cerca de 61 graus N e as ilhas de The Outer
Hebrides sdo aproximadamente 7 graus oeste.

Dentro da Indicacdo Geografica de Scotch Whisky, estdo as seguintes
indicagdes geograficas regionais e de localidade protegidas:

As localidades protegidas sao:

(a) "Campbeltown", que abrange o distrito de South Kintyre do Argyll e Bute
Council, visto que o distrito foi constituido com a Ordem de Argyll and
Bute (Regime Eleitoral) de 2006; e

(b) "Islay", que abrange a Ilha de Islay em Argyll.

As regides protegidas sdo:

(a) "Highland", que abrange parte da Escdcia que fica ao norte da linha que
divide a regido de Highland da regido de Lowland,

(a) "Lowland”, que abrange parte da Escocia que fica ao sul da linha que divide a
regido de Highland da regido de Lowland;

(c) "Speyside", que abrange

(1) os distritos de Buckie, Elgin City Norte, Elgin City Sul, Fochabers
Lhanbryde, Forres, Heldon e Laich, Keith e Cullen e Speyside
Glenlivet do Conselho de Moray, visto que os distritos foram
constituidos com a Ordem de Moray (Regime Eleitoral) de 2006; e

(i1) o Distrito de Badenoch e Strathspey do Conselho de Highland, visto que
tal distrito foi constituido com a Ordem de Highland (Regime Eleitoral) de
2006 (c).
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Mapa da Escocia
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M¢étodo de produgdo do Uisque Escocés

O método de producao basico ¢ estabelecido na definicdo de Uisque Escocés no
Regulamento 3(1) dos Regulamentos sobre Uisque Escocés de 2009 como se segue:

Definicao de “Uisque Escocés” (“Scotch Whisky”)

"Uisque Escocés" significa um uisque produzido na Escocia

(a) que foi destilado em uma destilaria na Escocia, de agua e cevada
maltada (a qual apenas graos integrais de outros cereais podem ser
adicionados), todos os quais foram,;

(i) processados nessa destilaria em um mosto (mistura);

(i) convertidos nessa destilaria em um substrato fermentavel
apenas por sistemas de enzimas enddgenas; e

(ii1) fermentados nessa destilaria apenas pela adi¢cdo de fermento;

(b) que foi destilado em um teor alcodlico de menos de 94,8% para que o
produto da destilagdo tenha um aroma e um sabor provenientes de
matérias-primas utilizadas em, e o método de, sua producao;

(c) que maturou somente em barris de carvalho, de capacidade nao superior
a 700 litros;

(d) que maturou apenas na Escocia;

(¢) que maturou durante um periodo nao inferior a trés anos;

(f) que maturou em um armazém com regime de entreposto aduaneiro ou
um lugar permitido;

(g) que retém a cor, aroma e sabor provenientes da matéria-prima
usada em, e 0 método de, sua produgdo e maturagao;

(h) ao qual nenhuma substancia tenha sido adicionada, ou que nenhuma
substancia foi adicionada exceto;
(1) éagua;
(i1) coloracdo caramelo simples; ou
(i11)) agua e coloracao caramelo simples

(1) que tenha um teor alcodlico minimo de 40%.

Definicoes das cinco categorias permitidas de Uisque Escocés
20
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"Single Malt Scotch Whisky" ¢ um Uisque Escocés que foi destilado em um ou
mais lotes
(a) em uma Unica destilaria,
(b) daégua e cevada maltada, sem adi¢do de quaisquer outros cereais; €

(c) em alambiques de cobre.

"Single Grain Scotch Whisky" ¢ um Uisque Escocés que foi destilado em uma tinica
destilaria e ndo ¢ um Single Malt Scotch Whisky ou um Blended Scotch Whisky.

"Blended Malt Scotch Whisky" significa uma mistura de dois ou mais Single Malt
Scotch Whiskies destilados em mais de uma destilaria, ou uma mistura de destilados de
Single Malt Whisky produzido de acordo com os requerimentos do paragrafo (1)(a) e
(b) e ao qual o paragrafo (1)(c) a (i) sera subsequentemente aplicado.

"Blended Grain Scotch Whisky" ¢ uma mistura de dois ou mais Single Grain Scotch
Whiskies destilados em mais de uma destilaria.

"Blended Scotch Whisky" ¢ uma mistura de um ou mais Single Malt Scotch
Whiskies com um ou mais Single Grain Scotch Whiskies.

Malt Scotch Whisky

O Malt Scotch Whisky ¢ feito a partir de trés matérias-primas naturais, a saber, cevada
maltada, agua e fermento. A primeira fase de produgao ¢ a maltagem da cevada.
Historica e tradicionalmente, a cevada era mergulhada em tanques de agua por dois a
trés dias antes de ser espalhada pelos andares da maltaria para germinar. Para
interromper a germinagao, a cevada maltada era seca em uma estufa, identificavel por
chaminés-pagode caracteristicas, que sdo tipicas de muitas destilarias de Malt Scotch
Whisky. Este processo ainda ¢ usado em algumas destilarias, embora outras agora
obtenham cevada maltada de empresas de maltagem dedicadas, que sdo capazes de
produzir a cevada maltada tradicional em uma escala maior.

A cevada maltada ¢ entdo aterrada em graos com acabamento grosseiro e misturada
com agua quente em um recipiente, conhecido como um 'tonel de papa'. Este processo
converte o amido na cevada em um liquido agucarado, conhecido como 'mosto'. O
mosto ¢ separado da ‘papa’ e transferido para um barril de fermentacdo, ou
'washback', onde o fermento ¢ adicionado e o processo de fermentacdo converte o
mosto agucarado em alcool, similar em aroma e sabor a cerveja sem lupulo. Isso ¢
conhecido como 'mosto fermentado'.

O mosto fermentado ¢ entao destilado em alambiques de cobre distintos, onde a
destilacdo separa o alcool e outros congéneres do mosto. O Malt Scotch Whisky ¢
geralmente destilado duas vezes, a primeira destilagdo acontece em um "alambique
de mosto" maior, e a segunda em alambiques do tipo “low wines" ou alambique de
destilado um pouco menores.
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O destilador eleva a temperatura dentro do alambique de mosto e o liquido fermentado
¢ aquecido gradualmente até que o alcool do mosto seja evaporado. Os vapores se
elevam até o gargalo e passam por cima da cabeca do alambique, antes de serem
guiados através de condensadores onde eles se revertem para liquido ('low wines').

Este liquido ¢ coletado em um receptor antes de ser passado para o segundo 'low wines'
ou o alambique de destilado, onde o processo ¢ repetido. O destilador exerce muito
mais controle na segunda destilagao onde apenas o nucleo, ou "meio-corte", do fluxo do
destilado sera coletado para a maturagao.

As primeiras execucdes do alambique ('foreshots - escoamento inicial') e a parte final
('feints - escoamento final') € retornada para redestilagdo com o préximo lote de low-
wines. O “meio-corte” ¢ coletado pelo destilador somente quando tiver atingido a
qualidade necessaria.

Grain Scotch Whisky

Grain Scotch Whisky também tem que ser feito com cevada maltada, mas o mosto
pode, e geralmente também inclui, outros cereais. Os outros cereais mais comumente
usados sdo trigo e milho. Os cereais nao maltados sdo misturados com agua quente e
aquecidos para liquefazer o amido de cereais, para tornd-lo mais facil de ser quebrado
em acgucares fermentaveis. Em seguida, ¢ resfriado em cerca de 65° C e misturado com
cevada maltada, que geralmente ¢ moida. Em alguns casos, a cevada maltada 'verde'
(dessecada) ¢ usada. As enzimas da cevada maltada convertem o amido em mais
acucares fermentaveis. Mosto livre de solidos pode ser separado da papa, mas a
maioria dos destiladores nao separa os solidos antes da fermentagdao. O mosto ¢
resfriado a cerca de 15° - 23° C e fermento adicionado para executar a fase de
fermentagdo, o que leva de dois a trés dias. O fermento produz alcool etilico e uma
variedade de outros compostos volateis. O mosto fermentado, conhecido como
"mosto", ¢ entdo destilado para extrair o alcool e outros compostos volateis do mosto.
A destilagao ¢ geralmente feita em alambiques de coluna continuos e deve ter pelo
menos 94,8% de vol. alcodlico. O design tradicional dos alambiques de coluna € o
Coftey ou patent still.

Grain Scotch Whisky também pode ser feito por destilacdo continua de mosto, feita
com cevada maltada isolada, ou por destilacdo em um alambique de um mosto
fermentado de cevada maltada e outros cereais.

Maturagao

Antes de ser preenchido em uma variedade de barris para maturagdo, o malte ou grao
do 'novo destilado' normalmente ¢ diluido com agua para um teor alc. entre 60% e 70%
abv.

A qualidade dos barris ¢ importante porque o novo destilado ganhara caracter e

cor da madeira em que amadurece. O destilado deve ser amadurecido em barris de
carvalho novos e/ou barris de carvalho que tenham sido utilizados apenas para
envelhecer vinho (puro ou fortificado) e/ou cerveja/ale e/ou destilados com excegdo
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de:

* vinho, cerveja/ale ou bebidas destiladas produzidas ou feitas com frutas de caroco;
* cerveja/ale a qual frutas, aromatizantes ou edulcorantes foram adicionados apos
fermentacao;

* bebidas destiladas as quais foram adicionados frutas, aromatizantes ou edulcorantes
apos a destilagao;

e onde essa maturacao prévia faz parte dos processos tradicionais para aqueles
vinhos, cervejas/ale ou destilados.

Independentemente do tipo de barril utilizado, o produto resultante deve apresentar as
caracteristicas tradicionais de cor, sabor e aroma do Uisque Escocés. Estes requisitos
também se aplicam a qualquer acabamento conforme referido abaixo. Os barris devem
estar vazios de seus conteudos anteriores antes de ser enchido com Uisque Escocés ou
com destilado destinado a se tornar Uisque Escocés. O tipo de barril usado para
maturacdo terd sido determinado pelo Misturador Chefe que busca um carater
especifico para o uisque final.

A maturacdo afeta o destilado de trés maneiras diferentes; remove alguns dos
atributos mais pungentes do destilado; adiciona alguns atributos adicionais da
madeira; e altera a composi¢ao quimica do destilado. Durante a maturacao, o
destilado gradualmente assume a cor e se torna mais adocicado e suave. Somente
ap6s maturacao de no minimo trés anos o novo destilado se torna Uisque Escocés.
Na pratica, muitos Uisques Escoceses sdo maturados por muito mais tempo, de
cinco a doze, ou dezoito anos e as vezes mais. Durante esse processo, o ar penetra
através do carvalho poroso dos barris e contribui para a caracteristica do Uisque.

Uma parte do destilado (em média 2%) em cada barril evapora a cada ano. Algumas
empresas preferem "dar acabamento" a seus Uisques Escoceses, particularmente seus
Single Malt Scotch Whiskies, para fornecer complexidade adicional ao destilado. Isto ¢
realizado através da maturacgao ulterior em um barril diferente. Um exemplo de
'acabamento' ¢ quando um Single Malt Scotch Whisky, que amadureceu durante 12
anos em barris usados anteriormente para maturacdo do Bourbon Whiskey, adquire
uma caracteristica diferente se "acabada" por um periodo adicional de tempo em um
barril ocupado anteriormente por vinhos Sherry ou do Porto. A decisdo sobre "dar
acabamento" ou ndo um Uisque Escocés depende da caracteristica do destilado que o
misturador da empresa quer atingir.

Categorias de Uisque Escocés

O produto das destilarias individuais ¢ frequentemente misturado e utilizado para a
producdo de 'Blended Scotch Whisky', 'Blended Malt Scotch Whisky' ou
‘Blended Grain Scotch Whisky’. No entanto, se o produto de uma destilaria
individual de Malt Scotch Whisky ou destilaria de Grain Scotch Whisky nao for
misturado com outro Uisque Escocés, deve ser comercializado como um 'Single
Malt Scotch Whisky' ou um ‘Single Grain Scotch Whisky’, conforme o caso.
Single Malt Scotch Whiskies sao conhecidos entre os conhecedores de Uisque
Escocés como sendo altamente individuais, cada um com sabor reconhecivel e

aroma dependente na destilaria em que foi destilado e a regido da Escocia na qual
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essa destilaria se situa.

A maior propor¢ao de Uisque Escocés ¢ consumida como Blended Scotch Whisky. A
tarefa altamente qualificada de criar um casamento entre uisques Single Malt e
Single Grain Scotch para se tornarem um Blended Scotch Whisky ¢ de
responsabilidade do Misturador Chefe de cada empresa.

Mistura

A habilidade de mistura ¢ escolher uisques individuais que se complementam e
produzem uma mistura complexa e sutil. Cada misturador tem sua propria 'receita’,
que ¢ um segredo cuidadosamente guardado. A 'receita' ¢ constantemente
monitorada, porque cada barril de Uisque Escocés ¢ diferente e, portanto, o
misturador ndo pode simplesmente usar a mesma quantidade de uisques
especificados para cada lote de uma mistura.

Um Blended Scotch Whisky pode ser uma combinagao de cinquenta ou mais Uisques
Single Malt e Grain Scotch de idades variadas. A mistura ¢ montada pela ‘fungada’
dos uisques individuais, ou seja, pelo aroma. O misturador precisa identificar quais
uisques irdo combinar com outros € ird monitorar o progresso da maturacao dos
uisques destinados para sua mistura.

Processos de pré-engarrafamento

Todos os Uisques Escoceses sao filtrados antes do engarrafamento para remover
todas as particulas de madeira que se acumularam no destilado durante o processo de
maturacdo. Também ¢ comum, mas nem sempre o caso, a refrigeracao do Uisque
Escocés filtrado antes do engarrafamento. A finalidade da filtragem resfriada ¢
remover o que ¢ denominado como 'haze floc'. Quando submetidos a baixas
temperaturas, alguns ésteres de cadeia longa no Uisque Escocés podem sair da
solugdo e formar uma névoa ou sedimentos na garrafa. Visto que a maioria dos
consumidores espera que o Uisque Escocés seja claro e 'brilhante', muitos Uisques
Escoceses sao filtrados em uma temperatura especifica para remover o haze floc e
para assegurar que o produto final seja claro, mesmo quando submetido a mudangas
de temperatura. A filtragem usada deve ser apenas para fins de evitar o haze floc. Nao
deve ser usado para remover a cor, sabor ou aroma, que ¢ proibido pela definicdo de
Uisque Escocés.

Novamente, se assim o desejar e antes do engarrafamento, o misturador pode usar
somente o aditivo que ¢ permitido para o Uisque Escocés, ou seja, coloragdo caramelo
simples (E150a). O Uisque Escocés adquire sua cor através de sua maturagdo em
barris de carvalho. No entanto, cada barril de Uisque Escocés terd uma cor diferente.
Como parte do processo de mistura, o misturador procurard produzir uma mistura final
que tenha a cor mais proxima dos lotes anteriores da sua marca, que ele tenha
produzido ao longo dos anos. No entanto, para produzir exatamente a mesma cor
exigida, pode ser necessario usar quantidades muito pequenas de coloragdo caramelo
simples para ajustar a cor. O uso de coloragdo caramelo simples para ajustar a cor é
tradicional desde o século XIX. O caramelo (E150a) ¢ um corante e ndo ¢
aromatizante ou um edulcorante.
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Com excec¢ao do Single Malt Scotch Whisky, que nao pode ser exportado a
granel, o Uisque Escocés € as vezes enviado ao exterior em contéineres a granel
inertes para engarrafamento em outros paises.

Single Malt Scotch Whiskies sdao as vezes misturados juntos (sem qualquer Grain
Scotch Whisky) para criar o Blended Malt Scotch Whisky. Novamente, o misturador
visa misturar Single Malt Scotch Whiskies de diferentes destilarias que se
complementem para produzir um Blended Malt Scotch Whisky complexo.

Ocasionalmente, um processo semelhante ¢ seguido para produzir os Blended Grain
Scotch Whiskies, que sdo misturas de Single Grain Scotch Whiskies de diferentes
destilarias.

Por lei, quando uma garrafa de Uisque Escocés tem uma declaracdo de idade no
rotulo, essa idade ¢ a idade do uisque mais novo na mistura. Em outras palavras, todo
o uisque na garrafa deve ter pelo menos a idade indicada, e ndo ¢ a média da idade.
Nao ¢ admissivel referir no rotulo a idade de qualquer uisque que ndo seja o mais
novo. Em outras palavras, se um Uisque Escocés contém uisques de 12 anos de idade
e uisques de 60 anos de idade, s6 pode ser vendido como "12 anos", e ndo pode ser
feita nenhuma referéncia nos rotulos, ou na promoc¢ao, da idade dos uisques mais
velhos na garrafa.

As ligacdes com a origem geografica e o ambiente.

A area geogréfica de origem do Uisque Escocés é descrita acima na segdo ‘Area
geografica compreendida’. Conforme exigido pelo artigo 15(1) do Regulamento (EC)
n°® 110/2008, a Indicacdo Geografica de Whisky Escocés identifica a bebida como
originaria de uma determinada area onde a qualidade, reputacdao ou outras
caracteristicas do Uisque Escocés sdo essencialmente atribuiveis a sua origem
geografica. Os fatores a seguir demonstram a ligagdo entre o Uisque Escocés e area
geografica.

Fatores naturais na area geografica

1. A geologia e a geografia da Escécia — a Escocia compreende um tergo do
norte da ilha da Gri-Bretanha e inclui mais de 790 ilhas e arquipélagos. E dividida
em areas da Highland e Lowland pela Highland Boundary Fault (falha da
fronteira). As Highlands e Ilhas ao norte e a oeste da falha compdem cerca de 60%
da massa de terra. A Escocia tem uma geologia variada, porém Unica, resultante de
uma grande atividade sismica ha muitos anos. A agua pura, que ¢ uma das
principais matérias-primas naturais na fabrica¢do de Uisque Escocés, varia de
acordo com as rochas locais e a zona rural através das quais flui a caminho de cada
destilaria.

2. O clima da Escécia — O clima da Escocia também tem um efeito significativo
sobre a caracteristica do Uisque Escocés. O vento predominante ¢ do sudoeste,
trazendo ar umido quente do Atlantico. Embora bastante ao norte, a Escdocia tem um
clima fresco e suave. As Highlands e as [lhas Ocidentais s3o uma das areas mais
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chuvosas na Europa com precipitagdo anual de até 4577 milimetros. O leste ¢ mais
seco e adequado para o crescimento da cevada e trigo. O clima timido e fresco
fornece abastecimento abundante de 4gua de boa qualidade.

3. Agua— O clima umido da Escocia garante que o pais tenha uma abundancia de
agua limpa e doce. Destilarias de Uisque Escocés sempre foram construidas onde ha
uma boa fonte confiavel de 4gua de uma determinada qualidade e destilarias
frequentemente possuem a fonte de sua dgua para garantir um fornecimento continuo
€ que continue pura e ndo contaminada. A dgua ¢ uma das trés matérias-primas
naturais do Uisque Escocés.

4. Turfa -Usada historicamente como um combustivel para o acendimento de
alambiques e para a secagem de cevada durante o processo de maltagem, a turfa ¢
abundante na Escocia. A turfa ainda desempenha um papel importante na producao
de Uisque Escocés e seu sabor.

5. Fatores que influenciam a fermentacio — No clima fresco da Escocia, a
fermentagdo pode ser iniciada a baixas temperaturas e permitida a aquecer
naturalmente a um maximo de cerca de 33 °C.

6.  Influéncia do clima na maturac¢ao — A Escdcia tem um clima maritimo,
fortemente influenciado pela corrente do Golfo. Durante o amadurecimento, a bebida
destilada permeia o barril de carvalho, e o alcool e a agua conseguem evaporar. Em
climas mais quentes e secos, maior ¢ a quantidade de evaporagdo de 4gua em
comparagdo ao alcool, levando a um aumento do teor alcoolico no barril. Isso afeta as
varias interagdes que estao ocorrendo. No clima frio e umido da Escocia, hd menos de
uma taxa global de perda de evaporagdo, mas proporcionalmente mais alcool ¢
evaporado, resultando em uma redugdo do teor alcoodlico.

Fatores humanos e processos na area geografica

Habilidades e processos desenvolvidos na Escocia e proferidos ao longo dos séculos
também tem um efeito significativo sobre a qualidade e caracteristica do Uisque
Escocés:

1. Matérias-primas — O Uisque Escocés ¢ feito com cevada maltada, com ou
sem outros cereais, levedura e agua. Na Escocia, em alguns casos, a cevada maltada
¢ seca sobre um fogo de turfa. Na Escocia, os cereais sdo transformados em uma
papa com agua quente e o amido de cereais ¢ quebrado pelas enzimas amilase de
cevada maltada. No processo escocés, nenhuma adi¢ao de enzimas ¢ permitida.

2. Os alambiques — Todo o processo para producao de Uisque Escocés foi
refinado ao longo dos anos para otimizar a qualidade e produzir uma determinada
caracteristica. Cada destilaria de uisque de malte tem seus proprio alambiques de
cobre exclusivos. E cientificamente estabelecido que as diferentes formas dos
alambiques levam a diferencas no sabor dos Uisques Escoceses produzidos.
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3. Odestilador — O destilador ¢ responsavel por garantir que somente o destilado
da melhor qualidade sera colocado no barril para maturagdo a fim de se tornar o
Uisque Escocés. Etanol e outras substancias volateis sdo separados do mosto
fermentado por destilacdo, durante essa separacdo algumas das substincias volateis
podem interagir para formar novos congéneres. Ha pouca purificacao durante a
destilag@o por alambique utilizada no processo de uisque de malte. Alguma
purificacdo ocorre na coluna de destilagdo, mas a for¢ga maxima de destilacao
permitida assegura que o destilado de Grain Whisky tenha um sabor e aroma
derivados de matérias-primas e que nao seja neutro.

4. O taoneiro - O tipo ¢ a qualidade dos barris usados para amadurecer o Uisque
Escocés tem um efeito muito significativo sobre a qualidade e o tipo de produto final.
Embora a grande maioria dos barris usados para amadurecer o Uisque Escocés tenham
sido usados anteriormente para outras bebidas destiladas e vinhos, os barris precisam
ser recondicionados e reparados, reagrupados, 'torrados' com calor, 'descarbonizados' e
'queimados'. Isto envolve habilidades em trabalhar com a madeira e o calor para
produzir um barril de boa qualidade, que também nao terd vazamentos.

5. O misturador — Ha mais de 100 destilarias de Uisque Escocés, e muitas
empresas trocam uisques entre si para aumentar a variedade de uisques disponiveis
para mistura. Misturadores qualificados sdo os desenvolvedores das receitas de marcas
e guardides da sua manuteng@o continua em termos de qualidade e consisténcia. Um
Blended Scotch Whisky pode conter mais de 50 diferentes Single whiskies, e estes
podem ter sido maturados em uma variedade de tamanhos de barris, feitos de
diferentes tipos de carvalho e com diferentes potenciais de maturacdo. A habilidade e
know-how do misturador permite que todas as diferentes variaveis combinadas
resultem em um produto que tenha uma qualidade maior que a soma de cada
componente. O misturador combinara centenas de barris de uisques diferentes, de
diferentes idades e diferentes destilarias para produzir exatamente a mesma qualidade
e estilo da mistura para cada lote de sua marca. Como cada barril de Uisque Escocés ¢
diferente, isso envolve uma habilidade consideravel, baseando-se em grande parte no
sentido do olfato para avaliar a qualidade e as caracteristicas de cada barril.

Como a reputacdo esta ligada a area geografica

1.  Origens historicas — O Uisque Escocés ¢ produzido na Escécia ha mais de 500
anos e tem sido exportado da Escocia hé cerca de 200 anos. O termo "Uisque" deriva
originalmente das palavras no idioma gaélico "Uisge Beatha" ou "Usquebaugh".
Gaélico ¢ o idioma tradicional falado nas Highlans da Escdcia e da Irlanda. A
descricao gaélica primeiro evoluiu para "Uiskie" e, em seguida, para "Whisky". Uma
Comissao Real foi criada em 1908 no Reino Unido para decidir quais seriam as
restri¢des aplicaveis sobre a forma que o Uisque Escocés seria feito. A Comissao Real
emitiu o seu relatorio em 1909. A Lei de Bebidas Destiladas Imaturas (Restrigao) de
1915 exigia a maturagao do Uisque Escocés em barris por pelo menos 2 anos, que foi
estendido para 3 anos em 1916. Posteriormente, o Uisque Escocés foi definido pelo
estatuto na lei do Reino Unido em 1933, e foi definido na legislagdo britanica desde
essa data.
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2. Vendas mundiais — Aproximadamente 1 bilhdao de garrafas de Uisque Escocés
foram exportadas do Reino Unido para cerca de 200 paises em 2011, no valor
superior a £ 4,23 bilhdes. As vendas para a Unido Europeia (excluindo Reino Unido)
em 2011 foram avaliadas em aproximadamente £ 1,45 bilhdes.

3. Reconhecimento internacional

(a) Sob o Regulamento (EC) n° 110/2008 e o Regulamento (EEC) anterior n°
1576/89, Scotch Whisky (Uisque Escocés) foi reconhecido como
indicacao geografica na Unido Europeia desde 1989. Antes de 1989, o
Uisque Escocés foi protegido pelas leis de um numero de Estados-
membros da UE. Por exemplo, foi protegido como uma denominagao de
origem na Franga desde 1975 em conformidade com um acordo bilateral
entre a Franca e o Reino Unido.

(b) Fora da UE, numerosos outros paises definiram o Scotch Whisky na sua
legislagdo como uisque produzido exclusivamente na Escocia. Por
exemplo, a defini¢do juridica americana de Uisque Escocés € a seguinte:

"uisque ¢ um produto distinto da Escdcia, fabricado na Escdcia, em
conformidade com as leis do Reino Unido que regulamenta a fabricagdo de
Uisque Escocés para consumo no Reino Unido".

(¢) Scotch Whisky (Uisque Escocés) também ¢ registrado como uma
indicagdo geografica em varios paises, incluindo, por exemplo, Canada,
China, India, Malasia, Panama, Tailandia, Turquia, Republica Turca do
Chipre do Norte, Vietna, Macau, Peru e Republica Dominicana.

(d) Mesmo em paises onde nao had nenhuma defini¢ao legal de Scotch Whisky
(Uisque Escocés), foi protegido sob as leis nacionais de concorréncia desleal
ou imita¢do. A The Scotch Whisky Association toma extensa acao legal em
todo o mundo ha mais de 50 anos para garantir que a descrigdo "Scotch
Whisky" (Uisque Escocés) seja usada somente para uisque produzido na
Escocia, em conformidade com as leis do Reino Unido.

Caracteristicas especificas da bebida destilada imputéaveis a area
geografica

Composicao do destilado de Uisque Escocés

1.  Agua— Seja 4gua 'turfosa' que escoa através de pantanos escoceses, 4gua 'suave'
que fluiu sobre rochas de granito, ou 4gua 'pesada’ que fluiu através de arenito, a
natureza da dgua utilizada para maceragdo e fermentacao desempenha um papel
importante na caracteristica e a qualidade do destilado de Uisque Escocés.
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2. Enzimas enddgenas — O requisito escocés para usar somente as enzimas
endogenas da cevada resulta em um substrato mais complexo, que por sua vez exige
cepas de leveduras especializadas para fazer a fermentacao.

3.  Fermentac¢ao — O padriao de fermentacgdo referido acima, que ¢
possibilitado pelo clima escocés, afeta a caracteristica do destilado final.

4.  Composicao do destilado — Varios outros fatores geograficos influenciam a
composi¢ao do destilado, incluindo os niveis de congéneres produzidos durante a
fermentacdo; o design do destilador, a taxa de destilacao, o contato do cobre e as
fracdes coletadas. Estes sdo todos determinados pelas praticas que evoluiram na area
geografica ao longo do tempo. O destilador utiliza seu know-how para controlar todo
o processo de destilacao para obter as caracteristicas desejadas do destilado.

Caracteristicas organolépticas do Uisque Escocés

1. Maturidade — O clima escocés fresco e imido fornece condigdes ideais durante a
maturagdo, para produzir um destilado muito diferente do que seria produzido por
maturacdao em condi¢des climaticas diferentes. Por esse motivo, € necessario que toda a
maturacdo do Uisque Escocés seja feita na Escocia, ou seja, ndo pode ser maturado por
qualquer periodo de tempo em outro pais.

2. Aroma de turfa — Turfa, um combustivel natural consistindo de relva cortada
de pantanos da Escécia, € usada em diferentes graus em incineradores no processo de
secagem de cevada maltada, juntamente com combustiveis mais modernos. A
fumaga do fogo flutua para cima através de um piso de tela metélica para dessecar a
cevada e confere um aroma caracteristico, conhecido como 'cheiro de turfa'. Estes
aromas turfosos passam através do processo para o produto destilado e contribuem
para a caracteristica do destilado final. Empresas comerciais de maltagem também
fornecem destilarias com cevada maltada "turfada". O destilador decide o nivel da
"turfa" que deseja em seu Malt Scotch Whisky, variando de nenhum para fortemente
turfado.

3. Arte dos misturadores — Os misturadores se esfor¢am para manter a
consisténcia de suas marcas de Uisque Escocés. O misturador de cada empresa
devera treinar um sucessor ¢ desta forma, a habilidade ¢ transmitida de uma geragao
para outra, garantindo que o sabor tipico do Uisque Escocés seja replicado em cada
geragao. Considerando que a destilagao do Uisque Escocés € uma ciéncia que tem
sido desenvolvida ao longo dos anos, a mistura do Uisque Escocés ¢ uma arte.

Resumo

Portanto, durante todo o processo de Uisque Escocés, existem inimeros fatores que
influenciam a caracteristica final do Uisque Escocés. Cada empresa tem suas
proprias habilidades e conhecimentos que complementam os fatores naturais, como o
clima e a 4gua. E a combinagéo de fatores humanos e naturais que contribuem para a
reputacao, a caracteristica e a qualidade do Uisque Escocés.
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Disposi¢oes da Unido Europeia ou nacionais/regionais
Disposi¢gdes comunitarias

A produgao e apresentacao de Uisque na UE ¢ regida pelo Regulamento (EC) n°
110/2008.

Disposigdes nacionais

Regulamentos sobre Bebidas Destiladas de 2008

Estes regulamentos sao uma lei do Reino Unido, estabelecem a execugdo do
Regulamento (EC) n° 110/2008 e designam os Comissarios para a Receita e
Alfandega de Sua Majestade (HMRC) como a autoridade de controle para efeitos do
Artigo 22 do Regulamento (EC) n® 110/2008. A versao atual destes Regulamentos, e
quaisquer alteracdes, podem ser encontradas no site www.legislation.gov.uk. Onde
quaisquer expressoes do Regulamento sobre Bebidas Destiladas também forem
usadas neste Caderno Técnico, elas terdo o mesmo significado.

Regulamentos sobre Uisque Escocés de 2009

Estes regulamentos sao uma lei do Reino Unido e impdem requisitos adicionais
nacionais em rela¢ao ao Uisque Escocés, além dos requisitos que se aplicam ao Uisque
Escocés em virtude do Regulamento (EC) n® 110/2008. A versdao atual destes
Regulamentos, e quaisquer alteracdes, podem ser encontradas no site
www.legislation.gov.uk.

Controles na producdo

A verificagdo da conformidade com as disposi¢des deste caderno técnico sera feita
pelo HMRC, conforme previsto no Regulamento 5(1) dos Regulamentos sobre
Bebidas Destiladas de 2008. Sao mantidos registros detalhados de cada etapa do
processo de producdo, desde a entrega dos cereais, até¢ o enchimento do destilado em
cada barril de carvalho, tracando a historia de cada barril durante o processo de
maturacdo, até que seja engarrafado para venda ao publico ou exportado. Processos,
barris e registros podem ser inspecionados ou passar por auditoria para fins de
execugao e verificagdo. A pedido, a HMRC pode emitir certificados de verificagao
para o Uisque Escocés.

Movimentacido da Escocia para outro pais

1. As seguintes categorias de Uisque Escocés ndo devem ser movidas da Escocia em
um barril de madeira ou outro recipiente de madeira:
a) Single Grain Scotch Whisky
b) Blended Malt Scotch Whisky
¢) Blended Grain Scotch Whisky
d) Blended Scotch Whisky
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2. Single Malt Scotch Whisky ndo podem ser movidos da Escdcia para outro pais,
exceto em uma garrafa feita de qualquer material inerte de 2 litros ou menos, e
rotulados para venda a varejo. Single Malt Scotch Whisky ndo pode ser
engarrafado, ou re-engarrafado fora da Escoécia.

3. Single Grain Scotch Whisky, Blended Malt Scotch Whisky, Blended Grain Scotch

Whisky ou Blended Scotch Whisky nao podem sair da Escdcia a menos que —

(a) esteja em uma garrafa (feita de qualquer material inerte) rotulada para venda a
varejo, ou

(b) seja para um importador, engarrafador ou misturador que tenha se
comprometido com a HMRC conforme prescrito no esquema de verificagao
da HMRC, de acordo com suas revisdes ou substitui¢des periodicas, ou

(c) sejapara um fabricante de alimentos que ndo sejam bebidas alcoodlicas.

4. Para fins deste caderno técnico, uma pessoa ¢ considerada como tendo movido o
Uisque Escocés da Escdcia para outro pais se:
a) mover fisicamente o uisque da Escdcia para outro pais; ou

b) providenciar (seja diretamente ou através de terceiros) que outra pessoa
mova fisicamente o uisque da Escocia para outro pais.

5. "Venda a varejo" significa qualquer venda, exceto uma venda para uso ou
revenda no ambito de um comércio ou negdcios.

Registro de indicacoes geograficas/Denominacdes de origem/Marcas coletivas/
Marcas de Certificacio

A indicacao geografica "Scotch Whisky", os nomes de categoria para Scotch Whisky
(Uisque Escocés) e as indicagdes geograficas de localidade e regionais podem ser
protegidos em outros paises através de registro como Indicagdes Geograficas /
Denominagdes de origem / Marcas coletivas / Marcas de Certificagdo, conforme o
caso.

The Scotch Whisky Association (Associacdo dos Produtores de Uisque Escocés)

A The Scotch Whisky Association ¢ reconhecida pelo governo britdnico como a
associacdo de comércio representando mais de 90% da producao de Uisque
Escocés e tem direito, de acordo com o Regulamento 40 dos Regulamentos sobre
Uisque Escocés de 2009, a requisitar ordens judiciais para interromper a venda de
produtos nao conformes para fazer cumprir as disposi¢des daqueles
Regulamentos.

A The Scotch Whisky Association ¢ estabelecida para proteger o Uisque Escocés em
todo o mundo, incluindo o registro de Scotch Whisky (Uisque Escocés) como uma
Indicacdo Geografica / Marca Coletiva / Marca de Certificacdo / Denominagao de
origem em outros paises. A The Scotch Whisky Association toma medidas legais para
impedir que destilados em nao conformidade com os requisitos dos Regulamentos
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sobre Uisque Escocés de 2009 sejam vendidos como Uisque Escocés. A fim de
verificar a conformidade, a cada ano a Scotch Whisky Association recolhe amostras
do produto alegando ser Uisque Escocés ao redor do mundo para anélise quimica para
verificar que o conteido ¢ realmente um Uisque Escocés verdadeiro e verificar
qualquer alegagao de idade. A andlise de autenticidade ¢ feita pelo Instituto de
Pesquisa de Uisque Escocés (SWRI), um laboratério especialista estabelecido pela
industria de Uisque Escocés, para pesquisa e andlise de autenticidade. O SWRI ¢
credenciado pelo Servigo de Credenciamento do Reino Unido (UKAS) e, portanto, ¢
um laboratorio reconhecido sob a Cooperagao Internacional de Credenciamento de
Laboratorios (ILAC).

Efeito da Legislacio Anterior

Combinagdes de destilados de Uisque Escocés e/ou Uisque Escocés imaturo e/ou
Uisque Escocés de diferentes destilarias misturado ou mesclado antes da entrada em
vigor deste Caderno Técnico que ndo se enquadrem em nenhuma das cinco categorias
permitidas de Uisque Escocés devido ao estagio de fabricagdo em que a mistura ou
mescla ocorreu, pode continuar a ser amadurecido e vendido como Uisque Escocés
desde que:

1.eles sejam descritos como

* Blended Malt Scotch Whisky (no caso de uma combinacao que foi destilado em cada
destilaria de acordo com a defini¢do de Single Malt ScotchWhisky)

* Blended Grain Scotch Whisky (no caso de uma combinagao que foi destilado em cada
destilaria de acordo com a defini¢do de Single Grain Scotch Whisky)

* Blended Scotch Whisky (no caso de uma combinagao, parte do qual foi destilado em
uma destilaria de acordo com a defini¢do de Single Malt Scotch Whisky e parte do qual
foi destilado em outra destilaria de acordo com a defini¢do de Single Grain Scotch
Whisky).

E

2. eles sejam vendidos sob essas descrigdes ou usados como constituintes de um
Blended Scotch Whisky.

Requerente

Department for the Environment, Food and Rural Affairs (Departamento de Meio
Ambiente, Alimentos ¢ Assuntos Rurais)

2" Floor, Seacole Block

2 Marsham Street

Londres

SWI1P 4DF

REINO UNIDO

Tel: +44 (0) 208 225 6405
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Complemento a Indicagcdo Geografica

Regras especificas de rotulagem:

Denominacgées de venda obrigatorias
1. A categoria na qual um Uisque Escocés ¢ incluido deve ser indicada:

(a) na frente de um recipiente de Uisque Escocés; e

(b) em qualquer embalagem individual utilizada para o transporte do recipiente,
ou usado para fins de exibi¢do durante a comercializagdo de uisque, a menos
que, em ambos 0s casos, a frente do recipiente esteja claramente visivel
através das embalagens.

2. As categorias sao:
(a) Single Malt Scotch Whisky;
(b) Single Grain Scotch Whisky;
(c) Blended Malt Scotch Whisky;
(d) Blended Grain Scotch Whisky; e
(e) Blended Scotch Whisky.

3. O nome da categoria deve ser:

(a) impresso em um lugar visivel de maneira que seja facilmente visivel e
legivel a olho nu e indelével para que a designacdo comercial do uisque
fique clara;

(b) impresso em uma maneira que dé importancia igual a cada palavra que
compde o nome da categoria; e

(c) tao proeminente como qualquer outra descricao de uisque no recipiente
ou na embalagem, exceto para:

(1) qualquer utilizagdo separada da descri¢ao "Uisque Escocés";

(i1) qualquer declaragdo relativa ao ano em que o uisque foi destilado, o
ano em que ele foi engarrafado, o periodo em que ele foi amadurecido
ou a idade do uisque e

(ii1) qualquer palavra descritiva ou palavras formando parte do nome da
marca.

4. O nome da categoria ndo deve:
(a) estar sobreposto ou interrompido por outra matéria pictorica ou escrita; ou
(b) ser usado em conjunto com quaisquer outras palavras.

5. No entanto, o paragrafo 4(b) nao impede que o nome da localidade ou regiao
escocesa seja acrescentado ao nome da categoria de uisque para indicar onde o
Uisque Escocés foi destilado se:

(a) aparecer imediatamente antes do nome da categoria;

(b) o uisque foi destilado na localidade ou regido nomeada; e

(c) o uso desse nome ndo infringe as regras das indicacdes geografica de
localidade e regionais abaixo.
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6. Uma pessoa ndo deve rotular, acondicionar ou vender qualquer Uisque Escocés de
maneira que ndo esteja de acordo com o paragrafo (1), (3) ou (4).

7. Uma pessoa deve nao rotular, embalar, vender, anunciar ou promover qualquer
Uisque Escocés como pertencente a uma categoria, se ndo se enquadrar nessa
categoria.

Nomes de destilarias e destiladores.

1. O nome de uma destilaria mencionada no ANEXO 1 abaixo ndo deve ser usado
como um nome de marca, ou como parte de uma marca de um Uisque Escocés, ou
ser usado de forma semelhante em termos de seu posicionamento ou proeminéncia,
a menos que o uisque tenha sido inteiramente destilado em tal destilaria.

2. Qualquer nome adotado para uma destilaria de Uisque Escocés, apos este Caderno
Técnico ter sido apresentado a Comissdo, incluindo o nome de uma destilaria de
Uisque Escocés nova ou reinaugurada, nao deve ser usado pelo proprietario da
destilaria como uma marca, ou como parte de um nome de marca, para um Uisque
Escocés ou ser usado de forma semelhante em termos de sua posi¢cdo ou
proeminéncia, a menos que o Uisque Escocés tenha sido inteiramente destilado em
tal destilaria.

3. No entanto, o paragrafo (2) nao se aplica nas circunstancias especificadas no
ANEXO 2 abaixo.

4. O Uisque Escocés ndo deve ser rotulado, embalado, anunciado ou promovido de
outra forma que, tendo em conta a apresentagao do produto como um todo, crie
uma probabilidade de que o publico pode pensar que foi destilado em qualquer
destilaria ou em um lugar diferente do que foi destilado.

5. Single Malt Scotch Whisky e Single Grain Scotch Whisky ndo devem ser
rotulados, embalados, anunciados ou promovidos em qualquer forma que, tendo
em conta a apresentacdo do produto como um todo, crie uma probabilidade de que
o publico pode pensar que o uisque foi destilado por uma pessoa diferente do que a
que destilou realmente, ou o proprietario ou operador da destilaria na qual foi
destilado, seja por uma indicagdo de que essa pessoa ¢ o destilador, o proprietario
ou operador da destilaria, ou de outra forma.

6. Uma pessoa ndo deve rotular, embalar, anunciar ou promover qualquer Uisque
Escocés de uma forma que viole o disposto no paragrafo (1), (2), (4) ou (5), ou
vender qualquer Uisque Escocés que tenha sido rotulado ou embalado dessa
forma.

Indicacoes Geograficas de localidade e regionais

1. Um uisque ou uma bebida a base de uisque nio deve ser rotulado, embalado,
anunciado ou promovido de uma forma que inclua o nome de uma localidade
protegida ou de uma regiao protegida, a menos que:
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(a) no caso de uisque, o uisque seja o Uisque Escocés que foi destilado em tal
localidade ou regiao; ou

(b) no caso de uma bebida a base de uisque, o tnico uisque na bebida seja o
Uisque Escocés que foi destilado em tal localidade ou regido.

2. No entanto, o paragrafo (1) ndo se aplica nas circunstancias especificadas no
ANEXO 3 abaixo.

3. Um uisque ou uma bebida a base de uisque ndo deve ser rotulado, embalado,
anunciado ou promovido de uma forma que inclua qualquer referéncia a um nome
que seja semelhante ao nome de uma localidade protegida ou regido protegida se,
tendo em conta a apresentagdo do produto como um todo, a referéncia pode criar
um risco de confusdo por parte do publico quanto ao local onde o uisque ou bebida
a base de uisque foi destilado.

6.  Uma pessoa nao deve rotular, embalar, anunciar ou promover qualquer uisque
ou bebida a base de uisque de uma forma que viole o disposto no paragrafo (1) ou
(3), ou vender qualquer uisque ou bebida a base de uisque que tenha sido rotulado
ou embalado dessa forma.

7. Aslocalidades e regides protegidas estdo definidas na se¢io de 'Area geografica
compreendida’.

Uso das palavras 'puro’ e 'malte’ e derivacoes

Uma pessoa ndo deve rotular, embalar, vender, anunciar ou promover qualquer
Uisque Escocés de forma que inclua —
(a) a frase "puro malte' ou qualquer derivagao dessa frase; ou
(b) as palavras 'puro’ e 'malte' ou qualquer derivagdo dessas palavras de forma
que, embora as palavras sejam separadas umas das outras (seja por texto ou
de outra forma), a palavra 'puro’ (ou qualquer derivagao do mesma) seja
usada como adjetivo em conexdo com a palavra 'malte' (ou qualquer
derivagao da mesma).

Declaracoes de maturacao, idade e destilacao

1. Sem prejuizo da obrigagao de cumprir os requisitos diretamente aplicaveis do
Artigo 12(3) do Regulamento (EC) n° 110/2008 (que exige, entre outras coisas,
que qualquer periodo de maturacao ou idade s6 pode ser especificado na descricao,
apresentacao ou rotulagem de uma bebida destilada, onde refere-se ao
componente alcodlico mais jovem na bebida), uma pessoa nao deve rotular,
embalar, vender, anunciar ou promover qualquer Uisque Escocés de maneira que
inclua uma referéncia ao seu periodo de maturacao ou idade, a menos que o
periodo de maturagdo ou idade sejam expressos em anos.

2. Uma pessoa nao deve rotular, embalar, vender, anunciar ou promover qualquer
Uisque Escocés de maneira que inclua uma referéncia relativa de quando foi
destilado a menos que:

(a) a referéncia se refira a um tnico ano calendario;
(b) todo o uisque na bebida tenha si%%destilado naquele ano;
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(c) a apresentagdo do uisque também inclua uma referéncia:

(1) ao ano de engarrafamento do uisque;

(i1) ao periodo de maturagao do uisque; ou

(ii1) a idade do uisque; e
(d) a referéncia ao ano de engarrafamento, o periodo de maturagdo, ou idade
do uisque apareca no mesmo campo de visao da referéncia ao ano de
destilacao.

3. Uma pessoa nao deve rotular, embalar, vender, anunciar ou promover qualquer
Uisque Escocés de uma forma que inclua uma referéncia a qualquer nimero
(independente da forma expressada) se a referéncia a esse nimero possa criar um
risco de confusao por parte do publico quanto se o nimero se refere ao periodo de
maturacao do uisque, sua idade, ou quando ele foi destilado.

Rotulagem complementar em termos do Artigo 9.6. do Regulamento (EC) n°
110/2008

A rotulagem, embalagem, apresentagao e publicidade de Uisques Escoceses
podem exibir palavras ou termos adicionais complementares tais como:

1. Indicagdes geograficas de localidade ou regionais adicionais, incluindo mas nao
limitado a, aquelas definidas nos Regulamentos sobre Uisque Escocés de 2009 ou
as indicagdes da proveniéncia, desde que eles ndo induzam os consumidores ao
erro.

2. Termos laudatérios ou descritivos, desde que ndo induza os consumidores ao erro.

3. Referéncias ao processo de producgdo ou parte dele, incluindo a referéncia ao tipo
de barril usado para maturacao ou maturacao parcial ("acabamento") do Uisque
Escoces.

4. As palavras "Uisgebeatha Albannach" ou "Uisge Beatha Albannach", sendo o
equivalente no idioma gaélico escocés da indicagdo geografica "Scotch Whisky”.

5. Transcri¢des no idioma gaélico escocés de algum ou todo o texto de lingua inglesa
nos rétulos ou apresentacdo do Uisque Escocés.

6. Em casos excepcionais, onde a lei de um pais importador assim exija, o nome da
categoria do Uisque Escocés que ¢ exigido pelo Regulamento 8 dos Regulamentos
sobre Uisque Escocés de 2009 que seja indicado na frente de um recipiente de
Uisque Escocés e em embalagem individual usada para o transporte do recipiente
ou para fins de exibi¢do, pode ser sobreposto por selos fiscais ou outros rétulos
estipulados pelo pais importador.

7. Licores feitos usando 100% de Uisque Escocés sao tradicionalmente denominados
como Scotch Whisky Liqueurs.
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ANEXO 1

Aberfeldy Glen Ord
Aberlour Glenrothes
Abhainn Dearg (também conhecido como Red River) Glen Scotia
Ailsa Bay Glen Spey
Allt a’ Bhainne Glentauchers
Annandale Glenturret
Ardbeg Highland Park
Ardmore Inchgower
Auchentoshan Invergordon
Auchroisk Isle of Arran
Aultmore Isle of Jura
Balblair Kilchoman
Balmenach Kilkerran
Balvenie Kininvie
Ben Nevis Knockando
Benriach Knockdhu
Benrinnes Lagavulin
Benromach Laphroaig
Bladnoch Linkwood
Blair Atholl Loch Ewe
Bowmore Loch Lomond
Braeval Longmorn
Bruichladdich Macallan
Bunnahabhain Macduff
Cameronbridge Mannochmore
Caol Ila Miltonduff
Caperdonich Mortlach
Cardhu Norte britanico
Clynelish Oban
Cragganmore Port Dundas
Craigellachie Pulteney
Daftmill Roseisle
Dailuaine Royal Brackla
Dalmore Royal Lochnagar
Dalwhinnie Scapa
Deanston Speyburn
Dufftown (também conhecido como Dufftown-Glenlivet) Speyside
Edradour Springbank
Fettercairn Starlaw
Girvan Strathclyde
Glenallachie Strathearn
Glenburgie Strathisla
Glencadam Strathmill
Glendronach Talisker
Glendullan Tamdhu
Glen Elgin Tamnavulin
Glenfarclas Teaninich
Glenfiddich The Glenlivet
Glen Garioch Tobermory
Glenglassaugh Tomatin
Glengoyne Tomintoul
Glen Grant Tormore
Glen Keith Tullibardine
Glenkinchie Wolfburn
Glenlossie
Glenmorangie
Glen Moray (também conhecido como Glen Moray-
Glenlivet)
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ANEXO 2

1. Quando uma destilaria mudou seu nome e o novo nome da destilaria ¢ usado como um nome
de marca, ou como parte de uma marca (ou ¢ utilizada de forma semelhante em termos de

sua posi¢do ou proeminéncia) para um Uisque Escocés destilado na destilaria antes do
novo nome ser adotado.

ANEXO 3

1. Quando o nome de uma localidade protegida ou de uma regido protegida faz parte de um
nome de marca ou nome comercial registrada antes de 1 de setembro de 2009 ¢ o nome da
localidade protegida ou regido protegida esta incluida apenas no rétulo ou na embalagem
de um Uisque Escocés ou uma bebida a base de Uisque Escocés, como parte dessa

marca ou nome comercial.

2. Quando o nome de uma localidade protegida ou de regido area protegida é
mencionado apenas como parte do endereco do destilador, produtor, engarrafador,

proprietario da marca ou vendedor da bebida.

3. Em relagdo a um Blended Malt Scotch Whisky, Blended Grain Scotch Whisky ou Blended
Scotch Whisky, onde:

(a) uma localidade protegida ou regido protegida s6 ¢ mencionada por uma
referéncia para os uisques individuais que foram misturados para formar o uisque;

e
(b) os uisques individuais que foram misturados juntos para fazer o uisque nao

foram destilados em qualquer lugar, mas nas localidades ou regides
especificadas.

4. Onde um proprietario da marca faz referéncia na rotulagem, embalagem ou publicidade
de uma de suas marcas de Uisque Escocés a outra marca de Uisque Escocés possuido
por eles e em referéncia a outra marca inclui uma referéncia para uma localidade ou
regido protegida na qual a outra marca ¢ destilada.
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OFFICIAL

Department
for Environment
Food & Rural Affairs

Memorando explicativo sobre a protecao de Scotch Whisky

Maio 2024

Scotch Whisky esta registrado (protegido) como uma indicacdo geografica na Gra-
Bretanha sob o Esquema de Indica¢des Geograficas de Bebidas Espirituosas do
Governo do Reino Unido. Ele consta no registro de nomes de bebidas espirituosas
protegidas pelo Governo do Reino Unido, um registro eletronico de acesso publico
qgue contém um link para a especificacdo do produto (caderno técnico) para a IG
Scotch Whisky. Por forca de lei na Gra-Bretanha, é obrigatério que os produtos que
utilizam a IG Scotch Whisky na Gra-Bretanha estejam em conformidade com essa
especificacao do produto. Certificamos que este documento apresenta extratos da
especificacao do produto, estabelecendo os principais requisitos para Scotch

Whisky.
Assinatura %&"Ls Em nome do Governo do Reino Unido
Nome Tessa Jones Diretor, Diretoria da Cadeia Agroalimentar

Departamento de Meio Ambiente,
Alimentos e Assuntos Rurais

1. INTERESSADO
The Scotch Whisky Association (SWA).

2. OBIJETIVO DESTE DOCUMENTO
Este documento, de acordo com o inciso VIII do artigo 16 da Portaria INPI/PR
n2 04/2022, contém extratos da especificacdo do produto para Scotch Whisky,
estabelecendo os principais requisitos que devem ser cumpridos para que uma
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OFFICIAL

bebida espirituosa produzida na Escécia seja comercializada como Scotch
Whisky na Gra-Bretanha.

3. SUMARIO EXECUTIVO
Nome: Scotch Whisky
3.1. Produto: Uisque
3.2. Espécie: Denominacao de Origem
3.3. O Defra emitiu este memorando explicativo relacionado a protecao de
Scotch Whisky, com extratos retirados da especificagao do produto para Scotch
Whisky.

4. ANALISE

O Departamento de Meio Ambiente, Alimentos e Assuntos Rurais (DEFRA) é o
orgao do governo do Reino Unido responsavel pelo registro, administracao e
fiscalizacdao do Esquema de Indicacdes Geograficas de Bebidas Espirituosas do
Governo do Reino Unido (o 'Esquema do Governo do Reino Unido') na Gra-
Bretanha.

Scotch Whisky esta registrado como uma indicagao geografica na Gra-Bretanha
sob o Esquema do Governo do Reino Unido. (Também esta registrado como
uma indicagao geografica na UE sob o esquema equivalente de Indicagdes
Geograficas de Bebidas Espirituosas da UE. Sob o Windsor Framework, essa
protecao da UE ao Scotch Whisky como uma IG se estende a Irlanda do Norte.)

No Brasil, a denominacao de origem é uma espécie de indicacao geografica
gue consiste em um nome geografico ou uma designacao tradicional, usado
em produtos que possuem uma qualidade especifica ou caracteristicas que sao
atribuidas essencialmente ao meio geografico no qual sdao produzidos. Em
outras palavras, refere-se a produtos que tém uma origem geografica
especifica (seja um pais, cidade, regiao ou localidade dentro de seu territério) e
possuem qualidades ou caracteristicas que sdao exclusivamente ou
essencialmente atribuidas ao meio geografico - incluindo fatores naturais e
humanos - e seu registro reconhece a reputac¢ao, qualidades e caracteristicas
gue estao ligadas ao local protegido.

O registro de Scotch Whisky como uma indicagdao geografica na Gra-Bretanha é
fundamentado em uma especificacdo do produto (caderno técnico). De acordo
com a especificacdao do produto, a area delimitada da IG Scotch Whisky é a
Escdcia. A Especificacdao do Produto para Scotch Whisky é o documento oficial
para a indicacao geografica registrada na Gra-Bretanha e pode ser localizado
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OFFICIAL

no registro de nomes de bebidas espirituosas protegidas pelo Governo do
Reino Unido, um registro eletrénico de acesso publico. Ele inclui uma descricao
da bebida espirituosa, a delimitacdo da area geografica e sua relagao com o
produto final, o método de producao, definicdes técnicas, regras especificas de
rotulagem, organismos de verificacao e detalhes do requerente.

A Escécia esta localizada na regiao norte do Reino Unido, ao largo da costa
noroeste da Europa continental. A Escdcia faz fronteira com a Inglaterra, ao
sul, o mar das Hébridas, o Oceano Atlantico e o mar do Norte. A parte principal
da Escdcia fica aproximadamente entre 55 graus N e 60 graus N, e entre 1,7
graus W e 6 graus W. das llhas Shetland, a parte mais ao norte da Escdcia estao
a cerca de 61 graus N, e as ilhas das Outer Hebrides ficam aproximadamente a
7 graus a oeste.

A Escdcia inclui mais de 790 ilhas. Ela é composta por todas as areas mostradas
sombreadas em amarelo, roxo, azul, rosa e verde no mapa abaixo.

E dividida em dreas da Highland e Lowland pela Highland Boundary Fault (falha
da fronteira). As Highlands e llhas ao norte e a oeste da falha compdem cerca
de 60% da massa terrestre. A Escdcia possui uma geologia variada, porém
Unica, resultante de atividade sismica significativa ocorrida ha muitos anos.

A area delimitada da indicacdo geografica Scotch Whisky é subdividida em
localidades e regides protegidas:

As localidades protegidas sao:

1. “Campbeltown”, (azul no mapa) que abrange o distrito de South Kintyre
da drea governamental local de Argyll e Bute; e

2. “Islay”, (rosa no mapa) que abrange a Ilha de Islay em Argyll.
As regides protegidas sao:

1. “Highland”, (amarelo no mapa) que abrange parte da Escdcia que fica ao
norte da linha que divide a regidao de Highland da regiao de Lowland,;

2. “Lowland”, (verde no mapa) que abrange parte da Escécia que fica ao sul
da linha que divide a regidao de Highland da regiao de Lowland; e
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3. “Speyside”, (roxo no mapa) que abrange:

(1) os distritos de Buckie, Elgin City Norte, Elgin City Sul, Fochabers
Lhanbryde, Forres, Heldon e Laich, Keith e Cullen e Speyside Glenlivet da
area governamental local de Moray; e

(2) o distrito de Badenoch e Strathspey da drea governamental local de
Highland.
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Conforme estabelecido na Especificacao do Produto para Scotch Whisky, a
Escdcia é um lugar que possui uma longa histéria de producao de uisque de
alta qualidade que desfruta de uma reputacao global. A primeira referéncia
registrada a producao de Scotch Whisky data de 1494.

O Scotch Whisky, frequentemente simplesmente referido como Scotch, é
Unico e distinto de outros tipos de uisque devido a varios fatores, incluindo i)
diferencas no processo de producao, ii) fatores naturais relacionados a
geografia, geologia e clima da Escécia, e iii) fatores humanos.

O Processo de Producdo: O uisque escocés (Scotch whisky) deve ser
fermentado usando apenas as enzimas naturais contidas na cevada maltada.
Normalmente, é destilado duas vezes em alambiques de cobre distintivos. Esse
processo contribui para o refinamento e concentracao dos sabores. O destilado
é entdo envelhecido em barris de carvalho (nenhum outro tipo de madeira é
permitido) por um minimo de trés anos, embora muitos uisques escoceses
sejam envelhecidos por periodos muito mais longos. O processo de
envelhecimento permite que o uisque interaja com a madeira, adicionando
complexidade e profundidade ao perfil de sabor. A maceragao dos cereais, a
conversao em um substrato fermentavel e a destilagao devem ocorrer em uma
Unica destilaria.

Fatores Naturais: A Escdcia possui uma geologia variada, mas Unica, devido a
atividade sismica ocorrida ha milhGes de anos. Varios fatores geograficos
contribuem para o carater Unico do uisque escocés produzido na Escdcia:

1. Clima: O clima da Escdcia desempenha um papel significativo na
producdo de uisque - é fresco e Umido na parte oeste do pais (fornecendo
muita dgua fresca), enquanto no leste é mais seco e melhor para o cultivo
de cevada e trigo. O clima relativamente fresco e Umido também auxilia na
fermentacao e maturacgao, proporcionando condi¢des ideais para o
envelhecimento do uisque. As flutuacdes de temperatura ao longo do ano
incentivam a interagdo entre o uisque e os barris de carvalho, permitindo a
extracdo de sabores da madeira. Além disso, as temperaturas moderadas
ajudam a evitar a evaporacgao excessiva durante o processo de
envelhecimento.

2. Agua: A dgua pura varia em todo o pais devido aos diferentes tipos de
rocha. A agua é um ingrediente crucial na producao de uisque, constituindo
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uma parte significativa do produto final. A Escécia é abundante em fontes
naturais de dgua, incluindo rios, riachos e nascentes. As destilarias na
Escdcia obtém sua agua dessas fontes, o que pode conferir qualidades
minerais especificas ao uisque e contribuir para seu perfil de sabor geral.

3. Turfa: A Escdcia possui um suprimento abundante de turfa natural, um
material organico parcialmente decomposto encontrado nos extensos
pantanos de turfa da Escdcia e utilizado por muitas destilarias no processo
de maltagem da cevada para a producdo de uisque escocés. Quando a turfa
é queimada para secar a cevada maltada, ela confere um sabor defumado
distinto ao uisque. A quantidade de turfa utilizada e as caracteristicas da
turfa podem variar dependendo da regiao, contribuindo para a diversidade
dos uisques escoceses.

4. Topografia: A Escdcia possui uma geologia variada, mas Unica, devido a
atividade sismica ocorrida ha milhdes de anos. Os diferentes tipos de
rochas, incluindo arenito e granito, tém efeito na dgua usada para fazer
uisque escocés.

Fatores Humanos: Ao longo de muitas geracdes, os destiladores escoceses
desenvolveram a habilidade de saber qual parte do destilado deve ser retirada do
alambigue para maturacao, a fim de criar o uisque escocés da mais alta qualidade.
A maioria dos uisques escoceses é envelhecida em barris que anteriormente
continham outro tipo de bebida alcodlica. Os tanoeiros escoceses desenvolveram
a habilidade de reconstruir e recondicionar esses barris de maneira que influencie
esta maturacao de forma mais favoravel. Quase todo o uisque escocés consiste em
destilado misturado dos conteudos de diferentes barris. As habilidades
tradicionais do misturador (blender) de uisque escocés permitem que eles
escolham barris individuais para obter diferentes perfis de sabor e dar
caracteristicas consistentes a diferentes lotes da mesma marca.

O nexo causal entre todos esses fatores e a natureza especifica do uisque escocés
é demonstrado por meio de suas qualidades organolépticas:

Aparéncia —um liquido transparente que varia de amarelo claro a ambar profundo
em cor.

Aroma e Sabor — em uisques mais jovens, estes sao leves, granulados e
ligeiramente pungentes, enquanto os uisques que foram envelhecidos por mais
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tempo desenvolvem caracteristicas ricas, frutadas e suaves. Uisques escoceses
que foram destilados a partir de cereais nos quais a turfa foi usada no processo de
maltagem exibem aromas e sabores defumados e turfados.

A rica tradicao e heranca na producao de uisque da Escécia estdo profundamente
enraizadas em sua geografia. A significancia cultural da produc¢ao de uisque na
Escdcia esta intimamente ligada as suas caracteristicas geograficas, com muitas
destilarias adotando métodos tradicionais e artesanais transmitidos através de
geragdes, em um método leal e constante de producao de uisque.

Como um todo, a geografia da Escdcia, incluindo seu clima, fontes de agua,
turfeiras, topografia, habilidades tradicionais e heranca cultural, moldam
coletivamente o carater Unico e os sabores do uisque escocés, tornando-o distinto
dos uisques produzidos em outras regides do mundo.

5. DOCUMENTOS RELACIONADOS
5.1. Especificacao do Produto para Scotch Whisky, anteriormente
denominado Caderno Técnico de Scotch Whisky
https://assets.publishing.service.gov.uk/media/5fd36667e90e07662ed92c85/S
cotch Whisky Technical File - June 2019.pdf
5.2. Os Regulamentos Sobre Uisque Escocés 2009 do Reino Unido
https://www.legislation.gov.uk/uksi/2009/2890/contents/made
5.3. Whisky in Scotland | Scotland.org

6. CONCLUSAO Considerando todo o exposto acima, entendemos que a area
delimitada da Denominacao de Origem reivindicada Scotch Whisky é coerente e
esta em conformidade com os requisitos necessarios estabelecidos pelo INPI no
inciso VIIl do artigo 16 da Portaria INPI/PR n2 04/2022. As informagdes contidas
neste documento sao consistentes com a Especificacao do Produto para Scotch
Whisky, que constitui a base legal para a protecao de Scotch Whisky na Gra-
Bretanha.
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