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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2819 de 14 de janeiro de 2025
CODIGO 307 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de alteraciio de registro)

N° DO REGISTRO: BR402017000009-1

INDICACAO GEOGRAFICA: Campanha Gatcha

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Vinho fino branco tranquilo; vinho fino rosado tranquilo; vinho fino tinto
tranquilo; vinho espumante fino, vinho nobre e vinho licoroso.

REPRESENTACAO: nio ha

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Area geografica continua de 44.365km? que
inclui integralmente a drea dos municipios de Acegud, Barra do Quarai, Candiota, Hulha Negra,
Itaqui, Quarai, Rosario do Sul, Santana do Livramento e Uruguaiana; integralmente a area dos
distritos de Alegrete (pertencente ao municipio de Alegrete); de Bagé, Pirai e José Otavio
(pertencentes ao municipio de Bagé); de Dom Pedrito (pertencente ao municipio Dom Pedrito);
de Ibaré¢ (pertencente ao municipio de Lavras do Sul), de Magambara, Bororé e Encruzilhada
(pertencentes ao municipio de Macambard); parcialmente a area do distrito de Torquato Severo,
pertencente a0 municipio Dom Pedrito; e parcialmente a area do distrito de Joca Tavares,
pertencente ao municipio de Bagé.

DATA DO DEPOSITO: 05 de maio de 2020.

DATA DO PEDIDO DE ALTERACAO: 03 de outubro de 2023.

REQUERENTE: ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE VINHOS FINOS DA
CAMPANHA GAUCHA

PROCURADOR: Kelly Lissandra Bruch

COMPLEMENTO DO DESPACHO

O pedido ndo atende ao disposto no art. 21 c/c o art. 30 da Portaria/INPI/PR n° 04/22. A nao
manifestagdo no prazo de 60 (sessenta) dias acarretard o arquivamento do pedido de alteracao
de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.
IP_ BR402017000009-1_RPI2819_304_SM
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO DO PEDIDO DE ALTERACAO DO REGISTRO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de alteragdo do registro da indicagdo
geografica (IG) “CAMPANHA GAUCHA”, da espécie Indica¢iio de Procedéncia (IP) para
assinalar “Vinho fino branco tranquilo; vinho fino rosado tranquilo; vinho fino tinto
tranquilo; vinho espumante fino”, cuja concessao foi publicada na Revista de Propriedade
Industrial - RPI 2574 de 05 de maio de 2020.

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de alteragdao do registro com
os requisitos dispostos na legislacdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da

Propriedade Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de alteragdo do registro foi protocolizado no Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI) por meio da peti¢dao n.® 870230087733 de 03 de outubro de 2023.

Trata-se de solicitacdo de alteracdo do Caderno de Especificagcdes Técnicas da
Indicagao Geografica, com a inclusdo de dois produtos, a saber: vinho nobre e vinho licoroso.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi verificada
a necessidade de conformacao do pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada 01 de
outubro de 2024, sob o coédigo 307, na RPI 2804.

Em 29 de novembro de 2024, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticao n.° 870240102284, referente a servigo de “pedido de devolucao de prazo por
impedimento do interessado”.

Em que pese a peticdo cdd. 607 para pedido de devolugdo de prazo por impedimento
do interessado nao seja apropriada para o cumprimento de exigéncia, nota-se que o contetido
da carta de esclarecimento apresentada pela Requerente possui cardter de cumprimento de

exigéncia, ainda que de forma insatisfatoria, com pedido de extensdo de prazo (f1.5):

Esta solicitagdo se deve a necessidade de apresentar a ata registrada da
assembleia que aprovar as alteragcdes do CET, devidamente acompanhada de
lista de presenga que indique quem dentre os presentes ¢ produtor de vinho.
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Ocorre que a discuss@o interna para cumprir todas as exigéncias solicitadas, a
sucessiva realizacdo de uma assembleia geral com todos os produtores, €
especialmente, o seu registro perante o Cartorio, demandou mais tempo que o
prazo de 60 dias comportou. Em face disso, faz-se imprescindivel, para o
devido cumprimento das exigéncias, a devolucdo do referido prazo para que
em 60 dias se possa providenciar o devido cumprimento.

Dessa forma, aproveitando o ato da parte requerente, conforme permitido pelo art. 221
da LPI, opta-se por considerar a peti¢ao protocolizada pela Requerente em 29 de novembro de
2024 como uma resposta tempestiva as exigéncias publicadas na RPI 2804, de 01 de outubro
de 2024, mesmo que insatisfatoriamente.

Cabe ao INPI, entdo, formular novamente as exigéncias exaradas na RPI 2804, de 01
de outubro de 2024, para que a Requerente apresente o cumprimento com peti¢ao referente ao
codigo de servigo 604, no prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de arquivamento do pedido de

registro, nos termos do §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

3. CONCLUSAO
Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o art. 21 c/c o art. 30 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias, nos termos do

parecer acima:

1) Reapresente o Caderno de Especificacdes Técnicas:

a. Substituindo “Regulamento de Uso” por “Caderno de Especificagdes
Técnicas” e “Instru¢cao Normativa n° 25/2013” por “Portaria/INPI/PR n° 04/22”;
b. Incluindo as informagdes necessarias no art. 8° ou esclarecendo a razao de o
referido dispositivo ndo refletir as alteragdes na descri¢do do produto;
c. Contendo a composi¢do especifica do Conselho Regulador, conforme descrita
no art. 39 do Estatuto Social;
d. Descrevendo, ainda que de forma exemplificativa, as infragcdes que ensejam
cada tipo de penalidade prevista no art. 16;
e. Reescrevendo os artigos 7°. A e 19°, de modo que reste clara a necessidade e
a aplicacdo das disposi¢cdes transitorias. Alternativamente, preste
esclarecimentos sobre os referidos dispositivos;
f. Reescrevendo o art. 7°. A, de modo que reste clara a sua necessidade e
aplicabilidade. Alternativamente, preste esclarecimentos sobre o referido
dispositivo.

2) Apresente a ata registrada da assembleia que aprovar as alteracoes do CET,

devidamente acompanhada de lista de presenc¢a que indique quem dentre os presentes

¢ produtor de vinho;
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3) Reapresente o Estatuto Social registrado, de modo que a abrangéncia territorial da
requerente seja condizente com a area delimitada da Indicagdo Geografica;
4) Informe se deseja alterar o campo produto, nos termos do relatério publicado na

exigeéncia anterior.

Caso a Requerente tenha duvidas quanto ao conteudo técnico para cumprir a
exigencia, é possivel contatar a area de Indicacoes Geograficas através dos canais publicos

de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https:/www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que nao
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, seré4 considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto
de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem duvidas
acerca do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicagdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial, sob o Codigo 307 (Exigéncia em fase de mérito
do pedido de alteragdo de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de cddigo 604 da tabela de servicos relativos a

IndicacOes Geograficas, disponivel no portal do INPI. Observe que o pagamento da GRU

deverd ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da guia, sob pena de o servico solicitado ndo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 10 de janeiro de 2025
Divisao de Exame Técnico X

Coordenacao Geral de Marcas, Indicagdes Geograficas e Desenhos Industriais
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2819 de 14 de janeiro de 2025
CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacio de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR412024000024-5

INDICACAO GEOGRAFICA: Planalto Catarinense

ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Alho Roxo (Allium sativum L.) das cultivares Cacador, Chonan, Contestado,

Ito, Ito HF, Jonas e Quitéria.

REPRESENTACAO:

DO PLANALTO
CATARINENSE

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A area geogréfica delimitada soma um total
de 3.818 km2 e localiza-se entre as coordenadas geograficas de latitudes e longitudes de:
26°36°28,2948S, 51°27°8370 € 27°31°0,919 S, 50°25°55,8830; esta inserida totalmente nos
territorios da municipalidade atualmente estabelecida (2024) para os 7 municipios de
Cagador, Lebon Régis, Fraiburgo, Monte Carlo, Brundpolis, Curitibanos e Frei Rogério, que
juntos definem o Planalto Catarinense, no Estado de Santa Catarina.

DATA DO DEPOSITO: 08/11/2024

REQUERENTE: COOPERATIVA REGIONAL AGROPECUARIA DO MEIO-OESTE
CATARINENSE

PROCURADOR: Nao ha

DESPACHO

Publicado o Pedido de Registro de Indicagdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestagdo de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n.° 04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de
especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitacao da area geografica.

DO_BR412024000024-5_RPI2819_335_SM
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacao de reconhecimento da indicagcdo geografica
(IG) “PLANALTO CATARINENSE” para o produto ALHO ROXO, na espécie
DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14
de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI) e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de
janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n°® 04/22).

Este relatorio visa a verificar a conformidade do pedido de registro em questdo com

os requisitos preliminares de exame, nos termos do art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870240095935 de 08 de novembro de 2024, recebendo o n°
BR412024000024-5.

Foram apresentados os seguintes documentos:

= Requerimento eletronico de pedido de registro — fls. 01 a 04

= (Caderno de especificagdes técnicas — fls. 05 a 37

= Comprovante de pagamento da Guia de Recolhimento da Unido (GRU) — fl. 38

= Estatuto Social registrado — fls. 39 a 55 e 56 a 72

= Ataregistrada da Assembleia Geral com aprovagdo do Estatuto Social — fls. 39 a 55; 56
a72e73a74

= Ata registrada da posse da atual Diretoria — fls. 76 a 79, 80 a 83 e 84 a 86

= Ata registrada da Assembleia Geral com aprovagdo do caderno de especificagdes
técnicas e lista de presenga — fls. 39 a 55,56 a72 e 73 a 74

= Identidade e CPF dos representantes legais — fls. 87

= Declaragao de estarem os produtores estabelecidos na area delimitada — fls. 88 a 119

= Documentos que buscam comprovar a espécie requerida — fls. 120 a 198 e 235 a 283

= Instrumento oficial que delimita a 4rea geografica — fls. 199 a 234

= Representagdo grafica ou figurativa da IG ou representacdo geografica de pais, cidade,

regido ou localidade — fl. 02

Outros documentos:

e Comprovante de Inscrigdo e Situagdo Cadastral — fl. 75.
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Quanto a declaracdo de estarem os produtores estabelecidos na éarea delimitada,
observou-se que nao foi utilizado o Formuldrio Modelo II em sua versdo completa. No entanto,
considerou-se que o documento apresentado ¢ suficiente para cumprir os requisitos exigidos
pelo exame preliminar: seu contetido, por sua vez, sera analisado no momento do exame de
mérito.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenga dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e nao havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condicoes de ser publicado para manifestagao de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,
caput, e 20, caput e §§1° e 2°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Salienta-se que, de acordo com o
referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificacio da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

Dessa forma, encaminha-se o pedido para publicagao.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 10 de janeiro de 2025
Divisao de Exame Técnico X

Coordenacao Geral de Marcas, Indicagdes Geograficas e Desenhos Industriais
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS - CET
Denomina¢ao de Origem do

ALHO ROXO DO PLANALTO CATARINENSE

DO PLANALTO
CATARINENSE

"Documento que institui o Caderno de Especificagdes Técnicas
e sistema de controle da Denominacdo de Origem do Planalto
Catarinense para o Alho Roxo, aprovado em Assembleia Geral
(AGO) da COPAR- Cooperativa Regional Agropecuaria do
Meio Oeste, e associados, em 23 de fevereiro de 2023, nas suas
atribuicdes estatutdrias como entidade requerente e substituta
processual do pedido de registro da DENOMINACAO DE
ORIGEM do PLANALTO CATARINENSE para o ALHO
ROXO, ¢ em conformidade a Portaria INPI n°® 04/2022.”

23 de Fevereiro de 2023.

CET da DO do 'Alho Roxo do Planalto Catarinense > pagina 1 de 33
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SUMARIO EXECUTIVO

INDICACAO GEOGRAFICA: Planalto Catarinense
ESPECIE: Denominacio de Origem (DO)
NATUREZA: PRODUTO
PRODUTO: Alho Roxo (Allium sativum L.),
CULTIVARES: Cagador, Chonan, Contestado, Ito, Ito HF, Jonas e Quitéria.
REQUERENTE: COPAR — Cooperativa Regional do Meio Oeste Catarinense;
AUTOR : Rogério Ern!
Colaboradores: Adriana Francisco 2. Guilherme Seiki Iwasaki 3, Hamilton Justino Vieira 4, Valci
Vieira 7, Rodrigo Naffin 6, [tamir Gasparini 7.

1 - Msc. Eng. Agronomo - Erpo Plan / Consultor SEBRAE-SC

2 - Eng. Agronoma. Extensionista Rural - Frei Rogério. EPAGRI.

3 - Eng. Agronomo. Extensionista Rural - Frei Rogério. EPAGRI

4 - Eng. Agronomo. Pés Doc. Agronomia. EPAGRI

5 - Geografo, Msc. EPAGRI.

6 - Eng. Agronomo - Secretaria Municipal de Agricultura de Frei Roggério.

7 - Presidente Associagdo Regional dos produtores de Alho do Meio-Oeste ¢ Planalto de
Santa Catarina.
REPRESENTACAO GRAFICA:
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Figura 1. Representacdo grafica da DO - Alho Roxo do Planalto Catarinense.
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CAPITULO I - DA REQUERENTE E O CET

Art. 1° - A requerente e substituta processual do pedido de registro junto ao INPI, em acordo a
portaria do INPI n°® 04/22, para a Denominacao de Origem (DO) do Planalto Catarinense para o
Alho Roxo ¢ a Cooperativa Regional do Meio Oeste Catarinense - COPAR , regida por seu estatuto
e a legislacdo brasileira, que lhe atribui o ato cooperado na representagdo da cadeia produtiva do
Alho e defesa dos interesses dos produtores estabelecidos no Meio Oeste e Planalto Catarinense.
Por suas atribuicOes estatutarias e este instrumento ainda, aprovado em assembleia geral da COPAR
realizada no dia 23 de fevereiro de 2024, tem a responsabilidade sobre a promocgdo, protecdo,
controle ¢ a gestdo da Denominacdo de Origem para fortalecimento do renome do Planalto
Catarinense na produ¢@o do Alho Roxo, respeitando os marcos legais do Brasil e seus acordos para

as Indicacdes Geograficas propriedades intelectuais, nacionais e internacionais.

§ 1° - Este Caderno de Especificacdes Técnicas - CET, foi elaborado e amplamente debatido por
meio de reunides, assembléias, eventos realizados por um grupo de trabalho (GT-1G), composto por
técnicos, pesquisadores, produtores ¢ convidados, representantes de institui¢des ¢ entidades locais
do setor, coordenado pelo SEBRAE - Servigo Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
de Santa Catarina ¢ a COPAR - Cooperativa Regional Agropecuaria do Meio Oeste Catarinense; €
participagdo da UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina no Campus de Curitibanos;
CIDASC - Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina; EPAGRI -
Empresa Catarinense de Pesquisa e Extensdo Rural; SAR - Secretaria da Agricultura e Pecuaria;
ACAPA - Associac¢do Catarinense de Produtores de Alho, CAMARA SETORIAL CATARINENSE
do ALHO; Cooperativa Ecologica Regional da Agricultura Familiar — COPERAF, Cooperativa
Ecologica Regional da Agricultura Familiar Secretarias de Agricultura e Prefeituras Municipais de
Brunopolis, Cacador, Curitibanos, Fraiburgo, Frei Rogério, Lebon Regis e Monte Carlo; Empresas e

representantes da Gastronomia e Turismo dos municipios.
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CAPITULO II - DO NOME GEOGRAFICO

Art. 2° - O nome geografico da Denominagdo de Origem (DO) ¢ o “Planalto Catarinense”.

Paragrafo unico — O Planalto Catarinense ¢ reconhecido como o “ber¢co” do Alho Roxo nacional,
de onde surgiram as cultivares de alho do grupo Chonan, consagradas nacionalmente. Possuem
caracteristicas de pelicula com coloragdo roxa intensa, tinica essencialmente branca e qualidade
nobre. Segundo IBGE (2015), o nome geografico consiste em um toponimo georreferenciado,
inserido em um contexto temporal, a partir do qual se estabelecem os aspectos das origens culturais
e/ou historicas do elemento que ele nomeia e/ou da comunidade que o instituiu, o que justifica a
defini¢do do nome geografico para o produto da DO, o “ALHO ROXO” do “PLANALTO
CATARINENSE”.

CAPITULO III - DO PRODUTO

Art. 3° - O produto da Denominagdo de Origem ¢ o 'Alho Roxo' (Allium sativum L.);

§ 1° - O alho roxo desta DO ¢ definido por 7 cultivares do Grupo Chonan, denominadas como:

Cacador, Chonan, Contestado, Ito, Ito HF, Jonas e Quitéria.

§ 2° - A multiplicagdo de sementes proprias, trocadas entre produtores da regido e passadas de
geracdo em geracdo ¢ uma pratica comum no territdério. Este trabalho proporcionou o
desenvolvimento e multiplicacdo destas variedades autdctones do Planalto Catarinense, as quais
possuem reconhecimento nos dias de hoje. Desta forma ¢ naturalmente possivel ocorrer o
surgimento futuro de novas cultivares derivadas destas matrizes originais. Neste caso, estas novas
cultivares produzidas que mantiverem as caracteristicas e qualidades que definem o reconhecimento
do consumidor para o alho roxo do Planalto Catarinense poderdo ser incluidas no processo da DO

mediante parecer da comissdo técnica e cientifica aprovado pelo Conselho Regulador (CR).

Art. 4° - A denominagdo comercial do produto da Denominag¢do de Origem (DO) ¢ “Alho Roxo do

Planalto Catarinense”.
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CAPITULO IV - DA AREA GEOGRAFICA DELIMITADA

Art.5° - A érea geografica da DO do Planalto Catarinense para produgdo do 'Alho Roxo' ¢
delimitada pela sobreposi¢do de mapas do conjunto sob fatores naturais ¢ humanos, presentes no
meio geografico e que definiram por mais de 30 anos de producgdo a aptidao do Alho Roxo (4llium
sativum L.) das variedades do grupo CHONAN a esta regido. 'Alho Roxo' este, obtido por selecdo
massal de clones, pela maos do produtor, com caracteristicas morfoldgicas de tlinica totalmente
branca e pelicula de cor roxa marcante, com menos de 22 dentes bem formados, ¢ classificado
como alho nobre, portanto, de qualidades e caracteristicas intrinsecas singulares essencialmente

atribuida ao meio geografico.

§ 17 - A delimitagdo da Indicacdo Geografica do alho roxo do Planalto Catarinense, na modalidade
de Denominacdo de Origem para o produto Alho Roxo, foram considerados levantamentos da
historia, manejo da cultura, o saber fazer, a espacializacdo dos produtores, estudos ambientais de
clima, solo, geologia e geomorfologia, e também dados espaciais referenciados ao SIRGAS 2000
(Sistema de Referéncia Geocéntrico para as Américas): o mapa politico de Santa Catarina na escala
1:500.000 (IBGE, 2018); o modelo digital de elevacdo do Shuttle Radar Topography Mission-
SRTM (2014) com 30 m de resolucgao.

Art. 6° - O mapa da Area Geografica delimitada estabelecido para a denominagio de Origem a
(DO) do 'Planalto Catarinense' para produgdo do 'Alho Roxo' retine os dados que representam os
fatores humanos e naturais, que foram geoprocessados em sistema de informagdes geograficas e
feita a delimitacdo. A base cartografica utilizada foi o mapa politico de Santa Catarina na escala

1:500.000 (IBGE, 2018), como segue representado na Figura 2, ¢ descrito abaixo.
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Figura 2.

Catarinense para producao do Alho Roxo.
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§ 1° - A area geografica delimitada (figura 2), soma um total de 3.818 km2 e localiza-se entre as

coordenadas geograficas de latitudes e longitudes de: 26°36°28,294”S, 51°27°83770 ¢ 27°31°0,919”

S, 50°25°55,883”0; estd inserida totalmente nos territérios da municipalidade atualmente

estabelecida (2024) para os 7 municipios de, Cacador, Lebon Régis, Fraiburgo, Monte Carlo,

Brunoépolis, Curitibanos e Frei Rogério, que juntos definem o Planalto Catarinense para produgdo

do 'Alho Roxo'
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CAPITULO V - NORMA DE BOAS PRATICAS NA PRODUCAO DO ALHO

Art. 7° - O modo de producao caracteristico da regido, realizada em sua maioria nas pequenas
propriedades rurais da agricultura familiar, fez do alho a principal atividade geradora de renda desta
propriedades e da econdmia do Planalto Catarinense. Modo de producdo que atualmente estabelece
o padrdo para as operagdes de cultivo, colheita e pds colheita que caracterizam e estabelecem a

qualidade do 'Alho Roxo' do Planalto Catarinense.

§1° - Os fatores humanos, essencialmente do saber-fazer, em principio originario da comunidade
niponica que imigrou para a regido de Curitibanos e seu entorno, hoje denominado de Planalto
Catarinense para produ¢do do 'Alho Roxo, imprimiu padrdes de tratos culturais. O conjunto dos
tratos culturais estabelecem as caracteristica da tipicidade das variedades do 'Alho Roxo' do
Planalto Catarinense. O principal trato cultural e que imprime intensidade para a coloracdo roxa, e
concentracdo maior de compostos volateis, alicina, estd nas praticas do pods-colheita do alho,
essencialmente com a 'cura' do alho, diferentes de outras regides do Brasil e das Américas, ¢
consagrado na regido do Planalto Catarinense. A 'cura' do alho ¢ entendida pelo produtor como o
descanso e secagem do alho, que no Planalto Catarinense ¢ realizado a sombra, em barracoes
abertos nas laterais as condi¢cdes do clima local, construidos especificamente para esta finalidade

nas propriedades e campos de cultivo, sdo amplamente observado na paisagem rural local.

§2° - A pratica da 'cura' do alho é obrigatéria para producao do alho roxo do Planalto Catarinense,
que consiste em dispor as plantas de alho apos a colheita, em estaleiros (prateleiras vazadas ou
varais de madeira) dispostos nos barracdes , onde sao amarradas pelas folhas em molhos a fim de

manté-los por periodo igual ou superior a trés meses para sua secagem.

§ 3° - As Boas Praticas serdo verificadas por meio de Caderno de Campo do Alho Roxo do Planalto
Catarinense, aprovado pelo CR e orientado pela comissao técnica e cientifica, que definird o grau de
importancia para cada uma das Boa Praticas (Restritivo, Recomendado, Opcional), assim como o
alcance minimo pelo produtor para o conjunto das praticas. As avaliagdes e recomendacdes de Boas
Praticas sdo estritamente baseadas em critérios técnicos, sob as condi¢cdes ambiente do territorio e
da condigdes histéricas da area de cultivo, ou de tecnologias sustentaveis e inovadoras

recomendadas para a atividade.
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§ 4° - As Boas Praticas da atualidade, listadas no § 5° itens 1 a 16 deste artigo, poderdo ser
reformuladas e ou acrescidas de novas praticas a critério da avaliacdo anual do Conselho Regulador,

somente se comprovadamente eficazes e orientadas pela comissao técnica e cientifica da DO.

§ 5° - As normas para Boas praticas de producdo do "Alho Roxo' do Planalto Catarinense, na

atualidade, seguem abaixo listados.

1. Boas Praticas de Cultivo
i. Na escolha do terreno o produtor deve optar por areas férteis, com boa insolacdo, bem

drenadas, de meia encosta ou plana, ja cultivadas e corrigidas.

ii. Para a analise de Solo recomenda-se a coleta de solo seguida da imediata interpretacao,
realizada entre oito e até trés meses antes do plantio, em tempo habil para uma boa correcao
da acidez, repetida a cada dois anos a fim de orientar a adubacao e ser atualizado os teores da

fertilidade, e a cada quatro anos para orientar calagem ¢ correcao da acidez do solo.

1i1.O preparo do solo consiste em uma lavracdo, com profundidade de 20 cm, seguida de
gradagem. Esta deve ser efetuada em tempo mais proximo possivel do plantio, para que por
ocasido deste o solo esteja destorroado. Nos casos em que se tenha cobertura vegetal
abundante, deve-se lavrar a drea para a sua incorpora¢do, no tempo de um més antes da
operacdo de gradagem. Este preparo inicial deve ser concluido no minimo trinta dias antes do

uso da enxada rotativa.

iv.A adubacgdo deve ser feita na preparagdo dos canteiros com o encanteirador. Evitar o uso
exagerado de enxada rotativa, pois este implemento tende a destruir a estrutura do solo.
Praticas com uso de plantas de cobertura, no cultivo que antecede ao do alho, tendem a

melhorar sua estrutura.

v. Os solos predominantes na regido de cultivo de alho em Santa Catarina sdo de friabilidade
acentuada, muito suscetiveis a erosdo. Para sua utiliza¢ao racional recomenda-se a execugao
de praticas e métodos conservacionistas.

2. Boas Praticas na selecao das Cultivares

i. Na Denominacdo de Origem estdo as cultivares originalmente descritas como “alho Nobre”,
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pertencentes ao “Grupo Chonan”, exclusivamente as variedade Cagador, Chonan,
Contestado,Jonas, Ito, Ito HF e Quitéria, de ciclo tardio e exigentes em frio, devem ser
selecionadas segundo o mercado, a rotagdo de culturas, o clima do cultivo do ano anterior e o

clima mais apropriado no ano de cultivo.
3. Boas Praticas na produ¢do do Alho-Semente

i. O alho ¢ uma espécie vegetal que ndo produz semente botinica verdadeira, e que para
sobreviver na natureza deve, a cada ano, reproduzir-se vegetativamente por meio de bulbilhos,
os “dentes-de-alho”. Anualmente o produtor devera separar uma parcela do alho para o coleta

de alho-semente para o plantio do ano seguinte.

il. A cultura responde em produtividade de acordo com a qualidade do bulbilho utilizado como
semente, por isso ¢ importante que para a lavoura destinada a produgdo de material

propagativo sejam oferecidas excelentes condigdes nutricionais, de manejo e fitossanitaria.

iii. O alho-semente utilizado para propagagdo deve ser escolhido e selecionado, oriundo de uma
colheita do ano anterior, produzido por agricultor cadastrado no sistema de controle da DO,

exclusivamente oriundo na area geografica delimitada.

iv. Devem ser produzidas conforme normas de produ¢ao de alho-semente para o Estado de Santa

Catarina, certificadas e atestadas pelos 6rgios da agricultura responsaveis.

v. O plantio de alho-semente livre de virus (ALV), obtido por processo de limpeza clonal,
através de termoterapia dos bulbilhos e posterior cultura "in vitro" de seus apices caulinares, é

pratica permitida.

vi.O laboratorio responsavel pela limpeza clonal pode estar estabelecido fora da area geografica
delimitada da DO, desde que cadastrado no sistema de controle da DO e a semente utilizada
no processo de limpeza de virus seja exclusivamente proveniente da darea geografica
delimitada para DO, do Planalto Catarinense, ¢ em conformidade ao item 3, alinea iii,

devidamente rastreado pelo CR.

4. Boas Praticas de Selegao ¢ classificacdo de Alho-Semente
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i. A fim de garantir uma maior uniformidade no peso médio dos bulbilhos, os bulbos para
semente devem ser classificados, utilizando-se de peneira classificadora por tamanho. E
recomendado utilizar bulbos maiores, das classes 5,6 e¢ 7, classificados em acordo com a
Portaria n® 435 de 18/05/20222 do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA), ou regulacdo que venha a substitui-la. O peso dos bulbilhos de uma determinada
classe ¢ diretamente proporcional ao tamanho dos bulbos de onde provieram, ou seja, alhos de
calibre maiores dardo bulbilhos mais pesados, influenciando positivamente a qualidade e

produtividade da cultura.

ii. Antes da selecao e Classificagdo ¢ realizada a debulha dos Bulbos-Semente, que deve-se dar
preferencialmente pela debulha manual, com menor risco de causar lesao aos bulbilhos,
prevenindo para a ocorréncia de doencas. No caso da debulha mecanica, como na debulha
manual, deve-ser realizada a pré-selegcdo de bulbos, eliminando aqueles que apresentam

problemas fitossanitario e chochamento.

1ii.A debulha dos bulbos para semente deve ser efetuada o mais proximo do dia do plantio, em
local afastado da nova lavoura, tendo-se o cuidado de dar um destino adequado as sobras do

processo: tunicas, discos e bulbilhos danificados.

iv.Em caso da impossibilidade de se realizar o plantio logo apds a etapa de debulha (selecao e
classificagdo), bulbilhos devem ser espalhados em lonas, ou dispostos em caixas plasticas, em
camadas finas, ou colocados em sacos telados numa quantidade ndo superior a 7-8 Kg e

amarrados as varas suspensas nos galpdes de armazenagem.

v. Estas praticas e cuidados na armazenagem de bulbilhos debulhados devera evitar o
desenvolvimento de mofo oriundo da umidade excessiva, como também inibir o crescimento

das raizes que poderao prejudicar o estabelecimento inicial do bulbilho no campo;

vi.Apds a debulha dos bulbos, os bulbilhos-semente devem ser classificados em trés a quatro
tamanhos (peneiras). A determinagdo do peso médio dos bulbilhos ¢ de grande importancia,
pois ¢ a partir deste que se define a densidade de plantio, que determina o potencial de

produtividade e qualidade de bulbos na colheita.

CET da DO do 'Alho Roxo do Planalto Catarinense > pagina 11 de 33

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Pet 70240095935, de 08/11/2024, pag. 15/283  gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



=

— =i ey
epagri OEBRAE = ®PAR erpopian

A=

P 5

Yo

UNIVERSIDADT FEOTRAL

I L3
v e Prcpima b DE SANTA CATARINA

o Enmmaio Frsl de Sanns Calana

vii.Na classificagdo, sugere-se usar classificadoras do tipo cilindro, cujos furos devem apresentar
aproximadamente 4,5 cm de comprimento e largura de 8 a 15 mm. Os bulbilhos-semente
devem pesar acima de 3 gramas e cada tamanho de bulbilho ser plantado em talhdes

separados, isto ¢, cada qual com seu espagamento especifico de plantio.
5. Boas Préaticas no Tratamento dos Bulbilhos-Semente

i. O tratamento das sementes visa prevenir a manifestacdo de doencas fingicas e bacterianas,
além do ataque de pragas (nematdides e 4caros). Deve ser feito com produtos registrados e

recomendados para a cultura do alho a fim de garantir eficacia.

ii. O procedimento, tratamento dos bulbilhos semente pode ser feito tanto por imersdo em
solugdo quanto por polvilhamento de produtos na forma de pd seco sobre o bulbilho

umedecido.
6. Boas praticas de Vernalizacao

1. A vernalizagdo do alho ¢ um procedimento recomendado devido a alta exigéncia em frio das
cultivares do Grupo Chonan, porém nao obrigatorio. Consiste no tratamento térmico dos
bulbos (frigorificacdo), na temperatura de 2 a 6°C durante um periodo de 10 a 30 dias, de
acordo com a época ¢ o local de cultivo, e que possibilita a antecipacdo do plantio ¢ da

colheita.

1. Recomenda-se que a camara fria utilizada para alho seja especifica e exclusiva para a cultura

a fim de se manter os padrdes ideais de umidade e temperatura.
7. Boas praticas de Plantio

1. Deve ser feito em linhas, preferencialmente sobre canteiros, os quais podem ser realizados

com o auxilio de enxada rotativa larga, com encanteirador.

i. O plantio ¢ feito manualmente ou com maquina. E preferivel de forma manual, pois permite
que todos os bulbilhos-semente sejam colocados no solo com o apice voltado para cima,

podendo cobri-los com solo.
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iii.Recomenda-se irrigar os canteiros logo apds o plantio.

iv.Para os casos em que hé pretensdo de se efetuar a colheita mecanizada deve-se atentar aos

detalhes de plantio requeridos para essa pratica.

v. A época de Plantio adequada para as variedades tardias do grupo ' Chonam' € entre meados de

maio até final de julho.

vi.O Espacamento de plantio ¢ um dos fatores principais relacionados a produtividade na cultura
do alho e diz respeito a densidade de plantio, a qual deve ser ajustada para garantir melhor
aproveitamento da luz solar, ¢ menor competi¢ao entre as plantas, para que a produgdo seja de

bulbos grandes e uniformes.

vii.Vérios sistemas de plantio foram utilizados ao longo dos anos, porém, atualmente preconiza-
se um sistema com fileiras duplas, permitindo assim uma maior circulagdo de ar entre as
plantas. Cabera a comissdo técnica e cientifica da DO, as melhores op¢des e defini¢des

inerentes ao espagamento de plantio e populagdo de plantas.
8. Boa praticas de Irrigacao

1. .O alho ¢ cultivado com o uso de irrigacdo. Durante o plantio, para facilitar os trabalhos, e na
fase de emergéncia das plantulas, para um desenvolvimento mais uniforme, o solo deve ser

mantido imido, principalmente na camada superficial.

ii. .Durante o desenvolvimento da cultura sempre utilizar irrigacdo quando necessario, evitando

estresse hidrico as plantas.
9. Boas Praticas no Controle das Plantas Daninhas

1. O controle das plantas daninhas deve ser efetuado com a integracdo de varias praticas, tais
como: controle cultural, mecénico, fisico ¢ quimico. Todo manejo baseado em controle

quimico devera ser feito com produtos registrados e recomendados para a cultura do alho.

10. Boas Praticas de Colheita
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i. A colheita deve ser realizada quando as plantas completam seu ciclo vegetativo, normalmente

meados de novembro a dezembro. Pode ser manual e também mecanizada.

il. A planta de alho deve ser colhida quando apresentar um aspecto geral de amarelecimento,
geralmente com duas a seis folhas verdes, que influenciardo sobre a cor e a firmeza das
tunicas do bulbo toaletado. A colheita, quando manual, ¢ usualmente efetuada apds a
passagem de uma lamina em forma de “U”, tracionada por trator, nos canteiros, que possibilita

o corte das raizes e o afrouxamento do solo.
11. Boas Praticas de Pds Colheita

i. A pré-cura do alho apds a colheita é recomendada, consiste nas plantas de alho colhidas
inteiras e deixadas no solo expostas ao sol por um periodo de dois a trés dias, porém sem que

haja incidéncia direta dos raios solares nos bulbos.

ii. Nos dias chuvosos, quando as tinicas dos bulbos podem ser prejudicadas pela umidade, pode-

se prosseguir a cura propriamente dita, dispensando esta etapa inicial.

iii.Realizar a pré-cura proporciona a vantagem de se obter plantas murchas que, apds amarradas
em “molhos”, serdo curadas com menor risco de embolorar ou apodrecer, e ainda ocupar

menos espaco no galpao.
12. Boas Praticas de Despendoamento

1. A presenga de haste floral desenvolvida, com umbelas ja contendo bulbilhos aéreos, ¢
prejudicial ao bulbo devido a competicio por seiva. E recomendado remové-las antes de

armazenar o alho nos galpdes para a cura.
13. Boas Praticas de Cura do Alho no pos colheita

1. A cura é o processo fisiologico no qual hd perda de agua da planta e transferéncia de
substancias das folhas para o bulbo, aumentando o peso final do mesmo. Portanto, ndo ¢

recomendado o corte das folhas logo apos a colheita.

i1. O tempo de permanéncia do alho na cura vai de 20 a 30 dias para plantas que ndo possuem
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escapo floral e até 40 a 45 dias para as que o possuem. Este tempo pode variar em fun¢ao do

r
A=
T

fluxo de ventilagdo do galpao ou cabana e das condi¢cdes meteorologicas no periodo, caso haja
baixa umidade relativa do ar por exemplo, a cura sera mais rapida, caso contrario, sera mais

lenta.
14. Boa Praticas na Manipulaciao dos Bulbos

i. Os cuidados no manuseio dos bulbos devem iniciar na operacdo da colheita. Os danos
ocorridos nas etapas de producdo e pos-colheita podem provocar a perda de qualidade do

bulbilho, at¢ mesmo do bulbo por completo.

il. A manipulagcdo deve ser cuidadosa, com muito tato e responsabilidade. As operagdes com
risco a conservagao dos bulbos sdo: o corte com a lamina, o batimento para a retirada de terra
das raizes, a exposi¢ao dos bulbos recém colhidos ao solo, 0 manuseio dos “molhos” desde o
amarrio até a hora do corte na toaletagem, o acondicionamento dos bulbos toaletados e o

arejamento das pilhas de caixa.

iii. Também merecem aten¢do os cuidados no transporte e classificagdo. Qualquer batida mais
forte podera provocar o chochamento de um ou varios bulbilhos do bulbo, e qualquer
abafamento poderd favorecer o desenvolvimento de fungos nas estruturas do alho (raizes,

disco e tinica).
15. Boas Praticas de Toalete dos Bulbos

i. A toalete define o alho pronto para a distribui¢do, venda. O preparo consiste na retirada das
tunicas externas dos bulbos, e no corte das raizes e dos pseudocaules a 1-1,5 cm acima dos
bulbilhos. Deve-se cuidar para ndo cortar o prato ou disco do bulbo, pois isso compromete a
firmeza dos bulbilhos, favorecendo o estouro e a entrada de doengas, além da desvalorizacao

comercial.

i1. Os bulbos toaletados devem ser ensacados, em embalagens proprias, de 10 kg, de 1° uso para

serem enviados ao classificador e embalador.

16. Boas Praticas para Classificacdo ¢ Embalagem de destino ao mercado

CET da DO do 'Alho Roxo do Planalto Catarinense > pagina 15 de 33

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Pet 70240095935, de 08/11/2024, pag. 19283 gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



p .
g
i

£

£2° (QPAR) erpopian

UNIVERSIDADT FEOTRAL
DE SANTA CATARIMNA

m
@
@
[
gll
m

i. O alho destinado a comercializacdo deve seguir os padroes de classificacdo e embalagem
requeridos pelo MAPA (Portaria n® 435 de 18/05/20222), e ou legislagdo que venha a

substituir.

CAPITULO VI - CRITERIOS DE CONDICOES OU PROIBICOES DO USO DA DO

Art. 8° - A producao do 'Alho Roxo' do Planalto Catarinense ¢ orientada pelas boas praticas
descritas acima, no Art.7° deste documento, atendendo ainda complementarmente as condi¢des ou

proibig¢des abaixo descritas:

§1° - Habilitacdo do produtor de “Alho Roxo” da DO, associado ou ndo a qualquer organizagao
da regido, para fazer uso da DO, devera estar com seu cadastro de produtor, da propriedade rural, da
unidade de beneficiamento e seus fornecedores quando for o caso, atualizados no sistema de
controle da DO junto ao Conselho Regulador, e deverda comprovar o exercicio da atividade

econdmica de producao e/ou beneficiamento do Alho Roxo,

a) Produtor ¢ essencialmente toda a pessoa juridica ou fisica, produtor rural ou
agricultor familiar que exerce a atividade econdémica de producdo, e/ou

beneficiamento (cura, toalete, classificacdo, embalagem e expedicao) do Alho Roxo;

b) A atividade de produgdo ou beneficiamento pode ser caracterizada por uma ou mais

atividades do processo produtivo e/ou de beneficiamento.

§ 2° - Qualquer alteracdo destas normas sobre a habilitagdo do produtor para uso da DO devera ter

parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovacao em assembleia dos produtores.

Art. 9° - Area geogrifica delimitada de produciio e beneficiamento do Alho Roxo autorizada
para DO, ¢ a definida e reconhecida oficialmente pela SAR, exclusivamente aquela definida no Art.

6° deste Caderno de Especificagdes Técnicas (CET).

§1° - Para a comprovacao da localizacdo geografica da producdo, além dos documentos fiscais
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correspondentes ao registro da atividade, o produtor da DO, devera ser georreferenciado, e incluso
no sistema de monitoramento da CIDASC/SAR, “e-Origem” ou similar, cadastrado no sistema de

controle da DO;

§2° - Para fins de preservar a identidade geografica e o renome da regido, bem como os principios
de uma Denominagdo de Origem reconhecida conforme estabelece a IN 095/2018, no art. 2°,

parégrafo 2°, fica proibido a produc¢do do Alho Roxo com DO nas seguintes condicdes:

a) por estabelecimento de beneficiamento cadastrado na DO e estabelecidos na area
geografica delimitada, para uso da DO em marcas proprias ¢ ou de terceiros, com a
aquisicao de alho com origem de fora da area geografica descrita nos Art. 5° e 6°

acima;

b) por estabelecimento de beneficiamento estabelecidos fora da area geografica
delimitada da DO e ndo cadastrado na DO, mesmo que em alhos oriundos de
estabelecimento de beneficiamento e ou producdo cadastrados na DO da érea

geografica descrita nos Art. 5° e 6° acima;

¢) Qualquer alteracdo desta norma, excepcionalmente para as atividades de
beneficiamento do alho com origem de fora da area geografica delimitada e ou para
terceiros igualmente de fora da area geografica delimitada, em parte ou no todo,
somente tera validade nos casos em que s3o necessarias agdes de atendimento ao
reposicionamento, controle e fortalecimento do produto no mercado. Neste caso deve
ter aprovagdo em assembleia dos produtores, justificativa e parecer favoravel do

Conselho Regulador.

Art.10 - Diretrizes ao produtor de Alho Roxo do Planalto Catarinense, serdo orientadas e
tornadas publicas a cada safra pelo Conselho Regulador Técnico e Cientifico da DO e aprovado em
assembleia dos produtores, a serem aplicadas pela entidade gestora em exercicio, observando o

atendimento dos critérios complementares seguintes:

a) Respeitar as tradigdes, costumes e a cultura local, produtores, agricultores familiares,

etnias e grupos organizados. Portanto, tendo como objetivo o fortalecimento setorial,
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desenvolvimento territorial e do renome do Planalto Catarinense para produgao do
Alho Roxo como de origem e ber¢o do Alho Roxo, do subgrupo Chonan, e de

qualidade distinta.

b) Respeitar a natureza dos biomas e areas de preservagdo protegidos por lei, em
especial o bioma do Planalto Catarinense. Os produtores deverdo adotar praticas
agricolas de baixo impacto ambiental, de uso e conservacdo dos solos, ¢ uso
adequado dos recursos naturais. Descartar adequadamente as embalagens de
agroquimicos, residuos de insumos utilizados na produ¢do e dos produtos. Adotar

praticas adequadas de destinacdo e separacdo de lixos organicos e reciclaveis;

c) Respeitar as etnias, racas, sexo, religioes, distingdes politicas partidarias, as
condi¢des adequadas de trabalho, do asseio pessoal do trabalhador do campo, do
descanso e espagos proprios ao trabalhador, do livre acesso e transito do trabalhador,
do bem estar do trabalhador, da alimentacdo regular e preparada por processos que
garantam a seguranga do alimento, da disponibilizagdo de equipamentos de

seguranga e ou adequados as fung¢des do trabalho, entre outros acordos justos;

d) Fazer o uso de gestdo e boas praticas agricolas, convencionadas para a horticultura e
producao de alho, promovendo a sustentabilidade da atividade. Uso minimo e
estritamente necessario de insumos agroquimicos. Manutengdo e organizacao das
instalacdes, maquinas e equipamentos. Adotar praticas que garantam o devido asseio

pessoal, bem estar e seguranca dos trabalhadores;

e) Respeitar os marcos regulatdrios nacionais e internacionais dos acordos do mercado
comum para a cultura do alho, através da Portaria do Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento N° 435, de 18 de maio de 2022, que trata do
“Regulamento Técnico MERCOSUL de Identidade e Qualidade do Alho”, em
especial o uso de insumos, agroquimicos e produtos na atividade de producao ou
beneficiamento do Alho, devendo ser atendida a orientagdo mais restritiva
estabelecida entre a legislacdo vigente e os mercados que o produto se destina, seja

local, regional, nacional ou internacional;
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f) Respeitar as praticas agricolas nao previstas neste artigo, mas convencionadas para a
cultura do alho no Brasil ou na regido do Planalto Catarinense, desde que observado

o que definem os itens complementares deste artigo.

Paragrafo unico — Qualquer alteragdao destas normas para a atividade de produ¢ao do 'Alho Roxo'
do Planalto Catarinense deverad ter parecer favordvel do Conselho Regulador e aprovacdo em

assembleia dos produtores.

Art. 11 - Normas de beneficiamento do 'Alho Roxo' do Planalto Catarinense envolve as
praticas consideradas permitidas e relacionadas a obten¢ao do produto da DO, conforme descreve o
art. 2°. Sdo essencialmente as praticas que tratam do beneficiamento do alho nos barracdes, 'packing
house' registrados, com a finalidade de armazenamento do produto in natura, classificagdo, selegao,
toalete, embalagem, estoque e expedicdo, doravante denominadas simplesmente de beneficiamento

do 'Alho Roxo', devendo atender as condi¢des complementares:

a) Preservar a qualidade do produto da DO e que define o renome da Regido e atender
integralmente o que estabelece o artigo 10, deste Caderno de Especificagdes

Técnicas;

b) Todas as etapas do processamento serdo registradas a cada lote de 'Alho Roxo'
produzido para DO, devidamente rastreados desde a origem no campo até a
expedicado do produto destinado ao mercado consumidor. Sempre manter nos
estabelecimentos o arquivamento de toda a documentagdo comprobatoria

correspondente e definida no plano de controle da DO;

c) Realizar exclusivamente em unidade habilitada para a atividade, atendendo a
legislacdo e marcos regulatorios do Brasil, com registro e inspecao dos orgaos de
controle da identidade e qualidade higiénico e sanitaria competentes aos produtos da

DO, como CIDASC, MAPA ou VISA;

d) Para a preservagdo da inocuidade, qualidade, ¢ identidade do produto da DO, devera
garantir o uso de Boas Praticas de Fabricagdo, se submeter a inspecao do sistema de

controle da DO e adotar as praticas ou os procedimentos necessarios quando
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Paragrafo unico - Qualquer alteragdo destas normas sobre o processamento e as praticas
agroindustriais devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovacdo em assembleia dos

produtores.

Art. 12 - Normas de qualidade e identidade do Alho Roxo do Planalto Catarinense, com DO,
sdo definidos a partir de pesquisas realizadas ao longo dos ultimos anos com alho ‘in natura’
destinados ao mercado. Deverdo atender as condi¢des e os critérios que seguem os acordos para o
Regulamento Técnico Mercosul de Identidade e Qualidade do Alho (PORTARIA N° 435, de 18 de
maio de 2022), do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, com limites de tolerancia

para cor e defeitos conforme descrito na portaria, € complemento a seguir :

a) Os alhos deverdo apresentar as caracteristicas minimas em 95% do lote, seja da variedade bem
definida do 'alho roxo' da DO, do estado fisiologico bem desenvolvidos, sdos, limpos, inteiros,

firmes e com as raizes cortadas rente ao caule.

b) Nado devem apresentar elementos ou agentes que comprometam a higiene do produto e estarem

livres de umidade externa anormal, odor ¢ sabor estranho;

¢) O lote de alho que ndo atender aos requisitos gerais, ndo poderd ser comercializado para
consumo in natura, podendo ser rebeneficiado e reclassificado, conforme o caso, para seu
enquadramento neste Regulamento Técnico ou destinado a outros fins que ndo seja o uso da

DO;

d) As analises das caracteristicas e qualidades do 'Alho Roxo' do Planalto Catarinense inerentes
ao meio geografico e que definem o produto da DO, descritos no item ¢) deste artigo, pela
complexidade logistica e custos das andlises serdo avaliados quando necessario e ou
determinado pelo CR, sempre em carater complementar e ou para derimir diividas da auditoria
realisada, podem ser para o total dos parametros ou somente parte deles a critério do analista

na busca pela acreditagdo da variedade e origem do alho roxo analisado.

e) O parametros fisico-quimicos que definem as caracteristicas do 'Alho Roxo' do Planalto

Catarinense a serem analisados e com padroes ja definidos para aprovagdao do produto com
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DO (art.12, item c.), segundo SOLDI et All. (2022), sdo: 1 - Umidade do Bulbilhos; 2 -
Coloragao das tanicas dos bulbilhos; 3 - Antocianinas; 4 - Compostos volateis, como descritos

abaixo:

(I) UMIDADE: de acordo com a pratica da 'cura' do alho, obrigatorio no Planalto Catarinense
para obtencao da DO, como descrito no art.7°, § 2°, o alho roxo deveras apresentar entre 59

> 73% de Umidade.

(INCOLORACAO DOS BULBILHOS : de acordo com a coloragdo das tinicas dos bulbilhos
(dentes) se consideram roxo aqueles que alcangam a combinagdo de analise L*C*ho
(segundo pesquisas recentes (Soldi et all, 2022) para Alhos Roxos do Planalto Catarinense

equivalente a:
i. Luminosidade (L*), variando do preto até o branco na escala de 0 a 100 = 49,5 > 61,8;
ii. Medida Croma (C), variando do cinza para a cor cromatica pura = 21,1 >22,7;

iii.Angulo de Hue (4*), indicando a cor: vermelho, alaranjado, amarelo, verde) = 0,69 >

1,05;

iv. Conjunto da andlise L*C*he. caracterizado como de coloragdo = avermelhada/

arroxeada;

(IIT) ANTOCIANINAS : os teor de antocianinas totais devem variaram de 0,68 a 7,59 mg
ECG por 100g de cascas de alho,,.

(IV) COMPOSTOS VOLATEIS: sio determinados com a quantificagio do componente
majoritario diallyldisulfide (DADS) por HS-SPME-CGMS, equivalente = 310,85 e
3413,17 ug de DADS por g de alho moido.

(V)OUTROS PARAMETROS DE QUALIDADE, sdo aqueles obrigatérios e definidos em
termos de classificacdo e qualidade como alho NOBRE, estabelecidos em marco
regulatério do Brasil, especificamente na atualidade o que trata o 'Regulamento Técnico
Mercosul de Identidade e Qualidade do Alho' (PORTARIA MAPA N° 435, de 18 de maio

de 2022), ou aquele que vier a substitui-lo.
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(V)OUTRAS CERTIFICACOES DO MERCADO, sio aquelas direcionadas ao produto
'Alho', e ou a atividade, e ou o setor da agricultura, e ou a processos, € ou ao ambiente,
citam-se 'Organico’, 'ISO', 'PIH', 'EurepGap', 'Carbono 0', 'Mercado Justo', 'Livre de...", etc.
Certificacdes que o produtor podera ter a seu critério de escolha, e ndo sobrepde ou afetam
o atendimento do Marco regulatorio do Brasil para o Alho e sua cultura, bem como para a
Denominag¢do de que ¢ estritamente atribuido a qualidade e origem do 'alho roxo' do

Planalto Catarinense por atendimento aos critérios do CET da DO.

§1° - Em caso de duvida para a qualidade e identidade do produto, o produtor ou o CR podera
solicitar analises e documentos comprobatérios complementares, desde que atestadas pela comissao
técnica e de pesquisa, como referéncia para o 'Alho Roxo do Planalto Catarinense', sendo realizada

sempre as custas do demandante.

§2° - Os padrdes estabelecidos neste artigo 12° letra e, alineas I a VI, devem ser ser atendidos em
pelo menos 4 dos 6 itens estabelecidos padrdes da DO do Planalto Catarinense para o Alho Roxo,

podendo apresentar ainda desvio padrao de até 10% nos indices estabelecidos.

§3° - Como os padrdes sao resultados de pesquisas do ano de 2020 a 2022, no presente ato deste
registro, caso pesquisas futuras demonstrem variagdes qualitativas e de caracteristicas neste artigo
definidas como padrdo, o Conselho Regulador podera propor mudancas de padroes desde que seja

com aprovagdo em assembleia dos produtores e ndo fira os principios da DO.

Art. 13 - Normas de Embalamento e Rotulagem do produto da DO. Quando o Alho Roxo
embalado for para o mercado devera obrigatoriamente utilizar o selo de controle do Conselho
Regulador (CR) da DO, orientado pelo manual de uso do selo da DO. O Selo é composto por : 1 -
Representacao grafica da DO; 2 - Cdodigo do CR contendo numeragao individual do produtor, ¢ ou
ano de cadastro, ¢ ou n° da(s) embalagem(s), ¢ ou n° do lote de produto, ¢ ou n° do(s) produtos
processados, € ou codificacao que o conselho regulador decidir mais apropriado; 3 - , QRCode do
sistema e-origem (CIDASC-SC) identificando o produtor; 4- QRCode da DO; 5- Selo Nacional da

Denominagdo de Origem, e atender as seguintes condicdes:

a) A critério do produtor e quando informado ao Conselho Regulador, podera levar o

selo de controle da DO em cada alho individualmente, e neste caso, contendo parte
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ou todas as informagoes do selo de controle do CR descrito neste artigo e que devera

estar na embalagem,;

b) Devera obrigatoriamente estar acondicionada em embalagens apropriadas,
convencionadas e aprovadas pelo Conselho Regulador para embalamento de alho,
comprovadamente novas e nunca reutilizadas, que garantam e preservem a qualidade
até aos mercados consumidores, que tenham ou admitam lacre de fechamento apos a

embalagem;

c) Terao identificacdo obrigatoria no rétulo principal e facultativa no contra-rotulo,

conforme norma que segue:

1.  Identificagdo do nome geografico da DO, acompanhado da expressao

“Denominag¢do de Origem”;

ii. Além das informagdes facultadas pela legislagdo brasileira, o contra-
rotulo devera identificar o nome do produtor e que indique a origem do

produto.

ii.  Apresentar no contra-rétulo pequeno texto alusivo a DO e o territorio €

facultativo, porém devera ser orientado pelo CR;

iv.  Os produtos que ndo tiverem o atestado de conformidade do Conselho
Regulador, ndo poderdo utilizar o selo de controle da DO e/ou qualquer
identificagdo prevista neste artigo ou alusiva ao Alho Roxo, e ou do

Planalto Catarinense.

Paragrafo unico - Poderdo ser regulamentadas complementarmente normas regimentares do uso do
selo, ou serem feitas alteracdo destas normas de rotulagem da DO ja definidas, desde que tenham

parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagdo em assembleia dos produtores.

Art. 14 - A Recomendacées de praticas sustentaveis nas producido e seu ambiente no territorio
devem ser implantadas pelos produtores de Alho Roxo do Planalto Catarinense, visando a adocao

de acdes sob os principios de sustentabilidade em todas as etapas da cadeia produtiva, seja no
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ambito dos recursos naturais, sociais, culturais, politicas ¢ economicas estimulando fortalecimento
da cultura do Alho Roxo e do renome do Planalto Catarinense como produtora com exceléncia,

atendendo as condicdes:

a) A sustentabilidade se baseia essencialmente na interagdo da producdo com o meio
ambiente, cultura, sociedade local ¢ economia. Portanto, ¢ necessario observar o

equilibrio entre os fatores, sem que uma ag¢do acarrete em prejuizos a outros;

b) Cabe ao Conselho Regulador, em articulagdo com os produtores, a definicdo das
orientagdes, € quando necessario, das acdes de promogdo e fortalecimento do

produto da DO;

c) Cabe ao Conselho Regulador, em articulacdo com os produtores, a defini¢do das
estratégias e planos de agdo para fortalecimento da sustentabilidade ambiental, no

ambito da produgao.

CAPITULO VII - MECANISMO DE CONTROLE SOBRE OS PRODUTORES QUE
TENHAM O DIREITO AO USO DA DENOMINACAO DE ORIGEM, BEM COMO SOBRE
O PRODUTO POR ELA DISTINGUIDO

Art. 15 - O mecanismo de controle visa verificar o atendimento aos requisitos do caderno de
especificagdes técnicas, de modo a assegurar a protec¢ao, o controle e o fortalecimento do renome da

DO, sobretudo em atengao aos produtores que tenham efetivo direito ao uso da DO.

Art. 16 - O Conselho Regulador, técnico e Cientifico (CR da DO), ira gerir a DO e seu mecanismo
de controle, como 6rgao social constituido na 3* Alteragdo estatutaria da COPAR - COOPERATIVA
REGIONAL AGROPECUARIA DO MEIO-OESTE CATARINENSE, em 03 de dezembro de 2022.

§ 1° - Conforme estabelecido no estatuto da COPAR (3* Alteracdo, artigo 59), o Conselho
Regulador de Indicacdo Geografica (DO), ...'tem como finalidade a gestdo, prote¢do e a promogao
das certificagdes, marcas coletivas, indicagdes geograficas e outros signos distintivos com a

participagdo da COPAR e interesse dos associados', neste CET em especifico, se atribui a
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Denominag¢ao de Origem do 'Alho Roxo' do Planalto Catarinense.

§ 2° - Conforme estabelecido no estatuto da COPAR ( 3* Alteragdo, artigo 60), ..."o Conselho
Regulador de Indicagdo Geografica, técnico e cientifico, € constituido com a competéncia de fazer a
gestao, incluindo a defesa e protecao, o controle da qualidade e a promogao ...[ ]... da Denominacao
de Origem, e outros signos distintivos com a participagdo da COPAR", tendo para as atribui¢des e

competéncias, descritas nas alineas a) a g) do mesmo artigo;

§ 3° - Conforme estabelecido no estatuto da COPAR ( 3" Alteragdo, artigo 60, § 1°), ..."compete ao
Conselho Regulador de Indicagdo Geografica, ainda, atuar na gestdo e propondo melhorias para
atualizacdo sempre que necessdrio do Caderno de Especificagdes Técnicas de IG e na

operacionalizagdo do Sistema de Controle da IG para produtores ndo associados, e cooperados a

COPAR".

$ 4° - Para tratar de outras atribui¢des e competéncias afins aos objetivos do Conselho Regulador,
sera elaborado regimento proprio em até 120 dias da sua constituicdo e a partir do registro da DO

junto ao INPI.

§ 5° - Conforme estabelecido no estatuto da COPAR (3* Alteracdo, artigo 61)..."O conselho
Regulador, técnico e Cientifico, representando os interesses da cadeia produtiva e do territdrio, sera
constituido por: a) 2 membros, eleitos pela Assembleia Geral dentre os produtores de alho roxo
habilitados a indicagdo geografica associados a COPAR; b) 2 membros, indicados e aprovados pela
Assembléia Geral dentre empresas, produtores, associados ou ndo associados, efetivamente ou por
representacdo, habilitados a produgdo destinados a Indicacdo Geografica, ¢) 2 membros
representantes de instituigdes técnico-cientificas, com conhecimento a produgdo destinados a
Indicacdo Geografica, também indicados ¢ eleitos pela Assembleia Geral Ordinaria; d) 2 membros
representante de instituicdo de desenvolvimento, e/ou Governangas locais, e¢/ou do setor de
producdo, e/ou do setor de Turismo e Cultura também indicados e eleito pela Assembleia Geral

Ordinaria.

§ 6°- Conforme estabelecido no estatuto da COPAR ( 3* Alteracdo, artigo 61), no § 1°,..."Os
membros do Conselho deverdo reunir-se obrigatoriamente 1 (uma) vez ao ano, mediante

convocacao, sempre que necessario, ou extraordinariamente quantas vezes forem convocados pela
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dire¢do do Conselho regulador para opinar, aconselhar ¢ deliberar sobre questoes de interesse da
COPAR na protegdo, controle e fortalecimento da indicacdo geografica"; e no §2°, ..."O Diretor
Presidente da COPAR, sempre que julgar oportuno e necessario, podera convocar reunido com os
membros Conselho Regulador"; e no §3° ..."Os membros do Conselho Regulador terdo um
mandato de 2 (dois) anos, podendo ser reeleitos e/ou alterados em 2/3 por igual periodo, para entdo
ser renovado em pelo menos 1/3 dos secus membros e/ou instituicdes representantes"; ¢ no
§4°,...""Os membros, em cada uma das categorias, serdo divididos de forma paritdria em membros

efetivos e membros suplentes";

§ 7° - Conforme estabelecido no estatuto da COPAR ( 3" Alteragdo, artigo 63, paragrafo
unico), ...0s membros do Conselho Regulador elegerdao o Diretor ¢ o Vice- Diretor do Conselho
Regulador da Indicacdo Geografica, e obrigatoriamente dentre os membros produtores da IG,
eleitos para o Conselho Regulador, para um mandado de 2 (dois) anos, podendo este ser reeleito por

igual periodo, desde que continue membro do referido Conselho".

§ 8° - Conforme estabelecido no estatuto da COPAR ( 3* Alteracdo, artigo 64), ..."As deliberagdes
do Conselho serdo adotadas por maioria dos membros presentes, sendo necessaria, para aprovacao,
a presenca de mais da metade dos membros, assegurado ao Diretor do Conselho o voto de

qualidade".

§ 9° - O Conselho Regulador da DO tera apoio executivo e administrativo da COPAR, juntamente

com seus membros eleitos, representantes dos produtores;

§ 10° - .Nos Casos de desisténcia da COPAR para a fungdo executiva e/ou administrativa da DO, ou
por decisdo da maioria simples do CR por motivos justificados, a fungdo executiva e/ou
administrativa podera ser passada a outras institui¢des da cadeia produtiva da regido, desde que

sejam representativas dos produtores, associagdes, cooperativas e empresas produtoras.

Art. 17 - O Plano de Controle visa estabelecer o devido ateste da conformidade sobre os requisitos

do Caderno de Especificagdes Técnicas da DO, sob as seguintes condigdes:

a) O Plano de Controle da DO segue orientado pelo fluxograma abaixo (Figura 3) e pelas

condig¢oes descritas no art. 17, tépicos 1., ii., iii., iv., V., € vi.; € art. 18.
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Figura 3. Fluxo do Controle da DO do Alho Roxo do Planalto Catarinense.

b) A verificacdo da conformidade sobre os requisitos deste Caderno de Especificagdes Técnicas,
segue obrigatoriamente, o ordenamento sequencial do fluxograma do controle da DO descrito

a seguir:

i. Os produtores produzem o alho roxo, amparados pela DO e atendendo aos requisitos
definidos neste Caderno de Especificagdes Técnicas, assumindo a responsabilidade pelo

Autocontrole;

ii. A COPAR assume o papel de entidade gestora em conjunto com o Conselho Regulador, ¢
recebe dos produtores os pedidos para a obtengdo do atestado de conformidade do produto

da DO, e dao providéncias.

1i1. O Conselho Regulador deve implementar os controles de analise e realiza a auditoria para
emissao do parecer de conformidade, providéncias e deliberacdo final do CR. Pareceres
ndo conformes retornam ao produtor requerente para contestacdo e/ou procedimento

corretivo;
iv. A entidade Gestora gere e viabiliza a operacionaliza¢do do sistema de Controle do CET,;

v. A Auditoria estard amparada tecnicamente em visitas ao produtor ¢ em documentos
originados nos processos produtivos, que comprovam a atividade econémica do produtor, o
processo produtivo, a rastreabilidade do produto, sua qualidade e identidade em cada

embalagem e lote comercial, entre outros necessarios ao ateste de conformidade aos
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critérios do Caderno de Especificagdes Técnicas da DO;

vi.Para o produtor que atende aos requisitos e condig¢des estabelecidas no Caderno de
Especificagdes Técnicas, o Conselho Regulador emite o atestado de conformidade para que
o produtor possa fazer uso do selo de controle da DO, exclusivamente nos produtos da DO,

embalados e destinados ao mercado.

¢) O cumprimento das condi¢des ou proibi¢des de uso da DO estabelecidas no Capitulo VI, ¢ de
responsabilidade dos produtores através do autocontrole, da COPAR ou entidade de gestdao na
acreditardo dos critérios estabelecidos no CET, e do Conselho Regulador, através do Controle

Interno e ateste da conformidade;

d) A metodologia, os instrumentos documentais, as responsabilidades e a operacionalizagdo do
Controle Interno, com vistas ao cumprimento das condi¢des ou proibigdes de uso da
Denominagdo de Origem especificadas no Capitulo VI, sdo aqueles estabelecidos no “Plano

de Controle”, orientados pelo art. 17, a ser implementado pelo CR.

e) O Plano de Controle, podera ser complementado com normas e formulérios de controle da
DO, definidos e¢ implementados pelo Conselho Regulador oportunamente, e posterior, na
medida da necessidade de protecdo do produtor e controle da qualidade do produto, ou em

atencao ao processo de pedido do uso da DO pelos produtores;

f) Para subsidiar a operacionalizagdo do Plano de Controle, o Conselho Regulador manterd,
entre outros, os registros cadastrais atualizados, sejam proprios ou subsidiados pelo cadastro

“e-Origem” da CIDASC ou similar substituto, relativos ao:
1. Cadastro das areas de producao do Alho Roxo no Planalto Catarinense.

ii. Cadastro dos produtores, das associagdes, Cooperativas, Empresas, ou outros barracdes de

beneficiamento do produto da DO.

Art. 18 - Os Pontos de Controle, sob a gestao do Conselho Regulador, estdo relacionados abaixo:
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Pontos de Controle da DO
Controles

Meétodo de
verificacao*

Produtores de Alho
Produtor: Ficha de Cadastro do produtor no Sistema de Controle
da DO ab,d
Area de produgcdo: Cadastro e-Origem (CIDASC) ou
georreferenciamento, area de producdo e localiza¢do certificado;
Producgdo Cultivares do grupo Chonan: Amostra do produto, lotes,

e-Origem ab
Boas Praticas de Produgdo: Cadastro e-Origem CIDASC/ ou
similar substituto ab

Qualidade do Produto: Ficha de Producdo (amostragem para
formato, calibre, cor, defeitos, pressdo) com estimativa % de

classificagao; ab
Embalagem: Tipo, peso e quantidade de embalagens/ talhdo/
produtor ab

Unidade de Beneficiamento
Unidade beneficiamento: Ficha de Cadastro no Sistema de

controle da DO ab,d
Unidade beneficiamento: Registrada e fiscalizada por ¢rgao de
controle a
Produtores: Relacionados a unidade de processamento abd
ALHO: Ficha técnica - produto/ Padrbées de qualidade/ % de
Classificacao/ produtor/ talhdo/ safra - entrada ab
Origem do alho: Certificado de Origem ab

o
o

Processamento e Classificacédo
Armazenagem: Ficha técnica — produto armazenado/ Padrdes de

Armazenamento/ % de classificagcdo/ produtor(es)/ lote/ safra ab
Embalagem ab
Qualidade a,b
Rastreabilidade ab
Embalagem para Mercados
Tipo e quantidade embalagens / produtos da DO e
Padrdes de Rotulagem do produto da DO e €
Selo da DO/ lote embalado/ safra e
Outros Controles

Declaragao de produtos elaborados para DO d
Declaragcdo de autocontrole do cadermno de especificacdes
técnicas d
Atendimento aos principios que definem a DO d

*Método de Avaliacdo: a - Controle Documental; b - Controle de Campo em caso de anormalidade ou amostragem; c -
Exame analitico; d - Termo de compromisso entre partes; e - controle documental ou de campo

CET da DO do 'Alho Roxo do Planalto Catarinense > pagina 29 de 33

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Pet 70240095935, de 08/11/2024, pag. 33/283  gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



£2° (OPAR) erpoplan

UNIVERSIDADT FEOTRAL
DE SANTA CATARIMNA

m
@
@
[
:gll
m

CAPITULO VIII - DIREITOS E OBRIGACOES DOS PRODUTORES E SANCOES
APLICAVEIS PELA INFRINGENCIA DO DISPOSTO NOS CAPITULOS VI E VII

Art. 19 - E direito dos produtores fazer uso da DO quanto ao produto especificado no capitulo 111,

artigo 3° e atendido os critérios de conformidade do Caderno de Especificagdes Técnicas da DO

Art. 20 - Sao deveres dos produtores da DO:
a) Zelar pela imagem da DO, do Planalto Catarinense para o 'Alho Roxo';

b) Prestar as informagdes cadastrais previstas no Caderno de Especificacdes Técnicas e no

Plano de Controle da DO, solicitadas pelo Conselho Regulador (CR) e ou seu preposto;

¢) Autorizar o acesso do CR ¢ ou preposto nas propriedades, instalacdes das unidades de
beneficiamento e instalacdes da atividade de produgdo do 'Alho Roxo' do Planalto

Catarinense com a finalidade de realizar a avaliagdo da conformidade, controle e protecao

da DO.
d) Executar o autocontrole visando o cumprimento do estabelecido no CET da DO;

e) Adotar medidas necessarias ao controle da producdo e respeitar integralmente todas as
orientagdes, regras e defini¢cdes estabelecidas e aprovadas neste Caderno de Especificagdes

Técnicas da DO, registrado junto ao INPI.

f) Seguir instrucdes regulamentares complementares, definidas e estabelecidas pelo

Conselho Regulador.

Art. 21 - O respeito as Indicagdes Geograficas reconhecidas no Brasil e em outros paises ¢
principio da DO. Os produtores nao poderdo utilizar o nome de outras IG’s reconhecidas legalmente

no Brasil e em outros paises, em seu produto ou derivados, sem estarem aptos para isso.
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§ 1° - Os produtores da DO deverao respeitar a diversidade, sem distingdo de gé€nero, raga,
religido, credo, fé, social e econdmica, presar pela transparéncia, economicidade,
¢tica e boa convivéncia entre pares, respeito a todos os marcos regulatorios do Brasil
para o setor e atividade de producdo, respeitar sempre a maioria decisoria definida

nas Assembléias e os definidos no estatuto da COPAR, sendo associado ou ndo.

Art. 22 - E considerado infra¢do na DO:
a) Descumprir o que determina o Caderno de Especificagdes Técnicas da DO,

b)Descumprir os deveres dos produtores da DO, essencialmente os descritos no artigo 18 ou

correlatos a estes;

¢) Descumprir os principios da DO, essencialmente os descritos no artigo 21 ou correlatos a

estes.;
Art. 23 - Penalidades para as infra¢des a DO:

a)  Adverténcia verbal.

1. quando constatado pela primeira vez qualquer uma das infra¢des determinada no

artigo 20 deste.

b)  Adverténcia por escrito;

1. quando constatado a segunda infragdo, seja reincidente ou nova infracdo, em

qualquer umas das infragdes determinadas no artigo 20 deste.
¢)  Suspensdo temporaria da Denominacdo de Origem (DO);

i. quando constatado a terceira ou mais infragdes, seja reincidente ou nova

infracdo, em qualquer uma das infra¢des determinadas no artigo 20;

ii. a suspensdo serd aplicada pelo conselho regulador mediante provas ¢ registros,

em maior ou menor grau, conforme descrito abaixo no § 1;
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§ 1° - A suspensao temporaria do produtor da DO sera definida em func¢ao dos agravantes:

a) Suspensdo leve, de 60 dias, mediante o atendimento dos procedimentos corretivos
estabelecidos pelo Conselho Regulador; aplicada quando constatado e registrado a
terceira (3*) infracdo determinada no artigo 23, porém, sem acarretar publicidade negativa

ao renome da DO.

b) Suspensdo mediana, de 180 dias, mediante o atendimento dos procedimentos corretivos
estabelecidos pelo Conselho Regulador; aplicada quando constatado e registrado a quarta
(4*) infragdo sem ter havido publicidade negativa a DO; ou constatado a terceira (3%)

infragdo reincidente do artigo 23, e constatado publicidade negativa ao renome da DO.

c) Suspensdo grave, de 365 dias, ou uma safra, mediante o atendimento dos procedimentos
corretivos estabelecidos pelo Conselho Regulador; aplicada quando constatado e
registrado a quinta (5%) infragdo sem ter havido publicidade negativa a DO; ou constatado
a quarta (4%) infragdo reincidente, determinadas no artigo 23, com resultado em

publicidade negativa ao renome da DO.

d) Suspensdo gravissima, por tempo indeterminado a ser definido pelo CR e aprovado em
assembléia dos produtores, mediante o atendimento dos procedimentos corretivos
estabelecidos pelo Conselho Regulador; aplicada quando constatado e registrado a sexta
(6%) infracdo, reincidente ou ndo, determinadas no artigo 23, mesmo sem ter havido
publicidade negativa a DO; ou constatado a USURPACAO do uso do nome, que tenha

resultado em publicidade negativa ao renome da DO.

§ 2° - Compete ao Conselho Regulador estabelecer critérios de aplicacdo das penalidades acima
referidas, bem como estabelecer providéncias para fortalecimento da DO. Desqualificar produtos
que tenham sido colocados no mercado sem os atributos exigidos ¢ ou na auséncia do atestado de

conformidade da DO

§ 3° - Para cada penalidade aplicada, o Conselho Regulador, a luz do Caderno de Especificagdes
Técnicas, estabelecera as medidas corretivas a serem adotadas. Sera oferecido ao produtor o direito

a ampla defesa, que deferida, ¢ mediante o cumprimento das a¢des corretivas e penalidades
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§ 4° - A falta de resposta do produtor ao CR, e ou de apresentar sua defesa e adotar medida
corretiva, quando suspenso no periodo estabelecido, implicard em reincidéncia da penalidade, por
isso caracterizada de gravissima, e assim subsequentemente aplicada até a regularizagdo cabivel e
determinada pelo CR em aten¢do a conformidade ao CET da DO, ou na condi¢do de ndo haver

resposta no prazo de 365 dias, a sua exclusdo definitiva para a DO.

Art. 24 - Fica determinado o forum da comarca de Curitibanos para dirimir quaisquer
desentendimentos e ou acdes decorrentes do descumprimento do CET e ou prejuizos, sejam morais,

econdmicos ou de quaisquer natureza a DO do Planalto Catarinense para 'Alho Roxo'.

Frei Rogério, 23 de fevereiro de 2023.
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SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURAE PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

Parecer n° 003/2024 Florianépolis, 08 de maio de 2024.

Instrumento Oficial da Delimitagcao
da Area da Indicacdo Geogréafica do
Alho Roxo do Planalto Catarinense,
para fins de Indicagdo Geografica (IG),
na espécie de Denominagdo de Origem
(DO).

SUMARIO EXECUTIVO:

NOME GEOGRAFICO: Planalto Catarinense
ESPECIE: DENOMINACAO DE ORIGEM
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Alho Roxo (Alium sativum)

DELIMITAGAO GEOGRAFICA: A area delimitada soma um total de 3.818 km2 e
localiza-se entre as coordenadas geograficas de latitudes e longitudes de: 26°36°28,294"S,
51°27°8370 e 27°31°0,919”S, 50°25°55,883"0, inserida totalmente na area geografica dos
municipios de Cagador, Lebon Régis, Fraiburgo, Monte Carlo, Brunopolis, Curitibanos e Frei

Rogério.
REPRESENTA(}I?\O GRAFICA
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INTRODUGAO

O presente documento é o Instrumento Oficial de Delimitagao (IOD), da area de
Indicagdo Geografica (IG) do Planalto Catarinense, para a produgao do “Alho Roxo”, na
especie de Denominacéo de Origem (DO).

O documento refere-se ao pedido da expedicdo de Instrumento Oficial de
Delimitagdao (IOD), enviado pela Cooperativa Regional do Meio Oeste Catarinense
(COPAR), em conformidade com o inciso VIII, do artigo 16°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22,
com a finalidade de atender ao pedido de registro da Indicagdo Geografica (IG), na espécie
de Denominacdo de Origem (DO), para o Alho Roxo do Planalto Catarinense, junto ao
Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI).

Para a construgcdo do processo da IG, na espécie de DO da area de produgcdo da
Banana de Luiz Alves, diversas instituicbes se uniram, cada uma com sua expertise, a fim de
apresentar um estudo completo, contemplando todas as areas necessarias para prestar
assisténcia ao documento apresentado.

A base para a expedicdo deste Instrumento Oficial de Delimitagdo (IOD) foi o
documento referencial elaborado pelos seguintes profissionais: Rogério Ern (Eng. Agrénomo,
MSc. em Ciéncia dos Alimentos; Erpo Plan Consultoria Agropecuaria Ltda./ Sebrae-SC);
Daniel Alexandre Heberle (Eng. Agronomo, Dr. em Ciéncia do Solo; Erpo Plan Consultoria
Agropecudria Ltda.); Matheus Possa Ern (Estudante Geografia UDESC, Estagiario Erpo Plan
Consultoria Agropecuaria Ltda.); Graziela Maziero Pinheiro Bini (Gedgrafa, Dra. em
Geografia, Instituto Federal de Santa Catarina.); Hamilton Justino Vieira (Eng. Agronomo,
Poés Doc., Dr. em Agrometeorologia; Epagri-Ciram); Iria Sartor Araujo (Eng. Agrébnoma, Dra.
em Eng. Ambiental; Epagri-Ciram); Valci Vieira (Geografo, Msc. em Eng. Civil; Epagri-Ciram);
Joelma Miszinski (Analista de Sistemas, Esp. Desenvolvimento Web; Epagri-Ciram);
Emanuela Salum Pereira (Analista de Sistemas, Epagri-Ciram); Kleber Trabaquini (Eng.
Agrénomo, Dr. em Sensoriamento Remoto; Epagri-Ciram); Everton Vieira (Geodgrafo - MSc.
em Utilizagdo e Conservagado de Recursos Naturais, Epagri-Ciram); Juliana Mio de Souza
(Eng. Cartografa. Dra. em Ciéncias da Informagao Geografica, Epagri-Ciram).

A Secretaria de Estado da Agricultura e Pecuaria (SAR) vem apoiando fortemente as
iniciativas que visam a promogéao dos produtos agropecuarios que se destacam por estarem
intrinsecamente relacionados com o territério, com o saber-fazer, com o ambiente e com as
qualidades especificas destes e é responsavel pela emissdo do Instrumento Oficial de
Delimitagdo da Area (I0D), copilado e elaborado pela Médica Veterinaria Mara Rubia Romeu
Pinto Muller, MSc., da Diretoria de Qualidade e Defesa Agropecuaria — SAR/DDEA, tendo
como base o documento referencial e revisado por Claudia Zibetti, Setor de Redacao —

SAR/SERED.
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1. CONTEXTUALIZAGAO
a) O 'Alho Roxo' do Planalto Catarinense

O Estado de Santa Catarina é reconhecido pelos patrimdnios materiais e imateriais,
pela riqueza cultural, pelas tradi¢des trazidas pelos imigrantes que resultam nos dias de hoje
em produtos tipicos e unicos. O Planalto Catarinense é marcado pelas influéncias européias
e nipbnicas, com suas culturas de produc¢ao agricola na fruticultura e na olericultura, como
rigueza econdmica de muitas familias de agricultores familiares e pequenos produtores. No
Planalto Catarinense, o alho tem mais de meio século de tradicdo e reconhecimento pelo
modo tradicional de produgéo. Hoje e desde o inicio do surgimento das variedades locais de
alho roxo, essencialmente do grupo Chonan, tornaram o Planalto Catarinense reconhecido
nacionalmente como o 'Ber¢co do Alho Roxo Nacional'.

As caracteristicas dos alhos roxos e/ou tardios, no Planalto Catarinense, foram
descritas pela primeira vez em Boletim Técnico para os anos 1982-1984, pela entdo
Empresa Catarinense de Pesquisa Agropecuaria (EMPASC), agora Empresa de Pesquisa
Agropecuaria e Extensao Rural de Santa Catarina (EPAGRI), dentre as quais destaca-se a
variedade Chonan, com formato do bulbo arredondado; a coloragdo branca pérola; as
tdnicas internas e numero de bulbilhos variando de 5 a 15 mm de tamanho médio, com
coloragao arroxeada. Conforme Leite et al. (2021), a concentragdo de acido maldnico pode
ser a chave para a compreensao da producdo do alho roxo escuro. Estudos anteriores
sugeriram que a cor roxa do alho é devida as antocianinas. As antocianinas sao formadas
pelas caracteristicas genéticas e pela acdo do meio ambiente, como o pH do substrato,
radiagao solar, amplitude térmica, entre outros.

As plantas do 'alho roxo' ao serem retiradas de sua origem geografica do Planalto
Catarinense e cultivadas em outras regides, sofrem transformac¢des em suas caracteristicas.
Um exemplo dessa transformagio ocorre na regidao de Sdo Gotardo, em Minas Gerais, com
a variedade [to, com a perda de coloracdao 'roxa' desta variedade quando é plantada e
multiplicada em S&o Gotardo. Os produtores a cada dois ou trés anos recorrem a novas
'sementes' adquiridas no Planalto Catarinense. No mercado o 'alho roxo' produzido em todo
territério nacional tem levado ao consumidor a indicacdo de 'alho roxo brasileiro' para as
variedades do grupo 'Chonan', podendo gerar usurpagao do uso da qualidade 'roxa' de fato
atribuido exclusivamente a origem das sementes de alho obtidas no Planalto Catarinense.

O projeto da protecdo do 'Alho Roxo do Planalto Catarinense' teve inicio em 2021,
com esforgo de um grupo de produtores, liderancas e governancas locais, preocupados em
manter a preservagcdo e a protegdo da origem das variedades roxas do Planalto
Catarinense, proteger o produtor local do direito ao mérito de ser produtor na regido do
'berco do alho roxo' nacional e concorrer no mercado nacional com destaque da origem de

produgao.
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Os municipios de Cacgador, Lebon Reégis, Fraiburgo, Monte Carlo, Brundpolis,
Curitibanos e Frei Rogério e a Cémara Setorial Catarinense do Alho, a Associagao
Catarinense do Alho, e a COPAR empreenderam financeiramente, com participagéo e apoio
do SEBRAE - SC, para o referido projeto de protegédo do alho roxo do Planalto Catarinense.
Ao longo do projeto a COPAR teve apoio do SEBRAE - Servigo Brasileiro de Apoio as Micro
e Pequenas Empresas, da UFSC - Universidade Federal de Santa Catarina (Campus de
Curitibanos), da CIDASC - Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa
Catarina, da EPAGRI - Empresa Catarinense de Pesquisa e Extensdo Rural, e da SAR -
Secretaria da Agricultura e Pecuaria. Os estudos concorreram para a caracterizagao do 'alho
roxo' e o meio geografico do Planalto Catarinense. Os resultados levaram a COPAR a
decidir pelo registro do reconhecimento do Planalto Catarinense como regiao 'bergo do alho
roxo nacional' e produtora, com caracteristicas Unicas essencialmente atribuidas ao meio
geografico com seus fatores naturais € humanos presentes.

b) A producéo do 'Alho Roxo' no Planalto Catarinense

Em abril 1963, em Mensagem anual a Assembléia Legislativa, o governo catarinense
apresentava a “colonizagdo japonesa no municipio de Curitibanos”, estando o IRASC em
parceria com o Consulado japonés de Porto Alegre e o Instituto Japonés de Imigracao e
Colonizagao (JAMIC) realizando contatos para o estabelecimento de colonos japoneses no
municipio de Curitibanos. Ao IRASC, ficava estabelecido realizar a demarcagdo dos lotes
para localizagao das cinquenta primeiras 105 familias. Nesta mesma 'colénia’, em meados
dos anos 70, foi constatada a existéncia, em Curitibanos (SC), atual municipio de Frei
Rogério, de variedades de alho capazes de competir com os alhos importados. Devido as
caracteristicas de cor, formato e capacidade de armazenamento, iniciou-se o fomento no
sentido de multiplicar as cultivares, cuja producdo de sementes poderia viabilizar a
substituicdo das importagdes, que alcangavam valores de até 48 milhdes de ddlares anuais,
(CEPA, 1995; GRUNLING et al., 2021).

Segundo a ACARESC (Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural de Santa
Catarina), o alho teve um excepcional desenvolvimento nesta regido em 1979, decorrente
do aparecimento da variedade CHONAN, de alta produtividade (BRANDAO e TREVISAN,
1980). Pesquisas realizadas por mais de 50 anos, demonstraram que a regidao em questao
possui atributos e reconhecimento singulares na produgao do 'alho roxo'.

A produgédo e selegcdo de alhos nobres em Santa Catarina comegaram no final da
década de 70 através do produtor agricultor 'Sr. Takashi Chonan’, seguido pelo agricultor
'Sr. Masanori Ito'. A selegao da variedade de 'alho roxo', que leva o nome de 'Chonan’, foi
realizada na localidade do Nucleo Triticola, entdo municipio de Curitibanos, hoje Frei
Rogério/SC. Igualmente a variedade de alho roxo 'lto’, originaria nesta regido na propriedade
do Sr. Masanori Ito, em Frei Rogério (ANAPA, 2022).
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Pela LEI N° 16.722, de 08 de outubro de 2015 de 2004, o municipio de Curitibanos
reconhecido como “Capital Catarinense do Alho". Com as variedades tardias, de alho roxo,
do subgrupo denominado popularmente de 'Chonan’, o Planalto Catarinense é o 'berco do
alho roxo nacional'. A partir deste territorio sdo distribuidas sementes para o cultivo do alho
em todo o territério nacional.

Atualmente a regido tem estabelecida uma governanca atuante e fortemente
representativa sobre a cadeia produtiva do alho no territério e nacionalmente. E o Unico
Estado do territério nacional com uma 'Cémara Setorial do Alho Catarinense', sediada no
municipio de Frei Rogério/SC. Os produtores tem apoio da 'Associacdo Catarinense dos
Produtores de Alho” (ACAPA), uma das trés associa¢cdes federadas da Associagao
Nacional. Também conta no territério com uma cooperativa de produtores de alho (COPAR),
presente em todos os municipios produtores. A maioria dos produtores sao associados em
diversas organizagbes empresariais familiares e coletivas de organizagdo da cadeia para
atendimento do mercado. Os produtores sdo essencialmente agricultores familiares, o que
imprime um manejo dedicado e um senso de observagdo sobre o cultivo, resultando na
promocdo da selecdo clonal de tantas variedades. Estas variedades foram naturalmente
utilizadas no ambiente dos campos de cultivo do Alho no Planalto Catarinense (e-Origem,
2021). A regidao do Planalto Catarinense é a 3° maior produtora de alho do Brasil, com
aproximadamente 12.000 toneladas produzidas ao ano, abastecendo mercados no territorio
nacional e internacional (CEPA et al., 2022).

Soldi et al. (2022), em pesquisas recentes realizadas no CCR-Curitibanos/UFSC,
relata que as caracteristicas e qualidades do 'alho roxo' do Planalto Catarinense sao
essencialmente ligadas ao meio geografico, seja para caracteristica da coloragdo roxa da
pelicula dos dentes do alho, do teor de compostos volateis e de antocianinas do alho roxo
do Planalto Catarinense para variedades Chonan, Ito, Cagador, Contestado e Jonas.
Pesquisas que demosntram que as diferencas podem estar relacionados tanto as condi¢des
edafoclimaticas da regido de cultivo quanto ao manejo desde o processo de preparagao das
sementes até processo de cura por mais de 60 dias realizado pelo produtor em galpdes.

O processo de cura poés-colheita do alho, por mais de trés meses a sombra, em
molhos, distribuidos em estaleiros nos galpdes das propriedades é uma pratica singular
deste territorio que define uma paisagem rural Unica deste territério, além de, em si a pratica
somar caracteristicas fisico-quimicas dos solos da regido ao clima ameno e elevadas
amplitudes térmicas, acentuando ainda mais as caracteristicas de cor roxa dos dentes de
alho (VIEIRA e NODARI, 2007).
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c) Critérios da delimitagido da area geografica do Planalto Catarinense para
produgao do 'Alho Roxo'

O Planalto Catarinense € uma regiao geografica inserida no territério do estado de
Santa Catarina. O estado de Santa Catarina estd situado em uma regido subtropical e
possui um relevo acidentado com grandes variagdes de altitudes. Além do relevo acidentado
e sua localizagdo em regido subtropical, sofre ainda a influéncia do oceano Atlantico. Estas
particularidades conferem a Santa Catarina uma diversidade consideravel de fatores
ambientais que influenciam o tempo e clima.

A classificagdo climatica de Koppen & Geiger, atribui a Santa Catarina dois tipos
climaticos: o Cfa, que ocorre em altitudes de até aproximadamente 700 metros com clima
subtropical constantemente umido, sem estagéo seca e verao quente e o Cfb, dominando as
regides de altitudes acima de 700 metros, ou no Planalto Catarinense, classificado como
clima temperado, constantemente umido, sem estagdo seca, com verdo fresco, no qual é
cultivado os alhos de ciclo longo e de cor roxa (KOPPEN, 1936; ALVARES et al., 2013).

Os fatores ambientais,nas mesorregides agroecolégicas,influenciam diretamente as
caracteristicas morfo-fisiologicas das plantas, diferenciando-as de acordo com os locais ou
os centros produtores em que se desenvolvem, independente da semelhanca da carga
génica. Os individuos geneticamente diferentes desenvolvem-se de modo diferente no
mesmo ambiente, mas também, individuos geneticamente idénticos desenvolvem-se
desigualmente no mesmo ambiente (RAMALHO et al. 1990).

Deste modo, a delimitacdo da area geografica estd fundamentada nos fatores
humanos e ambientais da producdo do alho roxo (Allium sativum). Em conjunto,
estabelecem o renome do Planalto Catarinense como centro de producéo de 7 cultivares:
'lto’, 'Quiteria’, 'Cacador’, 'Contestado’, 'Jonas', 'lto HF' e 'Chonan'. Estas vaiedades tiveram
origem na variedade 'Chonan’, primeira cultivar de alho roxo registrada. Todas elas
apresentam caracteristicas e qualidades essencialmente ligadas ao meio geografico, como
segue descrito abaixo e caracterizado na analise técnica.

O resultado da interferéncia do ambiente sobre a externalizacdo das caracteristicas
fisico-quimicas do alho, e ou da agdo do homem, pode ser constatado igualmente no
reconhecimento de outras areas geograficas ao redor do mundo (MARP, 2020). Como
exemplos de alhos com distintas caracteristicas, temos na China: Alho Cangshan;
Espanha: Ajo Morado de Las Pedroferas; Franga: Ail Rose de Lautrec, Ail Blanc de
Lomagne, Ail Fumé d'Arleux, Ail de la Dréme; Italia: Aglio di Voghiera, Aglio di Vessalico,
Aglio Bianco Polesano, Aglio di Resia; Sérvia: Vrbicki beli luk (Alho Vrbico), Portugal: Alho
da Graciosa; Croacia: Alho Ljubitovica Sarac; india: Alho 'hillalho' da montanha de
Kodaikanal; Turquia: Alho Taskdpri (Ponte de pedra) Polonia: Alho Galego. No Brasil:
Alho de Sao Gotardo e no Planalto Catarinense, o 'Alho Roxo'.
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Os fatores humanos empregados como critérios da delimitacdo do territério e que
imprimem caracteristicas ao alho roxo, foram descritos conforme: i) A producéo e a cadeia
produtiva estabelecida na regido, que segundo (CEPA, 2021), encontram-se locados 482
produtores de alho, que juntos cultivam 1.314 hectares de alho; ii) _a organizacéo social da
cadeia produtiva, que fortalece a regido e estabelece padrdes de qualidade docoletivo, se
multiplicam no territério e tornam-se referéncia para fora da area geogréfica; iii) 0 modo de
fazer local, histérico e atualmente empregado pelos produtores, que sado proprios do
Planalto Catarinense. Ao longo dos anos definiu-se padrdes técnicos de produgao, iniciando
com o estabelecimento das cultivares autdctones de alho roxo Chonan e suas variantes;
tratos culturais do pds-colheita para a 'cura’ do alho essencialmente empregados nesta
regido, que intensifica a coloragdo roxa 'marcante' no alho do Planalto Catarinense.

Os fatores naturais empregados como critérios da delimitacdo do territério e que
imprimem caracteristicas ao alho roxo, segundo pesquisadores, no caso do Planalto
Catarinense, conferem ao produto o designio de ser um terroir’, expressao utilizada para
definir um produto auténtico e Unico com qualidades que o meio geografico lhe conferiu, na
delimitagdo da area geografica sdo: iv) o clima no ambiente da regido, classificado como
subtropical; v) as condigbes edafoclimaticas, que definem padrdes proprios ao alho roxo da
regido do Planalto Catarinense; vi) as caracteristicas agroclimaticas, relacionadas aos
requerimentos agroclimaticos da cultura no Planalto Catarinense; vii) as condigbes
fotoperiddicas, determinante para a formacdo do bulbo; viii) a geologia do solo,
predominantemente inserida na formagdo Campos Novos e Palmas, como da
Geomorfologia, a Pedologia que nos demonstra caracteristicas preponderantes de elevados
niveis de ferro. Todos, em conjunto, determinam a singularidade das caracteristicas
impressas no alho produzido nesta regiao.

1. DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA
a)  Critérios da (DO) Denominagao de Origem do Planalto Catarinense para o 'alho
roxo'.

A Denominagéo de Origem do Alho Roxo do Planalto Catarinense se baseia nos
critérios técnicos da aptiddo e de producdo do Alho Roxo (Allium sativum),
essencialmente das variedades Chonan, Ito, Quitéria, Cagador, Contestado, Jonas, Ito
HF, popularmente definidas como do grupo 'Chonan'. Variedades identificadas
naturalmente no Planalto Catarinense, isoladas por selecido clonal, com caracteristicas
morfologicas de tunica totalmente branca, pelicula totalmente roxa, com menos de 22
dentes, bem formados, classificados como alho Nobre, de qualidades intrinsecas
singulares. Segundo Vieira e Nodari (2007) existem variagdes entre estas variedades
relacionadas a intensidade da cor roxa dos bulbilhos, causadas por pressao de fatores
ambientais, edafoclmaticos e fatores humanos na pratica da cura do alho em galpdes,
estaleiros, por mais de 60 dias. Recentemente (Soldi, et al., 2022), em pesquisa aplicada,
confirma ainda a predominancia marcante de caracteristicas qualitativas como, da
concentracdes de antocianina e de teores de compostos volateis, além da coloragéo roxa
nos alhos, das variedades identificadas Chonan, lto, Cagador, Contestado, Jonas, com
origem no Planalto Catarinense, quando comparadas as produzidas em Goias, Minas
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Gerais e Rio Grande do Sul.

Os fatores ambientes e humanos presente no Planalto Catarinense na produgao do
alho que estabelecem as caracteristicas marcantes sdo exclusivamente ligadas a este
meio geografico, prova disto é a constatagdo da inexisténcia de variagdo genética entre o
alho das variedades Cagador, Chonan, Contestado, Ito, Jonas, plantadas no Sudeste e
Centro-Oeste do Brasil, com semente originarias em Santa Catarina. Os dados obtidos
por Stefenon et al. (2021), demonstram que as amostras cultivadas no Planalto
Catarinense e no Centro-Oeste/Sudeste sido geneticamente equivalentes, sem
significativa diferenga genética. Esses resultados sugerem fortemente que fatores
edafoclimaticos (temperatura, altitude, pluviosidade) e humanos (manejo) sdo potenciais
responsaveis por eventuais singularidades do alho roxo do Planalto Catarinense.
Segundo o produtor Everson Tagliari (2022), presidente da ACAPA - Associagdo
Catarinense de Produtores de Alho, o Planalto Catarinense é fornecedor das sementes
de alho destas variedades ao Brasil, e ressalta que é necessario retomar sementes da
nossa regido a cada 2-3 anos para manter a caracteristica de 'coloragao' roxa nas
peliculas do alho destas variedades. Nao por acaso, a COPAR, maior cooperativa de
produtores de alho da regido, declara nas embalagens dos seus produtos
comercializados o slogan, 'Ber¢o do Alho Roxo Brasileiro'.

b) A delimitacdo da area geografica sobre fatores humanos e naturais de influéncia.

A delimitagdo da area geografica do Planalto Catarinense, aprovada pela COPAR
com seus associados e entidades parceiras setoriais e institucionais, foi elaborado a
partir da sobreposi¢cdo de mapas onde ocorrem os fatores naturais e ambientais de
influéncia nas caracteristicas e qualidades do 'alho roxo', como segue descrito:

| - Mapa dos fatores humanos :

O mapa que representa a organizagao coletiva do setor na regido, e Sul do Brasil, na
regido do Planalto Catarinense onde sedia a unica cooperativa de produtores de Alho de
Santa Catarina, a COPAR. Situa-se no municipio de Frei Rogério; regidao esta ainda
escolhida para a sede da ACAPA - Associacdo Catarinense de Produtores de Alho, no
municipio de Curitibanos.

A Céamara Setorial Catarinense do Alho estd cediada no municipio de Frei Rogério. A
regido € reconhecidamente ndo s6 o centro de produgdo do Alho Roxo Catarinense, mas
também como o berco do alho roxo nacional, onde as variedades identificadas se
originaram. Neste mesmo territério se deu o surgimento de todas as variedades de 'alho
roxo' nacional, iniciado por uma selegdo a campo a partir do plantio de 3 kg de alho
proveniente do CEASA de Sao Paulo nos idos da década de 70, de acordo com relatos do
'Sr. Takachi Shonan'. Teve reconhecimento ao ganhar o prémio de melhor qualidade de
Alho na 32 mostra Brasileira de Alhos Nacionais em Minas Gerais (1982), onde, entao, o
Ministro da Agricultura a época, denomina e registra este alho como da “cultivar de alho
Chonan”, em homenagem ao seu criador.
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Anos apos, o Sr. Masanori Ito recebe o prémio de 1° lugar, em evento do setor, no
Rio de Janeiro (1986), para a cultivar desenvolvida por ele e entdo denominada como 'alho
lto'. Ambos d&o entdo sequéncia a outras cultivares, clones locais, de alho 'nobre' roxo,
denominadas como de Cagador, Jonas, Quitéria, Contestado (YAKOMOTO et al., 2015),
2015).

A distribuicdo dos produtores em um dado territério nos demonstra o nivel da
concentragao espacial de uma determinada cadeia produtiva, que se relaciona diretamente
a economia local e sua importancia para o setor, no caso agricola, da regido e ou estado e
ou pais.

Na regido objeto do estudo foram locadas as distribuicdes espaciais dos 482
produtores, registrado no sistema e-origem do estado (CEPA, 2020) que juntos cultivam
1.314 hectares de alho na regido do Planalto Catarinense; confirmando o territério como
reconhecido centro de produ¢do do ALHO ROXO (Figura 1).

Figura 1. Distribuicdo espacial dos produtores de Alho Roxo na area delimitada da
Indicagdo Geografica no Planalto Catarinense.

DISTRIBUIGAO ESPACIAL DOS PRODUTORES DE ALHO ROXO NA AREA DELIMITADA DA IG
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Fonte: Epagri/Ciram, e- origem CIDASC/SAR, 2021.

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Florianépolis, SC Fone (048) 3664-4400 . s ANTA
& CATARINA

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Pefi 0240095935, de 08/11/2024, pag. 207/283  gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

W P&g. 09 de 35 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00000641/2024 e o codigo 82RTD22Z.

-_—



Estado d Sant Catarina )
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

Il - Mapas dos fatores naturais

1 - O CLIMA local e suas variaveis

1.1 Classificacao climatica no Planalto Catarinense

O cultivo do Alho Roxo é localizado em regido subtropical e, portanto, sujeita as
variagbes climaticas determinadas por varios sistemas meteorolégicos. A umidade relativa
do ar é alta, e as chuvas sdo bem distribuidas durante o ano, o que, no geral, caracteriza
climas com a auséncia de uma estacdo seca. Em decorréncia da atuacdo de massas
polares no inverno, pode ocorrer o fendbmeno da geada e também precipitagdo na forma de
neve em determinadas localidades.

O numero de “dias de calor” durante as ondas de calor local, dura entre seis e dez
dias, ocorrendo, com mais frequéncia, apenas uma vez a cada estagcédo do ano (MINUZZI &
FREDERICO, 2017). Ja as diminuigdes bruscas da temperatura sdo causadas
principalmente pela atuagdo das massas polares. Alves e Minuzzi (2018) identificaram uma
média de 4,2 casos de massas polares no inverno de cada ano, com uma duracdo média de
3 a 5 dias consecutivos em cada evento.

Rodrigues et al. (2004), analisando as frentes frias em Santa Catarina, mostrou que,
em média, de 3 a 4 frentes frias atingem Santa Catarina mensalmente, com um intervalo de
8 dias.Uma classificagdo climatica mais antiga foi a classificagdo climatica de Koéppen,
desenvolvido pelo meteorologista alemao-russo Wladimir Peter Képpen (1936). E baseada
em uma relacdo de dados de temperaturas e precipitacdbes médias mensais. Conforme os
dados utilizados, este estudo reafirmou a classificagdo Cfb para area do Planalto
Catarinense como se pode visualizar na Figura 02.

Conforme as abordagens anteriores verificamos uma variabilidade das condigdes
climaticas nesta regido subtropical. Um estudo efetuado por Dubreuil et al. (2018), com
abordagem em termos de frequéncia dos tipos climaticos, permitiu uma nova representagédo
cartografica dos climas do Brasil com distingdo dos nucleos fortes e das areas de transigao.
Para este estudo foram utilizados os dados de temperaturas e de precipitacbes médias
mensais de 55 anos completos, correspondentes ao periodo de 1961 a 2015.

Para Santa Catarina foi identificado condigbes climaticas distintas para o Planalto
Catarinense coincidente com a regiao produtora de Alho Roxo representado pela area verde
hachuriada na Figura 2.

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Florianépolis, SC Fone (048) 3664-4400 . s ANTA
& CATARINA

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Peti 0240095935, de 08/11/2024, pag. 208/283 gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

£ Pag. 10 de 35 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https:/portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00000641/2024 e o codigo 82RTD22Z.

-_—



Pet1

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURAE PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

Figura 2. Frequéncia dos tipos de climas anuais no Brasil para o periodo de 1961-2015.
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e

Fonte: Dubreuil et al. (2018).

Como se pode verificar na Figura 2 acima, a regido assinalada com PA, que abrange
a regiao produtora de alho é uma regiao homogénea e coincidente com as regides ou zonas

agroecoloégicas 3A e 4B (Figura 03) abaixo, proposta por Thome et al., (1999).

Figura 03. Regides ou zonas agroecoldgicas para Santa Catarina
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Fonte: THOME et al. (1999).
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A Zona Agroecoldgica “3A” - O clima é mesotérmico brando. A temperatura média
anual varia de 15,8 a 17,9°C. A temperatura média das maximas varia de 22,3°C a 25,8°C e
das minimas de 10,8°C a 12,9°C. A precipitagcao pluviométrica total anual pode variar de
1.460 a 1.820mm, com o total anual de dias de chuva entre 129 e 144 dias. A umidade
relativa do ar pode variar de 76 a 78%. Podem ocorrer, em termos normais, de 12 a 22
geadas por ano. Os valores de horas de frio abaixo ou iguais a 7,2°C variam de 437 a 642
horas acumuladas por ano. A insolacéo total anual varia de 2.137 a 2.373 horas nesta sub-
regiao.

A Zona Agroecologica “4B” - O clima € mesotérmico brando, a temperatura do més
mais frio fica entre 10°C e 15°C. A temperatura média anual varia de 14,4°C a 16,3 °C. A
temperatura média das maximas varia de 20,7°C a 23,7°C, e das minimas de 9,1 a 10,8°C.
A precipitacdo pluviométrica total anual pode variar de 1.490 a 2.100mm, com o total anual
de dias de chuva entre 114 e 138 dias. A umidade relativa do ar pode variar de 78 a 83%.
Podem ocorrer, em termos normais, de 22 a 30 geadas por ano. Os valores de horas de frio
iguais ou abaixo de 7,2°C variam de 642 a 778 horas acumuladas por ano. A insolagéo total
anual pode variar de 2.011 a 2.193 horas nesta sub-regiao.

1.2. Temperaturas no Planalto Catarinense

Conforme Trani (2009) as temperaturas entre 10 a 20° C ¢é a faixa ideal, sendo as
menores mais adequadas para a formagao de bulbosdo alho nos estadios iniciais da planta.
A maioria das variedades de alho nobre, com 10 a 12 bulbilhos (dentes) por bulbo, necessita
de vernalizagao.

Em média necessita-se de 30 a 45 dias anterior ao plantio, em camara fria, com
temperatura de 4 a 7°C de vernalizagdo (choque frio) nos bulbilhos, para possibilitar
produgdo de bulbos no campo. No Planalto Catarinense os invernos frios, em que os
termdmetros marcam valores inferiores a 10°C, podendo cair até 0°C. A média anual é de
18°C.

Os verdes costumam ser quentes, com temperaturas em torno de 27°C a 30°C,
erecentemente, Araujo, (2021) realizou estudos sobre a homogeneidade ou similaridade das
temperaturas. Com as séries temporais de temperatura horaria de 146 estagdes
meteorologicas do Estado de Santa Catarina, mostrou que as estagbes meteorolégicas
situadas em altitude de 800 a 1200 metros possuem uma coesao espacial elevada.
Tomando-se a regido de cultivo do alho verifica-se que as areas de produg¢ao do alho roxo
possuem um padrdao homogéneo (Figura 04).
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Figura 04. Homogeneidade ou similaridade das temperaturas nas areas de produgéo do
alho roxo.
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Fonte: Araujo, (2021).

2— A GEOGRAFIA local e suas variaveis

As exigéncias de temperaturas amenas pela cultura para que a producdo seja
satisfatoria (Tabela 1) impdem a escolha de areas com altitudes maiores a medida que se
aproxima da linha do equador. Esta escolha, dos locais de produgado, tem como chave a
compatibilizagdo das exigéncias varietais em fotoperiodo e das temperaturas (DEL POZO;
GONZALES, 2005). Para estabelecimento das condigbes climaticas da regido de cultivo do
Alho Roxo do Planalto Catarinense, tomaram-se algumas informacdes de latitude, altitude e
de continentalidade de alguns centros produtores de alho para evidenciar as semelhangas
ou as diferencgas entre elas.

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Florianépolis, SC Fone (048) 3664-4400 SANTA

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br CATARIIIA

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Pefi 0240095935, de 08/11/2024, pag. 211/283  gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

~ P&g. 13 de 35 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00000641/2024 e o codigo 82RTD22Z.

-_—



Estado d Sant Catarina )
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

Tabela 1, Fases vegetativas e requerimentos Agroclimaticos do cultivo de alho Roxo no
Planalto Catarinense.

Requerimentos Agroclimaticos do cultivo de alho Roxo no Planalto Catarinense

Pré Plantio Vernalizagédo
Crescimento vegetativo
Perlod.o Crescimento reprodutivo
vegetativo .
Maturacao
— - -
Parte aérea AP FOMECED 6lg [l d? Final da maturacao
das folhas bulbo maturacao

Formacao, desenvolvimento e crescimento de
raizes e folhas

Parte Radicular

D“r?‘?aO it 50 50-90 90-110 110-140

ases

Temperatura | g 5300 18 -23°C 18 -23°C 18 -25°C
otima

Temperatura 15-28 15-28 15-28 15-28

Umidade

relativa do ar 65-80 % 65-80 % 65-80 % 65-80 %
6tima

Déficit hidrico Sensivel Sensivel Sensivel Sensivel

Fonte: Adaptado de Minagri, (2019).

2.1. Latitude, Longitude e altitude no Planalto Catarinense

As exigéncias de temperaturas amenas pela cultura para que a produgao seja
satisfatéria impdem a escolha de areas com altitudes maiores a medida que se aproxima da
linha do equador. Esta escolha, dos locais de produgdo, tem como chave a compatibilizagao
das exigéncias varietais em fotoperiodo e das temperaturas.

Para estabelecimento de comparagao das condigdes climaticas da regido de cultivo
do Alho Roxo do Planalto Catarinense e outros centros produtores, tomaram-se algumas
informacdes de latitude, altitude e de continentalidade de alguns destes centros produtores
de alho para evidenciar as semelhangas ou as diferengas entre elas (Tabela 02).
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Tabela 02. Regides tradicionais produtoras de alho com informagdes pontuais de latitude,
longitude altitude e continentalidade.

L/ ' |
Latitude (°) Longitude (°)  Altitude (m)  Maritimidade

(Km)

Cristalina (GO) -16,70, -48,07, 1255 900
L' ________________| ____________| ________________|

Sao Gotardo (MG) -19,31 -46,04 1100 630
I

Matopolskie (Polonia) 50,19 -20,08 300 450
|

Cuyo (Argentina) -33,00 -68,90 500 430
I

Jinxiang (China) 35,00 116,20 30 270
. [ |

Frei Rogério (SC) -27,17, -50,81 950 230
O

Petroneras (Espanha) 39,45, -2,688 745 200

L' /' | |

Haute-Garonne, (Franga) 43,75 -1,050 240 170
L'/ ____________! ________________|

Flores da Cunha (RS) -29,03 -51,18 756 150
‘. ' | | |

(Voghiera-Polesina ( ltalia) 43,98 -8,700 45 100

|
Arequipa (Peru -16,41, -71,62 1440 92

Com os dados pontuais da localizacao coletados nas regides produtoras, plotou-se a
latitude e altitude no eixo cartesiano (Figura 05).

Figura 05. Relacdo entre as latitudes e altitudes das regides tradicionais de produgéo do
alho de Arequipa (Peru), Cristalina (GO), Sao Gotardo (MG), Frei Rogério (SC), Flores da
Cunha (RS), Cuyo (Ar), Petrofieras (Es), Haute-Garone (Fr), Prandocin Ity (Po).
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Existe uma relagcdo inversa e linear entre as latitudes e altitudes das regides
tradicionais de producdo do alho considerando-se a figura acima. Para atender as
condigbes climaticas da cultura, os centros produtores de alho sdo foram "escolhidos” pelas
altitudes e longitudes, mas sim, pelas caracteristicas climaticas. De modo geral a cada 100
metros de elevacéao, a temperatura diminui 0,6°C e a cada grau de latitude, a diminuicao é
em torno de 0,3°C. Esta particularidade leva a distingdo entre as regides produtoras. O
resultado indica que as regides de produgao do alho, exigentes em temperaturas amenas, o
alho é cultivado dentro de uma ldgica inversa de latitude e altitude. Esta relagdo objetiva
adequar o plantio em regiées com temperaturas amenas, ou por um aumento de altitude ou
de latitude.

2.2. Continentalidade no Planalto Catarinense

Outro fator que diferencia a regido em estudo dos demais centros produtores é a
continentalidade. Continentalidade é a distancia entre os locais considerados e os mares ou
oceanos. Quanto maior a continentalidade, menor é a umidade relativa do ar e maior é a
amplitude térmica.

Figura 06.Diferengas da continentalidade entre os centros produtores

«___|

Arequipa Peru I-
Italia (Voghiera-Polesina) |
Flores da Cunha (RS) ]|

Haute-Garonne, (Franca) {=
e
|

Datranarac fl:c ranhal
reu Y a5 (eipaiiiia)

r
i

Frei Rogério (SC)
Jinxiang (China) Ji
Cuyo (Argentina) |
Matopolskie (Polonia) |
|
l

Sdo Gotardo (MG)

§

Cristaiina {GO) 1

». v
" AN AN QAN AAN CAM SAn TN onn Onn
u W LUV SN 94U oW DU S JUU DWW

A continentalidade proporciona diferentes interferéncias, para uma dada regido, com
relacdo as oscilagbes de temperaturas e umidade relative do ar, entre outras variaveis
meteoroldgicas.
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3- O FOTOPERIODO local

O fotoperiodo ou comprimento do dia (nimero de horas entre o nascer e o pér-do-
sol) é determinante para a formagao do bulbo. Um grupo de cultivares necessita de dias
mais longos para bulbificagdo, sendo consideradas tardias, enquanto as precoces
respondem ao estimulo de dias mais curtos. Em condi¢des de fotoperiodo insuficiente
(numero de horas de luz abaixo do minimo exigido pela cultivar) ocorre apenas o
crescimento vegetativo, sem formacgéao de bulbos.

Na Figura 07 abaixo podemos verificar as diferengas de fotoperiodo entre varios
centros produtores. O fotoperiodo foi calculado com as coordenadas modulares permitindo a
comparagao das localidades do hemisfério norte e sul. Um extremo é a area geografica de
produgao de alho Galego na provincia de Matopolskie da Polonia. Esta regido de produgao
do alho com indicagdo geografica registrado na Comunidade Européia apresenta
fotoperiodo que varia aproximadamente entre 9 horas no solsticio de inverno e 18 horas no
solsticio de verdo. No outro extremo estdo as regides de Sdo Gotardo (MG) e Cristalina
(GO) com variagado de aproximadamente entre 12 horas no solsticio de inverno e 14 horas
no solsticio de verdo. A regido de producdo do Alho Roxo do Planalto Catarinense
apresenta valores de 11,5 horas e 14,5 horas respectivamente para os solsticios de inverno
e verdao. No equindcio de primavera e outono todas as regides concorrem para um
fotoperiodo unico de aproximadamente 12,0 horas em 15/09. A partir deste fotoperiodo
critico as plantas de alho roxo no Planalto Catarinense a sua diferenciagao dos bulbilhos.

Figura 07. Variagdo anual dos fotoperiodos de alguns centros produtores de alho
adaptados as datas do hemisfério sul .

Fotoperiodo

HORAS

1/1 1/2 1/3 1/4 1/5 1/6 1/7 1/8 /9 1/10 111 112

e Arequipa Pert = Cristalina (Go) S3o Gotardo (MG)
== == Frei Rogério ~——— Flores da cunha Cuyo Argentina
Petroneras Esp. Franga Polonia
Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Florianépolis, SC Fone (048) 3664-4400 “@ s ANTA
www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br : CATARl"A

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel

Pe@(mm%%i de 08/11/2024, pag. 215283 gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

N

=2 P3g. 17 de 35 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00000641/2024 e o cddigo 82RTD22Z.



Estado d Santa Catarina )
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

A Figura 08 mostra as praticas culturais e fenologia do Alho Roxo na regiao
considerada, associada a variagdo do fotoperiodo. As cultivares de alho nobres roxas
utilizadas foram selecionadas sob a influéncia das condig¢des fotoperiddicas locais.

Figura 08.Praticas culturais associadas ao fotoperiodo para a regido do Alho Roxo
do Planalto Catarinense.
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Conforme Lucini (2004), a bulbificagcado do alho nobre no sul do Brasil € uma resposta
as condigbes de temperatura e fotoperiodo. As respostas as condicbes naturais estao
relacionadas a interagdo gendtipo, condigbes de produgdo da semente, temperatura de
armazenamento ou vernalizacdo, e o ambiente de produgao. A bulbificagdo do alho nobre
no sul do Brasil € a resposta ao frio do inverno associado ao fotoperiodo longo do inicio da
primavera.

4- A GEOLOGIA local e suas variaveis

4.1 - Geologia no Planalto Catarinense

O mapa geoldgico de Santa Catarina, apresenta dez Dominios geoldgicos estudados
e mapeados. Dentre estes, os mais importantes para o objetivo do presente estudo é o
Dominio denominado de Magmatismo Serra Geral e Sedimentagdo Gonduénica. Os demais
Dominios nao tém influéncia na regidao da IG. Foram sucessivos derrames de lavas que
deram origem a Formacgao Serra Geral. Esta Formagao € marcada predominantemente por
possuir derrames basalticos, caracterizadas por rochas basicas e em menor proporgao,
rochas acidas, que tiveram inicio durante o jurassico (Paiva Filho, 2000). Todas essas
diversidades caracteristicas fisicas do magma resfriado, junto com a caracteristica de muito
desses derrames serem basicos, teve influéncia durante a agdo dos processos de
intemperismo, remodelando a paisagem, bem como a formacgéo e solos de toda regido do

derrame.
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Figura 09. Mapa geolégico do Estado de Santa Catarina, 1986, modificado.
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Fonte: CPRM (2014).

No Planalto Catarinense, com recorte mais ampliado da geologia local, é possivel
observar que a regido esta predominantemente inserida na formagado de Campos Novos e
Palmas, que compreende o dominio do Magmatismo Serra Geral. Estes derrames,
caracterizados como sendo da Formagao Campos Novos, inicialmente tinham carater basico
(pobre em silica), formando basaltos, contudo, os ultimos derrames tinham lavas com mais
silica em sua composi¢cao, gerando rochas do tipo intermediario a acido, como dacitos,
riodacitos e riolitos. Compreende, em geral, de um pacote vulcanico de 500 a 600 metros de
espessura e apresenta 5 unidades basicas sobrepostas por 6 unidades acidas (PHILIPP et
al.,1994). As rochas acidas apresentam cores que variam de cinza clara com matiz
esverdeadas nas porg¢des centrais, para tonalidade mais escuras em diregdo a base.
Mostram-se poucos alteradas com textura afanitica fina na zona central gradando para
afanitica nas porgdes da base. O bandeamento de fluxo é ressaltado onde a alteragéo é
mais pronunciada, sendo definido pela alternancia de niveis milimétricos de coloragéo cinza
clara e avermelhados. As fases essenciais sdo compostas por plagioclasio, clinopiroxénio e
quartzo-feldspato alcalino intercrescido. O plagioclasio € o mineral mais abundante
(BIGARELLA; ANDRADE, 1965).
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Figura 10. Geologia da regido de producao do Alho Roxo no Planalto Catarinense.
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Fonte: CPRM (2016)

4.2 -Geomorfologia no Planalto Catarinense

Santa Catarina é subdividida em trés principais bacias de desaguamento: os rios
que pertencem ao sistema de captagéo do rio Parana, ao grande sistema de captagao do rio
Uruguai e o complexo de rios que pertencem a bacia de drenagem do Atlantico denominada
de Regido Hidrografica Costeira Sul. O relevo é resultante da estrutura geoldgica, do tipo de
rocha e dos processos modeladores externos e internos. Considera-se como modeladores —
ou agentes — internos (ou endodgenos) a acao de fatores ligados a dindmica interna da Terra,
tais como: o movimento de placas tectbnicas, vulcanismo e abalos sismicos. Ja os agentes
externos (ou exdgenos) atuam esculpindo as formas superficiais do relevo, sendo eles: agéao
dos rios, da gravidade, maritima, edlica, glacial (Casseti, 2005). O processo modelador da
paisagem denominado intemperismo, é dividido em trés componentes: o intemperismo

fisico, quimico e bioldgico.
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Figura 11. Limites da IG e Unidade Geomorfolégicas de Santa Catarina.
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Fonte: Santa Catarina (1986)

A partir da estrutura geoldgica e do tipo de rocha, associado com a agdo dos
processos modeladores de clima umido, encontra-se na area de estudo um grande
compartimento de relevo composto por um bloco planaltico. A abertura de vales pelos
rios e seu aprofundamento criam elevagdes na forma de morros ou colinas. Na area do
meédio vale do rio Pelotinhas, se desenvolve o compartimento de relevo Planalto dos
Campos Gerais (Santa Catarina, 1986). Esta € uma superficie pouco dissecada e mais
alta do que os compartimentos adjacentes. Provavelmente, a pequena dissecagdo do
relevo se deve ao tipo de rocha efusiva de composi¢cdo mais intermediaria a acida que
aflora nessa regido. Na superficie deste planalto ha a esculturacao de diferentes formas
de relevo, como fundos de vales, planicies, morros, colinas, quando se analisa o relevo
em escala de mais detalhe. O planalto Campos Gerais apresenta partes mais escavadas
pelos rios e outras com superficies mais elevadas e pouco dissecadas pelas drenagens.
As partes mais preservadas formam blocos que podem estar distribuidos no meio das
partes mais dissecadas. A estes blocos da-se a denominacao de Planaltos dos Campos
Gerais (LUIZ, 2015). Apresentam-se em blocos isolados entre o Planalto Dissecado Rio
Iguagu/Uruguai. Estes blocos tém cotas altimétricas acima das areas vizinhas,
apresentando as mais elevadas ao leste, marcas superiores aos 1.200 metros, nas
proximidades da "cuesta” da Serra Geral.
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Figura 12. Recorte Unidades Geomorfolégicas na regiao da IG
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4.3 - O relevo no Planalto Catarinense

A éarea geogréfica de cultivo do Alho Roxo do Planalto Catarinense esta inserida
majoritariamente nas bacias hidrograficas do Rio Canoas e do Rio do Peixe. Ao norte, sul e
leste saolimitadas pelos divisores de agua da Serra Geral com grandes altitudes. Ao oeste o
relevo mostra um decréscimo acentuado de altitudes até o rio Pelotas e Rio Uruguai.A
vegetacao da regido é formada por cobertura florestal caracteristica da Floresta Estacional
Decidual e Floresta Ombrofila Mista. A bacia apresenta uma morfologia formada por vales e
montanhas, com drenagens encaixadas em fraturas geoldgicas. Na regidao do municipio de
Cacgador, alto da bacia, existem acgbes erosivas menos intensas com topografias mais
aplainadas.

Encaixados na parte ocidental da Serra do Mar situam-se 0s principais municipios
produtores de alho de Santa Catarina com altitudes variando aproximadamente entre 800 a
1300 metros. Estes municipios e suas respectivas altitudes médias sao: Brunépolis (860m),
Cacgador (950m), Curitibanos (1000m), Fraiburgo (1050m), Frei Rogério (870m), Lebon
Régis (1100m) e Monte Carlo. (950m). Estao situados entre 26°36'28,294"S, 51°27°837°0 e
27°31°0,919’S, 50°25'55,883.
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Figura 13. Relevo com a delimitagdo das bacias hidrograficas do Rio Canoas e do
Rio do Peixe com a distribuigdo dos produtores de alho roxo cadastrados segundo
levantamento no E-origem, cooperativas e associagdes.
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Figura 14. Perfil das altitudes resultante da linha representada na figura 02, acima
diregéo (N) norte e (S) sul.
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Figura 15. Altitudes médias, minima e maximas dos pontos representativos dos
produtores de alho roxo na area delimitada da Indicacao geogréfica.
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5 - A PEDOLOGIA Local e suas variaveis (Figuras 16 e 17)

O Sistema Brasileiro de Classificagao de Solos prevé 13 classes de solos possiveis
de serem encontrados no territério nacional. Este sistema é baseado em niveis categéricos,
sendo o 1° nivel as ordens. Com base no mapeamento de solos de Santa Catarina, na
escala de 1:250.000, publicado pela Empresa de Pesquisa Agropecuaria Brasileira,
apresenta oito ordens de solos para o Estado.

A regido do Planalto Catarinense é composta por solos das ordens dos Cambissolos,
Gleissolos, Latossolos, Neossolos e, principalmente, os Nitossolos. Estes sdo os solos mais
expressivos da regido da IG. Os Nitossolos Brunos s&o os solos mais expressivos
(predominantes) da regido, porém, nas regibes das areas com relevo forte ondulado
ocorrem os Cambissolo Humicos e Cambissolos Halicos.

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Florianopolis, SC Fone (048) 3664-4400 “@ S ANTA
www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br : CATARlNA

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
0240095935, de 08/11/2024, pag. 222/283 gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

N

Q0 P&g. 24 de 35 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00000641/2024 e o codigo 82RTD22Z.



Estado de Santa Catarina )
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

Figura 16. Solos de Santa Catarina
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Figura 17. Solos da regido da IG do alho roxo.
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5.1 — A descricdo dos Nitossolos, de ocorréncia na regido da IG

E apresentada a seguir com base no que se conhece sobre esses solos, dos quais,
compreendem somente as ordens de ocorréncia na regido da IG. Os Nitossolos apresentam
avangada evolugado pedogenética pela atuacao do processo de ferralitizagdo com intensa
hidrdlise, originando mineralogia predominantemente caulinitico-oxidica, ou com presenga
de argilominerais 2:1 com hidroxi-Al entrecamadas. Apresentam um horizonte diagnéstico B
nitico (Bt) bem desenvolvido, principalmente em termos de estrutura. Sua sequéncia de
horizontes é do tipo A-Bt-C, com predominio de horizontes transicionais entre A e B.
Evidencia-se pequeno incremento de argila em profundidade, porém nao o suficiente para
identificar um gradiente textural com relagdo maior que 1,50. Comumente o horizonte B
nitico apresenta estrutura em blocos ou prismatica, de grau moderado ou forte, com
expressivos filmes de argila recobrindo os agregados e, ou, carater retratil (SiBCS, 2018,
IBGE, 2015). Apresentam textura argilosa ou muito argilosa, sendo de maneira geral
profundos, bem drenados, de coloragdo avermelhados ou brunados, sendo observada
pouca diferenciagao de cores entre os horizontes (auséncia de policromia). Sao, em geral,
moderadamente acidos a acidos, apresentando argila de atividade baixa ou com carater
aluminico conjugado com argila de atividade alta e de fertilidade natural muito variavel.
Podem apresentar horizonte A de qualquer tipo sobrejacente ao horizonte B nitico (SiBCS,
2018). Segundo o SiBCS (2018), os Nitossolos possuem trés subordens, sendo os
Nitossolos Brunos, Nitossolos Vermelhos e Nitossolos Haplicos. Os Nitossolos Brunos,
semelhante aos Latossolos Brunos, sdo tipicamente encontrados nos planaltos do estado.
Também apresentam fendilhamento acentuado em cortes de barrancos expostos ao sol, e
sua cor & brunada, com predominio do matiz 7,5YR ou mais amarelo, em concomitancia
com valor < 4 e croma < 6 (cor umida). Outra caracteristica comum é a presenca de um
horizonte superficial normalmente espesso e com altos teores de carbono, sendo com
frequéncia encontrado um horizonte A humico. Em relagdo a paisagem de ocorréncia dos
Nitossolos, observa-se o predominio destes solos em relevo ondulado a forte ondulado, o
que favorece o processo de erosdo do solo, dependendo do manejo empregado. Sao solos
que tém grande potencial agricola devido a suas caracteristicas fisicas, porém devido ao
relevo acidentado, o cultivo deve ser feito mediante o0 uso de praticas de conservagédo do
solo. Sua fertilidade natural é variavel, entdo aqueles que ainda sao eutréficos tém maior
potencial agricola para o desenvolvimento radicular em profundidade. Porém, os distroficos
e principalmente os aluminicos, irdo requerer maiores cuidados quanto aos tratos culturais,
como corregdo do solo e adubagéo. A regidao da IG é onde ocorre a maior incidéncia de
Nitossolos Brunos (Figura 18) no Estado. Sdo comumente encontrados Nitossolos Brunos
Aluminoférricos, Nitossolos Brunos Aluminicos, Nitossolos Brunos Distroférricos e Nitossolos
Brunos Distroficos (Figura 19). Sao solos profundos e de boa estrutura em blocos,
apresentam teores cerosidades nas superficies dos agregados e superficies foscas por
compressao. Os solos sédo profundos de texturas muito argilosas, com valores superiores a
60 % de argila. Os Nitossolos Bruno desenvolvido em cima de riodacito apresenta em torno
de 10 a 12% de ferro, e quando é derivado de basalto o teor de ferro supera os 18%.
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Figura 18. Perfil em corte de estrada de um Nitossolo Bruno na regido da IG

5.2 A descricdo dos Cambissolos, de ocorréncia na regido da IG.

Os Cambissolos formam uma ordem definida no SiBCS, a partir da ocorréncia do
horizonte diagndstico subsuperficial "B incipiente”. A ocorréncia deste horizonte é definida,
entre outros, pelo ndo cumprimento de requisitos para o enquadramento em outros
horizontes diagndsticos subsuperficiais (SiBCS, 2018). A sequéncia de horizontes no perfil
dos solos normalmente € A-Bi — C, com a espessura do horizonte Bi de 50 cm ou menos, na
maioria dos casos. O conceito do horizonte B incipiente remete a um grau de alteragéo
pouco expressivo, a partir do material de origem. Assim, reacdes de intemperismo
acontecem em grau de intensidade pouco avangado, preservando algumas caracteristicas
originais. Em termos quantitativos, isso resulta em atributos como granulometria com alta
relacdo silte-argila; alta relagdo molecular entre SiO2 e Al203, representado pelo indice Ki;
ou atividade de argila maior que 17 Cmolc kg-1. Um ambiente bastante relacionado a
ocorréncia desta ordem de solos sdo as areas de relevo ondulado a forte ondulado, em
posicoes de interflivio (topo) convexos, ou vertentes mais ingremes (Kampf e Curi, 2012).
Na regido Sul, principalmente em SC, observa-se a maior concentragdo de Cambissolos
Humicos. Nestas areas, se destacam as maiores altitudes, de 800 a 1300 metros acima do
nivel do mar, induzindo a baixas temperaturas, e precipitacdes de quase 2000mm anuais; e
a material de origem variados, mas com predominio de rochas efusivas acidas. Apesar da
baixa fertilidade, a vegetagdo de gramineas, adaptada ao ambiente, permite um aporte de
biomassa constante ao solo, e as baixas taxas de decomposicdo levam a formagédo de
horizontes A humico ou proeminente, segundo o SiBCS.. Diante do que foi apresentado, em
relacdo aos solos existentes na regido da IG e com base no levantamento de solos
elaborado pela Embrapa, 2004, tem-se uma predominancia de 52% da area da |G composta
por Nitossolo Bruno, seguido de 17% de Cambissolo Haplico, 13 % de Neossolos Litdlicos,
11% de Cambissolo Humico, 6 % de Latossolo Bruno e 0,2 % de Gleissolos.
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No entanto, a quase totalidade de unidades produtoras estdo distribuidas sobre
manchas de solos de Nitossolos Brunos.

Figura 19. Distribuicdo das unidades produtoras sobre as manchas de solos,
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Fonte: mapeamentos da Embrapa (2004).

3. CONSIDERAGOES FINAIS

A historia e a notoriedade da qualidade do ALHO ROXO da regido do PLANALTO
CATARINENSE, remonta a histéria de mais de 40 anos registrados e falados. Também
foram considerados.todos os fatores apresentados que ndo se encontram em areas
contiguas aos limites estabelecidos e que singularmente definem o renome e
estabelecem o reconhecimento do PLANALTO CATARINENSE. E o 3° maior produtor
nacional de alho do Brasil, essencialmente do ALHO ROXO, onde as variedades do
grupo CHONAM da Indicagdo Geografica tiveram sua origem, naturalmente sob a
pressdao do agricultor familiar e do ambiente fértil. distinto de qualquer regidao de
produgdo no mundo, definindo as caracteristicas e qualidades Unicas essencialmente
vinculadas ao meio geografico.

A éarea de producido de Alho Roxo do Planalto Catarinense, localizada
majoritariamente nas bacias hidrograficas do Rio do Peixe e do Rio Canoas, é
caracterizada por um clima particular, com o outono relativamente ameno e n&do muito
chuvoso, com formagéo de geada e em alguns anos a ocorréncia de neve no inverno. A
primavera € caracterizada por temperaturas em aumento gradativo até o verdo, com alta
pluviosidade principalmente em outubro e novembro. O verao € quente e seco.

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Florianopolis, SC Fone (048) 3664-4400 “@ S ANTA

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br CATARl"A

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Peti 0240095935, de 08/11/2024, pag. 226/283 gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

N P&g. 28 de 35 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00000641/2024 e o codigo 82RTD22Z.

w



Estado d Sant Catarina )
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E PECUARIA
GABINETE DO SECRETARIO

A area esta sujeita ao vento Autan, que é um vento sudeste, quente e seco
particularmente presente no verao e outono.

A bacia de produgéao oferece uma paisagem com relevo que varia desde plano até
montanhoso. Solos, desenvolvidos em formacgdes geoldgicas do periodo Oligo-Mioceno,
predominantemente argilosos, proporcionando-lhes uma boa reserva de agua. Esses
solos, em geral possuem boa drenagem natural assegurada pela inclinagdo e/ou por suas
caracteristicas fisicas. A localizagdo do Planalto Catarinense em latitudes médias, com
altitudes de 850 a 1100m, com continentalidade aproximada de 200km, situada no
Hemisfério Sul e o seu clima subtropical, proporcionam condi¢des climaticas Unicas,
distintas das demais regides (brasileiras, sul americanas ou outras).

A regido do Planalto Catarinense possui fotoperiodo que varia entre 11,5 e 14
horas, atendendo ao fotoperiodo ideal de 13 horas para os alhos “nobres”. Proporciona
faixas adequadas de temperatura para as diversas fases fenoldgicas compatibilizando
estas condigdes térmicas com o fotoperiodo e sua variagdo sazonal.

Os cultivares de alho roxo identificados como do grupo 'Chonan' sdo "autéctones”,
ou se originaram por selecdo de acordo com as particularidades do meio ambiente e
praticas culturais inerentes as praticas culturais € manejo de cada agricultor. Apresentam
expressdes génicas diferentes das plantas selecionadas em outros centros produtores,
devido as condigbes edafoclimaticas, de manejo e da constituicdo genética.

As regides tradicionais de producado do alho possuem suas proprias cultivares,
selecionadas de acordo com os “saber fazer” e as caracteristicas edafoclimaticas de cada
uma destas regides. A ligacao entre os cultivares de Alho Roxo do Planalto Catarinense e
0 seu ambiente reside na utilizacdo de variedades das populagdes locais, bem adaptados
as condigdes climaticas, edafoldgicas e topograficas da area de cultivo.

Os fatores naturais associados aos métodos de beneficiamento tradicionais,
conforme “know-how” de producdo da area geografica, induz a externalizagdo de
caracteristicas especificas tais como: cor purpura, tamanho e regularidade dos bulbos,
aromas e componentes bioquimicos. Essas qualidades lhe ddo a reputacdo de um
produto com distintas caracteristicas organolépticas, formato, coloragdo peculiar e
essencialmente ligado ao meio geografico.
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4. AREA GEOGRAFICA DELIMITADA DO PLANALTO CATARINENSE PARA O ALHO
ROXO

A delimitagdo da Indicagdo Geografica do alho roxo do Planalto Catarinense, na
modalidade de Denominagao de Origem para o produto Alho Roxo, foram considerados
levantamentos da histéria, manejo da cultura, o saber fazer, a espacializagdo dos
produtores, estudos ambientais de clima, solo, geologia e geomorfologia, e também dados
espaciais referenciados ao SIRGAS 2000 (Sistema de Referéncia Geocéntrico para as
Américas): o mapa politico de Santa Catarina na escala 1:500.000 (IBGE, 2018); o modelo
digital de elevacdo do Shuttle Radar Topography Mission-SRTM (2014) com 30 m de
resolucéo.

Com estes documentos em méaos foram geoprocessados em sistema de informagdes
geograficas e feita a delimitagdo. A base cartografica utilizada foi omapa politico de Santa
Catarina na escala 1:500.000 (IBGE, 2018).

Também foram realizadas reunides online, via google meet, e presencial durante os
anos de 2021, 2022 e 2023, com a participagdo de técnicos da Empresa de Pesquisa
Agropecuéria e Extensao Rural de Santa Catarina-Epagri, Servigo Brasileiro de Apoio as
Micro e Pequenas Empresas — Sebrae, Associacdo Catarinense dos Produtores de Alho —
Acapa, Camara Setorial do Alho, Cooperativa Regional Agropecuaria do Meio Oeste
Catarinense — COPAR e também representantes de prefeituras.

A area delimitada soma um total de 3.818 km2 e localiza-se entre as coordenadas
geograficas de latitudes e longitudes de: 26°36'28,294"S, 51°27°837"0 e 27°31°0,919”S,
50°25’55,883"0

Dessa forma, a delimitagdo geografica do alho roxo do Planalto Catarinense, esta
inserida totalmente nos territérios dos municipios catarinenses de: Cacgador, Lebon Régis,
Fraiburgo, Monte Carlo, Brundpolis, Curitibanos e Frei Rogério, conforme Figura 20 e
Anexo 1. (Mapa oficial da area geografica delimitada do Planalto Catarinense para o 'Alho
Roxo'), parte indissociavel deste documento.
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Figura 20. Mapa oficial da area geografica delimitada do Planalto Catarinense para o
'Alho Roxo'
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5. CONCLUSAO

O pedido de reconhecimento da area geografica do Planalto Catarinense refere-se
a produgao do Alho Roxo, a ser registrado como uma |G na espécie de Denominagao de
Origem (DO), do ’Planalto Catarinense para o Alho Roxo”. Segundo o que esta
fundamentado na Instrugdo Normativa; INPI n® 04/2022 para o conceito da Denominagao
de Origem (DO), é...” 0 nome geografico de regido que tenha se tornado conhecida pelo
produto cujas caracteristicas ou qualidades estejam essencialmente ligadas aos fatores
humanos e ambientes do meio geografico que o originou”. Conclui-se que a delimitacédo
da area proposta apresenta conformidade em funcgao dos critérios considerados, os quais
foram anteriormente mencionados e referenciados neste documento, sendo inteiramente
procedente e reconhecidamente correta.
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2819 de 14 de janeiro de 2025

CODIGO 395 (Concessdo de registro)

N° DO PEDIDO: BR402023000002-5
INDICACAO GEOGRAFICA: Curitiba
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Broas de centeio
REPRESENTACAO:

BROAS DE
CENTEIQO

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Limites politicos e administrativos dos
Municipios de Curitiba, Araucéria, S8o José dos Pinhais, Almirante Tamandaré, Colombo,
Pinhais e Piraquara, conforme as delimitacfes geograficas oficiais do Governo do Estado do
Parana.

DATA DO DEPOSITO: 09/02/2023

REQUERENTE: Sindicato da Industria de Panificacdo e Confeitaria no Estado do Parana
PROCURADOR: Néo ha

DESPACHO
Comunicagdo de concessdo de Registro de reconhecimento de Indicacdo Geografica. O
certificado de Registro serd emitido eletronicamente e ficara disponivel no portal do INPI em

Servigos / Indica¢bes Geogréficas / Busca.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificacOes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.
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https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-geograficas/pedidos-de-indicacao-geografica-no-brasil

MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICACOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indica¢do geogréfica
(1G) “CURITIBA” para o produto BROAS DE CENTEIO, na espécie INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatdrio visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas anteriormente,
de acordo com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RP12801, de 10 de setembro
de 2024, sob o cddigo de despacho 304.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870230011621 de 09 de fevereiro de 2023, recebendo o n°
BR402023000002-5.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi verificada
a necessidade de conformacéo do pedido a norma vigente, conforme Gltima exigéncia publicada
em 10 de setembro de 2024, sob o cddigo 304, na RPI 2801.

Em 06 de novembro de 2024, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a
peticdo n.° 870240094996, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislacao

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncian® 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

Reapresente a Declaracao de estabelecimento na area delimitada indicando a presenca
de produtores de broa de centeio em todos os municipios da area delimitada (incluindo
Araucdria, Sdo José dos Pinhais e Piraquara). Alternativamente, reapresente o
instrumento oficial que delimita a area geografica excluindo da regido demarcada 0s
municipios em que a presenca de produtores de broa de centeio ndo puder ser

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



comprovada, sem necessidade de trazer a respectiva declaracdo para 0s municipios
faltantes.

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:
e Carta de Esclarecimento, fl. 04; e

e Declaracdo de estabelecimento na area delimitada, fls. 05-14.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Outros documentos
Além disso, foi anexado o seguinte documento:
= Comprovante de pagamento — fl. 03.

3. CONCLUSAO

Com base na documentacao apresentada, a broa de centeio acompanhou a formacao e
o desenvolvimento do Parana e, mais especificamente, de Curitiba, com base nas origens dos
imigrantes que 14 chegaram. E um p&o obtido por meio da combinacéo de farinhas de centeio e
trigo, com a adicdo de agua e sal, resultado do processo de fermentacéo e coc¢do, podendo ter
outros ingredientes como acucares, gorduras e fermento biolégico. Ao longo do tempo, passou
de um alimento simples e campesino para um cartdo de visita da cidade, sendo oferecida a
visitantes ilustres como o Imperador do Brasil Dom Pedro Il no século XIX e ao proprio Papa
Jodo Paulo 11 no século seguinte.

A imigracdo europeia e a introducdo do centeio no Parana sdo fatores que
possibilitaram o surgimento da broa de centeio na regido, compreendendo aproximadamente o
periodo de tempo desde o final do século XIX até as primeiras duas décadas do século XX.
Outros elementos alavancaram a continuidade historica desses pdes nos tempos da globalizag&o,
ou seja, nos ultimos trinta anos do século XX e nas primeiras duas décadas do século XXI.
Desses ultimos elementos, alguns permanecem vigentes, a saber, a longevidade de algumas
padarias, a carne de onca, a disposicdo das autoridades municipais para fortalecer a memoria e
cultura dos imigrantes e a procura do publico por produtos saudaveis produzidos localmente.

Na sua jornada centendria, as broas de centeio se adaptaram com sucesso as turbulentas
mudangas que ocorreram no mundo (circunstancias e ambiente), o que garantiu a notoriedade
e persisténcia histérica ate os dias de hoje. Sua notoriedade pode ser vista na presenca constante

nos jornais, assim como em datas ou eventos importantes, sendo mencionadas pelas autoridades
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da cidade ou se transformado em objeto de estudo académico. Além da notoriedade, as broas
de centeio de Curitiba ganharam, ao longo dos anos, relevancia cultural e econdmica, ocupando
um espaco de destaque na identidade gastrondmica e no imaginario coletivo da cidade.

Durante mais de um século e meio, as receitas e processos de producdo das broas de
centeio se adaptaram a disponibilidade de farinhas, de fermentos, as mudangas nos processos
de producgdo de péo, a legislacdo e também as demandas dos consumidores. Nesse sentido, a
evolucédo do mercado de consumo e, em especial. a complexidade com que este se desenvolveu
em termos de segmentacdo, fez com que naturalmente as broas de centeio ganhassem suas
variacoes, com diferentes porcentagens de mistura entre trigo e centeio, e com variagdes entre
farinha de trigo branca e integral. Tais variagGes permitem, por sua vez, diferentes graus de
hidratacdo (quantidade de liquidos na receita), com ou sem a adi¢do de acUcar e gorduras,
originando ao menos as broas: mista, preta e tmida, em versdes integrais, sem acucar e veganas
(sem gordura animal).

Assim, ficou evidente que as broas de centeio se transformaram em icone que
identifica os habitantes de Curitiba, transcendendo as origens nas coletividades étnicas
imigratdrias e seus descendentes, ganhando um espaco na mesa de todas as classes sociais,
produzidas nos lares e nas padarias ou consumida nos restaurantes e bares da cidade como
ingrediente da carne de onca. Trata-se de patrimonio coletivo curitibano, com significados
culturais, processos de producéo e de consumo claramente definidos; uma tradi¢éo que faz parte
da identidade da regido, com aspectos técnicos e culturais passados de geracao para geragao.
Além disso, a presenca de aspectos identitarios, técnicos e culturais justificaram a incluséo dos
municipios limitrofes a Curitiba na delimitacéo da area da IP, conforme consta no instrumento

oficial que acompanha o despacho de concessao de registro.

Verificada a presenca dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela
Portaria/INPI/PR n° 04/22, e ndo havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos a
CONCESSAO do pedido de registro e expedicéo do certificado de reconhecimento do nome
geografico “CURITIBA” para o produto BROAS DE CENTEIO como INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), nos termos do art. 22, caput e §1°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22.
Ressalta-se que a protecdo conferida pelo presente reconhecimento recai, tdo somente, sobre o
nome geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais expressdes complementares, tais como
nome do produto ou servico e descri¢do da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicacdo do presente despacho, o prazo de 60 (sessenta)
dias para a interposicao de recursos (Cod. 622 da tabela de retribuicdes dos servicos prestados
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pelo INPI) quanto & concesséo do pedido de registro de indicagdo geogréafica, nos termos dos
arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme dispde o art. 31 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.
Eventuais recursos deverdo ser protocolados exclusivamente pelo Mddulo de Indicacbes
Geogréficas do Peticionamento Eletrénico do INPI —e-IG.

Dessa forma, encaminha-se o pedido para publicag&o.

Documento assinado digitalmente

Rio de Janeiro, 08 de janeiro de 2025

Divisao de Exame Técnico X
Coordenacdo Geral de Marcas, Indicacdes Geograficas e Desenhos Industriais
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e IndicacGes Geogréaficas
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INTRODUCAO.
Este caderno de especificacbes para o uso da Indicacdo de Procedéncia esta
constituido de acordo:

i. com a Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996, Lei da Propriedade Industrial
gue regula os direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial.

il com a portaria INPI/PR n°® 046/2021, de 14/10/2021, que institui os Selos
Brasileiros de Indicacdes Geograficas e dispde sobre sua finalidade, direito
de uso e formas de utilizacéo.

iii. com a Portaria INPI/PR n° 415/2020, de 24/12/2020 que institui a 1 Edicado
do Manual de Indicacdes Geograficas.

Vi. com a Portaria/INPI/PR n° 04/22, de 12/01/2022 que estabelece as
condi¢cbes para o registro das Indicacdes Geograficas, dispde sobre a
recepgdo e o processamento de pedidos e peticdes e sobre o Manual de
Indicagbes Geograficas.

e tem como objetivos além de organizar o uso da Indicagdo de Procedéncia, retratar

as melhores praticas da producdo das tradicionais Broas de Centeio na cidade de
Curitiba.

CAPITULO I. DO OBJETO.

1.1 Do nome a ser protegido

O Nome geografico “Curitiba”, acrescido do nome do produto “Broas de Centeio”:
“Broas de Centeio de Curitiba”

1.2 Da Representacéao gréfica

A representacdo grafica ou figurativa serd composta pelo nome geografico “Curitiba”,
associado a elementos figurativos que fazem aluséo ao produto e a matéria prima.

WROAS Dy
C‘\:"'\AI {;I(

Figura 1. Representacédo Gréfica das “Broas de Centeio de Curitiba”

1.3 Da delimitacéo da &rea geografica

A area geogréafica delimitada da Indicacdo de Procedéncia “Broas de Centeio de
Curitiba” serdo os limites politicos e administrativos do Municipio de Curitiba,
Araucaria, Sdo José dos Pinhais, Almirante Tamandaré, Colombo, Pinhais e

2

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
g 70240039344, de 09/05/2024, pag. 14/49  gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



Piraquara, conforme as delimitacdes geograficas oficiais do Governo do Estado de
Parana.

CAPITULO Il. DO PRODUTO.

2.1 Da descricdo do produto objeto da Indicacdo Geografica
2.1.1 Descricao

As broas de centeio sdo péaes, obtidos de uma combinagéo de farinhas de centeio e
trigo, adicionados de agua e sal, resultantes do processo de fermentagdo e coccéo,
podendo conter outros ingredientes como acucares, gorduras e fermento biol6gico,
podendo apresentar diversos formatos.

2.1.2 Sobre as broas e suas variacdes

Visto que as Broas de Centeio sdo uma tradi¢éo curitibana que se originou e manteve-
se viva por quase cento e cinquenta anos até hoje, através da adaptacdo, a novos
ingredientes, as novas tecnologias de producao e novos padrdes de consumo,
mantendo uma forte presenca cultural e comercial, ndo sé entre os imigrantes e
descendentes de imigrantes, como também entre os habitantes da cidade como um
todo.

Considerando que depois de realizada uma ampla pesquisa sobre as broas de centeio
desde sua origem até nossos dias; levando em conta a sua notoriedade e comparando
tanto as receitas publicadas, junto com as pertencentes aos produtores, foram
caracterizadas tecnicamente neste caderno de especificacdes, trés receitas basicas
com suas respectivas variagfes que melhor retratam a tradicdo das broas de centeio
na cidade, sendo as mesmas as seguintes:

Broa de Centeio

Broa de Centeio

Broa de Centeio

Caseira ou Mista Preta Umida
Receitas Basicas: | Broa caracterizada | Broa produzida | Broa caracterizada
, dient pela utilizacdo de com farinhas de | pela sua maior
com ingredientes farinhas de Centeio | Centeio e Trigo | hidratacdo e em

bésicos obrigatorios
e opcionais.

Variacoes:

Sem adicdo de
acucares, gorduras
ou ingredientes de
origem animal.

e Trigo Tipo 1
“branca” e por ter
um volume maior e
uma densidade
menor, devido a
um menor
porcentagem de
hidratagdo. A mais
“leve” das trés
receitas.

Integral, o que
outorga uma cor
mais escura e uma
maior densidade
se comparada com
a Broa Mista /
Caseira.

comparacgao as
broas Mista e
Preta.

Figura 2. Quadro: “Broas de Centeio de Curitiba”.
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2.1.3 Sobre os critérios de classificagao

a) Este retrato obedece a utilizacdo de quatro critérios considerados relevantes
para classificar as receitas de broas de centeio, a saber:

i. definicdo de ingredientes bésicos obrigatorios e ingredientes opcionais;
. a combinacéo em diferentes proporc¢des das farinhas de centeio e trigo;
iii. a proporcdo de dgua em relacao as farinhas (hidratacéo); e

iv. a utilizacdo dos ingredientes opcionais;
2.1.4 Sobre a utilizagdo dos ingredientes opcionais.

Cada uma destas broas poderd ser produzida, utilizando ou ndo os ingredientes
opcionais. Estas variagfes representam tanto as receitas originais como a evolucao
gue o mercado de panificacdo e as broas de centeio tiveram ao longo do século XX,
guando os consumidores comegaram a preferir produtos sem ingredientes de origem
animal (versdo vegana), sem acucares e/ou gordura (versdes light ou diet) com menor
gquantidade de calorias.

CAPITULO Ill. DA PRODUCAO

3.1 Das Matérias primas autorizadas

Cada receita estard composta ao menos por quatro ingredientes basicos obrigatorios e
trés ingredientes opcionais:

3.1.1 Ingredientes Basicos Obrigatérios
Serao considerados ingredientes basicos obrigatérios:

i. Uma combinacdo de farinhas descritas posteriormente no item 3.2.1
Combinacgéo de Farinhas.

i. Agua
iii. Fermento Natural
iv. Sal
3.1.2 Ingredientes Opcionais
Seré&o considerados ingredientes opcionais:
i. Acucares (Melado e/ou agucares provenientes da cana de acgucar);
ii. Gorduras (Banha de Porco e/ ou Oleo vegetal);

iii. Leveduras (Fermento Biolégico Fresco ou Seco).
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3.2 Dos ingredientes basicos obrigatérios

3.2.1 Da combinacéo de Farinhas

Para a confeccdo das Broas de Centeio, é possivel utilizar em diferentes proporcdes
as seguintes farinhas, desde que respeitadas as propor¢des de farinha de centeio na
composicao de farinhas estabelecido no item 3.4 Resumo de especificaces técnicas.

Ingredientes da combinacao de farinhas:
i. Farinha de Centeio

. Farinha de Trigo Integral

iil. Farinha de Trigo Tipo |
iv. Farinha Schorot de Centeio
V. Farinha Schorot de Trigo

3.2.1.1 O uso de pré-misturas para fabricacdo de p&o, assim como de farinhas que
contenham aditivos alimentares (excetuando aqueles exigidos legalmente), ndo sdo
recomendados para a producéo das Broas de Centeio.

3.2.2 Da Agua

Apoés as farinhas, a agua é o ingrediente em maior proporcao das receitas.

A gquantidade relativa de agua em relacdo as farinhas, ou seja, a porcentagem de
hidratagdo € um conceito fundamental na diferenciacdo de uma receita de outra.

Mantendo os outros ingredientes constantes, uma variagado relevante na quantidade de
agua resultara numa broa com caracteristicas diferentes quanto ao seu crescimento
em volume, a sua densidade, a percepc¢ao de umidade do miolo, as caracteristicas da
crosta, o sabor, assim como na sua durabilidade.

3.2.2.1 Da Hidratacéo
Para os efeitos deste caderno de especificagfes hidratacdo é igual a:

- Peso do total dos liquidos da receita (Agua, 4gua presente no fermento natural e
gorduras): por exemplo:

400g.
Divido pelo:

- Peso do total das farinhas da receita (combina¢do de farinhas, farinhas presentes na
composicdo do fermento natural): por exemplo:

600g.
- Esse resultado vezes 100, para ser expresso em porcentagem:
(400 /600) X 100 = 67% de hidratacéao.

3.2.2.2. Em base as Boas Praticas de Fabricagdo recomenda-se que a agua seja de
uma fonte confiavel, potavel, limpa, incolor, inodora. Por outra parte, modernamente
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sabemos que agua com PH neutro ou ligeiramente 4cido facilitar4 o processo de
fermentacéo.

3.2.3 Sobre o Fermento Natural

3.2.3.1 Para os efeitos deste caderno de especificacdes, consideramos “fermento
natural”’, como um agente levedante composto por agua e farinhas, fermentadas por
leveduras e lactobacilos.

3.2.3.2 O mesmo pode ser obtido por diferentes procedimentos utilizando distintas
proporcBes de agua e farinha.

Essas proporgfes deverdo ser tidas em conta para o célculo da hidratacdo de cada
receita, respeitando:

a) os limites minimos de fermento natural e
b) os limites maximo e minimo de hidratacdo de cada receita.

O fermento natural é um ingrediente que enaltece a qualidade das broas e que faz
parte da tradicdo de producao das broas desde suas origens.

A seguinte receita para obter o fermento natural foi publicada em 1904, no Jornal da
Tarde de Curitiba:

“Fermento: farinha de centeio ou de cevada, quantidade
sufficiente. Agua Morna, idem. Faz-se uma massa molle, que
se expbe ao calor de 25 a 30 graus. Dentro em pouco ella
azeda-se e pode subtituir o fermento ordinario.”

Com a evolucao da tecnologia aplicada a panificagdo durante o século XX, a producgéo
de fermento foi evoluindo rapidamente a partir da década dos anos 1930. Até entédo as
possibilidades eram utilizar o fermento remanescente da producdo de cerveja, utilizar
os incipientes fermentos industriais que eram uma mistura de diversas cepas de
leveduras junto com bactérias, ou seguir uma receita similar a citada anteriormente.

O fermento do padeiro também chamado de fermento biolégico, constituido somente
por cepas de leveduras “puras”, passou a estar disponivel a partir da década de 1930.

Sua eficiéncia e sobretudo, ao contrario das opg¢des anteriores, a sua previsibilidade
fizeram com que passasse a ser amplamente utilizado para a fabricacdo de péaes,
principalmente na segunda parte do século XX, e as broas de centeio ndo foram a
excecao’.

Atualmente existe um retorno a utilizagdo da fermentacdo natural na fabricacdo de
pées, devido as caracteristicas sensoriais e nutricionais que aporta ao produto final.

3.2.3.3. Quantidade de Fermento Natural nas receitas

Com o objetivo de manter as caracteristicas de aroma, sabor e durabilidade para a
producédo das “Broas de Centeio de Curitiba” foi determinando um minimo de fermento
natural equivalente a 15% do peso da receita total, sem levar em consideragédo o peso
do sal e do fermento bioldgico.

! De Sa Botelho, Claudine; Luzardo, Oscar Pablo. “Origens, notoriedade e continuidade histérica da broa de centeio em
Curitiba, desde o século XIX até os dias que virdo”. La Panoteca Slow Bakery Institute. Curitiba. 2022.
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Por exemplo: se 0 peso de todos os ingredientes da receita (excetuando o fermento
biolégico e o sal) for:

1.000g:
- Quantidade minima do Fermento Natural:
1.000 /100 X 15 = 1509

Desses 150g de fermento natural, uma parte serd dgua e outra parte serd composta
por alguma ou algumas das farinhas indicadas no item 3.2.1 Combinacdo de Farinhas.

Devido a multiplicidade de técnicas para a producdo do fermento natural, ndo foi
estabelecido uma proporgéo entre agua e farinha para o fermento natural, porém para
manter o equilibrio e a caracteristica da receita, tanto a agua como as farinhas
utilizadas para a produgéo do fermento natural devem ser contabilizados no céalculo da
hidratag&o da receita.

3.2.4 Sobre o sal

Além de ajudar no processo de desenvolvimento da massa, o sal cumpre uma funcgéo
basica de outorgar sabor a receita, porém com o objetivo de manter uma ingestao
equilibrada de sal, foi estabelecido um limite maximo de 2,0% sobre o peso total das
farinhas da receita.

Por exemplo, numa receita de 1000g, onde o total das farinhas tem um peso de 600g,
- 0 maximo de sal permitido sera de:
600g /100 X 2 = 12g.

Mesmo assim, sendo este um limite maximo, encorajamos o fabrico de broas com
menor quantidade de sal, j& que a utilizag&o de técnicas como a longa fermentacéo, e
o fermento natural, possibilita a obtengcdo de aromas e sabores, oriundos da
fermentagdo que permitem uma diminuicdo das quantidades de sal e de outros
ingredientes opcionais, favorecendo o cuidado da saulde, quesito amplamente
valorizado pelo consumidor.

3.3Dos ingredientes opcionais
Para os ingredientes opcionais foram estabelecidos os seguintes limites maximos:
i. Acucares (Melado e/ou acUcares provenientes da cana de agucar):
2% do peso total das farinhas da receita.
. Gorduras (Banha de Porco e/ ou Oleo vegetal):
3% do peso total das farinhas da receita.
iii. Leveduras (Fermento Biolégico Fresco ou Seco):

3% ou 1% do peso total das farinhas da receita respectivamente.

Por exemplo, numa receita de 1000g, onde o total das farinhas da receita tem um
peso de 600g:
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- méaximo de aglcares permitido sera: 600g /100 X 2 = 12g.
- maximo de gordura permitido sera: 600g /100 X 3 = 18g.
- maximo de fermento fresco permitido seréa: 600g /100 X 3 = 18g.

- maximo de fermento seco permitido sera: 600g /100 X 1 = 6g.

3.4 Resumo das especificagdes técnicas

Broa de Centeio

Caseira ou Mista

Preta

Umida

Hidratacé&o
Item 3.2.2.1

Entre 70 e 80%

Entre 70 e 85%

Entre 80 e 90%

Fermento Natural
sobre o peso da
receita (excluindo
sal e fermento
opcional)
Item 3.2.3.3

Entre 15 e 30%

Entre 15 e 30%

Entre 15 e 30%

Farinha de Centeio

na combinacéo de Minimo 40% Minimo 51% Minimo 51%
farinhas
ltem 3.2.1
Sal
(sobre o peso das Maximo Maximo Maximo
farinhas) 2% 2% 2%
Iltem 3.2.4
AcUcares
(sobre o peso das Méximo Méximo Méaximo
farinhas) 2% 2% 2%
Item 3.3 i
Gorduras Méaximo Méaximo Méaximo
(sobre o peso das 3% 3% 3%
farinhas)
Item 3.3 ii
Fermento Biolégico Maximo Méaximo Méaximo
Opcional 3% Fresco 3% Fresco 3% Fresco
(sobre o peso das 1% Seco 1% Seco 1% Seco
farinhas)
Item 3.3 iii

Figura 3. Quadro resumo das especificagdes técnicas das “Broas de Centeio de Curitiba”.
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3.5 Do processo de producao das broas

Para a preparacdo das broas de centeio sugerimos dividir as tarefas em trés etapas,
com dois periodos de tempo para fermentacao, o primeiro periodo entre a etapa 1 e 2
e 0 segundo entre a etapa 2 e 3.

Estes intervalos podem ter diferentes duracdes dependendo da quantidade utilizada
de determinados ingredientes como fermento natural, sal, agucares, fermento
biol6gico, assim como a temperatura e perfil de aroma, sabor e acidez que se
pretende do produto final.

- onde serdo pesados, separados e acondicionados todos os
ingredientes;

- onde sera misturado e acondicionado o Fermento Natural,

- e onde opcionalmente podera se utilizar a tradicional técnica
de escaldar parte das farinhas.

1) Mise en Place:

Primeiro Intervalo para fermentacéo

- onde serdo colocados todos os ingredientes numa ordem
2) Preparacéo: especifica na masseira

- seré batida a massa

- sera retirada da masseira, se deixara descansar para logo
acondicionar.

Segundo Intervalo para fermentacéo

- onde a massa serda modelada;

3) Cozimento: - se deixara crescer;
- e finalmente sera assada.

Figura 4. Quadro resumo processo de producéo das “Broas de Centeio de Curitiba”.
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No seguinte esquema, estdo representadas as trés etapas, as tarefas para cada uma
delas, assim como os intervalos de tempo, e algumas sugestdes de tempo e
temperatura.

Esquema de Producao das Broas de Centeio de Curitiba

Exemplo para 1000g de massa de Broa Caseira ou Mista/ Hidratago 75% / Fermento Natural Quantidade 15% Hidratagio 100%

Primeira Etapa @ Segunda Etapa @ E Terceira Etapa
Mise en Place Preparagao Cozimento

Intervalo

Intervalo

Masseira

Fermento Ntural Dividir e modelar a
+Agua massa.

5 minutos — Vel. 1

Inéculo Fermento Natural Acondicionar
+75g Farinha + 75g Agua. Entre 5 e 25
graus

) Acondicionar Masseira Cobrir e deixar
Agua 336g Entre 5 e 25 Adicionar Farinhas descansar até dobrar
graus 5 minutos — Vel. 1 volume .

Farinha Centeio 253g Masseira Assar em temperatura e

15 - 20 minutos até tempo acorde ao tipo de

chegar no ponto. forno e tamanho da
broa.

Farinha de trigo T 1
243g

Agucares 11g
Gorduras 17g

Colocar a massa num
recipiente , cobrir, Acondicionar
deixar 2 horas -Entre 5 e 25
Fermento Biolégico natemp. ambiente e graus Arrefecer
Fresco 17g acondicionar na -Entre 3 e 48
Sal 10g temperatura desejada. horas

Figura 5. Esquema de Produgé&o das “Broas de Centeio de Curitiba”.

CAPITULO IV. DO CONTROLE
4.1 Do 6rgéao de Controle

4.1.1 Caberd ao Sindicato da Industria de Panificagdo e Confeitaria no estado do
Parand, CNPJ n° 76.695.576/0001-82, doravante denominado SIPCEP realizar a
gestdo e o controle da indicagédo de procedéncia “Broas de Centeio de Curitiba”.

4.1.2 Como parte da estrutura de controle sera criada uma comissao especifica que
atuara como conselho regulador da Indicacao de Procedéncia.

4.1.2.1 A comissdo terd como principais objetivos das suas funcdes a valorizagdo
cultural, a manutengcdo da qualidade e a divulgacdo das “Broas de Centeio de
Curitiba”, seguindo o espirito, os principios e as orientagdes técnicas de produgao
estabelecidas neste caderno de especificacdes.

4.1.2.2 A comissao serd composta por cinco membros que representem os diferentes
empreendedores do setor de panificacdo:

- 02 representantes dos associados ao SIPCEP, que seja produtor de broas de
centeio;

- 02 representantes da diretoria do SIPCEP;

- 01 profissional, de notéria idoneidade pelos seus conhecimentos e trajetoria no setor
de panificacdo, que ndo seja associado ao SIPCEP.

4.1.3.3 A comissao reportara diretamente a Diretoria do SIPCEP.

10
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4.1.3.4 Serd prerrogativa da diretoria do SIPCEP, propor a assembleia geral a
candidatura dos membros da comissao.

4.1.3.5 Os integrantes da comissao serdo eleitos em assembleia geral para periodos
de trés anos.

4.1.4 O SIPCEP realizara o controle do cumprimento do disposto neste caderno de
especificacbes, através de registros cadastrais, visita aos produtores, avaliacdes
periddicas, treinamentos, orientacdo técnica e comercial e realizacdo de eventos de
divulgacao.
4.1.5 O SIPCEP mantera atualizados o0s seguintes cadastros:
a) Cadastro dos produtores de broa de centeio:
- Dados cadastrais (Nome, endereco, contatos, etc.)
- Comprovantes da sua formalizacdo perante a legislacéo brasileira
- Do status da qualificacdo em relagéo a Indicagdo Geografica
b) Cadastro das empresas qualificadas e associadas ao SIPCEP que decidam
aderir ao plano de valorizagcdo, manutencdo da qualidade e divulgacdo das

Broas de Centeio de Curitiba.

4.1.6 O SIPCEP realizara treinamentos para a qualificagdo dos produtores, que
receberdo orientacdo técnica e comercial, sobre o uso da indicacéo de procedéncia.

4.1.7 O SIPCEP devera:

a) Verificar a qualidade das broas produzidas pelos produtores qualificados,
dentro do cumprimento das especificagdes técnicas aqui dispostas.

b) Conceder os certificados de qualificagdo aos produtores.
c) Fiscalizar o uso da Indicag&o de Procedéncia “Broas de Centeio de Curitiba”.

d) Estipular o custo da taxa anual aprovada em assembleia geral, para cobrir o
custo correspondente a execucao dos mecanismos de controle.

4.1.8 O SIPCEP, a pedido da comissao que atua como conselho regulador podera
delegar, no todo ou em parte, o controle da producao a profissionais credenciados,
cabendo a SIPCEP a fiscalizag&o e a responsabilidade pelas entidades contratadas.

4.1.9 O SIPCEP poderé estabelecer outros tipos de controle para assegurar e garantir
a qualidade da Indicacdo de Procedéncia.

4.1.10 O SIPCEP podera contar com o apoio dos 6rgdos publicos ou privados no

controle dos produtos designados com a Indicacdo de Procedéncia, para evitar
imitacao, fraude ou riscos a saude.
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4.2 Das Condic¢des e proibi¢cfes de uso da Indicacdo Geogréfica
4.2.1 Do Direito ao uso
Ter&o direito ao uso:

I do nome geografico “Broas de Centeio de Curitiba”

. da sua representacdao grafica,

iil. do selo Indicagdo de Procedéncia, seguindo as diretivas da Portaria n°
46/2021, que institui os selos brasileiros de Indicacdo Geogréafica,

todos os produtores de broas de centeio formalizados conforme a legislagéo brasileira,
dentro da area geogréfica estabelecida, que cumprirem com o disposto neste Caderno
de Especificacdes, e que se sujeitem aos mecanismos de controle definidos no
mesmo.

Figura 6. Representacédo Grafica “Broas de Centeio de Curitiba” e selo de Indicacéo de Procedéncia Brasil.

Os produtores poderdo usar o nome das “Broas de Centeio de Curitiba”, assim como
sua representacao grafica junto ao selo de Indicacéo de Procedéncia.

a) em materiais de exposicao e apresentacdo dos seus produtos, e
b) nas atividades de publicidade e propaganda

4.2.2 Do Processo de Qualificacéo

O processo de qualificagcdo é o processo pelo qual os produtores participantes seréo
instruidos especificamente sobre estabelecido neste caderno de especificagcdes.

Ao participar deste processo os produtores, assumem 0 compromisso de respeitar e
cuidar da tradicdo das broas de centeio, como também a contribuir com sua
experiéncia e conhecimentos para a manutencdo e melhoramento continuo da
gqualidade, assim como para a transmissao desta tradicdo para as futuras geracdes de
padeiros e consumidores curitibanos.

4.2.2.1 Da Inscricdo

i O primeiro passo do processo de qualificagédo sera a inscricdo do produtor
no cadastro para a utilizacdo da indicacdo geografica (descrito na clausula
4.1.5).

i. Nesta fase se verificara se o produtor cumpre com O0S requisitos
estabelecidos de uso da indicacdo geografica e se estd formalizado de
acordo com a legislacéo brasileira.
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iii. Cada produtor nomeara no ato da inscricdo um responsavel, que sera o
contato direto com o SIPCEP nos assuntos referentes a indicacdo de
procedéncia.

V. A todo o momento o produtor inscrito manterd atualizado o contato do
responsavel frente ao SIPCEP para os assuntos relativos a IP. Caso houver
uma nova designacgao de representante frente ao SIPCEP para os assuntos
relativos a IP, devera proceder-se a uma requalificacdo do produtor.

V. Conjuntamente serd assinada uma carta compromisso ha qual o produtor
compromete-se a seguir o disposto neste caderno de especificagdes, com
especial énfase no disposto nas clausulas 5% - Direitos e deveres e 7.1. -
Principios da Indicacéo de Procedéncia.

Vi. No momento da inscricdo o produtor devera efetuar o pagamento da taxa
anual que custeara os mecanismos de controle.
Vii. No momento da inscricdo o produtor que optar por aderir ao plano de

valorizacdo, manutencdo da qualidade e divulgagéo das Broas de Centeio,
entregard um breve perfil com sua historia, localizagéo e formas de contato,
gue sirvam de base para a divulgagéo junto ao consumidor.

4.2.2.2 Do Treinamento

i. O segundo passo da qualificacdo sera o treinamento do responsavel do
produtor:

- no uso da IP nas atividades de publicidade e propaganda; e

- na producao das broas de centeio.

ii. O representante do produtor podera ao seu critério solicitar adicionalmente a
qualificacdo de alguns dos seus colaboradores, que o acompanhardo no

processo de qualificacéo.

iii. Levando em conta que a maioria dos produtores ja produz e comercializam
broas de centeio, o treinamento tera o objetivo de transmitir de forma
organizada as especificagbes contidas neste caderno, com foco na qualidade
do produto e a correta utilizagdo da IP.

iv. No dia do treinamento, sera marcada junto com o responsavel do produtor a
data das avaliagdes.

v. As avaliacBes serdo realizadas em até 30 dias corridos apés o treinamento.
vi. Para participar das avalia¢des o representante devera levar no dia:

a) amostras dos produtos fabricados de acordo com critérios deste caderno de
especificacfes. As quantidades necessarias para a avaliacdo serdo definidas
no dia do treinamento.

b) exemplos impressos ou digitalizados de como o produtor pretende ou
efetivamente esta a utilizar a representacdo gréfica nas atividades de
propaganda e publicidade.

vii. Concluida esta primeira etapa, o produtor ficard pré-qualificado, podendo
assim comecar a utilizar de forma provisdria a representacdo grafica da IP,
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comecando a produzir as “Broas de Centeio de Curitiba” dentro do especificado
neste caderno.

4.2.2.3 Da avaliacao.
i. A terceira parte do processo de qualificacéo terd como objetivo verificar se o
contetdo do caderno de especificagdes foi compreendido e assimilado pelos

participantes.

ii. Esta verificacdo sera realizada através de:

a) duas avalia¢cdes multipla escolha por escrito,
b) uma avaliagdo sensorial, e
c) a andlise do uso da representagéo grafica da IP por parte do produtor.

Cada avaliacao por escrito terd foco nos seguintes aspectos respectivamente:
- no uso da IP nas atividades de publicidade e propaganda do produtor, e
- nos aspectos relacionados a producao das broas de centeio.

iii. Com o resultado destas avaliagbes, caso necessario se voltard sobre os
temas que porventura ndo foram compreendidos na sua totalidade de modo de
garantir um completo entendimento do caderno.

iv. a avaliacdo sensorial, sera realizada por uma banca composta por no
minimo trés avaliadores: 01 produtor ja qualificado e 02 membros da comissdo
gue atua como conselho regulador, que verificardo a adequacado das broas ao
caderno de especificagdes.

v. Esta mesma banca realizara a andlise da utilizacdo da IP na comunicagéo
do produtor.

vi. Concluidas e aprovadas estas trés etapas, o produtor recebera em até 30
dias corridos ap6s a avaliagdo uma visita dos membros da comisséo
reguladora, que servira para verificar “in situ” a operacionalizagdo do
estabelecido neste caderno de especificagdes.

vii. A partir desse momento o produtor ficard qualificado, recebera seu
certificado, podendo assim continuar a produzir e utilizar a representacdo
gréfica da IP de forma definitiva.

viii. Caso o produtor seja associado ao SIPCEP podera se assim o desejar
aderir ao plano de valorizacdo, manutencdo da qualidade e divulgacdo das
Broas de Centeio, cujo custo ndo estara incluso na taxa anual que custeara os
mecanismos de controle.

4.3 Da implementacdo deste caderno de especificacbes e do processo de
qgualificagéo.

A comissédo na sua fungéo de conselho regulador elaborara e atualizaré:
14
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a) um manual de comunicacédo da IP para os produtores, seguindo o estabelecido
neste caderno e na legislacao vigente.

b) um manual do processo de producdo com detalhes técnicos junto com um guia
de matérias primas, que servira de orientacdo para elaboracdo das “Broas de
Centeio de Curitiba”, dentro dos parametros estabelecidos neste caderno de
especificagdes.

c) um manual de avaliagcao sensorial com fichas técnicas.

d) as avaliacdes por escrito multipla escolha.

€) uma carta compromisso a ser assinada pelos produtores.

CAPITULO V. DOS DIREITOS E OBRIGACOES.
5.1 Direitos
S&o direitos dos produtores inscritos:

i. O direito do uso do home geografico “Broas de Centeio de Curitiba”.

ii. O direito do uso da mencgao “Indicacao de Procedéncia”.

iii. Acompanhar os procedimentos de avaliacdo dos produtos.

iv. Acompanhar os processos de qualificacdo de novos produtores.

v. Propor mudancas para a melhoria deste caderno de especificacoes.

vi. Zelar pelo cumprimento do estabelecido neste caderno de especificagoes.

vii. Solicitar a requalificagcdo quando necessario.

viii. Observar e fiscalizar as medidas adotadas pelo SIPCEP.

ix. Impedir a utilizagdo indevida por parte de terceiros da IP “Broas de Centeio de
Curitiba”, independentemente da atuacao realizada pelo SIPCEP.

5.2 Deveres
S&o deveres dos produtores inscritos:

i. Observar o estrito cumprimento das normas estabelecidas neste caderno de
especificagdes.

ii. Estabelecer processos de autorregulagdo, com pontos claramente definidos de
verificacdo no processo de producdo em especial os parametros estabelecidos
no CAPITULO Il deste caderno.

iii. Os produtores qualificados deverdao disponibilizar amostras dos produtos
comercializados quando assim solicitado pelo 6rgdo de controle, assim como
permitir 0 acompanhamento do processo de producdo das broas de centeio,
com o0 objetivo de identificar as causas de produtos fora das especificacdes
deste caderno, especialmente nos parametros estabelecidos no CAPITULO IlI.

iv. Manter-se em nas obrigacOes da legislacdo brasileira, mantendo o local de
producdo em obediéncia as normas de seguranca, sanitarias entre outras, e
comunicar ao SIPCEP qualquer alteragcéo ou situacéo especifica.

v. Zelar pela correta utilizacdo da Indicagcdo Geografica “Broas de Centeio de
Curitiba”.

vi. Se requalificar, quando necessario.
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CAPITULO VI. DAS INFRACOES E PENALIDADES.

6.1 Serdo consideradas infracGes a Indicacdo de Procedéncia “Broas de Centeio de
Curitiba”, o descumprimento do estabelecido neste caderno de especificagdes.

6.2 Sanc¢des aplicaveis a infringéncia do disposto neste caderno de especificacbes:
a) Notificagdo de ndo conformidade e orientagéo clara e concreta de como
proceder de acordo com o caderno de especificacdes, ambas por escrito, e
com prazo de adequacao.
b) Adverténcia por escrito, com reenvio das orientacées de como proceder para
se adequar ao disposto neste caderno de especificacdes.
c) Suspensao temporaria do direito de uso da IP “Broas de Centeio de Curitiba”.
6.3 Sobre a suspenséo temporéaria.

6.3.1 A suspensao temporéria do direito de uso da IP tera que contar com a aprovagao
unanime do total de integrantes da comissao que atuard como conselho regulador.

6.3.2 A suspensao tempordria sera mantida até que o produtor subsane as nédo
conformidades com este caderno de especificacoes.

6.3.3 Uma vez subsanadas, o produtor solicitara por escrito uma visita para verificagcao
das adequacdes.

6.3.4 A visita de verificagdo devera ocorrer em até 30 dias corridos da comunicacao
realizada pelo produtor.

6.3.5 O resultado da verificacdo sera enviado por escrito em até cinco dias corridos
posteriores a visita.

6.3.6 Uma vez comprovada a sua adequacao, o produtor podera voltar a usar a IP.

6.4 Sobre as Reincidéncias.

6.4.1 Em caso de reincidéncia, a suspensao temporaria do direito de uso, sera igual:
i. a0 tempo que demorar para subsanar as ndo conformidades,

ii. mais a somatéria dos tempos de todas as suspensdes temporarias anteriores
a gque o produtor fora submetido.

CAPITULO VII. DAS DISPOSICOES GERAIS.

7.1 Dos Principios da Indicacéo de Procedéncia.
Sé&o principios da Indica¢do de Procedéncia “Broas de Centeio de Curitiba”:
I. A valorizacéo cultural da tradicdo de producgéo e consumo das Broas de
Centeio.

. A manutencdo e melhoramento da qualidade do produto, entendendo como
qualidade o perfil sensorial e nutricional do produto.
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iii. O compartilhamento de conhecimentos entre os produtores qualificados
para o uso da IP.

7.2 O SIPCEP podera adotar transitoriamente medidas, para questdes nao previstas
neste caderno de especificacbes, porem as mesmas deverdo ser ratificadas por
assembleia geral, e incorporadas no caderno de especificagdes.

7.3 Este caderno podera ser modificado, desde que as propostas sejam submetidas e
aprovadas em Assembleia Geral.

7.4 O presente caderno de especificacBes devera ser aprovado em assembleia geral
especialmente convocada para esse fim.

7.5 O presente caderno entrarA em completo vigor apés o reconhecimento da
indicacdo de procedéncia pelo INPI, entretanto ja servird de orientagdo para o plano
de valorizacdo cultural, a manutencdo da qualidade e a divulgacdo das “Broas de
Centeio de Curitiba”.
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' PARANAY
AGUA E TERRA T reneramace T

DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

INFORMACAO

PROTOCOLO: 22.005.372-5

INTERESSADO: Sindicato da Industria de Panificagio e Confeitaria no Estado
do Parana — SIPCEP.

ASSUNTO: Delimitagdo da Area Geogréfica da Indicagdo de Procedéncia
“Broas de Centeio Curitiba”.

DATA: 03/05/2024

Em atendimento ao SIPCEP referente a revisdo do contetido do protocolo n°
19.797.984-4, no qual solicitou “um instrumento oficial que descreva o
perimetro da drea geografica com os limites politicos e administrativos do
Municipio de Curitiba, Araucdria, Sdo José dos Pinhais, Almirante
Tamandaré, Colombo, Pinhais e Piraquara”, cujo objetivo é atender as
exigéncias do Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPI, para
reconhecimento da regido de Curitba e da grande Curitibba (municipios
especificados) como indicagdo de procedéncia “Broas de Centeio Curitiba”,

apresentamos as seguintes consideragdes:

Sobre a pesquisa (“Do Vinculo das Broas de Centeio com Curitiba”) do
SIPCEP:

- Para a delimitagdo da area de procedéncia da Broa de Centeio, considerou-se
a localizagdo aproximada das antigas col6nias de imigrantes citadas na pesquisa
(Colonia Argelina, Colonia Thomaz Coelho, Colonia D. Augusta, Colonia
Rivierre, Colonia Orléans, Colonia Santo Ignacio, Colonia Lamenha,
Colonia Santa Candida, Colonia Abranches, Colonia Piilarsinho e Colonia
Muricy), as quais foram fundadas por iniciativa de governantes da Provincia do
Parana e do Império Brasileiro, em sua maioria constituidas por europeus que
se estabeleceram em Curitiba e arredores conforme demonstrou a pesquisa.
Entendemos que as coldnias de imigrantes citadas no documento deram origem
a broa de centeio, a qual passou a ser conhecida durante o processo histérico
como “Broas de Centeio Curitiba”. Consideramos que a Broa de Centeio

sobreviveu até hoje gracas a sinergia dos imigrantes das referidas colénias que
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PARANA D

SECRETARIA DO
DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL

AGUAE TE

passaram o seu conhecimento de forma continuada aos seus descendentes e,
gracas as oportunidades propiciadas pelo municipio de Curitiba através da

criagéo do cinturdo verde conectado ao seu nucleo urbano em franca expansao.

- Em complemento ao item anterior, considerou-se o fato apontado por esse
Sindicato, de que os produtores de Broas de Centeio mantém a tradicdo e se
encontram atualmente no mesmo espaco geografico que ocupavam as antigas
coldnias, hoje configuradas como bairros do municipio de Curitiba e cercanias
contempladas nos municipios de Araucaria, S3o José dos Pinhais, Almirante
Tamandaré, Colombo, Pinhais e Piraquara (as coldonias de imigrantes
contribuiram para a consolidagcdo das Broas de Centeio em Curitiba),
justificando-se a delimitacdo da area geogréfica para Indicagdo de Procedéncia
“Broas de Centeio Curitiba”, como sendo os limites politicos e administrativos

dos referidos municipios.

Sobre a legislacdo de limites municipais:

- Os limites territoriais dos municipios de Curitiba, Araucaria, S&o José dos
Pinhais, Almirante Tamandaré, Colombo, Pinhais e Piraquara, foram definidos
através da analise da legislagao estadual vigente: Lei n° 790 de 14/11/1951, n°
11.510 de 10/09/1996, n° 9437 de 09/11/1990, n° 4338 de 25/01/1961, n° 9.906
de 18/03/1992, n° 4245 de 25/07/1960, n° 10065 de 20/07/1992, n°® 37 de
13/06/1961. Os descritivos de limites municipais das referidas leis foram

relacionados na informagao do protocolo 19.797.984-4/2022.
As leis citadas acima podem ser consultadas no enderego:

hiips://www.legislacao.pr.qov.br/legislacac/eniradaSite. do?action=iniciarProcesso

- Curitiba e municipios limitrofes (desmembrados de Curitiba), citados na
pesquisa “Do Vinculo das Broas de Centeio com Curitiba”.

Sa0 José dos Pinhais (1852)

Almirante Tamandaré (1889)
Piraquara (1890) === Pinhais (1993)
Araucaria (1890)

Colombo (1890)

Curitiba (1 693)

(formacgao territorial)
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Sobre o mapeamento do Estado do Parana:

- A drea geografica para Indicacdo de Procedéncia “Broas de Centeio Curitiba”
foi delimitada no Mapeamento Sistematico do Estado em escala 1:50.000,
considerando os dados e informagbes da pesquisa da Broa de Centeio deste

SIPCEP e os limites municipais oficiais conforme legislacgo.

- Foram utilizadas na demarcacéo dos limites municipais equivalentes a area
geografica para Indicacéo de Procedéncia “Broas de Centeio Curitiba”, as folhas
topograficas do mapeamento do Estado editadas pelo IBGE e Exército entre os
anos 1990 e 2000: Ml 2857-3 (IBGE), Ml 2857-1 (DSG), Ml 2856-2 (DSG), Ml
2857-4 (IBGE), MI 2858-1 (IBGE), MI 2858-3 (IBGE), Ml 2843-3 (IBGE), M| 2842-
4 (DSG), Ml 2857-2 (DSG), Ml 2842-1 (DSG), Ml 2842-3 (DSG).

CONCLUSAO

Com base na pesquisa do SIPCEP, nas leis que versam sobre os limites
municipais de Curitiba e municipios limitrofes, no acervo de documentos do IAT
representado pelo Mapeamento Sistematico do Estado do Parana, confirmou-se
a delimitacdo da area geografica para Indicagdo de Procedéncia “Broas de
Centeio Curitiba”, conforme mapa em anexo (o mesmo anexado ao protocolo n°®
19.797.984-4 - Area Geogréfica Delimitada da Indicacdo de Procedéncia Broas
de Centeio Curitiba).

E a informacéo,

JHENIEER PRISCILA Assinado de forma digital

por JHENIFER PRISCILA NAIR FERNANDA Assinado de forma digital
BORGES DO BORGES DO BURIGO gg;‘:\g\cl)k FERNANDA
COUTO:096596129 COUTO:09659612907 . MOCHIUTTI:05990492944
Dados: 2024.05.06 09:32:17 MOCHIUTTL:0599 Dados: 2024.05.03
07 0300 0492944 15:57:30 -03'00"
Jhenifer Priscila Borges do Couto Nair Fernanda Burigo Mochiutti
Geografa / CREA PR — 198370/D Geografa / CREA PR - 130944/D

AMAURI SIMAQ Assinado de forma digital

por AMAURI SIMAO

PAMPUCH:574 PAMPUCH:57463506991
Dados: 2024.05.06

63506991 09:33:45 -03'00'

Amauri Simao Pampuch
Eng®. Florestal / CREA PR — 17496/D

03

Rua Desembargador Motta, 3384 | Mercés | Curitiba/PR | CEP 80430.200

Assinatura Qualificada Externa realizada por: Nair Fernanda Burigo Mochiutti em 03/05/2024 15:57, Jhenifer Priscila Borges do Couto em 06/05/2024 09:32, Amauri
Simao Pampuch em 06/05/2024 09:33. Assinatura Avangada realizada por: Amauri Simao Pampuch (XXX.635.069-XX) em 06/05/2024 09:51 Local: IAT/DIGET/GEGE/DLM.
i ‘4o ao protocolo 22.005.372-5 por: Amauri Simao Pampuch em: 06/05/2024 09:51. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021. A

o Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Peticgo 870240039344, de 09/05/2024, pag A46/49)itamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

Assinatura Avangada realizada por: Amilcar Cavalcante Cabral (XXX.410.759-XX) em 08/05/2024 16:14 Local: IAT/DIGET. Inserido ao protocolo 22.005.372-5 por: Amilcar
Cavalcante Cabral em: 08/05/2024 16:14. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: dc05d6fd00a8c388474e6974543ef8f0.
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£ESTa revista e de propriedade do INPT {Instituto Nacional de Propriedade Intelectual
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Assinatura Avangada realizada por: Amilcar Cavalcante Cabral (XXX.410.759-XX) em 08/05/2024 16:14 Local: IAT/DIGET. Inserido ao protocolo 22.005.372-5 por: Amilcar
Cavalcante Cabral em: 08/05/2024 16:14. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser

validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: dc05d6fd00a8c388474e6974543ef8f0.




@PROTOCOLO

Documento: protocolo_22.005.3725_ad.pdf.

Assinatura Qualificada Externa realizada por: Nair Fernanda Burigo Mochiutti em 03/05/2024 15:57, Jhenifer Priscila Borges do Couto em
06/05/2024 09:32, Amauri Simao Pampuch em 06/05/2024 09:33.

Assinatura Avangada realizada por: Amauri Simao Pampuch (XXX.635.069-XX) em 06/05/2024 09:51 Local: IAT/DIGET/GEGE/DLM.

Inserido ao protocolo 22.005.372-5 por: Amauri Simao Pampuch em: 06/05/2024 09:51.

Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n? 7304/2021.

A autenticidade deste documento pode ser validada no endereco:
https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cddigo:
e556ech47d1lec72b6c7d80726508ae7e.

o Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
Peticgo 870240039344, de 09/05/2024, pag AA8/49|itamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.

Assinatura Avangada realizada por: Amilcar Cavalcante Cabral (XXX.410.759-XX) em 08/05/2024 16:14 Local: IAT/DIGET. Inserido ao protocolo 22.005.372-5 por: Amilcar
Cavalcante Cabral em: 08/05/2024 16:14. Documento assinado nos termos do Art. 38 do Decreto Estadual n® 7304/2021. A autenticidade deste documento pode ser
validada no endereco: https://www.eprotocolo.pr.gov.br/spiweb/validarDocumento com o cédigo: dc05d6fd00a8c388474e6974543ef8f0.




		2025-01-14T07:36:14-0300
	Brasil
	Documento Assinado - INPI




