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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2837 de 20 de maio de 2025

CODIGO 304 (Exigéncia em fase de mérito do pedido de registro)

N° DO PEDIDO: BR412023000005-6

INDICACAO GEOGRAFICA: Noroeste do Espirito Santo
ESPECIE: Denominagio de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Granito

REPRESENTACAO:
NOROESTE
DO ESPIRITO
SANTO
PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: A area geografica delimitada esta
integralmente localizada nos limites geopoliticos dos seguintes municipios do estado do
Espirito Santo: Agua Doce do Norte, Aguia Branca, Alto Rio Novo, Baixo Guandu, Barra de
Sédo Francisco, Boa Esperanca, Colatina, Ecoporanga, Governador Lindenberg, Mantendpolis,
Marilandia, Nova Venécia, Pancas, Sdo Domingos do Norte, Sdo Gabriel da Palha, Vila Pavédo
e Vila Valério.

DATA DO DEPOSITO: 11/04/2023
REQUERENTE: Associacdo Noroeste de Pedras Ornamentais do Espirito Santo
PROCURADOR: Né&o ha

DESPACHO

O pedido nédo atende ao disposto no art. 21 Portaria/INPI/PR n° 04/22. A ndo manifestacdo no
prazo de 60 (sessenta) dias acarretara o arquivamento do pedido de registro.

Cumpra a exigéncia observando o disposto no parecer.

DO_BR412023000005-6_RPI2837_304_Al
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGCOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO GERAL DE MARCAS, INDICAGOES GEOGRAFICAS E DESENHOS INDUSTRIAIS
DIVISAO DE EXAME TECNICO X

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “NOROESTE DO ESPIRITO SANTO” para 0 produto GRANITO, na espécie
DENOMINACAO DE ORIGEM (DO), conforme definido no art. 178 da Lei n.° 9.279, de 14
de maio de 1996 (Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de
janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatdrio visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislagdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade
Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870230030336 de 11 de abril de 2023, recebendo o n°
BR412023000005-6.

Encerrado o exame preliminar, deu-se inicio ao exame de mérito, quando foi verificada
a necessidade de conformacéo do pedido & norma vigente, conforme exigéncia publicada em
28 de janeiro de 2025, sob o cddigo 304, na RPI 2821.

Em 31 de margo de 2025, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peti¢cdo
n.° 870250025707, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado.

Passa-se, entdo, ao exame da resposta a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos dispostos na legislagdo

nacional e nas normativas do INPI.

2.1 Exigéncian® 1
A exigéncia n° 1 solicitou:

1) Reapresente o CET retificando seu art. 17 de modo a:
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a. esclarecer a temporalidade da aplicacdo das proibi¢Oes ao uso previstas no
dispositivo.

Em resposta a exigéncia n° 1, foi apresentado o documento:

e Caderno de Especificagdes Técnicas, fls. 11 a 24.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.2 Exigéncia n® 2
A exigéncia n° 2 solicitou:

2) Apresente ata de assembleia registrada com a aprovagéo do CET retificado,
acompanhada de lista de presenca com indicacdo de quais dentre os presentes
sdo produtores de granito, conforme exigido pelo art. 16, V, d, da
Portaria/INPI/PR n° 04/22;

Em resposta a exigéncia n° 2, foi apresentado o documento:

e Ata de Assembleia com aprovacdo do CET retificado, fls. 4 a 10.

Considera-se, portanto, cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.3 Exigéncian® 3
A exigéncia n° 3 solicitou:

3) Em relacdo a declaracéo de que os produtores estdo estabelecidos na area
delimitada:

a. apresente novo documento que declare haver extratores de granito nos
municipios de Alto Rio Novo, Boa Esperanca, Governador Lindenberg,
Mantendpolis, Marilandia, Pancas, S&0 Domingos do Norte, S&o Gabriel da
Palha e Vila Valério, conforme exige o art. 16, V, f, da Portaria/INPI/PR n°
04/22;

b. esclareca a apresentacdo de comprovacgdes de haver produtores presentes
em municipios que ndo os elencados na delimitacdo da area geografica.
Havendo a necessidade de alteracdo da delimitacdo da area da DO requerida,
reapresente, retificando-a, toda a documentacdo que menciona a delimitacéo,
como, por exemplo, 0o CET e 0 I0D.

Né&o foi apresentado qualquer documento em resposta a exigéncia n® 5. Considera-se,

portanto, ndo cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.4 Exigéncian®4

A exigéncia n° 4 solicitou:
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4) Reapresente a documentagdo comprobatoria da DO requerida pelo art. 16,
VI, da Portaria/INPI/PR n° 04/22, de modo a:

a. deixar claro e comprovado quais sdo as caracteristicas do granito do
Noroeste do Espirito Santo, comuns a toda a extensdo da regido, que se devem
ao meio geografico (incluidos os fatores naturais e humanos);

b. embasar as informacGes apresentadas com documentos de fontes diversas
que fundamentem o alegado na documentacdo j& apresentada;

c. indicar de quais fatores naturais do meio geografico decorrem as
caracteristicas ou qualidades tipicas do granito do Noroeste do Espirito Santo,
assim como o respectivo nexo causal (a relagdo de causa e efeito). Note que o
nexo causal pode ser caracterizado com uma explicacdo sobre como as
caracteristicas ou qualidades do granito surgem a partir da influéncia dos
fatores naturais;

d. esclarecer a inclusdo de municipios ndo englobados pela delimitacdo da area
geografica apresentada nos demais documentos do processo, tais como o CET
e 0 10D, tendo em vista que a manutengdo dos mesmos exige a reapresentacao
de toda a documentacdo que contenha a delimitacdo da area geogréafica sem
0s mesmos municipios (p. ex. CET e 10D). Alternativamente, reapresente a
documentag&o excluindo tais localidades e restringindo a delimitacéo descrita
aquela constante do CET e do 10D;

e. esclarecer a presenca, na documentacdo comprobatéria da DO requerida, da
suite Montanha como parte da regido Noroeste do Espirito Santo, enquanto a
mesma ndo é referida nos demais documentos do processo. Alternativamente,
retifique a informacéo e reapresente a documentagéo excluindo tal mencéo e
restringindo a informacédo descrita aquela constante do 10D.

Em resposta a exigéncia n° 4, foi apresentado o documento:

e Documentagdo comprobatdria da DO requerida, fls. 26 a 106.

A documentacdo apresentada para comprovar que o nome geografico requerido
designa “produto ou servico cujas qualidades ou caracteristicas se devam exclusiva ou
essencialmente ao meio geografico, incluidos fatores naturais e humanos” foi considerada
insuficiente. Apesar dos esclarecimentos anexados ao processo, ha evidente diferenciacédo entre
0s granitos extraidos de diferentes areas da regido geografica delimitada.

Como mencionado em despacho de exigéncia anterior, apesar de o requerente alegar
a existéncia de “sincronicidade genética” entre as rochas, essa sincronicidade nao restou
comprovada por meio da documentacio apresentada. E dizer: da maneira como as
caracteristicas do produto sdo detalhadas ao longo do processo, parece haver mais de uma
Denominacdo de Origem dentro da &rea delimitada, uma vez que cada suite descrita possuli
granitos com caracteristicas diferentes dos demais das outras localidades — ou seja, indica que
a relacdo entre produto e meio se da de maneiras distintas em cada uma delas, como
exemplificam as informacdes extraidas do processo abaixo:

e a Suite Carlos Chagas é formada por leucogranitéides pouco foliados, peraluminosos a
calcioalcalinos de alto K; esta suite é constituida por rochas de composi¢do dominantemente
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granitica a sienogranitica e mais raramente monzogranitica, sendo comum a presenca de
enclaves ricos em biotita com dimensdes variando de centimétricas a decimétricas; compreende
rochas de cor branca a cinza — esbranquicada, e de granulagdo média a grossa, apresentando
foliagdo milonitica em vérias exposi¢des, realgada pelo alinhamento da biotita, que aparece
formando delgados niveis descontinuos. Sua mineralogia inclui quartzo, feldspato alcalino e
plagioclasio, contendo biotita e granada como principais minerais acessorios; a Suite Carlos
Chagas constitui uma unidade muito extensa e relativamente homogénea em termos
composicionais (fls. 27 e 31 da peticdo n° 870250025707).

e 0s plutonitos da Suite Ataléia compreendem rochas mesocraticas, formadas por tonalitos a
granodioritos; em termos litoquimicos apresentam carater peraluminoso, sendo interpretados
como produtos anatéticos originados de fusdes parciais em niveis crustais profundos; no geral,
mostram coloragdo cinza clara a cinza mediana, com granulagdo fina a média, com tipos
porfiriticos subordinados (fl. 31 da peti¢do n°® 870250025707);

e asrochas da Suite Intrusiva Aimorés estdo basicamente representadas por charnockitos esverde-
ados da unidade Charnockito Padre Paraiso, gabros, enderbitos e noritos pretos a cinza-escuro,
dos macicos Aracruz, Ibituba e Itapina, 0s quais mostram, em campo, consanguineidade com
granitos de carater calcioalcalino, porfiriticos, de coloracdo cinza a rosada; as rochas de
composicao charnockiticas apresentam coloragdo verde oliva a cinza-esverdeada, com textura
inequigranular a porfiritica e granulacdo grossa (fl. 31 da peti¢do n° 870250025707);

e aSuite Aimorés é relacionada a um plutonismo tipo I, enquanto as Suites Carlos Chagas, Ataléia
e Montanha sdo compostas por granitos resultantes de fusdo parcial, relacionadas a um
magmatismo do tipo S (fl. 27 da peticdo n° 870250025707).

Repetindo o disposto em despacho publicado na RPI 2821, é imprescindivel “deixar
claro e comprovado quais sdo as caracteristicas do granito do Noroeste do Espirito Santo,
comuns a toda a extensdo da regido, que se devem ao meio geogréfico”.

Em tempo, as exigéncias “5,d” e “5, €’ ndo foram respondidas, de modo que tampouco
foram consideradas cumpridas.

Cabe mencionar ainda que de acordo com o artigo “Inovacdo Tecnoldgica e
Desenvolvimento Regional no Setor de Rochas Ornamentais: a Indicacdo Geogréfica do
Granito do Noroeste Capixaba”, de autoria de Everaldo de Franga, ha destaque para o fato de
que o municipio de Barra de S&o Francisco é nacionalmente conhecido como grande explorador
de granito. A reputacdo mencionada leva a questionar se a espécie de 1G requerida ndo deveria
ser alterada para uma Indicacéo de Procedéncia, 0 que pode ser considerado pelo requerente.

Considera-se, portanto, ndo cumprida a exigéncia anteriormente formulada.

2.5 Outros documentos
Além disso, foram anexados 0s seguintes documentos:
= Oficio 001/2025 da ANPO, fl. 25.

O documento apresentado explicita que ha duvidas quanto ao cumprimento das
exigéncias anteriormente formuladas. Nesse sentido, solicita uma reunido com o INPI para

esclarecimentos.
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Cabe salientar que a peticdo de cumprimento de exigéncia ndo é o meio apropriado
para requerer atendimento, como esclarece o seguinte trecho que consta da Gltima pagina do
presente despacho — também constante dos despachos anteriormente publicados por esta
Autarquia: “é possivel contatar a area de IndicacGes Geogréaficas atraveés dos canais

publicos de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https://www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial”.
Por essa razao, caso ainda seja do interesse do requerente do registro, o atendimento

pode ser solicitado conforme explicado acima.
3. CONCLUSAO

Considerando o exposto no RELATORIO, e tendo em vista o caput do art. 21 da
Portaria/INPI/PR n° 04/22, deverdo ser cumpridas as seguintes exigéncias:
1) Em relacdo a declaracdo de que os produtores estdo estabelecidos na area delimitada:

a. apresente novo documento que declare haver extratores de granito nos
municipios de Alto Rio Novo, Boa Esperanca, Governador Lindenberg,
Mantendpolis, Marilandia, Pancas, Sdo Domingos do Norte, Sdo Gabriel da
Palha e Vila Valério, conforme exige o art. 16, V, f, da Portaria/INPI/PR n°
04/22;

b. esclareca a apresentacdo de comprovacgdes de haver produtores presentes em
municipios que ndo os elencados na delimitacdo da area geografica. Havendo a
necessidade de alteracdo da delimitacdo da area da DO requerida, reapresente,
retificando-a, toda a documentacdo que menciona a delimitagdo, como, por
exemplo, 0o CET e 0 IOD.

2) Reapresente a documentacdo comprobatoria da DO requerida pelo art. 16, VII, da
Portaria/INPI/PR n° 04/22, de modo a:

a. deixar claro e comprovado quais sdo as caracteristicas do granito do Noroeste
do Espirito Santo, comuns a toda a extensao da regido, que se devem ao meio
geografico (incluidos os fatores naturais e humanos);

b. embasar as informacdes apresentadas com documentos de fontes diversas que
fundamentem o alegado na documentacéo j& apresentada;

c. indicar de quais fatores naturais do meio geografico decorrem as caracteristicas

ou qualidades tipicas do granito do Noroeste do Espirito Santo, assim como o
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respectivo nexo causal (a relacdo de causa e efeito). Note que o0 nexo causal pode
ser caracterizado com uma explicacdo sobre como as caracteristicas ou
qualidades do granito surgem a partir da influéncia dos fatores naturais;

d. esclarecer a inclusdo de municipios ndo englobados pela delimitacdo da area
geogréfica apresentada nos demais documentos do processo, tais como o CET e
0 10D, tendo em vista que a manutencdo dos mesmos exige a reapresentacao de
toda a documentacdo que contenha a delimitacdo da area geografica sem 0s
mesmos municipios (p. ex. CET e IOD). Alternativamente, reapresente a
documentacdo excluindo tais localidades e restringindo a delimitagdo descrita
aquela constante do CET e do IOD;

e. esclarecer a presenca, na documentacdo comprobatoria da DO requerida, da
suite Montanha como parte da regido Noroeste do Espirito Santo, enquanto a
mesma nao é referida nos demais documentos do processo. Alternativamente,
retifique a informacdo e reapresente a documentagéo excluindo tal mengéo e

restringindo a informacdo descrita aguela constante do 10D.

Caso a Requerente tenha duvidas quanto ao contetdo técnico para cumprir a
exigéncia, é possivel contatar a area de Indicacfes Geograficas através dos canais publicos
de atendimento disponibilizados no Portal do INPI (https://www.gov.br/inpi/pt-

br/plataforma-integrada-de-atendimento), em especial o Fale Conosco e o Atendimento

Telepresencial.

Cabe dizer que qualquer outro documento anexado ao processo, ainda que néo
diretamente identificado como alusivo a algum dos requisitos exigidos na Portaria/INPI/PR n°
04/22, seré considerado subsidiariamente no exame do pedido de registro, podendo ser objeto
de novas exigéncias, de modo que ndo restem inconsisténcias no processo e/ou pairem davidas
acerca do pedido.

Encerrado o presente exame, prossegue-se o tramite processual para a publicacdo do
pedido na Revista de Propriedade Industrial — RPI, sob o Cédigo 304 (Exigéncia em fase de
mérito do pedido de registro), observado o prazo de 60 (sessenta) dias, sob pena de
arquivamento definitivo do pedido, conforme disposto no §1° do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°
04/22.

Cumpra a exigéncia com a peticdo de codigo 604 da tabela de servicos relativos a

Indicacdes Geogréficas, disponivel no portal do INPIl. Observe gue o pagamento da GRU
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devera ser efetuado antes do peticionamento, independentemente da data de vencimento

constante da quia, sob pena de o servico solicitado ndo ser considerado.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 16 de maio de 2025
Divisdo de Exame Técnico X

Coordenacéo Geral de Marcas, Indicacdes Geograficas e Desenhos Industriais
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e IndicacGes Geogréficas
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INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2837 de 20 de maio de 2025

CODIGO 335 (Pedido de registro publicado para manifestacéo de terceiros)

N° DO PEDIDO: BR402024000012-5

INDICACAO GEOGRAFICA: Jundiahy

ESPECIE: Indicacio de Procedéncia

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Vinho leve, vinho de mesa, vinho licoroso e espumante natural
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipios de Jundiai, Louveira, ltupeva,
Itatiba e Jarinu, no Estado do Sdo Paulo.

DATA DO DEPOSITO: 21 de marco de 2024
REQUERENTE: Cooperativa Agricola dos Produtores de Vinho Jundiai - AVA
PROCURADOR: Néo se aplica

DESPACHO

Publicado o Pedido de Registro de Indicacdo Geografica. Inicia-se, nesta data, o prazo de 60
(sessenta) dias para manifestacédo de terceiros, conforme o art. 20 da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatorio de exame, caderno de
especificacbes técnicas e instrumento oficial de delimitacdo da &rea geogréfica.

IP_ BR402024000012-5_RPI2837_335_PP
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MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVIGOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICAGOES GEOGRAFICAS
COORDENAGAO-GERAL DE DESENHOS INDUSTRIAIS, INDICACOES GEOGRAFICAS E
PROTOCOLO DE MADRI
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME PRELIMINAR

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitacdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “JUNDIAHY” para o produto VINHO LEVE, VINHO DE MESA, VINHO
LICOROSO E ESPUMANTE NATURAL, na espécie INDICAC}AO DE PROCEDENCIA
(IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.°9.279, de 14 de maio de 1996 (Lei de Propriedade
Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022 (Portaria/INPI/PR n°
04/22).

Este relatério visa a verificar o cumprimento das exigéncias formuladas, de acordo
com o publicado na Revista de Propriedade Industrial — RPI 2824, de 18 de fevereiro de 2025,
sob o codigo de despacho 303.

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870240024762 de 21 de marco de 2024, recebendo o n°
BR402024000012-5.

Apobs um terceiro exame preliminar, foi verificada a necessidade de conformagéo do
pedido a norma vigente, conforme exigéncia publicada em 18 de fevereiro de 2025, sob o
cddigo 303, na RPI 2824.

Em 16 de abril de 2025, foi protocolizada tempestivamente pela Requerente a peti¢do
n.> 870250031005, em atendimento ao despacho de exigéncia supracitado. Nova peticdo
denominada cumprimento de exigéncia foi protocolizada pela Requerente em 30 de abril de
2025, peticdo n.° 870250034777.

Passa-se, entdo, ao exame das respostas a exigéncia anteriormente formulada, a fim de
se verificar o atendimento as condi¢cfes preliminares de registro do presente pedido previstas
no art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22, conforme determinado pelo caput do art. 19 dessa

normativa.
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2.1 Exigéncian® 1l
A exigéncia n° 1 solicitou:

Apresente o instrumento oficial devidamente expedido por 6rgdo técnico competente.

Em resposta a exigéncia n° 1, foram apresentados os documentos:
e Esclarecimentos, fl(s). 04 da peti¢do n.° 870250031005, de 16 de abril de 2025,
e Esclarecimentos, fl(s). 04 e Resolucdo SAA N° 14 de 22 de abril de 2025, fl(s).
05, ambos da peticao n.° 870250034777, de 30 de abril de 2025.

Nos Esclarecimentos da petigdo n.° 870250031005, de 16 de abril de 2025, informava
a requerente que estava no aguardo do despacho final da Coordenadoria do Gabinete da
Secretaria de Agricultura do Estado de S&o Paulo, érgdo competente para fazer a emissao do
Instrumento Oficial (IOD). Informava a mesma que possuia a expectativa de receber 0 IOD e 0
juntar ao pedido de registro antes de nova analise que pudesse resultar em exigéncia.

Tendo em vista que conforme o exigido pelo inciso VI1I1 do art. 16 da Portaria/INPI/PR
n°04/22 e reforcado pelo Manual de IndicacGes Geograficas item 7.1.8 Instrumento oficial que
delimita a area geografica, o documento Instrumento Oficial deve obrigatoriamente ser
expedido por 6rgdo técnico competente, considera-se ser este um motivo de forca maior.

De fato, em 30 de abril de 2025, foi protocolizada pela Requerente a peti¢do n.°
870250034777, com a juntada de esclarecimentos e a Resolugdo SAA N° 14 de 22 de abril de
2025, expedida pela Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de S&o Paulo, em que
informava se tratar do 10D. Ponderando que a juntada dos documentos necessarios foi feita
antes do exame da resposta a exigéncia e tendo em vista o procedimento de aproveitamento dos
atos da parte requerente, conforme permitido pelo art. 221 da LPI, considera-se cumprida a
exigéncia preliminar anteriormente formulada. O contetdo do documento apresentado sera
oportunamente analisado na fase de mérito do exame deste pedido de reconhecimento de

indicacdo geogréfica, na espécie indicacdo de procedéncia.

3. CONCLUSAO

Verificada a presenga dos documentos previstos no art. 16° da Portaria/INPI/PR n°
04/22 e ndo havendo pendéncias quanto ao exame preliminar do pedido, 0 mesmo encontra-se
em condic¢des de ser publicado para manifestacdo de terceiros, conforme previsto nos arts. 19,

caput, e 20, caput e 881° e 2°, da Portaria/INPI/PR n° 04/22. Salienta-se que, de acordo com o
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referido art. 19, caput, o exame preliminar consiste na verificagdo da presenca dos
documentos elencados no art. 16° da Portaria/INPI/PR n° 04/22.

Dessa forma, encaminha-se o pedido para publicacéo.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 13 de maio de 2025
Divisdo de Exame Técnico de Indicagdes Geograficas

Coordenacdo-Geral de Desenhos Industriais, Indicacdes Geogréaficas e Protocolo de Madri
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e IndicacGes Geogréaficas
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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS

O presente Caderno de EspecificacGes Técnicas da Indicacdo de Procedéncia Vinhos de Niagara
Rosada de Jundiahy (I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy) estd constituido de acordo com
0 que estabelece o pardgrafo Unico do Art. 182 da Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996, bem
como a Portaria INPI/PR n° 04/2022, de 12/01/2022 que estabelece as condi¢des para o registro
das indicagGes geograficas.

Este Caderno de EspecificacGes Técnicas da Indicacdo de Procedéncia Vinhos de Niagara Rosada
de Jundiahy aplica-se a Cooperativa Agricola dos Produtores de Vinho Jundiai — AVA e seus
associados, associac¢do esta constituida conforme estabelece o seu Estatuto Social, devidamente
registrado.

CAPITULO I — DA AREA GEOGRAFICA DELIMITADA
Art. 12 - Da Area Geografica Delimitada

A drea da Indicagdo Geografica modalidade Indicagdo de Procedéncia Vinhos de Niagara Rosada
de Jundiahy esta compreendida no territdrio dos municipios de Jundiai, Itatiba, Itupeva, Louveira
e Jarinu, sendo que possui os limites e confrontacGes que se descreve.

AREA DE ABRANGENCIA DA INDICAGAO DE PROCEDENCIA VINHOS DE NIAGARA
ROSADA DE JUNDIAHY

47.0"W 46.8°W
L |

23.0°5+

Sstema de Coomdenadas Geagraficas
DATUM SIRGAS 2000
Base Carlografica; 1BGE, 2021 (Limites Municipais
do Brasil; Limites Estaduais do Brasil),

Legenda
Municipios da area de abrangénda
5 0 5 10 km
Ares total de 121.763,60 hectares. [T —

1:300.000

Base e Imagens de Satélite; ESRI Imagery.
Elaboracdo: André Giovanini de Oliveira Sartorl.
Data: 17/11/2023

Figura 01: Mapa da area de abrangéncia da Indicagdo de Procedéncia Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy.

A partir da Figura 1 observa-se como estdo delimitadas as fronteiras da Indicagdo Geografica.
Tomando por base o sistema de coordenadas geograficas e o datum horizontal “SIRGAS 2000”,
consistente com a Carta do Brasil produzida pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica —
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IBGE, a drea esta inteiramente compreendida no fuso 23, e possui o seguinte perimetro: partindo
do ponto 1, de coordenadas aproximadas -46,9589 e -23,3268, que é também é conhecido como
0 ponto mais ao sul, situado no municipio de Jundiai, na fronteira com o municipio de Pirapora
do Bom Jesus. A partir dele, segue inicialmente rumo ao noroeste e cruza o limite intermunicipal
com ltupeva para, em seguida, atravessar a rodovia SP-300 e manter rumo oeste até atingir o
ponto 2 de coordenadas -47,1471 e -23,1041, ainda no municipio de Itupeva, no que é também
conhecido como o ponto mais ao oeste. A partir dele, deflete rumo ao leste e atravessa, em
sequéncia, as rodovias SP-324, SP-348 e, novamente a rodovia SP-324. Adiante, cruza o limite
intermunicipal com Louveira, segue rumo ao leste e atravessa, em sequéncia, as rodovias SP-330
e SP-332; em seguida, cruza o limite intermunicipal com Itatiba e atravessa as rodovias SP-065 e
SP-360 até atingir o ponto 3 de coordenadas -46,7713 e -22,9220, que é também conhecido
como o ponto mais ao norte. A partir dele, deflete rumo ao sudeste e atravessa as rodovias SP-
065 e SP-354, em sequéncia; mantém rumo ao sudeste até atingir o ponto 4 de coordenadas -
46,6539 e -23,1624, também conhecido como o ponto mais ao leste. A partir dele, deflete rumo
ao sudoeste e atravessa a rodovia SP-063 para, adiante, cruzar o limite intermunicipal com
Jarinu; em seguida, atravessa, em sequéncia, as rodovias SP-065 e SP-354, deflete rumo ao
noroeste, atravessa a rodovia SP-354 e cruza o limite intermunicipal com Jundiai, quando deflete
rumo ao sudoeste, atravessa, em sequéncia, as rodovias SP-053/332, SP-332, SP-348 e SP-330;
adiante mantém rumo ao sudoeste até atingir o ponto 1, onde se iniciou a descricao deste
perimetro onde, para todas as divisas intermunicipais descritas sdo assumidas todas as suas
sinuosidades, encerrando uma area total de 121.763,60 hectares.

CAPITULO Il - DA PRODUGAO VITICOLA
Art. 22 - Das Cultivares de Videira Autorizadas

Sdo autorizadas para a I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy exclusivamente as cultivares
Niagara Rosada e Niagara Branca. Das quais deverdo ser exclusivamente origindrias da area
delimitada da Indica¢do de Procedéncia.

Outras cultivares nao serdao permitidas na elaboracdo de produtos da I.P. Vinhos de Niagara
Rosada de Jundiahy.

Paragrafo unico: Visando o aprimoramento qualitativo da vitivinicultura e estando manifesto o
interesse coletivo no ambito da AVA, o Conselho Regulador podera autorizar a inclusao de outras
cultivares. ndo relacionadas acima. A inclusdo somente serd feita se comprovada a
potencialidade agrondmica e enoldgica de tais variedades para o (s) produto (s) autorizado (s),
comprovagao esta a ser feita através de estudos especificos a serem desenvolvidos por um
periodo minimo de trés anos no dambito da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy.

Art. 32 - Dos Sistemas de Produgao, da Produtividade e da Qualidade das Uvas para Vinificagao

Sdo autorizados vinhedos conduzidos nos sistemas de sustentacdo espaldeira, latada ou Y, os
quais devem ter um adequado manejo da copa visando a producdo de uvas de qualidade para
os vinhos da I.P.
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Visando ao aprimoramento qualitativo da uva para vinificagdo, o Conselho Regulador podera
autorizar outros sistemas de sustentagdo, sistemas de condugdo e prdticas de manejo do
vinhedo.

O Conselho Regulador elaborard e manterd atualizado um guia de recomendag¢do de
"Conformidade dos Vinhedos", um guia de “Boas Praticas Agricolas" e um guia de "Controle da
Qualidade da Uva para Vinificacao", de carater indicativo, para orientar a produgdo de uvas de
qualidade dentro de conceitos de produgao sustentavel para a I.P. Vinhos de Niagara Rosada de
Jundiahy.

Art. 42 - Da Area de Produgdo Autorizada e da Origem da Uva para Vinificagdo

A drea de producdo de uvas destinadas a elaboragdo de produtos da I.P. Vinhos de Niagara
Rosada de Jundiahy é aquela especificada na delimitagao da area geografica, conforme definido
no Art. 12 deste Caderno de Especificagdes Técnicas.

Os produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy deverado ser elaborados com 100% de
uvas produzidas na drea geografica delimitada definida no Art. 12 deste Caderno de
Especificacdes Técnicas.

CAPITULO IIl - DOS PRODUTOS E DA SUA ELABORACAO
Art. 52 - Dos Produtos

a) Os produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy serdo exclusivamente elaborados a
partir das cultivares autorizadas, conforme especificado no Art. 29;

b) Os produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy deverdo ser elaborados com 100%
de uvas produzidas na drea geografica delimitada para a I.P., conforme definida no Art. 12 deste
Caderno de Especificagdes Técnicas;

c) Devera ser respeitada para composicdo de todos os produtos vitivinicolas na I.P. Vinhos de
Niagara Rosada de Jundiahy o minimo de 85% da cultivar Niagara Rosada, sendo os demais 15%
(maximo) da cultivar Niagara Branca;

d) Serdo autorizados exclusivamente os seguintes produtos vitivinicolas na I.P. Vinhos de
Jundiahy, produtos estes definidos na legislacdo brasileira de vinhos:

e Vinho Leve Branco ou Rosado (Suave, Demi-sec e Seco);
e Vinho de Mesa Branco ou Rosado (Suave, Demi-sec e Seco);
e Espumante Natural Branco ou Rosado - Método Tradicional ou Charmat (Nature a Doce);

e Vinho Licoroso Branco ou Rosado.
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Art. 62 - Da Elaborac¢ao dos Produtos

As praticas enoldgicas especificas para os diferentes produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada
de Jundiahy sdo relacionadas a seguir:

a) Vinho Leve Branco ou Rosado

Podem ser produzidos Vinhos Leves com no minimo, 85% da variedade Niagara Rosada; os 15%
restantes podem ser de vinhos elaborados com a variedade autorizada Niagara Branca.

A chaptalizacdo ndo é permitida para os Vinhos Leves Branco e Rosado.

A concentra¢do do mosto para vinhos constitui-se em pratica enoldgica ndo autorizada na I.P.
Vinhos de Jundiahy.

b) Vinho de Mesa Branco ou Rosado

Podem ser produzidos Vinhos de Mesa com no minimo, 85% da variedade Niagara Rosada; os
15% restantes podem ser de vinhos elaborados com a variedade autorizadas Niagara Branca;

A chaptalizagdo dos Vinhos de Mesa Branco ou Rosado é permitida de acordo com o estabelecido
na legislacao brasileira de vinhos.

¢) Vinho Espumante Natural Branco ou Rosado

Podem ser produzidos Vinhos Espumante Natural com no minimo, 85% da variedade Niagara
Rosada; os 15% restantes podem ser de vinhos elaborados com a variedade autorizadas Niagara
Branca;

Quanto a cor, o Vinho Espumante Natural podera ser Branco ou Rosado;

Quanto ao teor de agucar residual, o Vinho Espumante Natural podera utilizar todas as classes
definidas pela legislacdo brasileira para este tipo de produto;

A chaptalizacdo do Vinho Espumante Natural é permitida de acordo com o estabelecido na
legislacdo brasileira de vinhos;

O Vinho Espumante Natural pode ser elaborado pelo Método Tradicional ou pelo Método
Charmat;

d) Vinho Licoroso Branco ou Rosado

Podem ser produzidos Vinho Licoroso com no minimo, 85% da variedade Niagara Rosada; os 15%
restantes podem ser de vinhos elaborados com a variedade autorizadas Niagara Branca;

Quanto a cor, o Vinho Licoroso podera ser Branco ou Rosado;
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Quanto ao teor de aglcares totais, expressos em g/l de glicose, o vinho licoroso sera permitido
de acordo com o estabelecido na legislacdo brasileira de vinhos;

O Conselho Regulador elaborard e manterd atualizado um guia de recomendacdo de "Boas
Praticas Enoldgicas", de carater indicativo, para orientar a elaborac¢do dos produtos da I.P. Vinhos
de Niagara Rosada de Jundiahy.

Art. 72 - Da Area Geogréfica de Elaboragdo, Amadurecimento e Engarrafamento dos Produtos

Os produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy serdo obrigatoriamente elaborados,
amadurecidos, engarrafados e envelhecidos em garrafa na Area Geografica Delimitada,
conforme definido no Art. 19.

Art. 82 - Padrodes de Identidade e Caracteristicas Analiticas dos Produtos

Quanto a avaliagdo quimica, os produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy deverdo
atender ao estabelecido na Legislacdo Brasileira quanto aos Padrdes de Identidade e Qualidade
do Vinho. De forma complementar, visando garantir melhor padrdao de qualidade para os
produtos amparados pela |.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy, os mesmos deverdo
atender aos padrdes analiticos mdximos segundo a legislacao brasileira.

Art. 92 - Padroes de Identidade e Qualidade Sensorial dos Produtos

Os produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy somente receberdo o selo de controle
para engarrafamento apds terem atendido ao disposto neste Caderno de EspecificagGes
Técnicas, bem como terem sido aprovados na avaliacdo sensorial a ser realizada pela Comissao
de Degustac¢do da I.P. Vinhos de Jundiahy, através de fichas desenvolvidas para tal finalidade.

Os produtos somente serdo encaminhados a avaliagdo da Comissdo de Degustagdo apds terem
laudo analitico que comprove a conformidade dos mesmos em relacdo aos PadrGes de
Identidade e Qualidade dos Vinhos definidos pela Legislacdo Brasileira, bem como os
estabelecidos no presente Regulamento. A operacionalizacdo da avaliacdo sensorial dos
produtos pela referida Comissdo obedecera ao estabelecido na “Normativa de Controle dos
Vinhos e Espumantes da Indicacdo de Procedéncia Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy”,
operacionalizada pelo Conselho Regulador.

CAPITULO IV — DA ROTULAGEM
Art. 102 - Normas de Engarrafamento e de Rotulagem

Os produtos engarrafados da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy terdo identificacdo no
rétulo principal no gargalo da garrafa, conforme norma que segue:
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a) Norma de rotulagem para identificagdo da Indicacdo Geografica no rétulo principal:
identificacdo do nome geogrifico, seguido da expressao Indicacdo de Procedéncia, conforme
segue:

VINHOS DE NIAGARA ROSADA DE JUNDIAHY

Indicacdo de Procedéncia

b) Norma de rotulagem para o Selo de Controle da I.P. Vinhos de Jundiahy: o Selo de Controle
contendo as informacdes - I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy, Conselho Regulador e o
Numero do Selo, na garrafa.

Os produtos ndo protegidos pela I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy ndo poderdo utilizar
as identifica¢des especificadas nos itens “a” e “b” deste Artigo. Quando procedentes de Jundiai,
tais produtos poderdo apenas conter o endereco no rétulo, conforme normas fixadas pela
Legislagao Brasileira de vinho, nunca ressaltando o apelo geografico do nome protegido pela I.P.
Os vinhos sem a I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy ndo poderdo ser engarrafados com
as mesmas marcas utilizadas pelos vinhos com a I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy.

CAPITULO V - DO CONSELHO REGULADOR
Art. 112 - Do Conselho Regulador

A I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy sera regida por um Conselho Regulador nos moldes
estatutarios da AVA, ao qual sera estabelecido em Assembleia.

Art. 122 - Dos Registros
O Conselho Regulador mantera atualizados os registros cadastrais relativos ao (s):

a) Cadastro atualizado dos vinhedos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy, podendo ser
utilizado o cadastro oficial do Ministério da Agricultura;

b) Cadastro atualizado dos estabelecimentos vinicolas de elaboragdo, maturacdo,
engarrafamento e envelhecimento em garrafas da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy;

c) Instrumentos e operacionalizacdo dos registros definidos na “Normativa de Controle dos
Vinhos e Espumantes da Indica¢do de Procedéncia Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy”, serd
operacionalizada pelo Conselho Regulador.

Art. 132 - Dos Controles de Produgao

Serd objeto de controle, por parte do Conselho Regulador, a declara¢do de colheita de uva da
safra e a declarac¢do de produtos elaborados.
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O Conselho Regulador estabelecera outros controles relativos as operagdes executadas nos
estabelecimentos vinicolas, no sentido de assegurar a garantia de origem dos produtos da I.P.
Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy. Tais controles incluem as operacdes de vinificacdo,
manipula¢do, armazenamento e engarrafamento dos produtos obtidos, de forma a assegurar a
rastreabilidade dos produtos protegidos pela I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy. Tais
controles serdo extensivos as operagoes de comercializagdo a granel de produtos protegidos pela
I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy.

Os instrumentos e a operacionalizacdo dos

controles de producdo serdo os definidos na “Normativa de Controle dos Vinhos e Espumantes
da Indicacdo de Procedéncia Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy”, operacionalizada pelo
Conselho Regulador.

CAPITULO VI - DOS DIREITOS E OBRIGACOES
Art. 142 - Direitos e Obrigag6es dos Inscritos na I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy

Sdo direitos:
a) Fazer uso da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy nos produtos protegidos por ela.

Séo deveres:
a) Zelar pela imagem da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy;

b) Prestar as informagbes cadastrais previstas no Caderno de Especificagdes Técnicas e na
“Normativa de Controle dos Vinhos e Espumantes da Indicacdo de Procedéncia Vinhos de
Niagara Rosada de Jundiahy”;

¢) Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da producdo por parte do Conselho
Regulador.

CAPITULO VII — DAS INFRACOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS
Art. 152 - S3o consideradas infragGes a I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy

a) O ndo cumprimento do Caderno de Especificagbes Técnicas e da Normativa de Controle dos
Vinhos e Espumantes da Indicagdo de Procedéncia Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy,
incluindo elaboragdo e rotulagem dos produtos da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy;

b) O descumprimento dos principios da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy.

Art. 162 - Penalidades para as Infragoes a I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy
a) Adverténcia verbal;

b) Adverténcia por escrito;

c) Multa;

d) Suspensdo temporaria da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy; e,
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e) Suspensdo definitiva da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy.

CAPITULO VIII - GENERALIDADES
Art. 172 — Dos Principios da I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy

S3do principios dos inscritos na I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy, o respeito as
Indicacbes Geograficas reconhecidas no Brasil e em outros paises.

Assim, os inscritos na I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy ndao poderao utilizar em seus
produtos, sejam eles protegidos ou ndo pela I.P. Vinhos de Niagara Rosada de Jundiahy, o nome
de IndicacGes Geograficas reconhecidas em outros paises ou mesmo no Brasil.

Jundiai, 12 de margo de 2024.

Cooperativa Agricola dos Produtores de Vinho Jundiai - AVA
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DIARIO OFICIAL DO ESTADO DE SAO PAULO

Publicado na Edicdo de 25 de abril de 2025 | Caderno Executivo | Se¢cdo Atos Normativos

Resolugao SAA N° 14 de 22 de abril de 2025

Certifica a Regularidade do Processo de Indicacdo Geografica dos Vinhos de Niagara Rosada de
Jundiahy e Indica seu Prosseguimento para Reconhecimento

O Secretario de Agricultura e Abastecimento, no uso de suas atribuicdes legais,

Considerando o processo n° SEI 007.00007220/2025-33 (Processo de elaboragdo de ato

normativo) e a documentagdo apresentada pela Cooperativa Agricola dos Produtores de Vinho
Jundiai - AVA,

Resolve:

Artigo 1° - Certificar a regularidade do processo para a concessdo da Indicagdo
Geogriéfica (IG), na modalidade Indica¢do de Procedéncia, para os Vinhos de Niagara Rosada de
Jundiahy, produzidos nos municipios de Jundiai, ltupeva, Jarinu, Itatiba e Louveira.

Artigo 2° - A analise técnica, bem como a delimitacao geografica e os documentos
anexados, comprovam que 0s requisitos exigidos para o registro da IG foram devidamente
atendidos. O Instrumento Oficial de Delimitacdo Geografica foi emitido nos termos da Resolu¢do
SAA n° 74/2024 e da Portaria/INPI/PR n° 04/2022, estando o processo em plena conformidade com
as disposicdes legais e regulamentares aplicaveis.

Artigo 3° - Encaminha-se o processo ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial -
INPI para analise final e eventual reconhecimento oficial da Indicacdo Geografica dos Vinhos de
Niagara Rosada de Jundiahy.

Artigo 4° - Esta resolucdo entra em vigor na data de sua publicac¢do.

GULHERME PIAI SILVA FILIZZOLA

Secretario de Agricultura e Abastecimento
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1. Pl
Assinado
Digitalmente

INDICACOES GEOGRAFICAS — RPI 2837 de 20 de maio de 2025

CODIGO 395 (Concessao de registro)

N° DO PEDIDO: BR402023000018-1
INDICACAO GEOGRAFICA: Curitiba
ESPECIE: Indicacio de Procedéncia
NATUREZA: Produto

PRODUTO: Carne de onga
REPRESENTACAO:

PAIS: Brasil

DELIMITACAO DA AREA GEOGRAFICA: Municipio de Curitiba, no estado do Parana.
DATA DO DEPOSITO: 21 de novembro de 2023

REQUERENTE: Associacao dos Amigos da Onga - AAONCA

PROCURADOR: Nao ha

DESPACHO

Comunicacdo de concessdo de Registro de reconhecimento de Indicagdo Geografica. O
certificado de Registro sera emitido eletronicamente e ficard disponivel no portal do INPI em
Servigos / Indicagdes Geograficas / Busca.

Acompanham a publicagdo os seguintes documentos: relatério de exame, caderno de

especificagdes técnicas e instrumento oficial de delimitagdo da area geografica.

IP_BR402023000018-1_RPI2837_395_PP

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



MINISTERIO DO DESENVOLVIMENTO, INDUSTRIA, COMERCIO E SERVICOS
INSTITUTO NACIONAL DA PROPRIEDADE INDUSTRIAL
DIRETORIA DE MARCAS, DESENHOS INDUSTRIAIS E INDICACOES GEOGRAFICAS
COORDENACAO-GERAL DE DESENHOS INDUSTRIAIS, INDICACOES GEOGRAFICAS E
PROTOCOLO DE MADRI
DIVISAO DE EXAME TECNICO DE INDICACOES GEOGRAFICAS

EXAME DE MERITO

1. INTRODUCAO

O presente pedido refere-se a solicitagdo de reconhecimento da indicacdo geografica
(IG) “CURITIBA” para o produto CARNE DE ONCA, na espécic INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), conforme definido no art. 177 da Lei n.° 9.279, de 14 de maio de 1996
(Lei de Propriedade Industrial — LPI), e na Portaria/INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022
(Portaria/INPI/PR n° 04/22).

Este relatério visa a verificar a conformidade do pedido de registro com os requisitos
dispostos na legislagdo nacional e nas normativas do Instituto Nacional da Propriedade

Industrial (INPI).

2. RELATORIO

O pedido de registro foi protocolizado no Instituto Nacional da Propriedade Industrial
(INPI) por meio da peticdo n.° 870230102072 de 21 de novembro de 2023, recebendo o n°
BR402023000018-1.

Encerrado o exame preliminar, o pedido de registro foi publicado na RPI1 2767 de 16
de janeiro de 2024, sob o codigo 335.

Passados 60 (sessenta) dias da publicacdo e ndo havendo manifestagdao de terceiros,

inicia-se o exame de mérito nos termos do art. 21 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.

3. CONCLUSAO
De acordo com a documentagao apresentada, o produto chamado carne de onga ¢ um
prato tipico da culinéria curitibana, cujo nome possui versoes diferentes para sua origem: €
nenhuma delas tem relagdo com o uso da carne do felino. Para alguns, a origem estaria no halito
forte — o “bafo de onga” — deixado pela carne crua ricamente temperada; para outros, 0 consumo
da carne in natura estaria proximo aos habitos alimentares da onga.
Trata-se, na verdade, de uma iguaria cuja base ¢ a broa de centeio, item relacionado a

colonizacdo alema da regido no final do século XIX. A fatia da broa de centeio ¢ coberta com

Esta revista é de propriedade do INPI (Instituto Nacional de Propriedade Intelectual) e encontra-se disponivel
gratuitamente para consulta no site http://www.smartpi.com.br/.



carne moida bovina fresca, servida com cebola branca e cebolinha verde picadas, com temperos,
azeite extra virgem, sal e pimenta a gosto.

A origem da carne de onca remonta a década de 1940, com popularizacao a partir dos
anos 50 e, atualmente, ¢ servido todos os dias em praticamente todos os bares de Curitiba e
procurado por visitantes de todo o Brasil.

Estao previstas no Caderno de Especificagdes Técnicas da Indicacdo de Procedéncia
apenas trés opg¢oes de preparo € modo de servir:

1.* opcao: colocagdo da carne sobre a fatia de broa coberta com cebola-branca e
cebolinha verde, regada com azeite e temperada toda a parte superior com sal e pimenta.

2.* opgdo: preparacdo da carne misturada ao azeite, ao sal e a pimenta, apenas no
momento de servir sobre a fatia de broa, para nao interferir na coloracao da carne. Incluida a
cobertura com cebola-branca e cebolinha verde e regada com azeite.

3.2 opcdo: preparacdo da carne misturada ao azeite, ao sal e a pimenta, apenas no
momento de servir sobre a fatia de broa, para ndo interferir na coloragdo da carne. Os demais
ingredientes, cebola-branca, cebolinha verde e azeite, sdo disponibilizados separados para o
cliente montar a seu gosto.

Nas trés op¢des de preparo o acompanhamento € opcional, sendo admitidos apenas
azeite de oliva extra virgem, mostarda escura, mostarda amarela e molho de pimenta.

Com o objetivo de destacar e valorizar ainda mais o prato, ¢ realizado na cidade, desde
2014, o Festival de Carne de Onga, com a participagdo de diversos bares e restaurantes: estima-
se que mais de 190 estabelecimentos ja tenham participado do evento, que, em 2023, estava em
sua sétima edicdo. O Festival também apresenta impacto positivo na economia local, uma vez
que, além de impulsionar o turismo, promove a agricultura regional com a demanda por
ingredientes frescos e produtos locais para a preparagao do prato.

Em setembro de 2016 foi publicada a Lei municipal n® 14.928, que declarou a carne
de onga Patrimdnio Cultural de Natureza Imaterial da Cidade de Curitiba, o que reforga a
importancia do produto para a identidade gastrondmica e cultural de Curitiba e ajuda a
consolidar o reconhecimento do municipio como produtor de carne de onga.

Verificada a presenga dos requisitos estabelecidos pela Lei n.° 9.279/96 e pela
Portaria/INPI/PR n° 04/22, e ndo havendo pendéncias quanto ao exame, recomendamos a
CONCESSAO do pedido de registro e expedigio do certificado de reconhecimento do nome
geografico “CURITIBA” para o produto CARNE DE ONCA como INDICACAO DE
PROCEDENCIA (IP), nos termos do art. 22, caput e §1°, da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.
Ressalta-se que a prote¢do conferida pelo presente reconhecimento recai, tdo somente, sobre o
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nome geografico objeto do pedido e ndo sobre eventuais expressdes complementares, tais como
nome do produto ou servigo e descri¢ao da espécie da IG.

Inicia-se, a contar da data de publicagdo do presente despacho, o prazo de 60 (sessenta)
dias para a interposi¢ao de recursos (Cdd. 622 da tabela de retribuigdes dos servigos prestados
pelo INPI) quanto a concessdao do pedido de registro de indicagdo geografica, nos termos dos
arts. 212 a 215 da Lei n.° 9.279/96, conforme dispde o art. 31 da Portaria/INPI/PR n°® 04/22.
Eventuais recursos deverdo ser protocolados exclusivamente pelo Modulo de Indicacdes

Geograficas do Peticionamento Eletronico do INPI — e-IG.

Documento assinado digitalmente
Rio de Janeiro, 12 de maio de 2025
Divisao de Exame Técnico de Indicagcdes Geograficas

Coordenacao-Geral de Desenhos Industriais, Indicagdes Geograficas e Protocolo de Madri
Diretoria de Marcas, Desenhos Industriais e Indicacdes Geograficas
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA

A Associagdo dos Amigos da Onga — AAONGCA, institui o presente Caderno de
Especificagdes Técnicas (doravante denominado Caderno), visando a implementagao, gestao,
controle e defesa da Indicagio de Procedéncia para o produto CARNE DE ONCA DE CURITIBA.

O Caderno tem o objetivo de assegurar os padrées de qualidade, tradigdo e

territorialidade do produto CARNE DE ONCA DE CURITIBA.

CAPITULO | - DO PRODUTO CARNE DE ONCA

1. O produto Carne de Onga é uma iguaria feita a partir da preparacdo da broa de centeio com
carne moida bovina fresca, servida com cebola-branca e cebolinha verde picadas, com os
temperos, azeite extravirgem, sal e pimenta a gosto, sendo admitido como acompanhamento

azeite de oliva extravirgem, mostarda escura, mostarda amarela e molho de pimenta.

As opcdes de preparo e modo de servir sao:

1.2 opgdo: coloque a carne sobre a fatia de broa. Cubra com cebola-branca e cebolinha verde.
Regue com azeite e tempere toda parte superior com sal e pimenta. O acompanhamento é
opcional (considerando o admitido supracitado).

2.2 opgdo: misture a carne com o azeite, o sal e a pimenta (no momento de servir para ndo
interferir na coloragdo da carne). Coloque sobre a fatia de broa. Cubra com cebola-branca e
cebolinha verde. Regue com azeite, O acompanhamento é opcional (considerando o admitido
supracitado).

3.2 opgdo: misture a carne com o azeite, o sal e a pimenta (no momento de servir para nao
interferir na coloragdo da carne). Os ingredientes sao disponibilizados separados para o cliente

montar a seu gosto. O acompanhamento é opcional (considerando o admitido supracitado).

2. A drea geografica delimitada para a indicagao de procedéncia CARNE DE ONCA DE CURITIBA

corresponde a area delimitada do municipio de Curitiba.

/
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3. O uso da indicagdo de procedéncia CARNE DE ONCA DE CURITIBA é de ades3o espontanea
de todos os empreendimentos que atuam no segmento de eventos gastrondmicos,

restaurantes e similares que atendam aos critérios definidos neste Caderno, nas normas

internas do Conselho Regulador e na legislagdo vigente.

4. Para a qualidade da Carne de Onga é considerado a combinagdo dos ingredientes, com as

opgdes de preparo e modo de servir.

5. Dos ingredientes de preparagio:

5.1. Broa de Centeio: pdo que apresenta em sua composigdo centeio e atende a legislagado
vigente da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa).

5.2. Carne moida bovina: patinho ou alcatra, sem nervos e nem gordura, textura com
granulosidade pequena (ndo admitido pastosa), coloragio avermelhada, proveniente de
estabelecimentos que atendam ao sistema de inspecdo correlacionado/legislagdo vigente,
sendo adquirida, preparada e consumida no dia ou maximo 2 dias, quando mantida em
temperatura constante de refrigeragdo de 4 °C ou menos. Admitida, quando embalada a
vacuo e refrigerada de forma constante e a 4 °C ou menos até 5 dias para preparo e consumo,
5.3. Cebola-branca: cortada com faca afiada, sendo admitido diferentes formatos,
usualmente picada.

5.4. Cebolinha Verde: picada com faca afiada.

5.5. Azeite de Oliva: azeite de oliva extravirgem que atenda a legislacdo vigente do Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (Mapa).

5.6. Temperos: sal e pimenta-do-reino a gosto.

5.7. Acompanhamentos Opcionais Admitidos: azeite de oliva extravirgem (que atenda a

legislagdo vigente do Mapa) e mostardas escura e amarela, e molho de pimenta.

6. A producdo da Carne de Onca deve ser realizada por estabelecimentos autorizados pelo

Conselho Regulador.
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7. Em casos de apresentacio e degustagdo da Carne de Onga de Curitiba em eventos pontuais

e estratégicos é admitida a preparagao por pessoas que representem estabelecimentos

localizados na area geografica delimitada por esta Indicacio de Procedéncia desde que

autorizadas pelo Conselho Regulador.
CAPITULO Il - DA COMERCIALIZACAO

8. Das normas de comercializagdo:

8.1. A Carne de Onga é preparada e servida por empreendimentos que atendam a legislagao
vigente brasileira e atuam no segmento de eventos gastrondmicos, restaurantes e similares.
8.2. Estar localizada e exercendo suas atividades no territério delimitado pelos limites
geopoliticos do municipio de Curitiba no qual é permitido estar situado tanto em areas,
urbana ou rural, desde que atendendo as legislagdes oficiais para sua atividade.

8.3. A Carne de Onca deve ser preparada e servida de acordo com a receita basica que a
caracteriza e de acordo com os procedimentos tradicionais e/ou atualizados definidos neste
Caderno.

8.4. Ser produzida/preparada em infraestrutura adeq uada para manutengao da seguranga dos
alimentos e em condicdes adequadas conforme a legislacdo brasileira vigente, para tanto &
necessario adotar manual e procedimentos de Boas Praticas.

8.5. A Carne de Onca deve ser realizada e apresentada por recursos humanos capacitados e

em seguranga alimentar.
CAPITULO IIl - DO CONSELHO REGULADOR

9. A composi¢do e as atribuicdes do Conselho Regulador estdo definidas no Estatuto da
Associagdo dos Amigos da Onga — AAONCA, ao qual sdo transcritas em sintese:

1. Compete ao Conselho Regulador a promogao, instituigdo, gestdo e proteg¢do da Indicagdo de
procedéncia CARNE DE ONCA DE CURITIBA.

Il. O Conselho Regulador sera constituido por trés (03) membros efetivos e dois (02) suplentes

eleitos em Assembleia Geral para mandato de 2 (dois) anos, sendo permitida a reeleigao. -
2° OFICIO DISTRIBUIDOR
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lll. Em sua primeira reunido o Conselho escolherd o Presidente e o Secretério, entre os seus

membros. Os suplentes serdo chamados a substituir os efetivos toda vez em que ocorrer vaga
ou impedimento destes.

IV. O Conselho Regulador tera sua reunido ordinaria a cada bimestre e as reunides
extraordinarias quando convocado pelo Presidente, por qualquer outro de seus membros ou
por solicitag3o.

V. O Conselho Regulador poderd contratar, sob expensas da Associagdo, e com autorizagdo da

Diretoria, auditores e técnicos independentes para lhes assessorar com analises e pareceres.

10. Cabera ao Conselho Regulador conferir o registro dos produtores para emissdo dos
pareceres favoraveis, desde que estejam em conformidades com o presente Caderno,
mediante visita prévia e laudo técnico da unidade de producgdo, emitido por técnico

credenciado pela associagdo e controle através de visitas periddicas.

11. O Conselho Regulador mantera a lista atualizada dos produtores e seus estabelecimentos.

CAPITULO IV — DAS NORMAS PARA PROCEDIMENTOS DE CONTROLE

12. Dos tipos de controle:
12.1. Controles oficiais: os parametros estabelecidos pela legislagio vigente.
12.2. Controles internos/autocontroles: realizados pelo Conselho Regulador ou técnicos

autorizados por este Conselho.

13. Para credenciamento inicial e monitoramento, o Conselho Regulador avaliara:

13.1. O cumprimento das normas deste Caderno.

13.2. Acompanhamento dos laudos de visitas técnicas, realizadas pelos membros da
associagao ou por profissional credenciado pela associag3o.

13.3. Visita inicial de credenciamento e visitas de monitoramento, 2 vezes por ano.

14. Dos Controles do produto: ‘ %
2° OFICIO DISTRIBUIDOR
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14.1. O modo de fazer e o produto devera seguir os padrdes de qualidade normalizados por
este Caderno.

14.2. Os produtores, além do cumprimento das normas deste Caderno e correlatas, deverdo
zelar pelo cumprimento da legislagdo referente as instalagdes, processo de produgao, higiene
e saude no municipio de Curitiba, para garantia da seguranga dos alimentos.

14.3. Cabera ao Conselho Regulador a aplica¢do das sangdes, no caso de ndo cumprimento

deste Caderno.

15. Das avaliagdes do Conselho Regulador:
15.1. Da qualidade do produto conforme estabelecido neste Caderno.
15.2. Da conformidade do produto considerando os ingredientes e a apresentagdo conforme

estabelecido neste Caderno.

15.3 Da conformidade do estabelecimento considerando o atendimento a legislagdo vigente
relacionada ao municipio de Curitiba.

15.4. Das planilhas semestrais de controle da producdo, para verificagdo da coeréncia dos
dados informados, em relagdo aos ingredientes e volume de vendas.

15.5. Dos pareceres técnicos das visitas, visando o credenciamento e monitoramento do

cumprimento deste Caderno.
CAPITULO V - DO NOME GEOGRAFICO

16. Todos os produtores estabelecidos na drea geografica, que cumprirem com o disposto
neste Caderno e nas demais resolugdes internas, devidamente aprovados, poderdo usar e
dispor do nome geografico reconhecido CARNE DE ONCA DE CURITIBA, assim como o direito

a mengdo “indicagdo de procedéncia”’, em seu estabelecimento e em material de

apresentacio, publicidade e propaganda.

17. A mengao ou referéncia 3 IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA ndo pode ser abusiva ou em

contribuicdo para a diluicdo ou enfraquecimento da sua forga distintiva, ou signifique u
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CAPITULO VI - DOS DIREITOS E DEVERES

18. S3o direitos dos produtores:

18.1. O uso do nome geografico reconhecido: CARNE DE ONCA DE CURITIBA.

18.2. O direito do uso a mengdo “indicagdo de procedéncia”.

18.3. Observar e zelar pelo cumprimento das normas do presente Caderno.

18.4. Observar e fiscalizar as medidas adotadas pela Associagdo dos Amigos da Onga —
AAONCA.

18.5. Acompanhar os procedimentos periddicos de avaliagdo de produtos.

18.6. Propor medidas de melhoramento deste Caderno.

18.7. Impedir terceiros do uso indevido da IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA.

19. S3o deveres dos produtores:

19.1. Zelar pela imagem da IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA.

19.2. Observar e adotar as medidas necessdrias para o cumprimento das normas deste
Caderno.

19.3. Prestar as informagdes cadastrais.

19.4. Adotar as medidas necessarias ao controle da produgao por parte da AAONCA e das
demais legislagcdes em vigor.

19.5. Manter a producdo e o estabelecimento em obediéncia as normas de seguranga,
higiene, sanitarias e outras, permitindo um controle fécil e eficiente.

19.6. Permitir o livre acesso aos estabelecimentos para o cumprimento e fiscalizacdo das
normas deste Caderno.

19.7. Pagar as taxas estabelecidas nas normas internas da AAONCA para fiscalizagdo e

controle.
CAPITULO VII - DAS INFRACf)ES E PENALIDADES

20. Sdo consideradas infragdes:

20.1. O ndo cumprimento das normas de produgdo e comercializag¢ao.
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20.2. A Carne de Onca fora dos padrdes estabelecidos pelo presente Caderno.

21. S3o consideradas penalidades:

21.1. Adverténcia por escrito.

21.2. Multa.

21.3. Suspensdo tempordria como participante da IP.

21.4. Cassagdo como participante da IP,

21.5. Serdo considerados descumprimentos mediante a ocorréncia de reclamagdes, pareceres
contrarios de auditorias realizadas, prazos de corregido nio atendidos, fraude as normas aqui

dispostas e a legislagdo em vigor.

22. A pena de adverténcia serd imposta somente a infratores primarios, quando nio
observadas as normas presentes deste Caderno; desde que ndo afetem qualquer etapa do

processo de produgdo.

23. A pena de multa serd imposta a infratores reincidentes, quando n3o observadas as normas
presentes deste Caderno; desde que ndo afetem qualquer etapa do processo de producdo.
23.1. A multa serd estipulada em UFIR pelo Conselho Regulador, com aprovagdo em

Assembleia e registro em Ata prépria.

24. A pena de suspensao temporéria do direito de concorrer a designacio da IP CARNE DE
ONCGA DE CURITIBA ocorrera quando o produtor estiver comercializando produto afetado por
uma das etapas de produgao, conforme as disposi¢des deste Caderno.

24.1. A pena de suspensdo temporaria sera de um ano.

24.2. Havendo reincidéncia a pena de suspensio temporaria sera de dois anos.

25. A pena de cassagdo ocorrera nos casos de situagSes de fraude, alteragdo ou adulteracio

do processo de produgdo, do produto ou de informagées técnicas.
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25.1. A cassagdo implicara na apreens3o e destruigdo de todo o material e documentag3ao que

contenha a designacda IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA sem direito a qualquer ressarcimento
ou indenizagao.

25.2. Quando cassado o direito de uso o produtor se obriga a retirar do mercado, num prazo
de 10 dias, todo o produto e material com designagdo IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA. Nao

o fazendo, cabera ao Conselho Regulador tomar as medidas necessarias, respondendo o

produtor pelas perdas e danos.

25.3. A reintegracio do produtor para concorrer ao uso da IP somente ocorrera mediante fim

de processo de responsabilidade administrativo, civil e penal.

26. O processo administrativo referente a infragdes e penalidades seré definido através de

resoluco interna do Conselho Regulador, respeitando o direito de ampla defesa.

27. O uso da designacio IP CARNE DE ONGA DE CURITIBA fora das normas deste Caderno

implicara em responsabilidade civil e penal.
CAPITULO VIl — DAS DISPOSICOES GERAIS

28. Dos Principios da IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA:

28.1. Para qualquer normativa nao citada neste Caderno, deverdo ser adotadas as normas e

orientacdes emanadas pelos 6rgdos oficiais e outros pertinentes.

28.2. Este Caderno pode ser modificado a qualquer momento desde que as propostas sejam

submetidas e aprovadas pela Assembleia Geral.

29. O Conselho Regulador podera emitir pareceres e adotar medidas de carater excepcionais
e transitorias, para:
29.1. Questdes ndo previstas neste Caderno, que deverdo ser ratificadas pela Assembleia

Geral.

29.2. Viabilidade da implementacao e gestdo da IP CARNE DE ONCA DE CURITIBA.
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GOVERNO DO ESTADO
SECRETARIA DO TURISMO

Oficio 301/2023 - GS

INSTRUMENTO OFICIAL DE DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA DA INDICAGAO
DE PROCEDENCIA CARNE DE ONCA DE CURITIBA.

APRESENTAGCAO.

Este documento, que contem mapa, elaborado pelo Instituto Agua e Terra - IAT e
parecer técnico da Secretaria do Desenvolvimento Sustentavel e do Turismo do
Parana, baseado em estudos técnicos realizados pelo Servico de Apoio as Micro e
Pequenas Empresas do Parand — SEBRAE/PR e seus parceiros, tem por objetivo
subsidiar a solicitagao por parte da Associagao dos Amigos da Onc¢a - AAONCA para
a delimitagao da area geografica da Indicagao de Procedéncia Carne de Onga de
Curitiba.

O registro de Indicagdo Geografica (IG) é conferido a produtos e servicos que sao
caracteristicos do seu local de origem, o que Ihes atribui reputagao, valor intrinseco e
identidade propria, além de os distinguir em relagdo aos seus similares disponiveis no

mercado.

Este registro intransferivel, promove produtos e servigos vinculados ao patriménio
histérico-cultural que abrange especificidades como &area de produgdo definida,
tipicidade e autenticidade. O que garante ao produto e servico nome e notoriedade, que
deve ser protegido. Somente aos produtores e prestadores de servigos estabelecidos na

area delimitada, e seguem determinadas regras, é reservado o uso do nome geografico.

Este documento, instrumento oficial que delimita a area geografica da Indicagao de

Procedéncia Carne de Ong¢a de Curitiba, segue o disposto na Lei 9.279 de 14 de maio

de 1996, que regula direitos e obrigacdes relativos a propriedade industrial e na Portaria

INPI/PR n° 04, de 12 de janeiro de 2022, que estabelece as condigdes para o registro

das Indicagbes Geograficas, dispde sobre a recepgéo e o processamento de pedidos e
peticbes e sobre o Manual de Indicagbes Geograficas, bem como as diretrizes do
Instituto Nacional da Propriedade Industrial — INPI, 6rgdo responsavel pela analise e

reconhecimento formal das Indica¢cdes Geograficas no Brasil.
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CURITIBA E SUA CARNE DE ONCA

Curitiba € um municipio brasileiro, capital do estado do Parana, localizado a 934 metros
de altitude no Primeiro Planalto Paranaense, a mais de 110 quildbmetros do Oceano
Atlantico, distante 1.386 km a sul de Brasilia, capital federal. Com 1 773 733 habitantes, é
0 municipio mais populoso do Parana e da regido Sul, além de ser o 8.° do pais, segundo

Censo Demografico realizado pelo IBGE para 2022.

Fundado em 1693, a partir de um pequeno povoado bandeirante, Curitiba tornou-se uma
importante parada comercial com a abertura da estrada tropeira entre Sorocaba e
Viamao, vindo, em 1853, a ser a capital da recém-emancipada Provincia do Parana.
Desde entdo, a cidade, conhecida pelas suas ruas largas, manteve um ritmo de
crescimento urbano fortalecido pela chegada de diversos imigrantes europeus ao longo
do século XIX, na maioria, alemées, poloneses, ucranianos e italianos, que contribuiram

para a atual diversidade cultural.

A gastronomia de Curitiba apresenta forte influéncia dos europeus, a carne de onga é
inspirada no original prato alemdo Mett — ou Hackepeter, a depender da regido da

Alemanha, feito a base de carne crua, temperos e condimentos.

A Carne de Onga € uma iguaria tipica de Curitiba, patriménio cultural de natureza
imaterial, pela lei municipal n.° 14.928 de setembro de 2016. Presente nos cardapios de
bares e restaurantes de Curitiba, apreciada pela sociedade local e turistas. Feita a partir
da preparagao da broa de centeio com carne moida bovina fresca, servida com cebola-
branca e cebolinha verde picadas, com os temperos, azeite extravirgem, sal e pimenta a
gosto, sendo admitido como acompanhamento azeite de oliva extravirgem, mostarda
escura, mostarda amarela e molho de pimenta. Jornalistas, donos de bares tradicionais e

conhecedores da histdria de Curitiba informam que o surgimento ocorreu na década de
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quarenta, quando havia um time de futebol chamado Britadnia, que depois com outros

times formou o Parana Clube.

O presidente do Britdnia na época era Cristiano Schmidt que tinha um bar que ficava na
Marechal Deodoro, esquina com a XV de Novembro, chamado “Toca do Tatu”. Para
comemorar as vitérias do time, o Senhor Schmidt servia nas comemoracdes carne crua,
colocava sobre fatias de broa comprada numa panificadora. Por cima da carne, ele ainda
adicionava cebola-branca bem picadinha, cebolinha verde, sal e azeite de oliva. Ja na
década de cinquenta era servida na sociedade Concordia, preparada pela familia

Garmatter, dona entdo de um grande frigorifico.

Devido a tradicdo, em 2014 ocorreu o primeiro festival, organizado pela plataforma de
gastronomia Curitiba Honesta, em conjunto, diversos bares e restaurantes da capital se
reuniram para destacar o produto e valorizar a presenga da Carne de Onga nos cardapios
da cidade. Em 2023 foi realizada a sétima edi¢ao deste festival que acontece nos meses
de setembro e outubro com ampla divulgagao e procura pela iguaria. Ja participaram do

festival cerca de 190 bares e restaurantes.

A Carne de Onga também é destaque na categoria sabor popular do tradicional Prémio
Bom Gourmet de Curitiba. Este importante evento busca homenagear e premiar
estabelecimentos, pratos, profissionais e iniciativas gastronédmicas a partir do voto de
jurados reconhecidamente especializados na area. Os bares e restaurantes que servem a
Carne de Onga sao impulsionados por uma demanda crescente, caracterizada por
visitantes de todo o Brasil, que se dirigem a eles para conhecer ou degustar mais uma

vez a iguaria.

Por essa sintese, consta-se que o nome geografico CURITIBA é conhecido pela fama e
tradicao do produto Carne de Onga. A Carne de Onga de CURITIBA tem por delimitacao
o municipio de Curitiba, conforme mapa anexo. A definicdo deste territorio foi realizada a
partir da analise de documentos histéricos e do atual contexto da produgao da Carne de

Onca de Curitiba.
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DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA DE PRODUGAO DA INDICAGAO DE
PROCEDENCIA CARNE DE ONGA DE CURITIBA

A area geografica delimitada para a produgéo da Indicagdo de Procedéncia Carne de

Onca de Curitiba compreende o territério do municipio paranaense de Curitiba.
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Figura 01 — Mapa da delimitagao da area geografica de produgéao da Indicagao de Procedéncia Carne de Onga
de Curitiba.

Curitiba/PR, 20 de novembro de 2023.

Marcio Nunes
Secretario

Secretaria de Estado do Turismo do Parana
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